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coMUñrcnçÃo TNTERNA

Prefeituia ¿à fstância Turística de Avaré

Para: Departamento de LicitaçãoDe: Central de Alimentação Municipal

A/C Crislaine
nþós correção do documgnlg :1T ,qqip,gp 4?t informações que ficaram pendentes anteriormente;

Informo a esse departariierlto qü'è ô itqin åi beguir:
- PÃo HOT DOG
A presente amostra foi ahalisàda"è hãoiè5tá de acordo com o edital, pois:

1. A quantidade de sódio ulfràpbssd b'vá'lbr estipulado no edital (sódio (max) g/100: 420 mg, amostra

enviada: sódio = 456m9)
2, Ausência de informaçées referentes ao valor nutricional das vitaminas estipuladas no edital.

3. Entregue apenas fic-ha técnica e Licença Sanitária, faltando os demais (ex.: laudo bromatológico,

cópia auienticada ou original do Certificãdo de vistoria de veículos para transporte de alimentos,

expedida pela autoridadeianitária Estadual, Municipal ou do Distrito Federal; certificado de calibração

raÅtreado pela Rede Brasileira de Calibração (RBCInmetro) de veículos que transportam alimentos

perecíveis. )

Atenciosamente,

Mariana Clementoni Costa Borges Ribeiro
Nutricionista - CRN3 37.834

0
Vlsto

ii23/06/2023
Depadamento prclic¡dade e aos colrcs públicos

Slslema com 'è



RELATÓRIO DE ANÁLISE DE AMOSTRAS

A qualiclacle clos alimelltos se refere às suas propriedades oLt aos atributos capazes de

clistingui-los e que pennitern a sua aceitação, aprovação out recusa e estão ligados a suas

características fïsicas, químicas/nutricionais, sens<lriais, apt'eseutação, f-aciliclacle cle

manuseio, coltsLuno e ernbalagem. Para garautir a clfèrta de alimentos seguros e clc

qualidacle na alimentação é essencial a análise e aprovação clas amostras clos aliurentos a

serem ofertados.

Paru a análise dos alinrentos foram avaliadas as seguitrtes características:

l. Acordo colr as especificações exigidas no eclitat do PREGÃO ELETRONICO n"

10612023 - PROCESSO n" 16512023.

2. Apresentação da amostra;
3. Aspectos sensoriais (cor. oclcx, sabor, texttrra) atravrjs da anális<: sensorial clo

alimento

LAUDO TÉCNICO

PREGÃO ELETRONICO IrO 10612023 _ PROCESSO IT" 16512023

Item

Itern 1 (Lote 7)

Item l (Lote 14)

A amostla foi analisacla e uão está de acordo coln o eclital, pois:

L A quarrtidacle de sódio urltrapassâ o valor estipulado no edital (sódio (rnax) gll00: 420

mg, arnostra enviada: sóclio = 456mg)
2. Ausê¡cia cle infìrnnaçõres referentes ao valor lrutlicional clas vitaminas esti¡rulzrdas no

edital.
3. E¡tregue apenas ficha técnica e Licença Sanitária, faltanclo os clernais (ex.: lar-rclo

bromatológico, cópia autenticacla or.r original do Certificado cle vistoria de veículos para

transpolte cle alimentos, expeclicla pela autoriclacle sanitária Estadual, Municipal ou clo

Distrito Federal; Certificaclo cle caliblação rastreado pela Recle Brasileira de Calibração

(RB Clrrrri etro) cle veícnlos q u e transportam alimetitos perecíveis,)

Pofternto, o lote encontra-se IIEPROVADO e inadequaclo pala urtilização

ana C
Nutricionista CRN3 37 .834

Rua Goiás n' 2221 - Fono / Fax: (14) 3733 70lr5
Avar'é - SP
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Descrição

Igg l_l! 1"!
Pão hot dog,
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FICHA TÉCNICA

NOME DO PRODUTO: p.iO HOT DOG (50gr)

IDENTTFTCAÇÃO DO PRODUTO: PÃO HOT DOG TRADICIONAL

PRODUTO: p,4O AOr nOG 50g - MARCA: CASTEL.AR

IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE E EMPRESA PROPONENTE:
Antônio Carlos Silva Souza ITDA
Avenida José Antunes de Lisboa, Jardim do Bosque -LEME CEP

CNPJ: 48.876.870 | 0001-55
1'el.: 0xx(19) 99302-0506 - E-mail: lanijunior@hotmail.com

13613-130

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:
INGREDIENTESiFaTinha de trigo enriquecida de ácido fólico e feno, Açúcar, Sal, Gordura Vegetal, Fermento

Biológico, Melhoradores de farinha (Amido, antiumectante ca¡bonato de Cálcio (INS 170Ð, emulsihcante polisorbato 80
(INS 433), acido ascorbico (INS 300), azodicarbomida (lNS 927) e alfa-amilase, conservante propionato de cálcio (lNS
282).Liwe de Gordura Trans.

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER LEITE, OVOS, CEVADA, SOJA,
CASTANHA DO PARÁ, CASTAIIHA DE CAJÚ, CENTEIO, TRITICALE, AMEi\DOIM, AVEIA E
MACADÂMIAS. CONTÉM GLTITEN.

Produto Isento de Registro Sanitário: RDC Anvisa n" 27 de 06/08/10

TECNOLOGIA DE PROCESSOS: Produto obtido do amassamento da mistura de Farinha de Trigo e os outros
componentes da formula para obtenção do pão, após resfriamento em
processo contínuo e são embalados.

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: ( porção de 50g - I Unidade )

Quantidade por porção
Valor Calórico
Carboidratos
Proteínas
Gorduras Totais
Gorduras Saturadas
Gorduras trans
Fibra Alimentar
Sódio

136KcaU 573Kj
18e
)1o-r'Þ
0,5g
0,0g
0,09
1,05g
228 mg

% vD(
7%
6%
4%
r%
0%
*t(

4%
r0%

*)

** Para a gordura trans não há valor diaúo estabelecido.
* Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 calorias-84O0Kf.
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VALIDADE? 12 dias contados a partir da data de fabricaçäo, respeitados os cuidados de conservação e
annazenamento. Após aberto consumir em até 03 dias.

TIPOS DE EMBALAGENS INICIAIS:
Primária: Primária em embalagem intema de plástico de Polipropileno Biorientado, atóxica, fechada.

Peso do Saco Plástico vazio: para 10 unidades = 69

TIPOS DE ROTULAGENS:
Primá¡ia: Pré-impresso na embalagem ou em forma adesiva: dados da empresa, ingredientes, informação

nutricional, identificação do produto e peso líquido. Validade Indelével .

Secrmdária: Caixa Plástica especif,rca para Pães ou Caixa de Papelão com Pré-impresso na caixa: dados da empresa, e
empilhamento máximo.

RBNDIMENTO PER-CAPTA:
Servir uma unidade de 50g per capta, ou a gosto.

ARMAZENAMENTOÆMPILHAMENTO :

Transporte, Atmazenagem e Empilhamento sobre pallets em local seco e ventilado, máximo de 06 caixas

RESPONSÁVEL TÉCNICO PELO PRODUTO:

Roneide Santos de Sales CRN 3 37326

TIPO DE RESPONSABILIDADE: TITULAR

lll22t06t2023



Sistema Est¡dual de Vigilância Sanitári¡
Prefeitura Municipal de LEME

o(À) csEFE oo núc¡¡o ol v¡c¡¡Âuc¡l slx¡tÁn¡e DE LEUE
cot{crDE À DRESEI¡ÍE trcEHçJ[ DE trrNcrot¡llæñro, sEùrDo OoE sE;r, (s) n¡sDox8Átr¡t(rs] ÃssuxE (x) coNEEcDß a L8crsl.ÀçÃo
glrrrtÁRrÀ vrcEl¡rc E clt]tpRr-r.A rNTEcRArJrtt¡rE, rtrcr.ugnt! ¡ir tto¡g rÌmrnrs rrullrzrçöEs, oBSERvr¡rDo As aoås pnÁrrcrs
REFIRnÿîEs ls lrnr¡orons E on snnvrços EnEstÀDo, REspo¡rDE¡rDo cnrrL E mrxrilÀurExrE pnr¡ nlo cuupRrulttro DB rars
zxrcñrcrrs, Frcì¡rDo, ruqLgsnfE, snirErro (s) ro cll¡cEr¡tc¡ÿ¡o DEgtt DocIn@¡To.
åssurlil rrNDÀ r¡rrErnÀ REspoNsitBrLfDlDE ptrÀ vERlcrDÀDE, DÀg tlrroBnçÖEs rgur pnnstråDts pÀRA o ¡x¡ncfc¡o o¡s
ArrvrDâDEE REr.âcronil)ff¡ E DEcr.rRu EsrrR crErrEB DA oBRrcrçlo DE pnrsrÂß Egcr.tnlcill8llrss E oEsERvtR rs ¡xrcÊxc¡ls
l,EGArg otro vrEREr À sgR DErEnürllADAs pEto ónef,o og v¡e¡rÅnc¡e sân¡rÁnlr coilpEBt¡:r¡, E{ ouÀr4tER ÍEl{po, uÀ FoR¡rr
PREI'TSEA NO ARTÎGO 95 D¡ Î.ET ESTåDUàA 10.083 DE 23 DE SEI@IBRO DE 1998

T.EME

LOCÀ,L

CIENTES:

DÀTÀ DE DEFERIMEN

.AssrNATitRA Do REspcNsÁvrr, iscel,

ÀssrNÀTJRA )o RE,s?cNSÁval iÉc¡lrco

oe crÊNcr¡

DATA DE crÈ¡¡cre

LICEN SAN IA - VIGI ctA

No cEVS: 352 67 04 0L- 47 2-00 0,lt 68 - 1 -? DArA DE vALTDADE: L0 | 0 4 / 2024

NO PROCESSO:

NO PROTOGOLO:

SUBGRUPO:

AGRUPAMENTO:
ATIVIDADE ECONÔMICA-CNAE:
OBJETO LIGENCIADO:

DETALHE:

4397123
175123A DATA DO PROTOCOLO: 111o212o23

COMÉRCIO VAREJISTA
COMÉRCIO VAREJ ISTA DE AL¡MENTOS
4729úIO2COMÊRCþ VAREJISTA DE MERCADORIAS EIII LOJAS DE CONVENÊNGN
ESTABELECIiIENTO

ANTONIO CARLOS SILVA SOUSA LTDA
ANTONIO CARLOS SILVA SOUZA
4E.E76.E70/0001€5
AVENIdA JOSÉ ANTUNES DE LISBOA
sala 0l
Jardlm do Bosque
LEiiE
13613-130

CNPJ ALBERGANÏE:

NUMERO: 960

UF: SP

RAZÃO SOCIAL:
NOME FANTASIA:

CNPJ / CPF:

LOGRADOURO:
COMPLEMENTO:
BAIRRO:
MUNICIPIO:

CEP:
PÁGINA DAWEB:

CONSELHO REGIONAL:N/ÀCPF: 139555¡15873
LEGAL: åNaoxro cnRr.os srrrvl sonsA


