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COMUNICAÇÃO INTERNA 

Prefeitura da Estância Turística de Avaré 
No 838471 efY 

.. 
skl . 

De: Central de Alimentação Municipal Para: Departamento de licitação 

Encaminho a este Departamento de Licitação aos cuidados de Carolina Freitas, o parecer de "Avaliação 

de Amostras" referente ao Lote 01 do Pregão Eletrônico N° 076/24 - PROCESSO N° 126/24 

Segue em anexo documentação apresentada pela empresa 6 esta central de alimentação e relatório de 

análise. 

Midi5 da Glória Siqueira 
Nutricionista 
CRN3 72527 

09/10/2024
A a , Recibo - Visto 

Sistema de Cl com Busca nvo vt o e sustentado pelo Departamento de tecnologia ria n , 



PREFEITURA DA ESTANCIA TURÍSTICA DE AVARÉ 
CENTRAL DE ALIMENTAÇÃO MUNICIPAL DE AVARÉ 

.1 

RELATÓRIO DE ANALISE DE AMOSTRAS 

A qualidade dos alimentos se refere ás suas propriedades ou aos atributos capazes de distingui-
los e que permitem a sua aceitação, aprovação ou recusa e estão ligados a suas características 
físicas, quimicas/nutricionais, sensoriais, apresentação, facilidade de manuseio, consumo e 
embalagem. Para garantir a oferta de alimentos seguros e de qualidade na alimentação é 

essencial a análise e aprovação das amostras dos alimentos a serem ofertados. 

Para a análise dos alimentos foram avaliadas as seguintes características: 
1. Acordo com as especificações exigidas no edital do PREGÃO ELETRÔNICO n° 76/2024 — 

PROCESSO n° 126/2024. 
2. Apresentação da amostra; 
3. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura) através da análise sensorial do alimento. 

LAUDO TÉCNICO 

PREGÃO ELETRÔNICO n° 76/2023 — PROCESSO n° 126/2024 

Item 

Item 01 — Lote 01 

Item 02 — Lote 01 

Descrição 

AVEIA EM FLOCOS FINOS 

Item 03 — Lote 01 

Item 04 — Lote 01 

_ltem 05 — Lote 01 

Item 06 — Lote 01 

Item 07 — Lote 01 

Item 08 — Lote 01 

BISCOITO DOCE TIPO "ROSQUINHA DE CHOCOLATE" 

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA 

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER 

FARINHA DE MILHO EM FLOCOS 

FUBÁ FINO 

MACARRÃO COM OVOS TIPO PARAFUSO (FUSILLI) 

MACARRÃO COM OVOS, FORMATO AVE MARIA 

MACARRÃO DE SÊMOLA TIPO PARAFUSO (FUSILLI) INTEGRAL-1 Item 09 — Lote 01 

Item 10 — Lote 01 MACARRÃO SEM GLUTEN 

As amostras e a documentação apresentadas foram analisadas (documentação em anexo). 

Identificou-se uma divergência no item 09 (Lote 01). 0 edital especifica os seguintes ingredientes 

para este produto: "sêmola de trigo durum, farelo de trigo." No entanto, a amostra apresentada da 

marca "Orquídea" contém os ingredientes "farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, e corante natural urucum e cOrcuma." 

Cabe ressaltar que a sêmola de trigo durum e a farinha de trigo integral são ingredientes distintos. 

Portanto, o lote está, infelizmente, está em desacordo com as especificações do edital e com o 

padrão exigido. Assim, o lote encontra-se REPROVADO. 

Avaré, 09 de outubro de 2024. 

MidiA Ira 
cionista 

CR -67527 
Midia da Gloria biqueira 

Nutricionista CRN3 72.527 

Rua Goiás n° 2227 — Fone / Fax: (14) 3733 7015 
Avaré - SP 
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(A. S5.1 ̂ riada FICHA TÉCNICA 

Código: FT 004 
Revisao: 06 
Data: 24/01/2024 

1,RRAO DE SÊMOLA COM OVOS Pagina: 1 de 5 

1. NOME DO PRODUTO: Macarrão de sêmola com ovos 

Tipo: Aletria, Alfabeto, Ave Maria, Caracolino, Concha, Espaguete 8, Espaguetinho 9, Fettuccine, 

Fidelinho 10, Furadinho 5, Gravata, Linguine, Nhoque, Ninho 2, Nino 3, Padre Nosso, Parafuso, 
• 

Parafusinho, Pappardelli e Pena. 

Marca: Renata 

Peso liquido: 500g e 1kg 

2. N° DE REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE: 

Dispensado de registro no M.S. 

3. IDENTIFICAÇÃO DA EMPRESA FABRICANTE: 

Pastificio Selmi S/A 

Unidade Sumaré: 

Av Renato Salmi, 185 — Bairro Parque da Amizade (Nova Veneza) 

CEP: 13177-355 — Sumaré — SP — Brasil 

CNPJ: 46.025.722/G001- 00 —1E: 671.080.633-119 

Unidade Rolândia: 

Av Hungria, 2.200 

CEP: 86601-770 — Rclandia — PR — Brasil 

CNPJ: 46.025.722/0027-30 —1E: 90.542.091-74 

4. COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS NOMES, TIPO E CÓDIGO DOS ADITIVOS, 

CASO UTILIZADOS: 

Os cortes Alfabeto, Ave Maria, Caracolino, Concha, Furadintio 5, Gravata, Nhoque, Padre 

Nosso, Parafusinho, Parafuso e Pena: Sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, ovos, 

corantes naturais: urucum e cúrcuma. CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM OVOS E 

DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA E TRITICALE. 
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:•AiSign Envelope ID: A32a792-42E31-4AD4-9E24-554F3C204352E • 

iL FICHA TÉCNICA 
Código: FT 004 

-Revisão: 06 

MACARRÃO DE SÊMOLA COM OVOS 

Data: 24/01/2024 
, Pagina: 2 de 5 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções pesPembalagem: cerca de 6 
Por,çào: 80 g. (1 prato raso) 

, 100 g** 80g %VD* 

Valor Energético (kcal) 180 288 14 

Carboidratos (g) 37 59 20 

Açucares totais (g) 1,6 2,5 

Açucares adicionados (g) 0 0 0 

Proteínas (g) 5,5 8,8 18 

Gorduras totais (g) 0,9 1,5 2 

Gorduras saturadas (g) 0,3 0 3 

Gorduras trans (g) 0 0 0 

Fibra alimentares (g) 1 1,6 ., 6 

Sódio (mg) 6,0 9,6 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 

**No alimento pronto para o consumo. 

Os cortes Aletria, Espaguete 8, Espaguetinho 9, Fettuccine, Fidelinho 10, Linguine, Ninho 2 e 

Ninho 3: Sêmola de trigo enriquecida com ferro e acido fólico, ovos, corantes naturais: urucum e 

cOrcuma. CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM OVOS E DERIVADOS DE TRIGO. PODE 

CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA E TRITICALE.. 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: cerca de 6 
Porção: 80..g (1 prato raso) 

100 g** 80g ''' ' %VD* 

Valor Energético (kcal) 170 288 14 

Carboidratos (g) 35 59 . 20 

Açucares totais (g) 1,5 2,5 

Açucares adicionados (g) 0 0 0 

Proteínas (g) 5,2 8,8 18 

Gorduras totais (g) 0,9 1,5 2 

Gorduras saturadas (g) 0,3 0,5 '3 :‘ , 

Gorduras trans (g) 0 0 0 

Fibra alimentares (9) 0,9 1,6 6 

Sódio (mg) 5,6 9,6 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 

**No alimento pronto para o consumo, 
_ 
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cuSigri EnveloprID: A32E9792-42131 -4AD4-9E24-554BC204352E 

• 

FICHA TÉCNICA 
Código: FT 004 
Revisão: 06 
Data: 24/01/2024 

MACARRÃO DE SÊMOLA COM OVOS Pagina: 3 de 5 

0 corte Pappardelli: Sêmola do trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, ovos, corantes naturais: 

urucum e cOrcuma. CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM OVOS E DERIVADOS DE TRIGO. 
*, 

PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA E TRITICALE. 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porçbes por Oribalagem: cerca de 6 
Porção: 80 g ( prato raso) 

100 g** 80g %VD* 

Valor Energético (kcal) 170 288 14 

Carboidratos (g) 35 59 20 

Açucares totais (g) 1,6 2,5 

Açucares adicionados (g) 0 0 

Proteínas (g) 5,2 8,8 18 

Gorduras totais (g) „ 0,9 1,5 2 

Gorduras saturadas (g) 0,3 0,5 3 

Gorduras trans (g) 0 0 0 

Fibra alimentares (g) 0,9 1,6 6 

Sódio (mg) 5,6 9,6 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

"Ná alimento pr4nto para o consumo. 

5. PRAZO DE VALIDADE: 

24 meses. 

6. MODO DE CONSERVAÇÃO: 

Mantenha o produto em lugar limpo, seco e afastado do chão. Evite exposição ao sol. Depois de 

aberto, feche as bordas da embalagem ou coloque em recipiente fechado. 

7. OUTRAS INFORMAÇÕES: 

Modo de preparo: Para cada 500g de Macarrão Renata Ovos, utilize 5 litros de agua fervente e, se 

desejar, 1 colher (sopa) de sal e 1 fio de azeite. Escorra quando estiver "al dente", igto 6, firme, e 

sirva em seguida com o molho de sua preferência. 
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isgn Envelope ID: A32E9792-42B1-4AD4-9E24-55413C204352E 

I. 

FICHA TÉCNICA 

MACARRÃO DE SÊMOLA COM OVOS 

Código: FT 004 
Revisão: 06 
Data: 24/01/2024 
Pagina: 5 de 5 

10. HISTÓRICO DE REVISÕES 

Histórico de Revisões Responsável 
evisão Data 

Daniela Dragoneti 
00 16/01/2014 Emissão Inicial 

Daniela Dragoneti 
01 11/10/2016 Inclusão de Alérgicos 

Daniela Dragoneti 
02 20/04/2017 Alteração de layout 

Natalie Passeri 
03 31/03/2021 Atualização dos alergenicos e tabela nutricional 

Corte_lipo Alfabeto para Macarrão 

04 30/11/2021 Atualização da lista de ingredientes nos cortes 

Espaguete 8, Furadinho 5 e Parafuso 
JOlia Bortolozo 

Atualização do endereço SeImi, lista de 

21/07/2023 ingredientes, declaração de alegênicos e tabela 

nutricional dos cortes Alfabeto, Ave Maria, Concha, 
JOlia Bortolozo 

Espaguete 8, Furadinho 5 e Gravata. 

Atualização do endereço SeImi, lista de 

18/08/2023 ingrediente& declaração de alegênicos e tabela 

nutricional dos cortes Espaguetinho 9, Ninho 2, 
EllsAngela Lacerda 

Aletria, Pappardelli, Linguine 

05 04/09/2023 
Atualização do endereço SeImi, lista de 

ingredientes, declaração de alegênicos e tabela 
dos Ninho 3 

Elisklgela Lacerda 

nutricional cortes 
Atualização do endereço SeImi, lista de 

ingredientes, declaração de alegênicos e tabela 

nutricional dos cortes Caracolino, Fidelinho 10,' 
JOlia Bortolozo 

14/11/2023 

Parafusirpo, Parafuso e Pena. 

26/12/2023 

Atualização do endereço SeImi, lista de 

ingredientes, declaração de alergênicos e tabela 

nutricional do corte Fettuccine. Remoção dos 
Pena, Ninho 1 e Tortiglione 

lia Bortolozo 

cortes Arg_o_la,'Mini 

06 24/01/2024 Atualização da lista de ingredientes, declaração de 

alegênicos e tabela nutricional do corte Nhoque 
ElisAngela Lacerda 
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CETAL 
COWIANÇA E QUALIDAD:i 

Solicitante: 

Endereço: 

Municipio/UF: Sumaré / SP 

(19) 3873-8448; 

Produto/Amostra: Macarrão de Sêmola com Ovos .

Coleta: 

Resp.Coleta: 

Data de Recebimento: 12/03/2024 08:00:00 Inicio Ensaio: 13/03/2024 

Data da liberação para ensaio: 1.2/03/2024 11:38:05 

Ohs.: 

Cliente 

Lote: 01/03/26 1.1 509 

Coletor: 

Ensaio 

Valor Energético 

Carboldratos 

Proteína (LQ <0,80 g/100g) 

Resultado 

354,98 

72,12 

12,62 

Gordura Total (LQ <0,25 g/100g) 1,78 

Gordura Saturada (Cromatografia 

Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

Gordura Trans (Cromatografia 

Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

Fibra Alimentar(LQ <0,50 g/100g) 

Sódio (LQ <0,25 mg/100g) (ICPE) 

Umidade LQ <0,30 g/100g) 

Cinzas (LQ <0,10 g/100g) 

Cinzas InsolOveis em MCI (Areia) (LQ 
<0,10 g/100g) 

0,55 

<LQ <0,05 

2,50 

7,58 

10,43, 

0,55 

<LQ <0,10 

• Valores baseados numa dieta de 2000Kcal/dia. 

• VD no estabelecido para Gordura Trans. 

% VD Incerteza 

18 

24 

25 

3 

3 

o 

10 

O 

NA 

NA 

0,24 

t 0,20 

* 0,06 

NA 

0,11 

* 0,74 

± 0,10 

± 0,01 

NA 

LaUdO BY0V-ho-
C 0/4e CO . lógico de Análise de Alimentos Ltda 

Rodrigues de Aguiai , n.' 740 - Vila InclUkriak 

)41 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil 

lefone: 55 (11) 4699.-2001 
ht1;p:1».,./ww.cetztl.com.br - e-mail: laitt@cetal.com.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0393541./ 

Pastificio Selmi S/A - SELMI - Sumaré 

Avenida Renato,Selmi - 185 Bairro: Parque da Amizade - Nova Veneza 

Orçamento: 73746.1 

Amostra: 006676/2024 

CEP: 13177-355 

Fax: 

Final Ensaio: 20/03/2024 

Fabricação: 

Validade: 

Remessa: 

Referenda 

RDC N0360/2003. Segunda Versão Atualizada, 2005. 

RDC n°269, de 22 de setembro de 2005.
Kca1/100g RDC No 429, de 08 de outubro de 2020. 

Instrução Normativa no 75, de 08 de outubro de 2020. 

ROC N0360/2003. gegunda Versão Atualizada, 200$. 

RDC n°269, de 22 de setembro de 2005. 
g/100g RDC N0 429, de 08 de outubro de 2020. 

Instrução Normativa no 75, de 08 de outubro de 2020. 

g/100g . ISO 1871:2009 

AOAC Official Methods of Analysis. Method 925.12. 21st ed.
g/100g • 20,19. 

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

996.06 (41.1.28A). 

g/100g AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

996.01 (32.2.02A). 
I50 12966-2:2017 

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

996.06 (41.1.28A). 

g/100g AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

996.01 (32.2.02A). 
ISO 12966-2:2017 

AOAC Official Methods of Analysis. Method 991.43. 21st ed. 
2019. 

01/04/2024 

01/04/2026 

20/03/2024 

g/100g 

mg/100g MIFQ-002 

AOAC Official Methods of Analysis. Method 926.07. 21st ed. 
g/100g 20.19. 

AOAC Official Methods of Analysis. Method 925.11A. 21st 
g/100g . ed. 2019. 

AOAC Official Methods of Analysis. Method 941.126. 21st 
g/100g ed. 2019. 

Levnaa: LQ - Limite de Quantifiraça-0 I Vfl, - Valor de Referência / NA - Não Aplicavei 

Conferido por: Manha Teodoro ' 

Data: 22/03/2024 

RG-079 revisão 13 
1/3 



Coleta! 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETAL 
C.011“1,,,FIÇAE

Solicitante: 

Endereço: 

Rua I em-11( .:/noiro I driuue uci Aguiar, n 740 - Vila Induarial 

CEP OP,T10-041 - Mogi das Crutes - SP - Brasil 
lelefone: 55 (11) 4699-2001 

ltt0://wWw.ceta'.corn ;or - lah@cetal.com.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0393541.1 

Pastificio Selmi S/A - SELMI - Sumaré 

Avenida Renato Selmi - 185 Bairro: Parque da Amizade - Nova Veneza 

Sumaré / SP 

(19) 3873-8448 

Produto/Amostra: Macarrão de Sêmola com Ovos 

Lote: 01/03/26 1.1 509 

Coletor: Cliente 

Data de Recebimento: 12/03/20,24 08:00:00 Inicio iEnsaio: 18/03/2024 

Data da liberação para ensaio: 12/03/2024 11:38:05 

Obs.: 

• 
Ensaio 

Identificação iiistológica 

Ensaio 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 
parasitas, larvas e tecidos inferiores) 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de insetos 

Insetos Inteiros mortos 

Ácaros mortos 

Barbulas 

Outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas 

Ensaio 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de pelos de roedor 

Outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas 

Matéria macroscópica: Filmes Plásticos 

Matéria macroscópica: Fragmentos de vidros 

Resultado 

Revelou presença de 
elemento(s) histológico(s) de 

cUrcuma (Curcuma longa), 
trigo (Triticum sp) e urucum 

(Bixa orellana) em uma 
amostra de 10 g. 

Obs: Ausência de amidos e 
elementos histológicos 
estranhos ao produto. 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos com 
diâmetros iguais ou maiores que 2mm 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos, 
)ontlagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores 

que 7 mm 

Matéria macroscópica: Parasitas 

it!,It _ . 

Resultado 

< 1 

Ausência 

Orçamento: 73746.1 

Atnostra: 006676/2024 

CEP: 13177-355 

Fax: 

Final Ensaio: 20/03/2024 

Especifica;So 

Fabricação: 01/04/2024 

Validade: 01/04/2026 

•Remessa: 20/03/2024 

Unidade Referência 

• 

MT/C-003 

Legenda: LQ - Limite de Quantificação / VR - Valor de Referenda NA - Não Aplicavei 

1- • ;I ,  
. 

EspecIficagao 

< 1 

Ausincia 

109 225 

< 1 < 1 

< 1 5 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

• 1,11i , ¡•,

Unidade 

500g. 

225g. 

225g. 

2.259. 

225g.• . 

225g. 

225g. 

Referencia 
AACC InternationaLllth 

ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AOAC international. Method 
969.41.21th ed. 2019. 

AOAC International. Method 
969.41. 21th ed. 2019. 

AOAC International. Method 
• 969.41. 21th ed. 2019. 

AOAC International. Method 
969.41. 21th ed. 2019. 

AOAC International. Method 
969.41. 21th ed. 2019. 

AOAC International. Method 
969.41. 21th ed. 2019. 

Legenda: I Q - Limite de Quantificação / V - Valor de Referenda / NA - Não Anlicavei 
- 

Resultado 

Ausência 

EspecificagAo 

Ausdncia 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

Unidade 

225g. 

225g. 

225g. 

500g. • 

500g. 

5009. 

500g. 

5.90g' 

Referência 
AOAC International. Method 

969.41.21th ed. 2019. 

AOAC International. Method 
969.41. 21th ed. 2019. 

AOAC International. Method 
969.41. 21th ed. 2019. 

AACC InternationaLllth 
ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 
AACCInternatIonal.11th 

ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AACC InternatIonal.11th 
ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

AACC International.11th 
ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

AACC International.11th 
ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

RG-079 revisão 13 
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CETAL 
CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

Rua TenenLe Tinnfl'e Rodrigues de Aguiar, n.' -4tio - Vila InduArial 

(1:FT 08770-041 Magi das Cruzes - - Brasil . 

relefone: 55 (11) 4699-2001 
.ceia.coie Cl - e-irei : lal-.00.etai.corn.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0393541.1 

Solicitante: Pastificio Selmi S/A - SELMI - Sumaré 

Endereço: Avenida Renato Salmi - 185 Bairro: Parque da Amizade - Nova Veneza 

Ivionicipio/UF: Sumaré / SP 

(19) 3873-8448 

Pr" d" t°/" 1"" tr" Macarrão de Sêmola com Ovos 
Lotc!: 01/03/26 1.1 SO9 

Coleta: 

Resp.Coleta: 

fiiita de Recebimento: 12/03/2024 08:00:00 Inic:o Entiaio: 

Diita da liberação para ensaio: 12/03/2024 11:38:05 

obs.: 

Cliente Coletor: 

Outras matérias estranhas macroscópicas < 1 

Orçamento: 73746.1 

Amostra: 006676/2024 

CEP 13177-355 ' 4: 

Fax: 

Fabricação: 01/04/2024 

Validade: 01/04/2025 

18/03/2024 Final Ensaio: 20/03/2024 Remessa: 20/03/2024 

'. 1(c-ro 

Especificagao • Unidade Referência 
AACCInternational.11th 

ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

Legc.!da: IQ - I rrite de Quantificaçao VR - Reeréncio / NP NO Apliciw,ti 

< 1 

Declaração de Conformidade: 

VR ( 1): A amostra ensaiada esta de acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Margo de 2022. 

Entender <1 = Ausência 

500g. 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações , de conformidade, quando aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente b(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

Aprovado por: ADRIANA MITOMI MATSUDA *- CRQ 16219 I- - GERENTE TÉCNICA 

Código de Validayao: 6c28fic859bcoef3(j1)16:339013l)795Ma. A verificaçâo deste Relatório de Eqsaio poderá se 

realizada através endereço "http://labonline.cotal.com.br:8888", selecionando a opção "Validarl2elatório". 

_  
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TONDO S.A. 

SISTEMA INTEGRADO DE GESTÃO 

FICHA TÉCNICA 

Nome do produto: 

Massa Alimentícia Integral 

MARCA 

Orquídea 

COMPOSIÇÃO 

Farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com 

ferro e ácido folic° e corante natural urucum e curcuma. 

ALÉRGICOS: CONTÉM TRIGO E DERIVADOS. PODE CONTER 

OVO, SOJA, CEVADA, CENTEIO, AVEIA E TRITICALE. 

CONTÉM GLÚTEN. 

ESPECIFICAÇÕES SENSORIAIS 

Aparência 

Odor 
Sabor 

Característico. 

Característico. 
Característico. 

ESPECIFICAÇÕES FÍSICO-QUÍMICAS 

Umidade (%) 

Acidez (mL de sol. N de NaOH/100g) 

Tempo de_cocçáo (min) 

Cinzas BS (%) 

* Varia de acordo como corte 

ESPECIFICAÇÕES MICROBIOLÓGICAS 

Max. 13,0 
Max. 5,0 

8 a 10 Min. 

Max. 2,000 

Micro-organismo 

Salmonella (em 25g) 5 0 Ausência 

Bacillus cereus 
presuntivo (UFC/g) 

5 1 5 lx101 5 5)(103

Escherichia col/ (UFC/g) 5 3 5x10 1x102

ESPECIFICAÇÓES DE MATÉRIAS MACROSCÓPICAS E 

MICROSCÓPICAS 

Matérias estranhas indicativas de risco a sail& humana 

Matérias macroscópicas (em 225 g) Ausência 

Matérias macroscópicas - outras (em 225 g) • Ausência 

Matérias microscópicas - fragmentos de 

pelos de roedor (em 225 g) 

Matérias estranhas indicativas de falhas das Boas Praticas 

Matérias macroscópicas (em 225 g) Ausência 

Matérias microscópicas - fragmentos de 

insetos (em 225 g) 

Areias ou cinzas insolúveis em acido (%) 

Matérias microscópicas - ácaros (em 225 g) 

Matérias microscópicas - outras (ern 225 g) 

ESPECIFICAÇÕES MICOTOXICOLóGICAS 

Aflatoxinas Bl+B2+Gl+G2 (ug/kg) 

Ocratoxina (p.g/kg) 
Desoxinivalenol - DON (µg/kg) 

Zearalenona (p.g/kg) 

Ausência 

Max. 225 

Max, 1,5 
_MSx. 5 

Ausência.

Max. 5 
Max. 10 

Max. 1250 
Max. 200 

i Elaborado por: RT 

Aprovado por: Dir. Industrial 

FT-MO-004 

Revisão: 4.000 

Data: 18/06/24 

Pág.: 1 de 2 

ESPECIFICAÇÕES DE CONTAMINANTES INORGÂNICOS 

Max. 0,20 
Max. 0,20 
Max. 0,20 

Arsênio (mg/kg) 

cádmio (mg/kg) 

Chumbo (mg/kg) 

TABELA NUTRICIONAL 

MASSAS CURTAS 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: Cerca de 6 

• Porção: 80 g (1 xícara de chá) 

Valor energético (kcal) 

Carboidratos (g) 
Açúcares totais (g) 

Açúcares adicionados (g) 

Proteínas (g) 

; Gorduras totais (g) 

Gorduras saturadas (g) 

Gorduras trans (g) 0 

Fibras alimentares (g) 4,7 71 

Sódio (mg) 3,8 5,7 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

**No alimento pronto para consumo. 

100 g** 
172 
34 
1,4 

O 

1,3 
0,3 

80 g 
262 
52 
2,1 

O

MASSAS LONGA 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: Cerca de 6 

Porção: 80 g (1 prato raso) 

Valor energético (kcal) 

• Carboidratos (g) 

Açúcares totais (g) 

Açúcares adicionados (g) 

Proteínas (g) 
Gorduras totais (g) 

Gorduras saturadas (g) 

Gorduras trans (g) 

Fibras alimentares (g) 

&odic (mg) 3,2 5,7 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

**No alimento pronto para consumo. 

%VD* 
13 
17 

o 
18 

100 g** 80 g %VD* 

146  . 262 13 

29 52 17 

1,2 2,1 

0 0 0 

5,1 9 18 

1,1 2 3 

0,3 . 0,5 ._ 3 ... ... .... 
0 O .. ..._ . .. 0 

4 7,1 28 

CARACTERÍSTICAS DA EMBALAGEM 

Primaria BOPP + pp. 

Secundaria Fardo de P 

CONSERVAÇÃO E ESTOCAGEM 

Conservar em local limpo, seco, fresco, arejado, isento de 

adores. Evitar exposição ao sol. 

TONDO S.A. 

Unidade Industrial 3: Rua 10 de Novembro, 264 • Bairro Cidade Alta • Bento Gonsalves/RS • CEP 95700-382 • Tel. (5413055.0500 

Unidade Industrial 4: Rodovia ERS-122, n9 10.668, km 66 • Bairro Forqueta • Canjas do Sul/R5 • CEP 95115-550 • Tel. (5413026.7500 

www.orquidea.com.br 



Orquidea 
TONDO S.A. 

SISTEMA INTEGRADO DE GESTÃO

FICHA TÉCNICA 

FT-MO-004 
Revisão: 4.000 
Data: 18/06/24 

Pag.: 2 de 2 

Nome do produto: 

Massa Alimentícia Integral 

Elaborado por: RT 
Aprovado por: Dir. Industrial 

FOTO DE REFERÊNCIA MODO DE PREPARO 

1. Corte a embalagem na linha pontilhada. Use o medidor , 

pratico para definir a quantidade de massa. 

2. Para cada 100 g de massa ferva 1 litro de água e coloque 

10 g de sal. Não precisa óleo, Orquídea não gruda I 

3. Acrescente a massa. Cozinhe pelo tempo indicado na : 

embalagem. Retire do fogo, escorra e sirva. 

INFORMAÇÕES REGULAMENTADORAS 

E-.No-rmas básicas sobre alimentos: 

Decreto-Lei no 986, de 21.10.1969. 

1 Registro / Dispensa de registro: 

Resolução-ROC no 23, de 15.03.2000; 

Resolução-RDC no 27, de 06.08.2010; e, 

Resolução-ROC no 240, de 26.07.2018. 

Regulamento técnico farinha de trigo: 

Instrução Normativa no 8, de 02.06.2005. 

Regulamento técnico - produtos de cereais, amidos, farinhas e farelos: 

Resolução-ROC n° 711., de 01.07.2022. 

Aditivos alimentares: 

Resolução-ROC no 778, de 01.03.2023; e, 

Instrução Normativa no 211, de 01.03.2023. 

Enriquecimento das farinhas de trigo e de milho: 

Resolução-ROC no 604, de 10.02.2022. 

Microbiologia: 

Resolução-ROC no 724, de 01.07.2022; e, 

Instrução Normativa n° 1.61, de 01.07.2022 (item 19.b.). 

Matérias macroscópicas e microscópicas: 

Resolução-RDC no 623, de 09.03.2022. 

Contaminantes em alimentos: 

Resolução-ROC no 722, de 01.07.2022; e, 

. Instrução Normativa no 160, de 01.07.2022. 

Alirgenos: 
Codex Stan 1-1985 (Codex AlImentarius); 

Regulamento (UE) no 1169/2011 (União Europeia); 

Regulamento (UE) n° 78/2014 (União Europeia); e, 

Resolução-ROC no 727, de 01.07.2022. 

Foto mera mente ilustrativa. 

SELO WHOLE GRAINS 

50%+ 
WWI 

GRÃOS 
INTEGRAIS 

56g por 
porção 

Agnes Fleck 
Engenheira Oe Alimentcs 

ORO V - 05302377 

ESPECIFICAÇÕES GERAIS 

Código Descrição do Produto Unidade Quantidade 
Empilhamento 

Maximo 
Validade Código de Barras 

Interno Produto: 7896412802393 

5802 Espaguete Integral 500 g Fardo 20 11 1 ano Fardo: 17896412802390 

Produto: 7896412802409 

5803 Parafuso Integral 500 g Fardo 20 7 1 ano Pardo' 17896412802406

Produto: 7896412801495 

5731 Penne integral 500 g Fardo 20 7 lano Fardo: 17896412801492 
0071560210323, 015/S503MM e 0 5/S731/0323 

TONDO S.A. 

Unidade Industrial 3: Rua 10 de Novembro, 264 • Raiff° Cidade Alta • Unto Gonçalves/RS • CEP 95700-382 • Tel. (54)3055.0500 

Unidade Industrial 4: Rodovia ERS-122, no 10.668, km 66 • Bairro Forqueta • Caxias do Sul/RS • CEP 95115-550 • Tel. (54) 3026.7500 

www.orouidea.com.br 



LI3u 80, 11°)yoyiato 
Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

»30 Vila P.  
-E'P 08170-041 - - SP - Brrtsil 

Telefenc: 55 (11 )' ••.699-2.001 
br lzbc,i»c.ctal.c.orn bt.

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428530.1 

: 
WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

0E9.1 (11110 78397.4

Underoço: EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 
iktnostra: 026714/2024 

frinnicipi0/ 1.0: Cotia / SP 
06.727-177 

ran: 
Te1.: 11 72724725 

59.°"" t " A'"" tr" : Massa Alimentícia integral - Marca: Orquídea 
072 

ne,q).coityco: Cliente 

oatailt Itecebimento; 26/09/2024 16:00:00 'nick) Erts.,do: 30/09/2024 1:inal (.,.w:Aiu: 02/10/2024 

poi.a da libc:ra<Ao para ensaio: 26/09/2024 16:34:45 

Ohs.: 

Ensaio 

Aspecto 

Cor 

Odor 

Sabor 

Textura 

Consistência 

Fabrica(;Tso: - 

Wtibizalc: 12/03/2025 

[zemessa: 02/1.0/2024 

1z4:!:1411. , . , :.1.-.,r, 'q -. 4::(,J, ; .0 qJ,!! :7:,-,1.:-

Resultado Incerteza Unidade Referência 

Próprio NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Próprio NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Próprio NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA - Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

, _,.(;;:.:1(-.:: • . .: L r ,.._E (1,; Quaritificac6o :' \At - Va!or ciQ ReWencia i NA - Nz,lo A0ave! 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando aplicável, possuem 

nterpretaggo restrita e se aplicam somente b(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

b r escrito do laboratório. 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TtCNICA 

Código de Vaildn0o: GcediD1c155l1c1036c1 it1423eiT301131.159b. A verifica0o desie Relatório de I.:Algal° poderá ser 

r li i i itrtivé etidereci5.: "lyari://kiborilino.cot:il.com.brkla88", f-,eleGionando a opkz.5o "Validar Relatório". 
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CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETLIL 

1;olicitante: 

Tel.: 

Onetre Rodrigues de Agoiar, - Vilu Indostrial 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428526.1 

WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Cotia / SP 

11 72724725 

orçaiw...:iito: 78397.4 

AITIW;iTi.l: 026716/2024 

CEP: 06.727-177 

Fox: 

Produto/AiTiostra: Massa Alimentícia integral - Marca: Orquídea 
072 

vahricacfio: 

Validade: 12/03/2025 

30/09/2024 : 02/10/2024 02/10/2024 

Colota: 

Stesp.Coleta: Cliente 

Data de Rer.eblinelito! 26/09/2024 16:00:00 

Data da lit,oraç-do 26/09/2024 16:34:45 

Ensaio 

Identificaçâo Histológica 

Ensaio 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades,
parasitas, larvas e tecidos inferiores) 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de Insetos 

Insetos inteiros mortos 

Ácaros mortos 

Barbulas 

Outras matérias estranhas microscópicas,
exceto parasitas 

Resultado Especificação Unidade Referência 

Revelou presença de 
elemento(s) histológico(s) de 

cúrcuma (Curcuma longa), 
trigo (TrIticuM Sp) e urucum 

(Bixa orellana) em uma 
amostra de 10 g. 

Obs; Ausência de amidos e 
elementos histológicos 

estranhos ao produto. 

Ensaio 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de pelos de roedor 

• Outras matérias estranhas microscópicas, 

exceto parasitas 

Matéria macroscópica: Filmes Plásticos 

Matéria macroscópica: Fragmentos de vidros 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos com 
diâmetros iguais ou maiores que 2mm 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos, 
)ontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores 

que 7 ram 

Matéria macroscópica: Parasitas 

Outras matérias estranhas macroscópicas 

MTMC-003 

Let:F.:416a: - Quaridf:Cak;a0 Vaio' Uo Reter,i'acia NA - Nah) AtAti6vel 

.:, A::7- . -:•,:o!,.• 

Resultado Especificação Unidade Referência 
AACC International.ilth 

< 1 < 1
500g. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

Ausência Auséncia 225g. M C-036 

16 225 225g. MINC-036 

< 1 < 1 225g. MTMC-036 

< 1 5 225g. MTMC-036 

< 1 < 1 2259. MTMC-036 

< 1 < 1 2259. MTMC-036

''•I^.il . ' I‘Ois‘ 

Resultado 

.0. - 1:1-A,c, :1,, QuarltificNr:io I VS - Va!or do ReferEncia / NA - No Apiiavel 

I.,  ..f , 0.1 ,,  " -,iil.k.if, .i•:111¡,1;>. 

Especificação Unidade Referência 

Ausência Ausência 225g. MTMC-036 

< 1 < 1 2259. MIT4C-036 

< 1 < 1 2259.
M1MC-036 

AACC International.11th 

< 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AACC Internationahilth 

< 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AACC Internationa1.11th 

< 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AAcc International.11th 

< 1
< 1 5009. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

AACC InternatIonal.11th 

< 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AACC lnternationel.11th 

< 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

2/3 
RG-079 revis5o 13 



CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETL L 
kt I: I 

• - ,•• tiontre Rtx:ritotes tie Au:liar, ti. 740 - !!tc!.!•,trial 
i);:.;•••• ip-o4i . 1ngi rias (:rwes L•lP -

Telefune: 55 (11) ,t699-2n0 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428526.1 

Solicitor-11e: WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

Elnderoço: EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Municipio/UF: Cotia / SP 

Tel.: 11 72724725 

1)rocluto/Atnostral Massa Alimentícia integral - Marca: Orquídea 

Rea p.C lOt : Cliente 

Orçainento: 78397.4 

Amostra: 026716/2024 

06.727-177 

t ote: 072 Fahricaçfm: 

Validade: 12/03/2025 

Data de RecobitilE!nle: 26/09/2024 16:00:00 •,.11,4alo: 30/09/2024 Final tint:air): 02/10/2024 Rernessa: 02/10/2024 

Data da liberaçlio paea ensaio: 26/09/2024 16:34:45 

Obs.: 

Ensaio Resultado Especificação 

Declaração de Conformidade: 

VR 0): A amostra ensaiada esta de acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Margo de 2022. 

Entender <1 =- Ausência 

Unidade 
- r 

Referencia 

NA - Ap'icilv i 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando aplicável, possuem 

nterpretação restrita e se aplicam somente a(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

>or escrito do laboratório. 

Aprovado por: 

L. 
ADRIANA HITOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

Cotligo de Validação: 242b1)1,!9554c0125301)23ea61)4661)4c). A verificacilo deslit Relatório Ensaio podará ser 

realizoda :+troves endereço "tittp:Illabonline.cetal.corn.l.o:81380", selecionando a opção "Validar Relatiirio". 

ZG-079 revisão 13 3/3 



CETAL 
MP RCA IE CONFIANÇA QUA/ADM-O. 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 
//10 - \i;a Lii(L (I AI 

' 
- brasil 

'••• • (11) •-•-(ST:J , 7001 

f: --r,".6d • 

RELATÓRIO DE DE ENSAIO N.0428526.1 

Solidtante: WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

ta nciereço: EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

tvIonicipionft: Cotia / SP 

TAL: 11 72724725 

Prodeto/AhlwArn: Massa Alimentícia integral - Marca: Orquídea 
Lote: 072 

• vaolioaou: - 

colcrol- 
validade; 12/03/2025 

Fii), i: Hi: -aio: 02/10/2024 Remessa: 02/10/2024 Resp.coieta: Cliente 

• Data de Recebimetitol 26/09/2024 16:00:00 - EFIZVait): 

Data da tiberaçáo para ensaio: 26/09/2024 16:34:45 

Obs.: 

Ensaio 

Cinzas Insolúveis em HO (Areia) (LQ 

<0,10 g/100g) 

Resultado 

<LQ <0,10 

30/09/2024 

,i .....•04., -.:¡*!..:)10.,c.•fl.nrui‘'.is.7 '.,J:-.

Incerteza Especificação Unidade Referenda 

NA Maximo 1,5 

oc,?rw, - [..:,. l , 1 . de QUillif ifie:i1C.1,10 i Vk - Valor de Refere_incia i NA - Niio Apliciivel 

Orça vi:ento: 78397.4 

Amostra: 026716/2024 

CEP; 06.727-177 

Fax 

AOAC Intl., OMA - 22a ediçffio, Método 
g/1009 941.12B. 

Declaração de Conformidade: 

VR (i): A amostra ensaiada está de acordo com as especificagEies da RDC No 623, de 9 de Margo de 2022 

RG-079 revisão 13 



CE 

t i tio bro 
• itro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CO (: ) forre. Rodrigues de Aguiar, i 740 • Vila Industrial 
(±7 (M770-041 Mogi das Cruzes -• SP Brasil 

aluir. is: 55 (11) 4095-2001 
ritzp::)».7,A.w.cer?,!.com.bi• 

tindereço: 

Municipio/UF: 

fel.: 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0367612.1 

Pastificio Selmi S/A - SELMI - Sumaré 

Avenida Renato Selmi - 185 Bairro: Parque da Amizade - Nova Veneza 

Sumaré/SP ' 

(19) 3873-8448 

Pr" d" 6"R""" tra: Macarrão sem glúten - Marca: Renata 

Resp.Coleta: Cliente 

tote: 

Coletor: 

Data do Recebimento: 21/09/2023 17:00:00 .tnicio 

Data da liberaçAo para ensaio: 22/09/2023 08:40:18 

Ensaio 

Valor Energético 

Carboidratos 

Protelna (LQ <0,80 g/100g) 

Gordura Total (LQ <0,25 g/100g) 

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

Fibre Alimentar(LQ <0,50 g/100g) 

Sódio (LQ <0,25 mg/100g) (ICPE) 

Umidade LQ <0,30 g/100g) 

Cinzas (LQ <0,10 g/100g) 

Cinzas Insolúveis em MCI (Areia) (LQ 
<0,10 g/100g) 

1.97M13040923A 

Orçamento: 70015.1 

' Amostra: 028470/2023 

CEP: 13177-355 

Fax: 

25/09/2023 Final Ensaio: 02/10/2023 

Resultado Wo VD Incerteza Unidade 

354,64 

78,05 

7,64 

1,32 

0,54 

<LQ <0,05 

0,90 

2,77 

11,57 

0,52 

<LQ <0,10 

• Valores baseados numa dieta de 2000Kcal/dia. 

• VD não estabelecido para Gordura Trans. 

18 NA Kcal/1009 

26 NA g/100g 

15 * 0,15 g/100g 

2 * 0,04 g/100g 

3 ± 0,02 9/1009 

O NA 9/1009 

4 ± 0,09 g/100g 

0 ± 0,27 mg/100g 

0,11 g/100g 

0,01 g/100g 

NA g/100g 

a. 

41, 

Pabricag5m 04/09/2023 

Validade: 04/09/20 24 

Remessa: 03/10/2023 

Referenda 

ROC N0360/L303. Segunda Vera) Atualizada, 2005. 
ROC n°269, de 22 de setembro de 2005. 
ROC No 429, de 08 de outubro de 2020. 

Instrucao NofmatIva no 75, de 08 de outubro de 2020. 

RDC No360/2003. Segunda Versão Atualizada, 2005. 
ROC n°269, de 22 de setembro de 2005. 
ROC No 429, de 08 de outubro de 2020. 

Instrução Normativa no 75, de 08 de outubro de 2020. 

ISO 1871:2009 
AOAC Official Methods of Analysis. Method 925.12. 21st ed. 

2019. 
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

996.06 (41.1.28A). 
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

996,01 (32.2.02A). 
ISO 12966-2:2017 

AOAC 21th ed. Galther6burg: AOAC, 2019. Official Method 
• 996.06 (41.1.28A). 

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 
996.01 (32.2.02A). 
ISO 12966-2:2017 

AOAC Official Methods of Analysis. Method 991.43. 21st ed. 
2019. 

MTFQ-002 
AOAC Official Methods of Analysis. Method 926.07. 21st ed. 

2019. 
AOAC Official Methods of Analysis. Method 925.11A. 21st 

ed. 2019. 
AOAC Official Methods of Analysis. Method 941.128. 21st 

ed. 2019. 

Li!gende: I..Q - UmUe de QuantifiriKho / Vrt. - Valor de fteferiNlcia / NA 'Ido Aplicayel 
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CETAL 
CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

A • •Rua •lonente Onufre Rodrigues CO Aguiar, 11. 740 - Vila IndOtriar 
(:H' ()fiT/0-041 - Mogi das CrtfieS - SP Brasil 0% Telefo:le: 55 (11) 4699-2001 

nruni://i/Iwv.i.cerni.com.br - lab@)cetal.corn.bri 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0367612.1 
V. 

Solicitante: Pastificio Selmi.S/A - SELMI - Sumaré 
rIndereço: Avenida Renato Selmi - 185 Bairro: Parque da Amizade - Nova Veneza 
Municipio/LIF: Sumaré / SP 

'rel.: (19) 3873-8448 

Produto/Amostra: Macarrão sern,g1Citen - Marca". Renata 
Coleta: Lote: 

ffesp.Coleta: Cliente Coletor: 

L97M13040923A 

Orçamento: 70015.1 

Amostra: 028470/2023 

CEP: 13177-355 

Fax: 

Fabricação: 04/09/2023 

Validade: 04/09/2024 
Data de Recebimento: 21/09/2023 17:00:00 1nico Ensaio: 27/09/2023 Final Ensaio: 02/10/2023, Remessa: 03/10/2023 
Data da liberação para ensaio: 22/09/2023 08:40:18 

Obs.: 

MEL 

Ensaio 

Identificação iiistológica 

Resultado 
Revelou presença de 

elemento(s) histológico(s) de 
arroz (Oryza sativa), cúrcuma 
(Curcuma longa), milho (Zea 

mays) e urucum (Blxa 
orellana) em uma amostra de 

10 g. 
Obs: Ausência de amidos e 

elementos histológicos 
estranhos ao produto. 

Incerteza Especificaçâo 

NA 

¡AT:* -À
Unidade Referenci 

MTMC-003 

Ensaio 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 
parasitas, larvas e tecidos inferiores) 

t- 

Resultado 

< 1 

1..e9e11(10: I.Q 

Incerteza 

NA 

- unite de Quantificação / VR - Valor de Referência / NA - Não Aplicave 
,1-0, • :0,1-.0.- • 

Especificação • Unidade ReAfeArcacnci 

International 

< . 500g. emde.2t0ho1d0. 

28-30.02/28-
32.02. 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) Ausência NA Ausência 2259. 

AOAC 
International 

. Method 
96ed9..4210.2191fh 

AOAC 

Fragmentos de Insetos 32 ± 6 225 225g. 
International 

. Method 
969.41. 21th 

ed. 2019. 
AOAC 

Insetos Inteiros mortos < 1 NA < 1 ; i• 225g. 
International 

. Method 
969.41. 21th 

ed. 2019. 
AOAC 

Ácaros mortos < 1 NA 5 2259. 
International 

. Method 

l3.6rbulas < 1 NA < 1 2259. 

969.41. 21th 
edA.02A%19. 

International 
. Method 

outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas < 1 NA < 1 225g. 

969.41. 21th 

edA02A0C19.
International 

. Method 

Ensaio Resultado 

969.41. 21th 
ed. 2019. 

- 'mite de Quantificação / VR - Valor de R&erência / NA - Não Aplicãvel 

Incerteza EspeclfIcacao Unidade Referênci 
a 

.G-079 revisão 11 
2/4 



CETAL 
CETAL. - Centro Tecnológico de Análise de Atiffientos Ltda 

Rodni-gues r.;e Aoinat, n.' 740 - Vila industrial • cep r10770-041 • Moci rios Cruzes • SP - Brasil - 
-1-elefone: 55 (11) 4699-2001 

labW.etal.corn.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.030612.1 
• 

Solicitante: Pastificio Selmi S/A - SELMI - Sumaré 
Endereço: Avenida Renato Selmi - 185 Bairro: Parque da Amizade - Nova Veneza Amostra: 028470/2023 municipio/ur: Sumaré / SP 

CEP: 13177-355 
(19) 3873-8448 

r:tax: 

Itesp.Coleta: Cliente Colotor: 
Validade: 04/09/2024 Data de Recebimento: 21/09/2023 17:00:00 Inicio Ensaio: 27/09/2023 Final Ensaio: 02/10/2023 Remessa: 03/10/2023 Data da liberação para ensaio: 22/09/2023 08:40:18 

Ohs.: 

Orçamento: 70015.1 

Produto/Amostra: Macarrão sem gluten - Marca: Renata 
colota: Lote: 

L97M13040923A Fabricação: 04/09/2023 

AZ, 7 

Ensaio 

Matérias estranhas microscópicas (sujidFdes) 

:=1z.f 

Resultado 

Ausência 

.4*1‘:*.,tEsfIN 
incerteza 

NA 

Especificaygo 

Ausência 

Unidade 

225g. 

Referênci 
AOAC 

International 
Method 

969.41.21th 
ed. 2019. 

AOAC 
Fragmentos de pelos de roedor < 1 NA < 1 225g. 

International 
. Method 

• 969.41. 21th 
edA.2A0c19. 

Outras matérias estranhas microscópicas, 
0

International 
exceto parasitas < 1 NA < 1 225g. . Method 

969.42. 21th 
edA.A20c19. 

c
International 

Matéria macroscópica: Filmes Plásticos < 1 NA < 1 500g. 
.11th 

ed.2010. 
Method 

28-30.02/28-
32.02. 
AACC 

• International
Matéria macroscópica: Fragmentos de vidros < 1 NA < 1 500g. 

. 
ede.20o1d0. 
Method

28-30.02/28- 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos com 

3A2A.0C2.c
international 

I 
diâmetros iguais ou maiores que 2mm < 1 NA < 1 500g. ed.2010. 

Method 
28-30.02/28- 

3A2A.0O2.C 
Matéria macroscópica: Objetos rígidos, 

pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores 
que 7 mm 

< 1 NA < 1 500g.i.

International 
.11th 

ed.2010. 
Method 

28-30.02/28- 

3A2A.00C2.
• International 

Matéria macroscópica: Parasitas < 1 NA < 1
• 

500g. .11th ed.2010.

Method 
28-30.02/28- 

• 
3A2A.0C2.C

International 
Outras matérias estranhas macroscópicas < 1 NA < 1 500g. .11th ed.2010.

Method 
28-30.02/28-

32.02. 
eriunda LQ - Limite cia Quantificaqao / VR - Valor de Refer-acid / NA Nao Anlirdvel 

i 
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CETAL 
CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

C,i‘oFte Rodrigues de ft! ,.:iar, 740 • Vila Industrial 0:- .7 7:)-041 • Meg: das CrLiff - SF' - Brasil 
Te !;5 (11) L699-2001 , 

- lab@cetaLcom.br 

RELATORIO DE ENSAIO N.0367612.1 

.;t3licitante: Pastificio SeImi S/A - SELMI - Sumaré 
Endereço: Avenida Renato SeImi 185 Bairro: Parque da Amizade - Nova Veneza 
municipiomiz: Sumaré / SP 

(19) 3873-8448 
Produto/Amostra: Macarrão sem glúten - Marca: Renata 
Coieta: 

I n.00 eta Cliente 

Lote: 

Coletor: 

Data de Recebimento: 21/09/2023 17:00:00 Inicio Ensaio: 
Data da liberação para ensaio: 22(09/2023 08:40:18 

Orçamento: 70015.1 

Amostra: 028470/2023 
CEP: 13177-355 
Fax: 

L97M13040923A Fabricação: 04/09/2023 

Validade: 04/09/2024 

27/09/2023 Final Ensaio: 02/10/2623 Remessa: 03/10/2023 

k 

Resultado: 
VR A amostra ensaiada esta de acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Margo de 2022. 
Entender <1 = Ausência 

Ressalva: 

• NA 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 
• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 
• Resultados emitidos como " <LQ" significam que o valor emitido como resultado esta abaixo .do limite de quantificação do método. 
• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, ,quando aplicável, possuem 
interpretação restrita e se aplicam somente ,a(s) amostra(s) analisadas(s). 
• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 
por escrito do laboratório. 

• Regra de decisão adotada pelo CETAL: A(s) incerteza(s) expressa(s) nos relatórios não são consideradas ..ao fazer uma 
conclusão/declaração de conformidade a uma especificação ou norma, ficando a critério do cliente e(ou) parte interessada a 
aplicabilidade ou não das incertezas informadas. 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

Código do Validação: 4d30aeafe43c327434986cc400562afe. A verificação deste Relatório de Ensaio poderá ser 
realizada através endereço "http!illabonline cetal.com.br:8888", selecionando a opção "Vander Relatório-. 

G-079 revisão 11 
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( piss-pnada FICHA TÉCNICA 
Código: FT 186 
Reviso: 02 
Data: 23/11/2023 

MACARRÃO SEM GLUTEN 

1. NOME DO PRODUTO: Massa alimentícia de arroz e milho 

Tipo: Espaguete 8, Parafuso e Pena 

Marca: Renata 

Peso liquido: 500 g 

2. N° DE REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE 

Dispensado de registro no M.S. 

3. IDENTIFICAÇÃO DA EMPRESA FABRICANTE 

Fabricado por: 

CNPJ 84.432.111/0001-67 

Distribuído por: Pastificio SeImi S/A 

Unidade Sumaré: 

Av. Renato Se1mi, 185 

Parque da Amizade (Nova Veneza) 

Sumaré — SP — Brasil - CEP: 13177-355 

CNPJ: 46.025.722/0001- 00 - 1E: 671.080.633-119 

Unidade Rolândia: 

Av Hungria, 2.200 — Bairro Manoel Muller 

CEP: 85601-770 — Rolândia — PR — Brasil 

CNPJ: 46.025.722/0027-30 — IE: 90.542.091-74 

Pagina: 1 de 3 

4. COMPONENTES DO PRODUTO, INCLUSIVE OS NOMES, TIPO E CÓDIGO DOS ADITIVOS, CASO 

UTILIZADOS 

Para o corte Espaguete: Farinha de arroz, farinha de milho, corantes naturais cOrcuma e urucum e 

emulsificante E471. NÃO CONTÉM GLUTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

DS 

•Valv V

t p

rm.. 
2,0 I 

"IF ilIC,10E1, 89M 3C.I.FP02/11. 



DocuSb'n Envelope ID: DF68EA5F-FlED-4E12-91Dt3-6AFEDB1699A9 

FICHA TÉCNICA 

MACARRÃO SEM GLÚTEN 

t Código: FT 186 
Revisão: 02 
Data: 23/11/2023 

Pagina: 2 de 3 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: cerca de 6 
Porção: 80 g (1 prato raso) 

100 g** 80g %VD* 
Valor Energético (kcal) 167 285 14 

Carboidratos (g) 38 64 211
Açucares totais (g) 1,5 2,6-.;

Açucáres adicionados (g) 0 0 0 

Proteinas (g) 3,1 5,3 11 

Gorduras totais (g) 0,4 0,7 1 

Gorduras saturadas (g) 0,2 0,3 1 

Gorduras trans (g) 0 0 0 

Fibra alimentares (g) 0,4 0,7 3 

&Ain (mg) 3,6 6 0 . 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 
**No alimento pronto para o consumo. 

Para o corte Parafuso e Penne: Farinha de arroz, farinha de milho, corantes naturais cOrcuma e urucum 

e emulsificante E471. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: cerca de 6 
Porção: 80 g (1 prato raso) 

100 g** 80g %VD* 

Valor Energético (kcal) 178 285 14 

Carboidratos (g) 40 64 21 

Agucares totals (g) 1,6 2,6 

Açucares adicionados (g) 0 0 0 

Proteinas (g) 3,3 5,3 11 

Gorduras totais (g) 0,4 0,7 1 . 

Gorduras saturadas (g) 0,2 0,3 1. 

Gorduras trans (g) 0 0 0 

Fibra alimentares (g) 0,4 0,7 3 

Sódio (mg) 3,8 6 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 
**No alimento pronto para o consumo. 
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DocuSign Envelope ID: OF68EA5F-F1ED-4E12-91DB-BAFBDE31699A9 

FICHA TÉCNICA 

MACARRÃO SEM GLÚTEN 

5. PRAZO DE VALIDADE 

12 meses 

Código: FT 186 
Revisão: 02 
Data: 23/11/2023 

Página: 3 de 3 

6. coNDIÇÕEs DE ARMAZENAMENTO 

Mantenha o produto em lugar limpo, seco e afastado do chão: 

Evite exposição ao sol; 

Depois de aberto, feche dobrando as bordas da embalagem ou coloque em recipiente fechado. 

7. OUTRAS INFORMAÇÕES 

Modo de preparo: Para 500g de massa alimentícia Renata sem gluten, utilize 5 litros de agua fervente e, se 

desejar, 1 colher (sopa) de sal e 1 fio de azeite. Escorra quando estiver "al dente", isto 6, firme, e sirva em 

seguida com o molho de sua preferência. 

8. DADOS DA EMBALAGEM 

• Tipo de embalagem: 

Primária: 

Filme plástico transparente 

Secundária: 

Fardo: Filme plástico transparente com etiqueta de identificação. 

• Quantidade de produtos por fardo/caixa: 

24 pacotes de 500 g por embalagem secundaria. 

• 

9. APROVAÇÕES 

"--OocuSigned by: 

pavi a66,14. 011,61q 1+ 

\---5403EDB2984047D... 

Davi Almeida Nogueira 
Responsável Técnico 
CREA: 5060333041 

10. HISTÓRICO DE REVISÕES 

f —f0a.51.1 

ASV430., RtAROOCVVE.ston013221t..1 

Ze7II!'ant .-!levm 
2,111013,152>STINT 

''-k..:11.31;1/C71.12ii,E,14i3C.,160.00.?/060 

• 

Ricardo Oliveira Selmi 
Diretor Presidente 
CREA: 505.606/D 

Revisão Data Histórico de Revisões Responsável 

00 15/10/2020 Emissão inicial Taciana M. J. Fabricio 

01 28/10/2022 Atualização dos alergênicos .. tlisangela Lacerda 

02 23/11/2023 . 
Atualização do endereço Selmi e tabela 

nutricional de todos os cortes. • Júlia Bortolozo 



orqi 

rNome do produto: 

Massa Alimentícia de Sêmola com Ovos 

MARCA 

Orquidea 

COMPOSIÇÃO 

TONDO S.A. 

TEMA INTEGRADO DE GESTÃO 

FICI-IA TtCNICA 

_ 
Sêmola de trigo enriquecida com ferro e acido fólico, ovo 

integral desidratado e corante natural urucum e cúrcuma. 

ALÉRGICOS: CONTEM OVO E DERIVADOS DE TRIGO. PODE 

CONTER SOJA, CEVADA, CENTEIO, AVEIA E TRITICALE. 

CONTEM GLUTEN. 

ESPECIFICAÇÕES SENSORIAIS 

• Aparência 
Odor 

* _Sabor _ 

Característico. 
Característico. 
Característico. 

ESPECIFICAÇÕES FÍSICO-QUÍMICAS 

Umidade (%) 
Acidez (mL de sol. N de Na01-1/100g) 

Tempo de cocção (min) 
Cinzas BS (%) 

* Varia de acordo com o corte 

ESPECIFICAÇÕES MICROBIOLÓGICAS 

Micro-organismo _ 
Salmonella (em 25g) 
Bacillus cereus 
presuntivo (UFC/g) 
Istafilococos coagulase 
positiva (UFC/g) 
somente nas massas 
com ovos 
Escherichia coil (UFC/g) 

5 

Max. 13,0 
Max. 5,0 

5 a 11 * Min. 
Max. 0,600 

m 
Ausência 

s 1x102 5 5x103

5 2 5 1X103 5 5X103

5x10 5 1x102

ESPECIFICAÇÕES DE MATÉRIAS MACROSCÓPICAS E 

MICROSCÓPICAS 

Matérias estranhas indicativas de risco a saúde humana 

Matérias macroscópicas (em 225 g) Ausência 

Matérias macroscópicas - outras (em 225 g) Ausência 

Matérias microscópicas - fragmentos de Ausencia 
pelos de roedor (em 225 g) _ 
Matérias estranhas indicativas de falhas das Boas Praticas 

Matérias macroscópicas (em 225 g) Ausência 

Matérias microscópicas - fragmentos de Max. 225 
insetos (em 225 g) 
Areias ou cinzas insolúveis em ácido (°Á) Mix. 1,5 

Matérias microscópicas - ácaros (em 225 g) Max. 5 

Matérias microscópicas - outras (em 225 g) Ausência 

FT-MO-001 

Reviso: 6.000 
Data: 18/06/24 

Pag.: de 3 

Elaborado por: RT 

Aprovado por: Dir. Industrial 

ESPECIFICAÇÕES MICOTOXICOLÓGICAS 

AflatoxinasB14-62+G1+G2 (1..tg/kg) 

Ocratoxina (vg/kg) 
Desoxinivalenol - DON (a/kg) 

Zearalenona (14/kg) 

Max. 5 
Max. 10 

Max. 1000 
Max. 100 

ESPECIFICAÇÕES DE CONTAMINANTES INORGÂNICOS 

Arsenio (mg/kg) Max, 0,20 

Cádmio (mg/kg) Max. 0,20 

Chumbo (mg/kg) Max. 0,20 

TABELA NUTRICIONAL 

ESPAGUETE, ESPAGUETE NINHO E TALHARIM RETO 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: Cerca de 6 
Porção: 80 g (1 prato raso) 

Valor energético (kcal) 
Carboidratos (g) 

Açúcares totais (g) 
Açúcares adicionados (g) 

Proteínas (g) 
I Gorduras totais (g) 

Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g) 

Fibras alimentares (g) 

100 g** 80 g _ 
164 290 
34 60 

1,7 . 
o 0 0 

5,2 9,2 18 
0,8 1,5 
0,2 0,3 

1,3 2,2 

Sódio (mg) 3,6 6,4 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

**No alimento pronto para consumo. 

%VD* 
15 
20 , _ 

- 

LINGUINE 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: Cerca de 6 
Porção: 80 g (1 prato raso) 

100 * 80 g %VD* 

Valor energético (kcal) 193 290 15 

Carboidratos (g) 40 60 

Açúcares totais (g) 1,2 _1,7 

Açúcares adicionados (g) o 

Proteinas (g) 
Gorduras totais (g) 
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g) 

Fibras alimentares (g) 
Sódio (mg) 
*Percentual de valores diários fornecidos pela pot-5a°. 

**No alimento pronto para consumo. 

20 

TONDO S.A. 
Unidade Industrial 3: Rua 10 de Novembro, 264 • Bairro Cidade Alta • Bento Gonçalves/RS • CEP 95700-382 • Tel. (5413055.0500 

Unidade Industrial 4: Rodovia ERS-122, ne 10.668, km 66 • Bairro Forqueta • Caxias do Sul/RS • CEP 95115-550 • Tel. (54) 3026.7500 
www.orouidea.com.br 



Orquuk:a 
TONDO S.A. 

SISTEMA INTEGRADO DE GESTÃO 

FICHA TÉCNICA 

Nome do produto: 
Massa Alimentícia de Sêmola com Ovos 

FURADINHO 

FT-MO-001 
Revisão: 6.000 
Data: 18/06/24 

Pág.: 2 de 3 

Elaborado por: RT 
Aprovado por: Dir. Industrial 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem; Cerca de 6 
Porção: 80 g (1 prato raso) 

100 g** 80 g %VD* 

Valor energético (kcal) 150 290 15 
Carboidratos (g) 31 60 20 

Açúcares totais (g) 0,9 1,7 
Açúcares adicionados (g) 0 0 0 

Proteínas (g) 4,8 9,2 18 
Gorduras totais (g) 0,8 1,5 2 

Gorduras saturadas (g) 0,2 0,3 2 

Gorduras trans (g) 0 . 0 0 

Fibras alimentares (g) 1,2 2,2 9 
Sódio (mg) 3,4 6,4 0 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
**No alimento pronto para consumo. . _. 

PARAFUSO, PENNE, RIGATONE E TORTIGLIONE 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: Cerca de 6 
Porção: 80 g (1 xícara de chá) 

100 g** 80 g 
Valor energético (kcal) 193 290 
Carboidratos (g) 40 60 

Açúcares totais (g) 1,2 1,7 
Açúcares adicionados (g) 0 0 

Proteínas (g) 6,1 9,2 18 
Gorduras totais (g) 1 1,5 2 
Gorduras saturadas (g) 0,2 0,3 2 
Gorduras trans (g) 0 0 

Fibras alimentares (g) 1,5 2,2 9 
Sódio (mg) 4,2 6,4 0 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

No alimento pronto para consumo. 

ARGOLA, CONCHA, CONCHINHA E GRAVATA 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: Cerca de 6 
Porção: 80 g (1 xícara de chá) 

Valor energético (kcal) 

Carboidratos (g) 
Açúcares totais (g) 
Açúcares adicionados (g) 

Proteínas (g) 
Gorduras totais (g) 
Gorduras saturadas (g) 

Gorduras trans (g) 

100 g** 80 g 
184 290 

38 60 
1,1 1,7 

5,9 9,2 
0,9 1,5 
0,2 0,3 

%VD* 
15 
20 

%VD* 
15 

20 

18 
2 
2 
O 

Fibras alimentares (g) 1,4 2,2 9 

Sódio (mg) 4,1 6,4 0 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
**No alimento pronto para consumo. 

ESPAGUETE NINHO CASEIRO E TALHARIM 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: Cerca de 6 
Porção: 80 g (1 prato raso) 

Valor energético (kcal) 
Carboidratos (g) 
Açúcares totais (g) 1,2 1,7 
Açúcares adicionados (g) 0 0 0 

Proteínas (g) 6,3 9,2 18 
Gorduras totais (g) 1 1,5 : 2 

Gorduras saturadas (g) 0,2 0,3 2 
Gorduras trans (g) 0 0 

Fibras alimentares (g) 1,5 2,2 9 
Sódio (mg) 4,4 6,4 0 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
**No alimento pronto para consumo. 

100 g** 80 g %VD* 
198 290 15 
41 60 1 20 

CABELO DE ANJO 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: Cerca de 6 - 
Porção: 80 g (1 prato raso) 

Valor energético (kcal) 
Carboidratos (g) 
Açúcares totais (g) 
Açúcares adicionados (g) 

Proteínas (g) 
Gorduras totais (g) 
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g) 

Fibras alimentares (g) 
Sódio (mg) 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
**No alimento pronto para consumo. 

CARACTERÍSTICAS DA EMBALAGEM 

MASSAS CURTAS E LONGAS 

Primária BOPP + PP. 
Secundária Fardo de PEBD. 

100 g** 80 g %VD* .j 
131 290 i 15 1.., 
27 60 i 20 1 
0,8 1,7 !-.
0 0 0 I 

4,1 9,2 18 : , 
0,7 1,5 2 . .4 
0,2 0,3 2 
0 0 0 
1 2,2 9 _____i 

2,9 6,4 0 1 
1 

TONDO S.A. 

Unidade Industrial 3: Rua 1.0 de Novembro, 264 • Bairro Cidade Alta • Bento Gonçalves/RS • CEP 95700-382 • Tel, (54) 3055.0500 

Unidade Industrial 4: Rodovia ERS-122, ng 10.668, km 66 • Bairro Forqueta • Caxias do Sul/R5 • CEP 95115-550 • Tel. (54) 3026.7500 
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Orquidea 

TONDO S.A. 

SISTEMA INTEGRADO DE GESTÃO 

FICHA TECNICA 

FT-MO-001 
Revisão: 6.000 
Data: 18/06/24 

Pág.: 3 de 3 

Nome do produto: 

Massa Alimentícia de Sêmola com Ovos 

Elaborado por: RT 

Aprovado por: Dir. Industrial 

MASSAS NINHOS 

Primária BOPP + PP. 
Secundaria Caixa de papelão. 

CONSERVAÇÃO E ESTOCAGEM 

Conservar em local limpo, seco, fresco, arejado e isento de 

odores. Evitar exposição ao sol. 

FOTO DE REFERENCIA 

Foto mera mente ilustrativa. 

MODO DE PREPARO 

1. Corte a embalagem na linha pontilhada. Use o medidor 

pratico para definir a quantidade de massa. 

2. Para cada 100 g de massa ferva 1 litro de água. Não 

precisa de óleo, Orquídea não gruda I 
3. Acrescente a massa. Cozinhe pelo tempo indicado na 

embalagem. Retire do fogo, escorra e sirva. 
Sugestão: se preferir, coloque sal a gosto na água ! 

quando começar a ferver. Esta pronta 1 Agora é só 

aproveitar. 

INFORMAÇÕES REGULAMENTADORAS 

Normas básicas sobre alimentos: 

. Decreto-Lei n9 986, de 21.10.1969. 

• Registro / Dispensa de registro: 
Resolução-RDC n9 23, de 15.03.2000; 

' Resolução-RDC ri9 27, de 06.08.2010; e, 

Resolução-RDC n9 240, de 26.07.2018. 

' Regulamento técnico - farinha de trigo: 

, Instrução Normative n2 8, de 02.06.2005. 

; Regulamento técnico - produtos de cereais, amidos, farinhas e farelos: 

Resolução-RDC n2 711, de 01.07.2022. 

; Aditivos alimentares: 
Resolução-ROC n9 778, de 01.03.2023; e, 

lnstrução Normativa n9 211, de 01.03.2023. 

; Enriquecimento das farinhas de trigo e de milho: 

Resolução-RDC n9 604, de 10.02.2022. 

Microbiologia: 
Resolução-ROC n9 724, de 01.07.2022; e, 

instrução Normativa n2 161, de 01.07.2022 (item 19.b.). 

Matérias macroscópicas e microscópicas: 

Resolução-ROC n9 623, de 09.03.2022. 

: Contaminantes em alimentos: 

Resolução-ROC n9 722, de 01.07.2022; e, 
Instrução Normativa n9 160, de 01.07.2022. 

Alirgenos: 
Codex Stan 1-1985 (Codex Alimentarius); 

Regulamento (UE) ng 1169/2011 (União Europeia); 
Regulamento (UE) n2 78/2014 (União Europeia); e, 
Resolução-RDC ng 727, de 01.07.2022. 

TONDO S.A. 

Unidade Industrial 3: Rua 10 de Novembro, 264 • Bairro Cidade Alta • Bento Gonçalves/RS • CEP 95700-382 • Tel. (54) 3055.0500 
Unidade Industrial 4: Rodovia ERS-122, n9 10.668, km 66 • Bairro Forqueta • Caxias do Sul/RS • CEP 95115-550 • Tel. (54) 3026.7500 

www.orouidea.com.br 



Orqutdea 
TONDO S.A. 

SISTEMA INTEGRADO DE GESTÃO 

FICHA TÉCNICA 

Nome do produto: 

Massa Alimentícia de Sêmola com Ovos 

ESPECIFICAÇÕES GERAIS 

FT-MO-001 

Reviso: 6.000 

Data: 18/06/24 

Pág.: 4 de 3 

Elaborado por: RT 

Aprovado por: Dir. Industrial 

Código 
Interno 

Descrição do Produto Unidade Quantidade 
Empilhamento 

Máximo 
Validade Código de Barras 

7896412800818 1 

5755 Argola 500g Fardo 20 7 2 anos 
Produto: 
Fardo: 17896412800815 . 

5743 Concha 500g Fardo 20 7 2 anos 
Produto: 7896412800757 
Fardo: 17896412800754 

Produto: 7896412800733 

5745 Conchinha 500g Fardo 20 7 2 anos Fa rdo: 17896412800730 

. Produto: 7896412801143 

5790 Gravata 500g Fardo 20 7 2 anos
1 

• Fardo: 17896412801140 
Produto: 7896412800108 I 

5732 Parafuso 500g Fardo 20 7 2 anos Fardo: 17896412800105 ! 

5733 Penne 500g Fardo 20 7 2 anos 
Produto: 7896412800122 i 

Fardo: 17896412800129 

Produto: 7896412800665 

5763 Rigatone 500g Fardo 20 7 2 anos Fardo: 17896412800662 

Produto: 7896412800795 1 

5747 Tortiglione 500g Fardo 20 7 2 anos
: 

Fardo: 17896412800792 
Produto: 7896412800092 ; 

5741 Espaguete SOOg Fardo 20 11 2 anos Fardo: 17896412800099
Produto: 7896412851629 ; 

57853 

5760 

Linguine SOOg 

Furadinho 500g 

Fardo 

Fardo 

20

20

11

10

2 anos

2 anos 

Fardo: 17896412851626 ; -, 
Produto: 7896412800573 1
Fardo: 17896412800570 ' 

Produto: 7896412800566 

5739 Cabelo de Anjo 500g Caixa 10 4 2 anos Fardo: 17896412800563 ' 

Produto: 7896412800559 ; 

5740 

5786 

Espaguete Ninho 500g 

Ninho Caseiro 500g 

Caixa 

Caixa 

10

10 

4

4 

2 anos 

2 anos 

Fardo: 17896412800556 , 

Produto: 7896412801167 

Fardo: 17896412801164 . 

Produto: 7896412800115 ' 

5738 Talharim 500g Caixa 10 4 2 anos

‘ 
. Fardo: 17896412800112 I 

! 
57866 Talharim reto 500g Fardo 20 11 2 anos 

Produto: 7896412852497 
Fardo: 17896412852494 . 

Rey. 2023 

Agnes Fleck 
Engenneira de Nimento:: 

CRQ V -05302377 

TONDO S.A. 

Unidade Industrial 3: Rua 10 de Novembro, 264 • Bairro Cidade Alta • Bento Gonçalves/RS • CEP 95700-382 • Tel. (5413055.0500 

Unidade Industrial 4: Rodovia ERS-122, ng 10.668, km 66 • Bairro Forqueta • Caxias do Sul/RS • CEP 95115-550 • Tel. (54) 3026.7500 

www.orouidea.com.br 



• ¡kern f.  

L dOIStorn61061 C0 

sanuvif 310 DE ENSAIO Ng 5888/2024 

lab< 

tn5ahis 
AHNT 

ISONEC '17025 

CRL0690 

DADOS DO CLIENTE 

Cliente: Tondo S.A. 

Endereço: Rodovia RSC-122, 10668 - Forqueta - Caxias do Sul/RS 

Responsável: Lana Aparecida de Oliveira Pereira 

CNPJ/CPF: 88.618.285/0004-12 

Telefone: (54) 3026.7500 

Lacre: NI 

Fabricação: Fe v/2024 

Lote: NI 

Local da Coleta: Tondo SA 

IDENTIFICAÇÃO DA AMOSTRA (conform e dados do cliente) 

Marca: NI 

Validade: NI 

Data/Hora da coleta: 13/02/2024 00:00 

Responsável pela Coleta: Lana 

INFORM AÇOES DO RECEBIMENTO 

Data/Hora do Recebimento: 14/02/2024 17:05 

Período de realização dos ensaios: 15/02/2024 a 19/02/2024 

Temperatura (°C) / Condições da Amostra: 22,4 

Data da emissão: 20/02/2024 

Ensaios 
Bacillus cereus 

(UFC/g) 
Sachar/chia coli 

(UFC/g) 

Estaf ilococos 
Goagulase Positiva 

(UFC/g) 

Salmonella 
(/25 gramas) 

spp 

Padrão m icrobiológico 

Item 19.b) da IN n2161, de 1° de julho de 2022 

n c rn M n e m M n e m M n e m M

5 1 102 5 10, 5 3 5 10, 102 5 2 102 5 103 5 0 Aus **X—

Am ostras Resultados 

5888/2024 
Massa - Massa Alimentícia Marca 

Orquídea 
< 1,0 x 101 <1,0 x 101 < 1,0 x 101 Ausência 

5889/2024 
Massa - Massa Alimentícia Marca 

Orquídea 
< 1,0 x 10' < 1,0 x 10 < 1,0 x 10' Ausência 

5890/2024 
Massa - Massa Alimentícia Marca 

Orquídea 
< 1,0 x 101 < 1,0 x 10' < 1,0 x 101 Ausência 

5891/2024 
Massa - Massa Alimenticia Marca 

Orquídea 

Microrganismos 
presentes, mas inferior 

a 4,0 x 10' 
< 1.0 x 10' < 1,0 x 10' Ausência 

5892/2024 
Massa -- Massa Alimentícia Marca 

Orquidea 
< 1,0 x 10' < 1,0 x 10' < 1,0 x 10' Ausência 

LEGENDA 
NI - Não Informado 

NORMA 
Bacillus cereus - Determinação quantitativa pela técnica de inoculação em superf icie ISO 7932:2004 

Escherichia coli - Determinação quantitativa pela técnica de inoculação em profundidade POP 8-050; AOAC 998.08 

Estaf ilococos Coagulase Positiv a - Determinação quantitativa pela técnica de inoculação em profundidade POP 8-051; AFNOR 3M 01/09-04-03 

Salmonella spp. - Determinação qualitativa pela técnica de imunoensaio POP B-045; AFNOR BID 12/32-10/11; ISO 6579-1:2017 

NOTAS 
Os padrões microbiológicos nas amostras analisadas são considerados Satisfatório com Qualidade Aceitável de acordo com o item 19.b da IN n' 161, de 

01 de julho de 2022 - ANVISA. 

Os resultados se referem apenas à amostra ensaiada. 

O laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 

Este relatório de ens aio so pode ser reproduzido na integra, uma reprodução parcial requer aprovação do laboratório. 

contato@sanuvitas.com.lor 

15413462-2195 1541 9 9902-8852 ..., 

BR 470, Km 226,5, n9 553, Bairro Cair0 • - ,i, sanuvitaslaboratorios orpli SanuvitasLaboratórios kl, 

Garibaldi / RS CEP 95720-000 

Se;ries' de relatdio mrn drrtdo de a:recital* reterem-se a enseios e/co amostrasq,,e não fan polio do esoapo de aavdtaglodol..tcratóriojtrito &CUE 

FOR SGQ160 rev.0 Aprovação 06/12/2023 

www.sanuvitas.combr Página: 01 de 02 

fr.•11 



(sanu 't 
Libor lôrlõs 

RELATÓRIO DE ENSAIO N° 5888/2024 

Victória Borghetti 
Signatário Autorizado 

Enseto% 
ABUT tan 

iseng 17025 

CRL 0G9O 

Para verificar a autenticidade do relatório de ensaio, acesse blips://resultados.sanuvitas.co1n.br:9444/index.pho e insira o código de segurança no campo 

Verificação de autenticidade ou acesse o OR Code abaixo: 
Código de segurança: 6C549E379CB9ADBA5BB902CEE052DD08

0 • El 

contatoPsanuvitas.com.br 

15413462-2195 15419 9902-8852 
BR 470, Km 226,5, n2 553, Bairro Cain) ii; sanuvitaslaboratorios 

Garibaldi / RS CEP 95720-000 

FOR SGQ160 rev.0 Aprovação 06/12/2023 

www.sanuvitas.com.br 

SanuvitasLaboratórios 
.!4,4 

Pagina: 02 de 02 

Segoosde :oratorio 92ffidnixio de arelitag3oreleen-m a eredosoku arrotasqx rão faxrn paired° eecopo de acredtação de Laboratánoji.nteSCGTE. 



RELATÓRIO DE ENSAIO 
ID AMOSTRA 76648-1 

REQUISITANTE 

TONDO S.A. - 616 
Rodovia RSC-122 km 66, 10666, Caxias do Sul, RS, CEP: 95115-550, Brasil 

I:: 0 0 DC FA Al 
ANALISES 
Rua José Aloysie Brugger,1081 
Comas do Sul. RS. CEP- 95050-150, Brasil 
Fone: *55 54 32221659 
Site: https:Owww.fixIdchainid.cornftestingiPt-bri 

RECEBIMENTO DESCRIÇÃO AMOSTRA DESCRIÇÃO PRODUTO 

14/Fev/2024 Massa Massa Alimenticia 

REALIZAÇÃO PESO BRUTO PROPOSTA COMERCIAL 

15/Fev/2024 à 1/Mar/2024 0,515 kg 11775-4 

EMISSAO 

1/Mar/2024 

ENSAIOS RESULTADOS 

Matéria Macroscópica (RDC 623) 
Método: PE047-Rev03 

Sujidade Leve - Ácaros 
Método: AOAC Official Methods 969.41 
Limite de Quantificação 1/225 Gram (g) 

Ausente 

Ausente em 225g 

Sujidade Leve - Fragmentos de Insetos 
Método: AOAC Official Methods 969.41 
Limite de Quantificação 1/225 Gram (g) 

Sujidade Leve - Larvas e Parasitas 
Método: AOAC Official Methods 969.41 
Limite de Quantificação 1/225 Gram (g) 

109 em 225g 

Ausente em 225g 

Sujidade Leve - Matéria Estranha 
Método: AOAC Official Methods 96941 
Limite de Quantificação 1/225 Gram (g) 

Ausente em 225g 

Sujidade Leve - Pêlo de Roedores 
Método: AOAC Official Methods 969.41 
Limito de Quantificação 1/225 Gram (g) 

Ausente em 225g 

AMOSTRAGEM E INFORMAÇÕES DA AMOSTRA 

O requisitante é exclusivamente responsável pela amostragem e informações da amostra. 

Responsável pela amostragem: Lana 
Data Fabricação: Fev/2024 
Massa Alimentícia marca Orquidea 

FROO2A BR • Rev09 PG Ill 

C FoodChatn ID NA, in 2000.2023. Todos os deletes resarvadoe 
Resultados validos some.. para moos. ansaiada pelo lebaeterlo 

foodenaln ID, conformo reublet a. 

Est. relauStio de ensato se de. Se, terPodusido complete. RaPsedoCke do 
podes upset avower* esctila do tabcratório. 

ASSINADO ELETRONICAMENTE 

Pew Técnico: Jucimar Zacaria 



ID AMOSTRA 76649-1 

REQUISITANTE 

TONDO S.A. - 616 
Rodovia RSC-122 km 66, 10668, Caxias do Sul, RS, CEP: 95115-550, Brasil 

RELATÓRIO DE ENSAIO FOODCHAIN 
ANALISES 
Ruo Jose Aloyxio Brugger, 1081 
Caxias do Sul, RS, CEP: 95050-150, Brasil 
Pone: .85 84 32221650 
Sits - httosi/www.focochainid.coniliestingipt-bri 

 --

RECEBIMENTO DESCRIÇÃO AMOSTRA DESCRIÇÃO PRODUTO 

14/Fev/2024 Massa Massa Alimenticia 

REALIZAÇÃO PESO BRUTO PROPOSTA COMERCIAL 

15/Fev/2024 a 1/Mar/2024 0,525 kg 11775-4 

EMISSÃO 

1/Mar/2024 

ENSAIOS 
RESULTADOS 

Cinzas Insolúveis em Acido 
Método: AOAC Official Methods of Analysis 22 ed. 2023. Método 941.12(3) 0,06 g/100 g 

Det. de Residuo Mineral Fixo - Cinzas Totals 
Método: AOAC Official Methods of Analysis zr ed. 2023. Método 941.12 

0,50 g/100 g 

AMOSTRAGEM E INFORMAÇÕES DA AMOSTRA 

0 requisitante e exclusivamente responsável pela amostragem e informações da amostra. 

Responsável pela amostragem: Lana 
Data Fabricação: Fev/2024 
Massa Alimentícia marca Orquídea 

FROO2A BR -Rov09 PG III 

O FoodChain ID NA. no 2000.2053, Todos at direitos reservados, 
Resultados válidos sonienle para arm* tra ansalada polo laboratório 

For:ODOM', ID, conforms resabida. 

Este relatório de ensaio s6 dove ser reprodutido COMPI410. Raproduoao do 
partes nuttier sprays* eactita do laboratório. 

ASSINADO ELETRONICAMENTE 

Resp. Técnico: Jucirnar Zacaria 



ID AMOSTRA 76650-1 

REQUISITANTE 

TONDO S.A. - 616 
Rodovia RSC-122 km 66, 10668, Caxias do Sul, RS, CEP: 95115-550, Brasil 

RELATÓRIO DE ENSAIO I: 0 0 DC HAIN ' ID' ®
ANALISES 
Rua Jose Aloysio Brugger, 1081 
COXiiiP Ou Sul, RS. CEP. 95050-150, Brasil 
r 54 32221650 
Site htto,Fliwv.rw.footicnainid.contiloslingipt-orr 

RECEBIMENTO DESCRIÇÃO AMOSTRA 

14/Fev/2024 Massa 

REALIZAÇÃO PESO BRUTO 

14/Fev/2024 à 1/Mar/2024 0,520 kg 

EMISSÃO 

1/Mar/2024 

ENSAIOS 

Umidade e Voláteis * 
Método: : Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-gurmicos para analise de alimentos, 10,21 g/100 g 
ed. IV, 2005. Método 012/IV 
Limite de Quantificação 0,01 g/100 g 

" Ensaios realizados por provedor externo. 

DESCRIÇÃO PRODUTO 

Massa Alimenticia 

PROPOSTA COMERCIAL 

11775-4 

RESULTADOS 

AMOSTRAGEM E INFORMAÇÕES DA AMOSTRA 

O requisitante é exclusivaMente responsável pela amostragem e informações da amostra. 

Responsável pela amostragem: Lana 
Data Fabricação: Fey/2024 
Massa Alimentícia marca Orquídea 

PROO2A Rev09 PG 1/1 

CZ FoodCho1n 10 NA, Inc. 2000.2023. Todos os &miles reservados 
Resulted,ul volidos somente pars aniostra ensatada pela laboratório 

PoodGbain10. conionsse recebida. 

Este reliable de cosset° so deve ser reproduzido amoebic, Neproduzão de 
prides requer eprovaolo eserita do laboratorio. 

ASSINADO ELETRONICAMENTE 

Rasp. Técnico: Jucirnal• Zacaria 



eurofins 

Relatório de ensaio AR-24-GR-020208-01-N 

Código da amostra 819-2024-00020740 

TONDO S/A. 
Lab.fq 

lab.fq@tondo.com.br 
RODOVIA RSC 122 N.10668 

KM 66 
ETA

95115550 CAXIAS DO SUL 

BRASIL 

Emitido em 29/02/2024 

Página 1/1 

11111111111111111111111111111111 

Referência do cliente: Massa 
Dados da amostra: Massa Alimentícia marca Orquídea Fab: Fevereiro/2024 

Embalagem: Embalagem original 

Data do pedido: 21/02/2024 
Data de recebimento: 26/02/2024 
Infcio da Análise: 27/02/2024 
Término da Analise: 29/02/2024 
Temperatura (°C) no 21,7 
recebimento 

Quantidade de Amostra 500g 

Parâmetro Resultado Unidade 

GROO4 GR Acidez Alcoólica 
Acidez 0,15 g/100 g 

Lista de Métodos 
GROO4 - Acidez Alcoólica: Método 415/IV do Instituto Adolfo Lutz:2008 

Informações Adicionais 
Este documento so deve ser reproduzido por completo, a reprodução parcial requer aprovação escrita do laboratório. Os resultados referem-se apenas 

amostra recebida. 
Resultados foram obtidos e reportados de acordo com as condições gerais de venda acordadas no momento da requisição. 

NA = Não se aplica ND = Não detectado LQ = Limite de Quantificação 

Os testes identificados pelo código de duas letras GR são analisados no laboratório Eurofins ALAC (Garibaldi). 

Laudo emitido por Gabriela Flores Carbunk. 

Suporte técnico: asmalac@eurofins.com 

Assinatura Assinado eletrônicamente conforme "Medida Provisória 2.200-2" de 24/8/2001. 

Visite http://www.eurofins.com.br/assinaturadiqital para baixar uma chave de verificação. 

Grasciele T. Kemerich 
Coordenadora Físico-Química Alimentos 

Roberta Biondo 
Coordenadora Biologia 

Verificação de autenticidade: 23960836-04D6-4EF3-8506-891687DAA211
Verifique a autenticidade do seu relatório de ensaio em: https://arverification.eurofins.com.br e acesse o seu relatório on line digitando o 

código de segurança no campo indicado. 

Laboratório ALAC Ltda. 

Rua David Sartori, 601 

CEP 95720-000 kine+55 54 3388 3232 

Garibaldi/RS comercialalac@eurofinslatam.com 

BRASIL www.eurofins.com.br.br 



FT 1<0 242 

VERSÃO: 1 

1 O 
FUBA MIMOSO KODILAR 500G 

Código: 5014 

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO 

FUBA MIMOSO KODILAR 

Peso/Volume: 500g Código de barras: 7896256050141 

INFORMAÇÕES 

INGREDIENTES: Fubá enriquecido com ferro e ácido fólico (vitamina B9). NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Prazo de validade/Shelf4ife: 8 meses 

Registro no Ministério da Agricultura:  Isento de registro 

ARMAZENAMENTO 

Embalagem Quantidade de embalagem por fardo/caixa: 
Fardo de 24 unidades Primária: filme BOPP + PE (laminado) 

Secundária: SACO PLÁSTICO (FARDO) 

Terciária: NA() CONTÉM 

Condições de armazenamento: Mantenha este produto em local seco, fresco e arejado. 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: 10 
Porção: 50 g (1/2 xícara de chá) 

100 g 50 g %VD* 

Valor energético (kcal) 346 173 9 
Carboidratos (g) 77 39 13 

Açúcares totais (g) 0 0 
Açúcares adicionados (g) 0 0 

Proteinas (g) 6,2 3,1 6 
Gorduras totais (g) 1,5 0,8 1 
Gorduras saturadas (g) 0,4 0,2 1 

Gorduras trans (g) 0 0 0 
3 Fibras Alimentares (g) 1,5 0,8 

Sódio (mg) 0 0 0 

Ferro (mg) 4 2 14 
—Acido fólico (pg) 140 70 29 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 

1/2 



FICHA TÉCNICA 

FT KO 242 

VERSÃO: 1 
FUBA MIMOSO KODILAR 500G 

ALERGÉNICOS 

Alérgicos Contém 
Pode 
conter 

Contém 
derivados de 

Pode conter 
derivados de 

1. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas. 

2. Crustáceos. 

3. Ovos. 
4. Peixes. 
5. Amendoim. 

X 6.  Soja. 
7. Leites de todas as espécies de animais mamíferos. 

8. Amêndoa (Prunus dulcis, sin.: Prunus amygdalus, 

Amygdalus communis L.). 

9. Avelãs (Corylus spp.) 

10. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale). 

11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-pará (Bertholletia 

excelsa). 

12. Macadâmias (Macadamia spp.). 

13. Nozes (Jugions spp.). 

14. Pec5s (Carya spp.). 

15. Pistaches (Pistacia spp.). 

16. Pinoli (Pinus spp.). 

17. Castanhas (Castanea spp.). 

18. Látex natural. 

FABRICADO E DISTRIBUÍDO 

M.W.A Comércio de Produtos Alimentícios LTDA, CNPJ 53.512.810/001-93 — Av. Waldomiro Mazzocato, 201 — 

anexo 202, Distrito Industrial Dr. Ulysses Guimarães — São José do Rio Preto/SP, CEP 15092-604 Fone/Fax (017) 

3201-4400. 

RESPONSÁVEL TÉCNICO 

Nome: Nathália Dib Teixeira — Engenheira de Alimentos Registro: CREA SP 

COM. i.TDA 
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II 
1 4:6.kco. 

CETAL 

nolOgico de AnMise de Alimentos Ltda 
." ;i;11 HOC: . • 

70-04 1 - Mogl das - SP - l i 

Toic(unc: 55 1,1 1) 40 99-2 001 
- Iiii)(4;cctai.Coni.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428529.1 

WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

EST - DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Cotia / SP 

11 72724725 

Fubá Mimoso Marca: Kodilar 
278 

EtknT.Cofe-ta: Cliente coicktor: 

Data de ReCebilmnito: 26/09/2024 16:00:00 

I:Inta do Iihorac;Zio ensaio 26/09/2024 16:34:45 

Orçansento: 78397.4 

Argiostr;i: 026713/2024 

c:LP! 06.727-177 

- 

V:Miciwnio.: 18/1 2/2 0 24 

30/09/2024 FilIa 02/10/2024 ftei-oes : 02/10/2024 

Ensaio Resultado /ncerteza Unidade Referência 

Aspecto Próprio NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Cor Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Odor Próprio NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Sabor Próprio NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Textura Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA - Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Consistência Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

- I.,, ,:ie Qualiwice.c.zio i vc4. - va...ir ri e ;:v:f.?r ,cia / NA - Ntio Atliirl:v,p1 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente h(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteraggo ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

Aprovado por: ADRIANA HI IOW MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TECNICA 

Código dr: 10 52 0 3a afda ti5 9119 it.-.,4)(Midd 0 6 9 Te1.1.1. A verificação dcste Relatório de timiaio poderá ser 

reaiizada atravé3 ondrer,..o -http://labonlino.catal.com.br:8=1", F..,c-lt.cionarido opOo "Validar Rolai•ório". 
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CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CET ; .L 
(),(1ri: ItoririqueS, tiC , ./4!) - 

:•!:•;;;.! :141 - Mogi das !;1.! - fires!! 

F.:!-!!! ,..,(!: : 55 (1 1) /- : ! 
. t . hr • 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428525.1 

Solicitantv:: 

Csitiereçu: 

Municipio/t0: Cotia / SP 

Tel.: 11 72724725 

P"Iti•"` )̀ / 1\"'''''"'" Fubá Mimoso - Marca: Kodilar 

rotes:71: Lute: 278 

Cliente colovt):.: 

ID:Ail de 11.Qccirlivik:} -0..o: 26/09/2024 16:00:00 inicie in: 30/09/2024 02/10/2024 

WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Orçaiiierito: 78397.4 

A nStra: 026715/2024 

CEP: 06.727-177 

Fax: 

l''abricar;An: - 

Vrilidade: 18/12/2024 

Reinessa: 02/10/2024 

Data cia 26/09/2024 16:34:45 

obs.: 

Ensaio Resultado 

Revelou presença de 
elemento(s) histológico(s) de 

milho (Zea mays) em uma 

Identifica0o Histológica amostra de 10 g. 
Obs: Ausência de amidos e 

elementos histológicos 
estranhos ao produto. 

Especificação Unidade Referência 

MTMC-013 

Limite de QuantifIcaçao/ Vi - Valor de Referência NA • We Aulicavel 

•it 

Ensaio Resultado Especificação Unidade Referencia 
AACC InternatIonal.11th 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 
parasitas, larvas e tecidos inferiores) 

< 1 < 1 500g. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02, 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) Ausência Ausência 50g. MTMC-023 

Fragmentos de insetos < 1 50 50g. M1T4C-023 

Insetos inteiros mortos < 1 < 1 50g. MTMC-023 

Ácaros mortos < 1 5 50g. MTMC-023 

Bárbulas < 1 < 1 50g. MTMC-023 

Outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas 

< 1 < 1 50g. MTMC-023 

!.c:çentla: - t Quanti1ica0o I VR - Valor (1..: Reternria / NA - Wit) Aplicável 

Ensaio Resultado Especificação Unidade Referenda 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) Ausência Ausência 50g. MTMC-023 

Fragmentos de pelos de roedor < 1 < 1 50g. MTMC-023 

Outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas 

< 1 < 1 sog. MTMC-023 

AACC International.11th 

Matéria macroscópica: Filmes Plásticos < 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

MCC International.11th 

Matéria macroscópica: Fragmentos de vidros < 1 < 1 500g. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

MCC International.11th 
Matéria macroscópica: Objetos rígidos com 

diâmetros iguais ou maiores que 2mm 
< < 1 500g. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos, 
pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores 

que 7 mm 
< 1 < 1 500g. 

AACC International.11th 
ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

AACC International.11th 

Matéria macroscópica; Parasitas < 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AACC International.11th 

Outras matérias estranhas macroscópicas < 1 < 1 500g. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

Legtu.1, Urn,to q ntitrcoak , %JR - Valor f•terefercia - Nau Apiic6vol 
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CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETifiL 
RL.il *ref Olioir! Rodrigues Li Q 1-1, 740 -Vilu rodustrial 

oiT/70-01). - ;Gies - - 
(1 I 

'rel.: 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428525.1 

WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Cotia / SP 

11 72724725 

Pr" ut"/ Al" str" : Fubá Mimoso - Marca: Kodilar 

Coleta: 

Resp.coteta: 

278 

Cliente 

Otiçairtiinto: 78397.4 

026715/2024 

CriP: 06.727-177 

Fax: 

- 

wAir,liade: 18/12/2024 

Data de tleciebirricintot 2.6/09/2.024 16:00:00 inicio 30/09/2024 vino] 02/10/2024 tioniessa: 02/10/2024 

liberaOio para 26/09/2024 16:34:45 

obs.: 

Declaração de Conformidade: 

VR (1): A amostra ensaiada está de acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Março de 2022. 

Entender <1 = Ausência 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Pinais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente 6(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

Aprovado por: ADRIANA liII0M1 MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

r_ 

Código 19h9tilici)-toSe!;ba8?.1;31)A.ild3cetiiellibti. A vnrkicaçáo Relatório de tinsaie poderá ser 

realizada atrav6s endereço "http:Mabonline.catalseurn.i.ct1880", : -.( locionando a opçáo "Validar Relatório". 

RG-079 revisão 13 3/3 



I. 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETAL 
t•AARoA riFogriFIANÇA LADE 

Solicitant ; 

tindertKo: 

Mtsnicipio/t11:: 

Rud Tenerite Ono ri! 1-10Griques dc Aft lior, 0. - 740 -• Vile Industrial 

Or-1770-041 • Mogi das C jres - SP - Brasil 
Teleforie: `..7,5 (1.1) 0'...?'•) -200 

Otto - f.: nta,t: br) (etaLcorr,b, 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428525.1 

WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Cotia / SP 

11 72724725 

Orçainent.o: 78397,4 

Aniostrz: : 026715/2024 

(AT: 06.727-177 

rax.: 

Prodtit.o/Ailinstra: Fubá Mimoso - Marca: Kodilar 

Coleta: - Lotc.:: 278 i'abricat;f1o: - 

Resp.Coleta: Cliente cointor: - Valk:Wide: 18/12/2024 

Data de Recelsirnelito: 26/09/2024 16:00:00 ..f :fide, ritr;aio: 30/09/2024 :1:1: 1-. .-lio 02/10/2024 neniessa: 02/10/2024 

Data da liberaçao par:, ensaio: 26/09/2024 16:34:45 

(Ala.: 

Ensaio 

Cinzas Insolúveis em HCI (Areia) (LQ 
<0,10 g/100g) 

Resultado Incerteza Especificação 

<LQ <0,10 NA 

Unidade Referencia 

Compêndio Brasileiro de Alimenta0o 
Animal. 2023. Métodos Anallticos: Método 

Máximo 1,5 9/100g 2021.048. 

Lewnda: - .1r i,c dr QuantificagIa / VR - Valor do Refertkicia / NA - Na'o 

Declaração de Conformidade: 

VR (1): A amostra ensaiada esta de acordo com as especificageies da RDC No 623, de 9 de Margo de 2022 

RG-079 revisão 13 1/3 



1E0.6 
nsi)1Z3c13, 

Código: 5012 

Peso/Volume: 500g 

FICHA TÉCNICA 

FARINHA DE MILHO KODILAR 

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO 

• Produto: FARINHA DE MILHO KODILAR 

Código de barras: 7896256050127 

INFORMAÇÕES

INGREDIENTES: Farinha de milho. Doadores: Bacillus thuringiensis, Streptomyces tumefaciens, Streptomyces ' 

viridochrornegenes, Agrobacteriurn spp.. CONTÉM GLÚTEN. 

Prazo de  validade/She/f4ife: 1 ano 

Registro no Ministério da Agricultura: Isento de registro  

ARMAZENAMENTO

Embalagem  Quantidade de embalagem por fardo/caixa: 

Primaria: PE+PE (laminado) Fardo de 10 e 20 unidades 

Secundaria: Saco plástico 

Condições de armazenamento: Mantenha este produto em local seco, fresco e arejado.

INFORMAÇÃO NUTRICIO—NAL 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 8 
Porqáo: 50 g_(1/2 xícara) 

Valor energético (kcal)  349 : 175 9 i
Carboidratos,(g) 77 39 13 
Açúcares totais (g) 0 0 
Açúcares adicionados (g) 0 0 0 

Proteinas (g)
Gorduras totais  (g) ! 1,5 0,8 1 ' 

Gorduras saturadas_(g) ! 0,4  0,2  1  . 
Gorduras trans (g) 0 I-  0 0 
Fibras Alimentares ) 1,5
Sódio (mg) 0  0 
Ferro (mg) 4 2 
Acido fólico (big) 140 70 
*Percentual de valores diários  fornecidos  pela porção 

0,8 

Alérgicos 

ALERGÊNICOS 

- 1 ' 
Contém ! 

Pode 
conter 

3 
o 

14 
18 

Contém 
derivados de 

Pode conter l 
derivados de 

1. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas. 

2. Crustáceos. 
3. Ovos. 
4. Peixes. 
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FICHA TÉCNICA 

CON1. 

FT KO 033 

VERSÃO: 1 
FARINHA DE MILHO KODILAR 

5. Amendoim. X 

6. Soja. X 

7. Leites de todas as espécies de animais mamíferos. X 

• 8. Amêndoa (Prunus dulcis, sin.: Prunus amygdalus, 

Amygdalus communis L.). 

9. Averás (Corylus spp.) _ 
• 10. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale). 

11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-pará (Bertholletia 

excelsa). 
12. Macadãrnias (Macadamia spp.). 

13. Nozes (JugIons spp.). 

14. Pecs (Carya spp.). 

15. Pistaches (Pistacia spp.). 

16. Pinoli  (Pinus spp.). 

17. Castanhas (Castanea spp.). 

18. Latex natural. 

_ 

FABRICADO E DISTRIBUÍDO 

M.W.A Comércio de Produtos Alimentícios LTDA, CNPJ 53.512.810/001-93 — Av. Waldomiro Mazzocato, 201 — 

anexo 202, Distrito Industrial Dr. Ulysses Guimarães — S5o José do Rio Preto/SP, CEP 15092-604 — Fone/Fax (017) 

3201-4400. 

  RESPONSÁVEL TÉCNICO 
_  

Nome: Nath- ália Dib Teixeira — Engenheira de Alimentos —Registro: CREA SP 
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. 1.4) ?, "60 fnaio 

V14i.c.?) 

CETAL 

enológico de Análise de Alimentos Ltda 
\:( 1Z.1 

i0-041 Mogi -,zes - - Brasil 

Tele.fonn: 55 i. I • 
. - labqkcelal.corn.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428528.1 

Tiolicitant(1: WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

Endereço: EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

miini;.:ipio/ur:: Cotia / SP 

11 72724725 

F"'I"tc'/Al"' str" : Farinha de milho - Marca: Kodilar 
52-70 COlebri: 

ftw;p.Coleta: Cliente 

Data de ar!cebiltierti.nz 26/09/2024 16:00:00 J CiO: 1+._ =iir.! 30/09/2024 Fina 

Data da Iibera00 para 26/09/2024 16:34:45 

Obs.: 

78397.4 

AMOSU'a: 026712/2024 

06.727-177 

Fahricat;ão: - 

'ialitlOcle: 29/04/2025 

i nio 02/10/2024 ileinc.,ssa; 02/10/2024 

:,, :_l:,y, , ,,_.--0:,!...• :!:', .',4C;',; ' .1'.: li'i iii, i ... 

Ensaio Resultado Incerteza Unidade Referencia 

Aspecto Próprio NA NA TAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Cor Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Próprio Odor NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Próprio Sabor NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Textura Própria NA NA IAL- ed. IV p.281-282/MAPA - Instrução normativa no20, no68 e no24. 

Consistência Própria NA NA TAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, no68 e no24. 

umiLe de Qk m' .! ,-: -z.ao JR • Vaor r,-,F ncia i NA - Nan Aplicãyei 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente h(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

Código de Valida0o: fa5a001)00dfieti0770602007fab6151. A verificaytio deste RelatOrio deEtisalo poderá ser 

realizaria atraves enderevi "i (14i:ilia honli no cot solecirmaridi) o opção ''Validu IZufatório". 
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CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

EVIL 
Rocriclue. /10 - Vilu Industrial 

CEri of'•,.. V/0-0,11 - -- Lira5i1 

' 200 

Solicita 

Ende.ro,r;o: 

Municipio/LIF: 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428527.1 

WESLEY DIONE GRANJA GRANJA COMERCIAL 

EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Cotia / SP 

11 72724725 

Pr°dLit° / 1\111°ser'-' : Farinha de milho - Marca: Kodilar 
52-70 

Cliente 

Data '10 Rec(,:bil,,(91i.o: 26/09/2024 16:00:00 lk): 30/09/2024 02/10/2024 

patki du libo ,.71,35o para eusaio: 26/09/2024 16:34:45 

Ohs.: 

orçanv.-:nto: 78397.4 

Amostr;i: 026717/2024 

CEP: 06.727-177 

Ensaio 

Identificação Histológica 

Ensaio 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 
parasitas, larvas e tecidos inferiores) 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de insetos 

Insetos inteiros mortos 

Ácaros mortos 

Barbulas 

Outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas 

Ensaio 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de pelos de roedor 

Outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas 

Matéria macroscópica: Filmes Plásticos 

Matéria macroscópica: Fragmentos de vidros 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos com 
diâmetros iguais ou maiores que 2mm 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos, 
pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores 

que 7 mm 

Matéria macroscópica: Parasitas 

Outras matérias estranhas macroscópicas 

Resultado Especificação 

Revelou presença de 
elemento(s) histológico(s) de 

milho (Zea mays) em uma 
amostra de 10 g. 

Obs: Ausência de amidos e 
elementos histológicos 
estranhos ao produto. 

Unidade 

Vabricaçfio: - 

V,---oticiacie: 29/04/2025 

zwiiiessa: 02/10/2024 

Referência 

MIMC-013 

LQ - Lmile de Quelia,ca0o Vlk - Vaiou 0,1 i'-i:-!terencia NA • Mao Aplicãvel 

Resultado Especificação Unidade Referência 
AACC International.11th 

< 1 < 1 5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

Ausência Ausência 509. MIT/C-023 

< 1 50 509. MM -023 

< 1 < 1 509. MITIC-023 

< 1 5 509. MTMC-023 

< 1 < 1 509. MTMC-023 

< 1 < 1 509. MTMC-023 

Resultado 

Ausência 

Legenda:LQ - (-2uini-inc.:-.igAd 

.' !•¡ 

Especificação 

Auséncia 

< 1 <I 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 < 1 

< 1 

CC - Valor cle Reler:incia / riA - Nio Aplic6vet 

Referência 

KINC-023 

MIMC-023 

509. MTMC-023 

AACC International.11th 
500g. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

AACC International.11th 
500g. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 
AACC International.11th 

5009. ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AACC International.11th 
500g. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

AACC International.11th 
500g. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

AACC Internationaillth 
< 1 SOog. ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 

- de Quantificocau / VR - Vaior de Rererência! NA - N5u Apiicível 

Unidade 

50g. 

50g. 
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CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETAL 
g.,ip:Rci,US c.ciNFIAP4c.A 1.ouid 

Re Terwille Orioirc RodriqÜesde Aquiar, n. ° 740 - Vila Industrial 

CEP 08T/0-041 - Mogi das Ci uzes - - Brasil 
l'elerene: 55 (11) 4699-2001 

- labqi,ccital.coro.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428527.1 

Solicitante: WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

Endereço: EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

Municipio/u3:: Cotia / SP 

Tel.: 11 72724725 

Prociuto/Ainostre: Farinha de milho - Marca: Kodilar 

Coleta: 52-70 
FahricaçAo: - 

Resp.Coleta: Cliente culutov: 
vzdiciatie: 29/04/2025 

Data de 11c:col:Ali:onto: 26/09/2024 16:00:00 ruído r. i`t,3010; 30/09/2024 Hi10,1 ::,imaio: 02/10/2024 Reinessa: 02/10/2024 

Data da fille!at;tio para ensaio: 26/09/2024 16:34:45 

Ohs.: 

Declaração de Conformidade: 

VR (1): A amostra ensaiada esta de acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Março de 2022. 

Entender <1. = Ausência 

orcainento: 78397.4 

Amostra; 026717/2024 

CAT: 06.727477 

Fe::: 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerag6es Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente h(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

Aprovado por: ADRIANA 1-11TOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

Código de ValiciaçAo: 598c2d7c07e37a99.640307d05141304,12. A verificaOlo dente Relatório de Ensaio poderá ser 

realizada através endereço "http://iabordine.cetal.com.br:8888". selecionando a opção "Validar Ftelatorlo". 

RG-079 revisão 13 
3/3 
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CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CET L 
•• ,•••• • 

041. • - BrFli;i1 
1 i 

i•r, 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0428527.1 

WESLEY DIONE GRANJA - GRANJA COMERCIAL 

EST DA AGUA ESPRAIADA - 1387 Bairro: CAUCAIA DO ALTO 

ms.micipio/t.w: Cotia / SP 

11 72724725 

Pr"d"to/Amosis.": Farinha de milho - Marca: Kodilar 

• Res p. Co Cliente 

Data de. l.'secebillu-tnto: 26/09/2024 16:00:00 •. rie.) 

03.atii do HI:per:Kilo iin:•.;;Iticii• 26/09/2024 16:34:45 

Ensaio 

Cinzas Insolúveis em HO (Areia) (LQ 
<0,10 g/100g) 

52-70 

Orr.,:anwrito: 78397.4 

Afficp,Ara: 026717/2024 

06.727-177 

lo; 30/09/2024 ;--.1.1;:i Ç,4•0 io: 02/10/2024 

141 ' •17•1'•: : 

Resultado Incerteza Especificagko 

<LQ <0,10 NA 

Unidade 

Máximo 1,5 g/100g 

Vabricaçao: 

oat:: 29/04/2025 

i•ltli-ne.,isa: 02/10/2024 

Referência 

Compêndio Brasileiro de Alimentaçao 
Animal. 2023. Métodos Anallticos: Método 

2021.048. 

• ! r.c OtizAitificacao, VP. V.,Oor tic -?..,21"-:; ncia - Nacl. Apiictivel 

Declaração de Conformidade: 

VR (1): A amostra ensaiada está de acordo com as especificag6es da RDC No 623, de 9 de Margo de 2022 

RG-079 revisão 13 1/3 



• ch 
e55Vda io anica do Produto 

Cream Cracker 
,Apiovádo por: 

iLJepw. uct Nicola F. La Pastina 

Denominap5o do Produto: 
BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER 

Marca: 
LE PETIT 

•bala: 
ET - 803 

09/05/2024 
Página 

09/2024 1/9 

PRODUZIDO/FABRICADO POR: 
HOME BRAND INDUSTRIA DE ALIMENTOS - Rua Miguel Couto, 555 - Vila 

Pires CEP 09195-530 - Santo Andre/SP - CNPJ n. 11.509.805/0001-81. 

Descrição do Produto: 
Obtido da mistura de ingredientes adequados, sendo em seguida laminado, cortado e 

estampado através de rolo estampador. que confere forma especifica, sendo 

posteriormente cozido em forno continuo. 

Código do Produto: 
0730 para Biscoito Cream Cracker 9 g 

0740 para Biscoito Cream Cracker 20 g 

0751 para Biscoito Cream Cracker 30 g 
0430 para Biscoito Cream Cracker 200 g 

0492 para Biscoito Cream Cracker 400 g 

0480 para Biscoito Cream Cracker 800 g 

Ingredientes*: 

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E 

ACIDO FOLIC°, GORDURA VEGETAL, AÇÚCAR INVERTIDO, SAL, 

AÇÚCAR, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA, FERMENTO QUÍMICO: 
BICARBONATO DE SÓDIO E FERMENTO BIOLÓGICO SECO. CONTÉM 

GLÚTEN. NÃO CONTÉM LACTOSE. 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA E PODE CONTER 

LEITE, AVEIA E CEVADA. 



. 1 
fit gome ti,,dicumonto: 

Especificação Técnica do Produto 
Biscoito Cream Cracker 

Emitido pot: ¡Aprovado por: 

Depto. da Qualidade iNicola F. La Pastina 
L _ . 

Declaração de Gluten*: 

CONTÉM GLÚTEN 
*LEI n. 10.674, DE 1G DE MAIO DE 2003 e RDC n° 137/2003 

- pata: 
ET - 603 

09/05/2024 
;ROvistio! !Pagina: 

09/2024 2/9 

Declaração de Alergenicos*: 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA E PODE CONTER 

LEITE, AVEIA E CEVADA. 

* ROC N° 727, DE 1 DE JULHO DE 2022 

Declaração do Lactose*: 

NÃO CONTEM LACTOSE 
* RDC N° 727, DE 10 DE JULHO DE 2022 

Especificações Físico-Químicas / Exame Organoléptico: 

Analise Especificação 

Umidade (°/0) 3,5 5,5% 

pH 6,8 à 7,3 

Análise 
Cor 
Odor 
Sabor 

Aspecto 

Especificações Microbiológicas*: 

Analise Microbiológica 
Salmonelle125g 

B. cereus presuntivo/g 
Estafilococos coagulase positiva/g 

. . 
Escherichia 
Bolores e levedurasig 

IN n. 161 de 01 de julho de 2022 

Especificação 
Própria 
Próprio 
Próprio
Próprio 

Limites para Amostra 
Ausência 

Maximo 10
Máximo iO 

Maximo 102 • 
Maximo 104 



Nome do doCumonto: 1.

Especificação Técnica do Produto 
Biscoito Cream Cracker 

Emitido por: ,provado nor. 

[Dept°. da Qualidade :Nicola F. La Pastina 

Especificações Macroscópicas e Microscópicas* 

Ensaio 
(Matérias estranhas indicativas de falhas das BPF's)__ 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 

_parasitas, larvas e tecidos inferiores) 
Matérias estranhas microscopicas (sujidades1 

Fragmentos de insetos _  
Insetos  inteiros mortos . _ 
Ácaros mortos 
Bárbulas
Outras matérias estranhas microscopicas,

exceto parasitas 
Entender  <1 = Ausência 

Ensaio 
(Matérias estranhas indicativas de riscos à saúde 

humanal 
—Matétlas estranhas microscp_icas_(§ujidade_§.) 
_Fragmentos de p_elos de roedor 
Outras matérias estranhas microscópicas, 

exceto  parasitas 
Matéria macroscópica: Filmes Plásticos  
Matéria macroscopica: Fragmentos de vidros _ _ . 
Matéria macroscópica: Objetos rígidos com 
_diámetros iguais ou maiores q_ye 2mm 
Matéria macroscópica: Objetos rígidos, 
pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores 

_ _ 
Matéria macroscópica: Parasitas 
Outras matérias estranhas macroscópicas 
Ent ' = Ausência   <1 

'Data. 

Reviottn' 

ET - B03 

09/05/2024 
Pagina: 

09/2024 : 3/9 

Especificação 

< 1 na aliquota analisada 

Ausência 
225 em 225g 

< 1 / 225 a 
5 em 225_9  
< 1 / 225g 

< 1 / 225 g 

Especificação 

Ausência 
< 1 / 225 g 
< 1 / 225 g 

< 1  na aliquota analisada
< 1 na aliquota analisada _ 

< 1 na aliquota analisada 

< 1 na aliquota analisada 

< 1 na aliquota analisada_ 
< 1 na aliqyota analisada 

*RESOLUÇÃO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 623 DE 09 DE MARO DË-2022 



• 

Nome do'clocumento: 

Especificação Técnica do Produto 
Biscoito Cream Cracker 

poi: 

Depto. da Qualidade 

-Apiece& por: 

1Nicola F. La Pastina 

ET - B03 
Data: 

09/05/2024 
Reviso: Pagina: 

09/2024 4/9 

Limites Máximos Tolerados (LMT) Para Micotoxinas*: 

Alimento Micotoxinas 

Farinha de trigo, massas, crackers, 
Desoxinivalenol (DON) biscoitos de agua e sal, e produtos de 

panificação, cereais e produtos de cereais 
exceto trigo e incluindo cevada malteada.  
Farinha de trigo, massas, crackers e 

Zearalenona produtos de panificação, cereais e 
produtos de cereais exceto trigo e 
incluindo cevada malteada. 

IN n. 160 de 01 de julho de 2022 

Limites  Máximos de Contaminantes Inorgânicos*:

Contaminantes   Alimento 

• Arsênio Trigo e seus derivados 
Cádmio Trigo e seus derivados 

 Chumbo ITri_'go e  seus derivados 
*IN n. 160 de 01 de julho de 2022 

LMT 
(pg/k

1000 

100 



it•loma do document(); Especifica0o Técnica do Produto 

Biscoito Cream Cracker 

Emilido por. 
?NprO-vado por: 

'Dept°. da Qualidade Nicola F. La Pastina 

Informação Nutricional: 

Embalagem 9 g 
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 1 

1Porção: 9 g (2 biscoitos) 

Data: 

'fl ovisao 

ET - 

09/05/2024 
'Pagina: 

09/2024 5/9 

I i 100 g

v. 19.r..911.19At!oi.1.1.15.9.P!)._ 417___ 38 _ _ 2____ 

_Carboiclratos (g) .67 .. _

..A_Vicare.s adícionados (9)._____ 2,6 __ _ ..9s ... o _ 

i j__ps_t2pf_(g)._ 0.,P... -

Proteína s (g) 14 1,0 2 

10 _. _. _ 1 Q ! .1_. _ 2___ , 

Gorduras saturadas (9)____ .5,2 _ Q

•

 0 i

Gorduras trans (g)__ 0,0 0,0 0 

I.Fibres alimerltares (g)__ ________ 2 1 ___ p,o____ o1 

1 Sódio m 598 54 3 

* Percentual de  valores diaries fornecidorla poção. _ 

Embalagem 20 g 
INFORMAÇAO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 1 

Porção: 20 g (4 biscoitos) 

100 g 20 g 

Vator_egergetico_(kcak _ 417 83

Çarboidratos_(g)___ 

__AçUcares totais_(g). _______  2,6 _ 1,0 

_ _A90cares_adicrionados.ki).__ 2,6 1,0 

Proteinaska________ ____:_ 14 __ ls _. 

Gorduras totaisIgl_ .._ _ ' 10 _ 2,0_ 

Gorduras saturadas (g) 5,7 ._

Gorduras traps (9)_____ 0,0 0 0 

Fibras alimentafes (g) _____ • 
op__ 

Sódio m 598 120 6 

• Percentual de valores.diarios fornecidos Re19.por,96o,__..

% V D* 

4 

6 

3 



L. 

alomod,,do.monio: 
Especificação Técnica do Produto 

Biscoito Cream Cracker 
_r

¡Emitido por: Aprovado por: 

Eepto. da Qualidade !Nicola F. La Pastina 

Embalagem 30 
FORM-AÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 1 
Porção: 30 g (6 biscoitos) 

09105/2024 
Row°. ?Atom: 

09/2024 6/9 

100 g 30 g V. VD* 

Valor energ Ico.(kc_g_______ 417  125 6 

1 Carboidratos (91 67 20 7 

I . AsUcares tot ai (g) _ 2,6- __ 1 0__ 

1 . t.c.w.O.cares a.di.pionado_(9.). .  _2,6

1 
i Lactose .(g) .7 

I Protelnas (g). 14 ia 8 

1, G9rd.uras. tqtai.!! (g) ._ 10 3,0 5 

0,0
_.

1 - -- 

i_Gorduras tran“g) 0,0  0 

1 Fibras alimentares (g) 2,1 1,0 4 

t Sódio (mg) 598 179 9 

1* Percentual de valores diarios fornecidos_pela por2Ao. 

Embalagem 200 g 
INFORMAÇÃO NUTRICIOtaL 

I Porções por embalagem: 7 
; Porção: 30 g (7 biscoitos) 

100 g 30 g % VD* _ _ 

Valor_ener.,geti90 Q.<9a1) __ 417_ _125 _ 6.

LCirboidratos (g) 67

I Akicares, totals (gl__ .?..1§ 1,0  

1_ AsOcares adicionados (g1  2,6 1,0 2 

_ I,actose (9)  _______ 0,0 0,0 

14__

1 GordLiras totals (g) 10_ .3 0_ 5 

porcturm. saturada...jul____ _ 52 2.0 _ .r. . 10 _ 

_ Gorduras tra.n. (9) ________

_Fibras alimvtares _ .____ 2 1_ 11,11_. _ _4 

Sódio mi 598 179 9 

• percentual de valores diários fornecidos pela porpo. 



• 

- 

-11-:o-%ma do document.: 
Especificagdo Técnica do Produto 

iT.14 Biscoito Cream Cracker 
?NotOvndo por: lEmitrdo por: 

IDepto. da Qualidade !Nicola F. La Pastina 

Embalagem 400 q 
I 14 6R-1-6-A-ÕK(5-Wlif-R-1 g 10 N A L 
! • -. 
Porções pm embalagem: 13 

i Porção: 30 g (7 biscoitos) 

tr: 

ET -603 
'Data 

09/05/2024 
Pagina: 

09/2024 7/9 
'Revisito: 

100 g 30 g

_Valor energAtico_ c al)._ 417 6 

7 

AçÚca.res totaisA)_____ __ 26 1,0.... 

Ag_ócares adicionados (g)_ _ 2,6 . 10 ._ _ 

0,0 op

proteinasig)_ 14 4.,0_ . 8 

10 3,0 _ 5 
Gorduras totals .(gl_ \ 

Gorduras saturadas_.(g) 5,2 2,0 . _ lp _. 

_Gorduras tr..ans WI . 
1,0 _ 4 _ 

_fibras alimentares Ill 

Sódio (mg)  _1_598 179 

1 _.Percentual de valores diarios fornecidos_pelakórigAo. ___. 

Embalagem 800 g 

IN FORMAÇÃO NUTRICIONAL 

I Porgões por embalagem: 27 
Porção: 30 g (7 biscoitos) 

.1°Ct g 30 g % VD , 

Valor energéti.cokca1). _ . 6 .___.. 

Carboidratos (g)._ . 67 20 7 

JM0c_ares1ot0isIg). gt_6 i,o _ 

/2 .1.cares ad onados (g) 26 1,0 2 

_Lactose (a_ ___ • ______ , ,

Protelnas (g) 14 4,0  8 

Gorduras totajs_19)   10 3,0  _5

_p.órouras karts (0) ._ op __

1 Fibras alimentares (g) . g..i .._ .-.i_p__'__

Sódio (mQ) i 598 j 179 i 9 

i ' Percentual de valores diarios fornecidos .pela_pors!p. 

'INSTRIJÇA0 NORMATIVA - IN N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020 



\Nome do Ocumento: 

Especificação Técnica do Produto 

Biscoito Cream Cracker 

apPtião por 
Aprovado por: 

Nicola F. La Pastina 
,Deptc da Qualidade 

'Data". 

ET - B03 

09/05/2024 

:Revisao: :Pagina: 

09/2024 8/9 

Modo de Conservação: 

Conservação: Após aberto, manter em recipiente fechado, fresco e seco. 

Embalagem: 

Peso Liquido 9 g, 20 g e 30g 

Embalagem primaria: Filme Impresso Laminado (BOPP Matte + BOPP 

Metalizado Impresso Laminado) 

Embalagem secundaria: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido 200 g 

Embalagem primária: Filme Impresso Laminado (BOPP Transparente BOPP 

Metal) 
Embalagem secundaria: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido 400 g 

Embalagem primária BOPP Transparente 25 micras 

Embalagem secundária: Filme Impresso Laminado (BOPP Transparente 30 

micras + Aplicação de Tinta) 

Embalagem terciária: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido 300 g 

Embalagem primária: Filme de Polipropileno Bi-Orientado 

Embalagem secundária Filme de Polipropileno Impresso Acabamento em 

Saco 
Embalagem teroiária: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido: 

- 200 g, 400 g e 800 g (pacote) 

- 9 g (sac* 

- 20 g (sachê) 

- 30g (sach6) 

Armazenamento I Transporte / Distribuição: 

Armazenar sobre paletes apropriados, em local adequado, conforme b 

pitticas de armazenamento. 



Nome do documonto: 

Especificação Técnica do Produto 

Biscoito Cream Cracker 
• e Emildo ror 

Depto. da Qualidade 

AI d0 por.

Nicola F La Pastina 

ET 7 1393 

09/05/2024 
Rovis5o: ,Pdgina: 

09/2024 9/9 
..... 

Empilhamento das caixas de papelão: Maximo de 5 caixas. 

Transportar o produto cuidadosamente para não romper e/ou danificar a 

embalagem, seguindo as boas praticas de transporte e distribuição. 

Validade: 

1 ano para 200g,400g e 800g (pacote) 

10 meses para sache 9 g, 20g e 30g 

RESPQNSÁVEL'IÉCNICO 

• • 

e. . • -6 

CARLOS CELSO CARDOSO 

Habilita0o: Engenheiro Químico 

N9 Habilitação: 004343700 

Revisão 

00/2016 
01/2017 
02/2018 

L03. /2019 
0472019 

i__05/2020 

l 0672021 - 

07/2022 

08/2023 

___
Data da Revisão 

Itens revisados 

.:31 /03/2016 _Elaboração dd documento:

12/06/2617 Revalida_ç_ão do. plocedimento. 

12/06/2018 Inserido os requisitos legais(RDC n. 14/2014, 

RDC 07/2011, RDC 26/2015 e ROC 136/2017 

21/06/2019 Inclusão de nova gramatura 36-6 - — 

01/08/2019 Alteração do Limite do DON. 

03/08/2020   Revisão jo documento.

10/02/2021 Atualização da Instrução Normativa n° 60, de 23 

de dezembro de 2019. 

126E15/2022 Atualização da Instrução Normativa n. 88 de 26 

16/06/2023 Atualização da Tabela Nutricional ROC n° 429 

de_2020 e IN n° 75 de 2020. 

09/05-a --2- - -- ----- Inserido os dados do fabricante. 
Inserido o novo logo nq cabg_goN, . _ 



CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

143u do 1.-orfototor-
(0e)0, )1169ico de Análise de Alimentos Ltda 

a Rodrigues de Aguiar n.* 740 - Vila Iri lLiStrial. 

-041 - Mogi das Cruzes - SR - brasil 
elefone: 55 (11) 4699-2001 

- e-mail: lab@Cetal.cotn.br:

RELATÓRIO DE ENSAIO N.040.7687.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 
. . 

Endereço: R. Miguel Couto - 555 Bairro: Vila Pires 

municipio/UF: Santo André / SP 
- • 

Tel.: 
• - - 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: 
Barbosae Promea I 

Coleta: 04/06/2024 Lote: 

Res p.Coleta: Cliente I Coletor: 

Data de Recebimento: 04/06/2024 I:310:00 Inicio Ensaio: 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 

Obs.: 

Liniankr 

Ensaio 

Valor Energético 

Carboidratos 

Proteína (LQ <9,80 g/100g) 

Gordura Total (LQ <0,25 g/100g) 

Gordura Saturada.(Cromatografia 
Gasosa) (LQ <0,05 g//00g) 

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

, 

Fibra Alimentar(LQ <0,50 g/100g) 

Sódio (LQ <0,40 mg/100g) (Absorção 
Atômica) 

Umidade LQ <0,30 g/100g) 

Cinzas (LQ <0,10 g/100g) 

Aspecto 

Cor • 

Odor 

Sabor 

Textura 

Consistência 

, . 

Orçamento: 75682.2 

• 'Amostra: 014755/2024 

CEP: 09195-530 

Fax: 

Lepetit, Bom Sabor, Junior alimentosi (Kerry):Cellier, Lopes, Fogão da Roga, 

1,1 Fabricação: 04/06/2024 

Validade: 06/2025 

23268 

06/06/2024 ' Final Ensalo: 12/06/2024 LRemessa. 12/06/2024 

Resultado Wo VD Incerteza Unidade 

4 i 2 60 21 NA Kcal/100g 

68,43 

13,03 

9,64 

5,09 

<LQ <0,05 

2,03 

393,92 

5,26 

.1,61 

?rood() 

.Propria 

'• Próprio 

Próprio 

Própria 

própria 

• Valores baseados numa dieta de.'2000Kc'al/dia. 

• VD não estabelecido para Gordura Trans. 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

23 NA g/100g 

26 * 0,75 9/1009 

15 ± 1,09 g/100g 

25 ± 0,58 9/1009 

o NA g/100g 

8 ± 0,09 g/100g 

20 * 20,21 mg/100g 

- ± 0,05 g/100g 

- ± 0,04 g/100g 

NA NA 

NA NA 

NA NA 

NA NA 

NA NA 

NA 

Legenda: LQ - Limite de Quantificasão/NR, Valor:de Referência / NA - Não Aplicável 

"F-40Q 
—/Referência - 

•RDC No 429; de 08 de, outubro de 2020. 
Instrução Normativa no 75; de 08 de outubro de 2020. 

RDC No 429, de 08 de outubro de 2020. 
Instrução Normativa no 75, de 08 de outubro de 2020. 

150 1871:2009. 

AOAG Intl., OMA 228 edição, Método 935.39. 
AOAC Intl.,.0MA 228 edição, Método 945.44. 
AOAC Intl., OMA - 228 edição, Método 996.01. 
AOAC Intl., OMA - 228 edição, Método 996.06. 

ISO 12966-2:2017. 
AOAC Intl., OMA - 228 edição, Método 996.01. 
AOAC Intl., OMA - 228 edição, Método 996.06. 

,f ISO 12966-2:2017. 

AOAC OMA - 228 edição, Métqdo 991.43. 

, MTFQ-101 

AOAC Intl., OMA - 22° edição, Método 925.49. 

AOAC Intl., OMA - 228 edição, Método 925.49C. 

IAL- ed. IV p.281-282/MAPA- Instrução normativa no20, 
t • . , • no68 e n024. 

IAL- ed. IV p.26-282/MAPA- Instrução normativa no20, 
,' n068 e no24. 

IAL- ed. IV p.281-282/mAPA- Instrução normativa no20, 
no68 e no24. 

IAL- pd. nr,..p:281-282/MAPA-.Instrução normative no20, 
• no68 e 6024. 

TAL- ed. IV p.281-282/MAPA = Instrução normativa no20, 
' .068 e•n024. 

IAL- ed. IV p.281?-282/MAPA- Instrução normativa no20, 
NA • , no68 e no24. 

RG-079 revisão 13 1/2 



CETAL 
MARCA OE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL,7;..Centro Tecnológico de Análise -4e.AfirnentoS.I.tda . 
• - 

. Rua Tenente Onofre Rodrigues de Agularr, n.° 740 Vila IptiCrkrial ,'" • 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - . - 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 • ' 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.br 

, 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407687.1 

soiicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto -• 555 Bairro: Vila Pires 

Municiplo/UF: Santo Andre / 

Tel.: 

d t /Amostra• 

Orgamento: 75682.2 

' Amoitra: 014755/2024 

CEP: 09195-530 

Fax; 

Biscoito Cream'Cracker - Marca: Lepetit, Bom Sabor, Junicir alimentos (Kerry),,Cellier, I.opes, Fogg° da Roga, 

Coleta: 04/06/7024 tote: 2326B ____ .._t  Fabricagão: 04/06/2024 

Resp.Coleta: Cliente -. I Coletor: 
Validade: 06/2025 . ._ ......._ . . . _ .... 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 i Inicio Ensaio: 06/06/2024 1 Final Ensaio: 12/06/2024 Remessa: 12/06/2024 „ 
i -, 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 _ . 
t. 

. ......,............. ._..,..._ 

Obs.: 

Barbosae Promeal . 

Considerações Finais: 

• Este resUltado é restrito para a amosera'enSaiada. 

• Amostragem e envlo.da amostrtrehlizados pelo cliente. 

• Ensaios raizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representarr om veracidade as informações dos dados brutos gerados nos'eniaios. 

• Os resultados apresentados neste . documento e suas respectivas declarações de .cdnformIciade,. quando aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente h(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução' parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MATUDA CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

Código. de Validação: 9bc375511778de518a048blfba680071. A verificação deste Relatório de Ensaio poderá ser 

realizada através endereço "http://labonline.cetal.com.br:8688", selecionando a opção "Validar Relatórie. 
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CETAL 
MARCA DE CONFIANQA E QUALIDADE 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise. dé Alimentos .Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 -Vila 1ndUVlai • 

CEP 08770-041 - Magi das Cruzes - SP - Brasil 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetat.Com,br; .% 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407680.1 

— 
Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto 555 Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: Santo Andre / SP 
. . 

Tel.: 
. . 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: Lepetit, Bom Sabor, Junior alimentos (Kerry), Cellier,LopéS, Foggo da Roga, 

Coleta: 04/06/2024 Lote 23268 Fabricação: 04/06/2024 

Resp.Coleta: Cliente • 1  Coletor: • . Validade: 06/2025 
, 

Data de Recebimento: 04/06/2024.13:10:00 I Inicio Ensaio: 11/06/2024 Final Ensaio; 11/06/2024 Remessa: 12/06/2024 

Data da liberação pare ensalo: 04/06/2024 16:19:48 

Obs.: 

_ • • 

vrgamento• 75682 2 

Arnostra: 014755/2024 

-.CEP:. 09195-530 

Fax: 

• Ensaio ,..:Resultado Incerteza Especificação ',Unidade • •••-• • • Referenda 4;•= . • 

. 
Cinzas InsolLivels em HO (Arela) (LQ. NA Maximo 1 5 

AOAC intl., OMA - 22a edIção, Método 
, 

' <0,10 g/100g) 
Legenda: LQ - Limite de Quantificação.tViti- Valor desReferência / NA - No Aplicavel 

Declaração de.Conformidade: 

VR (1): A amostra ensaiada está de ac,ordo com as especificagges da RDC No 623, de 9 de Margo de 2022 • 
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CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E DUALIDAOF 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 
. - 

Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.` 740 - Vila IndtiStrIal 
CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - 'Brasil 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 
http://www.cetal.com.bi - e-mail: lab@cetal.com.br . • 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407680.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço : R. Miguel Couttf. —555 Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: Santo Andre / SP,
_ 

Tel.: 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: 
Barbosae Promeal

Goleta: 04/06/2024 1 Lote: 2326B 

Resp.Coleta: Cliente I Coletor: 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 1 Iniclo Ensaio: 07/06/2024 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 

Obs.: 

, 
• Ensaio 

. t•IdentificaCâo Histológica 

• Orçamento: 

• Amostra: 

:CEP: 

Fax: 

75682.2 

014755/2024 

09195-530 

Lepetit, Bom Sabor, Junior alimentos (Kerry), Celller:',:i.opes, FogAo da Roga, 

Fabricação: 04/06/2024 

Resultado 
Revelou presença de 

,elemento(s) histológico(s) de 
fermento biológico (levedura) 
e trigo (Triticum sp) em uma 

.• amostra de 10 g. 
Obs: Ausência de amidos e 

elementos histológicos 
estranhos ao produto. 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 
parasitas, larvas e tecidos inferiores).

Matérias estranhas microscopicas (sujidades). 

Fragmentos de Insetos 

Insetos inteiros mortos 

Ácaros mortos 

Barbulas 

Outras matérias estranhas microscópicas;
exceto parasites • 

. 
--Ensalo ; 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de pelos de roedor 

Outras matérias estranhas mIcroscopicas,.. . 
exceto parasitas 

Matéria macroscópica: Filmes Plasticos'; < 1 

-•• 
• 

Final Ensaio: 11/06/20.24'.

;:6i4iwca 
Especificação_s 

. Validade: 06/2025 

Remessa: 12/06/2024 

MrAC-006 

I.( J(iui LO - Limite de QuantificagAo / VR.-• Valor de Referência / NA 

1,1.41,14 1.4 .f 

Resultado EspecifIcag304.-

< 1 

Ausência 

21 

< 1 

< 1 

< 1 

< 1 

Resultado 
r . 

Ausência 

< 1 

< 1 

Matéria macroscópica : Fragmentos de;,vlikeos < 1 

Matéria, macroscópica: Objetos rIgidoi torn • 
diâmetros iguais ou maiores que 2rnm.;4. 

Matéria macroscópica: Objetos rigidoso
pontlagudoi.e/õu cortantes, iguais ou malor'eS! 

, que 7 mm 

Matéria macroscópica: Parasitas 

< 1 

< 1 

< 1 

Au sacia 

225 

< 1 

5 

< 1 

< 1 

MCC InternatIonal.11th 
3009. • ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 
AOAC International. Method 

972.36. 22th ed. 2023. 
AOAC International. Method 

972.36. 22th ed. 2023. 
AOAC International. Method 

972.36. 22th ed. 2023. 
AOAC International, Method 

972.36. 22th ed. 2023. 
AOAC International. Method 

972.36. 22th ed. 2023. 
AOAC International. Method 

972.36. 22th ed. 2023. 

225g. 1 

225g.. 

•• '225g. 
• . 

225g.• 

. 2259; 

Legenda: LQ - Limite de Qu:antific io / V.R -'Valor:de Referência / NA - No Aplicável 
17; 

EspecifiCagg 

Ausência 

RG-079 revisão 13 

AOAC International. Method 2259. • 972.36. 22th ed. 2023. 

225g. .AOAC International. Method 
972.36. 22th ed. 2023. 

AOAC International. Method 225g, 972.36. 22th ed. 2023. 
MCC InternatIonal.11th 

3009. . ed,2010. Method 
28-30.02/2'8-32.02,

AACC InternatIonal.11th 
3oog: • ed,2010. Method 

28,30.02/2e-32.02. 

• AACC InternatIonallith 
edi2010, Method 

28-30.02/28-32.02. 
:0V!CC InternatIonal.11th 

390d.' ed.2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

AACC InternatIonglith ' 
ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 
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CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Allimentos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.* 740 - '-

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP -: Brasil : 4 ' 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.bi• 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407680.1. _ 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto 7 555 Bairro: Vila Pires 

Municipio/U.F: • Santo Andre / SP 

Tel.: 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: 
Barb.osae Promeaf 

Goleta: 04/06/2024 . Lote: 

Resp.Coleta: Cliente Coletor: 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 Inicio Ensaio: 
- - 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 

-Orçamento: 75682.2 

,AMostra: 014755/2024 

CEP: 

Fax

09195-530 
• . 

Lepetit, Bom Sabor, junior alimentos (Kerry), CellIér,Lopes, Fogão da Roca, ' 

2326B 

Obs.: 

En0 19 

Outras matérias estranhas macroscópicas • 

• 

Resultado 

< 1 

-- - 

07/06/2024 Final Ensaio: 11/06/2024 

Nal+1.4j: 1:11 

Fabricação: 04/06/2024 

Validade: 06/2025 

Remessa: 12/06/2024 

4 
, . , 

-unidade < Referência • 
AACC Ipternational.11th 

< 1 • e "‘ • Pv1:300g.i • • ed1010. Method 
' . 28-30.02/28-32.02. 

Legenda: LQ - Limite de Quantificação / VR Valor. de Referência / NA - Não Aplicável 

Declaração de Conformidade: 

VR (": A amostra ensaiada está de-Acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Margo de 2022:

Entender <1 = Ausência 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Consideragicies Finais: 

• Este resultado é restrito para a amps(ra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra :realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos represerit4rrç.coin veracidade as informag6es dos dados brutos gerados.noS.ensaios. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declara95es de •:conforrni4de, aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam- mente h(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na íntegra, qualquer alteração ou reprqdução:Parcra ióniente com.a.utorização previa 
F l i 

por escrito.Citkio.bonitário. ' . 

quando 

Aprovado por: ADRIANA HiTOMI MAISUOA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

LCodigo de Validação: 4f435afal07f064f248dbl a8470b162c. A verificação deste Relatório de Ensaio poderá ser realizada 

através endere9o:'!.http:illabonline.cetal.com.br:8888", selecionando a opção 'Vander Relatório". 

RG-079 revlsão 13 •
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CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vile Industrial ' 

4 CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes SP - Brasil 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 • . 

http://www.cetal.com.br - lab@cetal.cOm.br 

t 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407686.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto'- 555 Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: Santo André / SP • 

Tel.: 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: Lepetit, 

BarbOsae Promeal. , 
Coleta: 04/06/2024 1 Lote: 

Resp.Coleta: Cliente Coletor: 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 Inicio Ensaio: 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 
— • 

Obs.: 

• - • • 
Arsênio (LQ <0,050 mg/kg) (1CPE) NA máximo 0,2 

*:611.1ttp iii 
-g44010.15P.---3"*141 

'eiuitacio Incerteza Especificaçao 

,'Orçamento: 75682.2 

Amostra:' 014755/2024 

CEP: , 09195-530 

. Fax 

Bom Sabor, Junior alimentos (Kerry), Lopes, Fogo da Roga, 

. 
2326B 

07/06/2024 Final Ensaio: 10/06/2024 

Chumbo (LQ <0,050 mg/kg) (ICPE) <LQ <0,050 

Cádmio (LQ < 0,006 mg/kg) (ICPE) <LQ <0,006 

NA Maximo 0,2 

NA Maximo 0,2 mg/kg MTFQ-003 

Legenda: LQ - Limile de Qoano.ficag5o/ VR•- Valor de Referencia/NA - Nao Aplicável 

rng/kg , 

•
Fabricação: 0a/06/2024 

Validade: 06/2025 

Remessa: 12/06/2024 

M1FQ-003 

mo/kg 

Declaração de Conformidade: 

VR (1): A amostra ensaiada está de acordo com a Instrução Normativa - IN160, de 01 de Julho de .2022. 

Dados Fornecidos pelo Cliente:', • 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos tepresenteril.' com veracidade as informagoes dos dados brutos gerados nos ensaios.,*

• Os resultados apresentados neste document° e suas respectivas declaragões de conformidade; quando aplicável, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente h(s) amostra(s) analisadas(s). 
• 

• Este relatorio somente podera see reproduzido na fntegra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

MTFQ-003 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

Código de Validação: c413445e4a7M54124938c9d137eff801. A verificação deste Relatório de Ensaio poderh ser 

realizada através endereço "http://labonline.cetal.com.br:8888", selecionando 6 opção NalidarRelatório". 

• E. 
• 

• 

RG-079 revisão 13 
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SLIMITEC 

Nome: 
HOME BRAND IND. DE ALIMENTOS EIRELI 

Endereço: 
MIGUEL COUTO 555„ VILA PIRES 

Solicitante: 
HOME BRAND IND. DE ALIMENTOS EIRELI 

• 

Solicitação: 
89885 

Matriz: 
BISCOITO 

Recebimento 
17/05/2024 11:30 

SAMITEC 
Soluções Analíticas Microbiológic e Tecnológicas Ltda 

Rod RSC 287, Km 227, 2800 - Faxinal da, alrfla 

Santa Mana (RS) - 97105-910 

(55) 3226-1174 - falecom@saMiteC.Corri.br --www.samitec.com.br 

, Santa Maria, 19 de Junho de 2024. 

RELATÓRIO DE ENSAIO 3486/2024 

Identificação do Solicitante 

Cidade: I Estadó: 
SANTO ANDRE - SP SP 

Responsável pela solicitação: . 
LE PETIT 

Dados da Amostra 

Temp. Recebimento: 
NA 

Condição Recebimento 
ADEQUADA 

CNPJ/CPF: 
11.609.805/0001-81 

CEP: 
09196-630 

Telefone: 

IData de Validade: 
30106/2026 

Data da coleta: 
04/06/2024 

Apresentação 
OUTRA 

Hoca da coleta: 
NAo INFORMADO 

Lote: 
L 2326B 

Resp. da coleta: 
ELIANA CHEIS 

Data de Fabricação: 
04/06/2024 

Local da Coleta: 
FABRICA 

Descrição fornecida pelo solicitante: 
BISCOITO CREAM CRACKER (MARCA LE PETIT / BOM SABOR / JÚNIOR ALIMENTOS (KERRY) / CELLIER / LOPES / FOGÃO DA ROÇA!/ 

BARBOSA/PROMEAL). 
• 

Observaões do Cliente: 
NAO INFORMADO 

Olpservações do laboratório: 
NAO SE APLICA • 

Cód. Ensaio 

0M03 

QM04 

Zearalenona 

Desokinivalenol (DONNomitoxlria)„. .,,, 

Resultados 

Resultados 

<LO 

411,5 

Unidade Tolerancla 

pg/kg 

pg/Kg 

Informações 

LQ 

Não especificada 

InícIo 
17/06/2024 11:30 

Não especificado ,/f 1746/2024 '(1:30 

IM _Referência • 

Zea: 20 pg/kg 4,1 pg/Kg iNão especificada 

DON: 200 pg/kg 40,6 pg/Kg 

Abreviação:LQ: limits de quantificação; IM: Incerteza de medição; 

A Incerteza relatada 6 uma Incerteza expandida calCuladaatraVes de um Setor de abrangência k = 2, correspondendo a um nivel de confiança de 96,45%. '.• ' 

Término 
18/06/2024 09:37 

18/06/2024 09:37 

Método de ensaio 

QM03 Zearalenona: CL-EM/EM - (POP.46 - Rev. 00) 

OM04 DesoZinivalenol: CL-EM/EM - (POP 46 - Rev. 00) 

— 

Os resullados restringern•se tilo somente à amostra analisada conforme recebida. 

Este certificado não poderá ser reproduzido percralmerge.; : 

rciZarlinitia ni.. 11.4r.c.—
direatottlervo.snocao Cra".4esern 

Insa/baosAMETEC 
, 

, 

Chave para,validação: 5A-7F-A7-135-132.1D-A7-ED-2D-44-DF-63-00-96-4D-3E
Pa ina 1 de 1 



CETAL 
MARCA DE CDNFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 
Rua Tenente Onoíre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vila Industr:ial• 

CEP 08770-041 - Mogl das Cruzes - SP - Brasil . 
Telefone; 55 (11) 4699-2001 • 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@etal.9:)r,n.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407683.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto = 555 Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: Santo Andre / SP 

Tel.: 

• 0 
••••.'", . 

• Orgamento: 75682.2 

Amostra: 014758/2024 

CEP: 09195-530 

Fax: 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: Lepetit, Bom Sabor, Junior alimentos (Kerry, Cellier, Lopes, Fog8o da Roga, 

Barbosa e Promeal 
• , 

• •.- --

Coleta: 04/06/2024 • Lote: 2326B 

Resp.Coleta: Cliente Coletar: 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 Inicio Ensaio: 05/06/2024 

• • • 
. - 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 
" Obs.: 

..ksr 

• insalo 

Determinação de Salmonella spp. 

Contagem de Collformes Totals 
(LQ: UFC/g) 

Contagem de Coliformes 
Termotolerantes (LQ 10 UFC/g) 

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Escherichia coif 
(LQ: 10 &WC/9) 

Contagem 'de Bolores e Leveduras 
(LQ; 10 UFC/g) 

Contagem de Estafllococos coagulase <1,0x102 
positiva (LQ: 10 UFC/g) • .. 1, 

t r..1.?•"" 
1: Fesultado 

Ausência 

<1,0x101

•<1,0x103

- <1,0X102

j,<1,0x101

<1,0x101

tftl! 

Especificação Unidade 

Ausenc a em 25g 

Final Ensalo:10/06/2024" 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 10,
M: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 104

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

Legenda: LQ 

Fabricação: 04/06/2024 

Validade: 06/2025 

Remessa: 12/06/2024 

  Referencia 

6579-1:2017 

CMMEF. Se edlgaii, •Capitulo 9. Itens 9,22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e-9.92 

CMMEF. Se edição. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
! 9.73, 9.74 e 9.92. 

" i50 7932:2004 

CMMEF. 54 edlçag. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
s 9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF.,511 edlção..Cepitulo 21. Itens 21.1 a 21.6 

.": ISO 6888-1 

Limite de Quantificação / VR Valor de Referência / NA - Não Aplicável 

• • : 

RG-079 reviso 13 
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CET/IL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALII)AD: 

Solicitante: 

Endereço: 
_ 
Municipio/UF: 

— _ 
Tel.: 

_ 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: Lepebt, 
  Barbosa e Promeal 

Coleta: 04/06/2024 - I Lote: 

Resp.Coletal Cliente Coletor: 

CETAL . Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.* 740 7 Vila Indqstrial ' 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil a:: 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407683.1 

Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

R. Miguel Couto -- .555 Bairro: Vila Pires 

Santo André / SP.

Orgamento: 75682.2 

10nostra: 014759/2024 

CEPt. 09195-530 
---- 4

' Fax: • 

BOM Sabor, junior alimentos.(Kerry), Celller, Lopes, Fogo da Roga, 

• Fabricação: 04/06/2024 

Valfdade: 06/2025 
23268 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 i Inicio Ensaio: Final Ensaio: 10/06/2024.:—. Remessa: 12/06/2024 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 
• 

_ 
Obs.: 

•Ensaio 

Determlnagão.deS9Imonella'spp,

Contagem de Collformes Totals 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Collformes 
Termotolerantes (LQ,10 UFC/g) 

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Escherichia coil 
(LQ: 10 !Ogg) 

Contagem de Bolores e Leveduras 
' (LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Estafllococos coagulase 
positiva (.L.Q: 10 UFC/g) 

RG-079 revisão 13 

t5e...pyltido 

..44Artgla 

.."1,0x101

,"8x101

:<1,0x101

' • 
'¡<I,0)(101

05/06/2024 

reagoo.:,  
Especificação Unidade 

Ausência em 259 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

m: 1,0 X102
M: 1,0 x 103 ' 
m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 102
m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 104

t 
ISO 6579-1:2017 

• • 
CMMEF. 53 Idlcão. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 

, 9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF. 53 ediclo. Capitula 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
_9.73, 9.74 e 9.92. 

ISO 7932:2004 

CMMEF, 53 edIção. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
• 9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF. 53 Capitulo 21; Itens 21.1 a 21.6 

UFC/g ISO ti886-1 

Legenda: LQ - Limite de ouantifi gso./ yg -.Valor de Referência / NA - Não Aplicável 

2/5 



"V.. • 

CETAL 
VARGA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL •77: Centio Tecnológico de Análise de-A-limentos Ltda 

Rua Tenente °noire Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - N/ila'Indastrlal , - 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil , 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407683.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto- '555'Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: Santo André / SP 
- . 

Tel.: 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: Lepetit, 
Barbosa e Promeal 
- 

Coleta: 04/06/2024 i Lote: 

Resp.Coleta: Cliente Coletor: 

Data de Recebimento: 04/06/2024.13:10:00 Inicio Ensaio: 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:1948 

Obs.: 

' 
' 

Determinação de Salmonella spp. 

Contagem de Coliformes Totals 
(LQ: 10.UFC/g) 

Contagem de Coliformes 
'Termotolerantes (LQ 10 UFC/g) 

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Escherichla coil 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Bolores e Leveduras 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Estafilococos coaguiase <1,0x101
positive (LQ: 10 UFC/g) 

. _ 

Orçamento: 75682.2 

Amostra: 014760/2024 
_ 

•,cEP: .09195-530 

Bom Sabor, Junior alimentos (Kerry), Cellier, (opes, Fog5o da Roça, 

2326B 

05/06/2024 Final Entaio;10/06;202 

Especificação 

Ausencia 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 10' 

;,k3.'1.ftXPW 
Unidade tigerencjm, 

25g `rISO 6579 1 2017 

CMMEF:' 51 edigad. Capituto:9.1tens 9.22, 9.23,.9.24, 

• • . '9.73, 9,74 e 9.92. • , 
cmMEF. 51 eciiçãri, Capitulo 9. Hens 9.22, 9.23, 9.24, 

973, 9.74 e 9.92. . 

Fabricação: 04/06/2024 

Validade: 06/2025 

Remessa: 12/06/2024 

em 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UK/9 

ISO 793:2004 

CMMER Sa ediS40; Capitulo 9. Itens 9.22, 9 23, 9.24, 
9:73, 9:74 e 9.92. 

UFC/g CMMEF. 5' edição.:Capitulo 21. Itens 21.1 a 21.6 

UFC/g ISO 6888-1 
• 

Legenda: LQ - Limite de Qu tiri gio [VR yalpr' de Referência / NA - NSo Aplicavel 

3/5 
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CETAL 
'.!ARCA DE CONMANÇA E QUAL1OACE 

CETAL --. Centro Tecnológico de AnálisedeAlimeritos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vila Ind4Strial,, ; 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP fitrasW E. :
Telefone: 55 (11) 4699-2001 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal,com.br4 • 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407683.1 

Solicitante: •Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto. -J555 Bairro: Vila Pires 

municipio/uF: • Santo André I'SP 

Tel.: ' 

•'.0rcarnento'15682.2 .• . .•. - . • 
Amostra 91476112024.

09195-530 • 

• " 

d t /Amostra• Biscoito Cream 'Illtacker - Marca: Lepetit, Bom Sabor, Junior alimentos (Kerry), Cellier, Lopes, .Fogo da Roca, 
_ 

Barbosa e Promeal . 

Coleta: 04/06/2024 -. 1 Lote: 

Resp.Coleta: Cliente Coletor: 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 1 Inicio Ensaia: 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 

Obs.: 

Etiáao ' • 

DeterMinagão de Salmonella spp. 

Contagem de CollfOrrnes Totals 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Coliforrnes 
Termotolerantes UFC/9), 

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Escherichla coil 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Bolores e Leveduras 
(LQ: 10 UFC/g) • 

Contagem de Estafilococos coagulase 
positive (_LQ: 10 UFC/g) . . 

RG-079 reylsgo'13 

<1,0x101

••• , 1,0x101

<1,0x1.01

2326B 

05/06/2024 

Especificação 

Ausência 

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 10' 

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 104

_a(gliaak) 

em 25g ;,: , :.! 6579:1:2017 

CMMEF. 54 ëdlçOCaPitUiO9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
' 9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF. 5a edlgão; Capftulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
9.74 e 9.92. 

UFC/g ISO 7932:2004 
, . . 

CMM6F. 5a edicão: Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e 9.92. • , 

" 

urC/g CMMEF. 5.4,edição. capitulo 21. Itens 21.1 a 21.6 

Final Ensaio:' 10/06/2024 

Fabricação: 04/06/2024 

. Validade: 06/2025 

• Remessa:. 12/06/2024 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g • ISQ46888-1 

Legenda: LQ - Limite de Quantificação / VR - valor de Referência / NA - Não Aplicável 

4/5 



CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL 7 Centro Tecnológico dei,;Análise ,de-lill'10,005,itda 
, Rua lenente Onofre Rodrigues de Agui'ar, n.° 740 - Vila Inci'Ltti-lal

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP, - Brasil,
Telefone: 55 (11) 4699-2001 -,. 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.br
- - 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0407683.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: I R. Miguel Couto- ,555 Bairro: Vila Pires 

Munlcipio/UF: Santo André /  SP 

Tel.: 
_ 

Produto/Amostra: Biscoito Cream Cracker - Marca: Lepetit, 
Barbosa e Promeal 

Coleta: 04/06/2024 '., . -I Lote: , 

' Resp.coleta: Cliente . • ' 1 Coletor: 
. I 

Data de Recebimento: 04/06/2024 13:10:00 , Inicio Ensaio: 
..,_ 

Data da liberação para ensaio: 04/06/2024 16:19:48 

Obs.: 

•• t 

Determl naç4o., de ,Salmonella spO. 

Contagem de:Collformes Totals 
,;,(LQ:,10 UFC/g) 

Contagem de Collfornnes 
Termotolerantes (LQ 10 UFC/g) 

Bacillus cereis presuntivo (LQ: 10 
•

UFC/g) 

Contagem de Escherichia coil 
(LQ: 10 (JFC/g) 

Contagem de,Bolores 0 Leveduras 
. (LQ: 1.0 dFC(g) 

Contagem de Estafliococos coagulase 
positiva (LQ: 10 UFC/g) 

rffilt:e"Sii I d o 

• AL4Sêncla 

5 ,1,0X101

<1,0x101

<1,0x101

<1,0x10 

•-• ..<1,0x1.01

kl,ox101

,Orçamento; 75682.2 

Amostrar 014762/2024 

-CEP: , 09195-530 

• faxV• 

Bom Sabor, Junior alimentos (Kerry), Celller, Lopes, Fogão da Roga, 

2326B • Fabricação: 04/06/2024 

Validade: 06/2025 

05/06/2024 Final Ensii-ck ityo6/2o24,

ga•lahtt-gio:r 
Especificação 

Au s.f:ncia 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 10' 

Declaração de Conformidade: 

VP. (') : 0 resultado esta de acordo com a IN no 161 de 01/07/2022. 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 4

Considerações Finais: 

• Este resultado k.restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 
,a!f ,

• Ensaios realizados na amostra ccinfOrene recebida pelo laboratório. • 

• Os resultados expressos representarn'Com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declaraçaes de conformidade,'qUando 
• • 1,4', :'• • 

interpretaçãorreStrita e'Se aplicam somente 6(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente podera 
1, 

see
.  : 

.:reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodu.gão parcial s,qrnente com autorização prévia re 1 A

311 

; 
.t .

Unidade 

em 2Sy 

Remessa: 12/06/2024 

'AS.O'6579':•1 2017 

CMMEF.:Sa Capítulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
' '• 973 974 e9 92. 

-.-"CMMER'Sa•erIlc§o. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
• • `••• '9.73, 9.74 e 9.92. 

UFC/g -ISO 7932:2004 

CMMEF. 5a edIcAo. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e 9.92. 

UFC/9 • CMM :5edi . CaRplo 21. itens 21.1 a 21.6 

UFC/g , •• ISO 6888-1 , 

Legenda. LQ - Limite de Quantlficagiii / VR - Valor de Referência / NA • NA° Aplicável 

UFC/g 

possuem 

por escrito do laboratório.. 

, 
Aprovado ADRIANA HITOMI MAiSIJOA - cRcz 16219 F - GERENTE TECNICA 

: Código do Validação: 013d6139cf5a27629e1d31c032c6a83f. A verificação deste Relatório de Enei!....) podere ser 9

realizada através endereço "http://labonline.cetal.com.br:8888", selecionando a.opção."Validar Relatório 
. . • 

RG-079 revisão 13 
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/90 eVIICUdà Prociuto 
:AT° DOCE MAIZENA 

Uualiclade 
1_ _ 

Deneminacão do Produto: 
BISCOITO DOCE MAIZENA 

Aprovado por 

Nicola F. La Pastina 

CONTEM AMIDO DE MILHO TRANSGÊNICO. 

Maroc:: 
LE PETIT 

Data. 

17/04/2024 
:Rovia!o: Ngiria 

05/2024 : 1/9 I 

PRODUZIDO/FABRICADO POR: 
HOME BRAND INDUSTRIA DE ALIMENTOS EIRELI - Rua Miguel Couto, 555 - 
Vila Pires - CEP 09195-530 Santo André/SP - CNPJ n. 11.509.805/0001-81. 

Descrição do Produto: 
Obtido da mistura de ingredientes adequados, sendo em seguida laminado, cortado e 

estampado através de rolo estampador, que confere forma especifica, sendo 

posteriormente cozido em forno continuo. 

Código do Produto: 
0732 para Biscoito Doce Maizena 9 g 
0756 para Biscoito Doce Maizena 30 g 
0432 para Biscoito Doce Maizena 200 g 
0494 para Biscoito Doce Maizena 400 g 
0482 para Biscoito Doce Maizena 800 g 

Ingredientes*: 

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E 
ACIDO FOLIC°, AÇÚCAR, AÇÚCAR INVERTIDO, AMIDO DE MILHO 
(geneticamente modificado a partir de Bacillus thuringiensis e/ou 
Streptomyces viridochromOgenes e/ou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea 
mays e/ou Sphingobiurn herbicidorovans), GORDURA VEGETAL, SAL, 
FERMENTOS QUÍMICOS: BICARBONATO DE AMÔNIO E BICARBONATO 
DE SÓDIO, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA, AROMATIZANTE: 
VAN1LINA E MELHORADOR DE FARINHA: METABISSULFITO DE SÓDIO. 
CONTÉM GLÚTEN. NM) CONTÉM LACTOSE. 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E DE SOJA E PODE 
CONTER LEITE, AVEIA E CEVADA. 



odt
Nome do doc.imenlo: 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO DOCE MAIZENA 

gmiudo pot 

!Dept°. da Qualidade 

AmMmdo Pot 

Nicola F. La Pastina 

Doclaraçâo de Awl*: 

CONTÉM GLÚTEN 
*LEI n. 10.674, DE 16 DE MAIO DE 2003 e RDC n° 137/2003 

:Fievis5o; 

- 1304 

17/04/2024 
Página, 

08/2024 j 2/9 

Declaração de Aiergênicos*: 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E DE SOJA E PODE 
CONTER LEITE, AVEIA E CEVADA. 
* RDC N° 727, DE 1" DE JULHO DE 2022 

Declaração de Lactose*:

NÃO CONTÉM LACTOSE 
* RDC N° 727, DE 1° DE JULHO DE 2022 

Especificações Fisico-Quimicar, / Exame Organoléptico: 

Propria r-  - -Odor:- --- 1-. — Próprio 
._ __.

I- —..
r Aspect° ...........I. ..

-

Proprio 
_....___I 

1 Análise Especifi --. -- ---- --------- - -- cação 
I_ 

.,_
 idadel(-6/4-: —. . -1- 2,5 6 4,0% 

1 pH 1 6,8 a 7,3 
_____________ 

Análise 
_ Especificação 

Especificações Microbiológicas*: ,___________  __ __________ _ 
1--   Analise Microbiológica _ ___.____.._ 

.1
Limites para Amostra 

--I i Salmonella/25g 1 Ausência 

1 

- ---- - ___ ----- - , S. cereus presuntivo/g 1—Máximo 103.. ......._ ..____ I . r .'• , • 
Lt:5>tafrIOCOCOS coagulase positiva/g Máximo 103 i ..._. ._  --- ---- -- ----,-- --1 Escharichia co/Jig M 1áximo 02_ ___ __. _ ____ ___ ___ _ — ----I I. Bolores e levedurasig Máximo 104 1 *IN n. 161 de 01 --cilu-lho d;i6H -----  ------L.------  ----



Ihlorne do docuirsvoo, 

Especificação Técnica do Produto. 
BISCOITO DOCE MAIZENA 

rnilido pot: 

Pepto. da Qualidade 

,AprovvIdt, por. 

:Nicola F. La Pastina 

Especificações Macroscópicas e Microccápicas': 

Ensaio 
a(Mat s estranhas indicativas de falhas das 
Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 

< 1 na aliquota analisada parasitas, larvas e tecidos inferiores)_ 
Matérias estranhas microscópicas (sAidades) Ausência 

• Fragrnentos de insetos 
-ilsetos inteiros mortos _ 

I Acaros mortos 
Bárbulas 
Outras matérias estranhas microscópicas, 
exceto parasitas 

LEntencler <1 = Ausência _____ 

ET - 804 

17/04/2024 
Pogina• 

08/2024 3/9 

BPF's) Especificação 
--r 

Ensaio 
(Matérias estranhas indicativas de riscos â saúde 

humanal 
_MatArjas estrianhas microscbpic_âsjskidades)_____ 
Fragmentos de pelos de roedor
Outras matérias estranhas microscópicas,

 _ 

exceto_parasitas 
Matéria macroscôpica: Filmes Plasticos _ _ 
M—atéria macroscópica: Fragmentos de vidros _ _ 
Matéria macroscópica: Objetos rígidos com
diámetros ig_uais OU maiores que 2mm _ _ 
Matéria macroscópica: Objetos rígidos, 
pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores
que 7 mm 

__ 
_ 

Materia__ macroscápica: Parasitas _ _ < 1 na aliquota analisada 
.... Outras matérias estranhas macroscópicas < 1 na aliquota analisada 

Entender <1 = Ausência 

— 

225 em 225_g_ 
< 1 /225g 
5 ern 225_9 

< 1 / 225 g 

Especificação 

Ausência 
< / 225 _ 
< 1 / 225 g 

< 1 na aliquota analisada 
< 1 na aliquota analisada 

r < 1 na aliquota analisada 

< 1 na aliquota analisada 

*RESOLUCAO DA oinrroni-A-RiarECiÁi:74-17firi-6-N---623 DE- E 09 DE MARÇO D 2022 



/ 

;Nome do ducwe tvnto• 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO DOCE MAIZENA 

xinibdo per Aprovo.d. oat 
Rtrtisao- reform. 

* 

!Deck). da Qualidade Nicola F. La Pastina 08/2024 4/9 

Pate 
ET - 804 

17/04/2024 

Limites Máximos Tolorados (LMT) Para Micotoxinas*: - - • - T 

Micotoxinas Alimento LMT 
_ _________ ________ 

' Farinha de trigo, massas, crackers, 
Desoxinivalenol (DON) biscoitos de agua e sal, e produtos de 1000 

panificação, cereais e produtos de cereais 
exceto,trigg e_incluindp cevada malteada.
Farinha de trigo, massas, crackers e 
produtos de panificação, cereais e 100 
produtos de cereais exceto trigo e l
incluindo cevada malteada. 

Zearalenona 

IN n. 160 de 01 de julho de 2022 

Limites Máximos de Contaminantos inorgânicos*: 
Con inantes 

...V.1.1_,Wk94 
1 tam .-...  . ..__ _ .._.____.. .__Aliment° :. .. . 
IL_____ ._  .. ..___. I No e seus derivados i 0,20 ..1 ¡ Cadmio Trigo e seus derivados _i 0,20 I , 
L Chumbo Trigo e seus denvados - _II b726-- .1 *IN n. 160 de 01 de julhO-Cieï6-2-2--  . -- — - — - ---- -- - .--- - --- --



.-

1Nome do doeu,mnto: 

1 Especificação Técnica do Produto 
BISCUIT.° DOCE MAIZENA 

Depto. da Qualidade :Nicola F. La Pastina 08/2024 : 5/9 1 

Aprovado uor: :Rovis3o. 

ET - B04 

Informação Nutricional: 
Embalagem 9 g 

L....... .........INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
_

1Porcões por embalagem: 1 
1Porg6c: 9 g (2 biscoitos) 

44,41, evretei 

% VIY_____ 

Valor energético ("wall  431 39 2 

Carboidratok(g) _ I 76 7,9 

Açúcares totais (g) F14 1.0_
I 

Acticares adicionados_(g)_ 14 1,0 _i_ 2 

_ Laptoselql. 0,0 0,12_1_

Protelnas (g) 

Gorduras totais (0) 

Gorduras saturadas1g) 9 0,0 _i, o 
Gorduras trans (0)  0,0  0,0 

l 0 

9,3 2 

10 1.0 2 

2 

Fibras alimentares (g)_ 1,2 0,0 I_ 0 

Sódio (mg)  304 27 1, 1 

• Percentual de valores diarios fornecidospela porção. 

Embalagem 30 g 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 1 
Porção: 30 g (6 biscoitos) 

Valor enetgético_accalL 

Carboidratos (g) 

100 g 30g 

129 

4,0 

0,0 

% VD' 

431 

76 . 

14 

114____+_,A.___ 

0,0 

6 

_

__!___ 

Açúcares totais (g) 

_ Açúcares adicionados (j1

Lactose (g)_ 

9 3 3.0 6  

Gorduras totais_(g) 10 3,0 5 

Gorduras saturadas (9)_ 

POrOf as ji-a SW_

5 

o 

Fibras alimentares.(g) 0,0 o 

Sot-110 (mg) 304 91 5 

' Percentual de valores diarios fornecidos pela.prorgão, 

. 

17/04/2024 



:Nome do docdrdento: 
1 

Especificação Técnica do Produto 0:e'l: 
ET - 804 

Hiscorro DUCE MA1ZENA 
i 17/04/2024 
i 
gandido por: '‘fd,. vadt.' F.,  , e,,,s,.:0 PdgIna: 

-- ---- . . 

pact°. da Qualidade Nicola F. La Pastina . 08/2024 ' 6/9 i l 

Embalagem 200 g 
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 7 
Porção: 30 g (7 biscoitos) 

l_Valor enereico_(kcal).

Carboidotos 

_ 
 _ çç s adicionados(g).

100 g 30 % VD' 

431 129 6 

76 __.,. 23 

14 4,0_ . ___ 8 
Lactose (g_l_ 0,o 

Prótelites. fg)..._ 

Gorduras totals (gi 10 

_ 3 0 __. .6 

Gorduras_saturada_s_jg)._ 4,9  ILO 5 

5 

it)Ç

_Gorduras trans (g) _O 

alyne_ntares.(g). .1_,2 0 
Sódio (mg)   304 91 5 

.. i ! 0juaIdevaIoresd ros fornecidos pela porgao. 

Embalagem 400 g

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

1Porções por embalagem: 13 
1 Porção; 30 g (7 biscoitos) 

R-

_ 100 g 30 VD' 
Valor en.91_getic_o .(kcel) _ 431  129 I 6 
Carpoidfatos _(g)_ ___ ___76 23 8  

çúcares totais .(0)

Açúcares adiçionadOs.(g) 14 4,0 8 
(g) _  0,0 0 0

[_Prote inaQ (9)_ _ 9,3 _4 3,0 _ 
.Goictusas totais (g) 10 I 3 0 

_.G.pni_u_r_al.Anuirn_das 4.9 . 0 
Gorduras t!ans.(2) _ 0,0 _ 

FiOras_ alirtlep1preslq)_ _ _ _ 
Sódio 

_ 

6 

5 

5 

o 

304 91 5 

Lpercentual de .ylores diallusiorpocidos.p_qt_pory6p,_ 



Nome cio dOCUrnont0. 

Especificaçáo Técnica do Produto 
BISCOITO DOCE MAIZENA lEnnido pot' 

iDepto. da Qualidade 

Embalagem 800 g 

Aprovado rtor 

¡Nicola F. La Pastina 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 27 
Porga'o: 30 g (7 biscoitos) 

"P IPI/VW (

Valor energetico_Llçcal)_ 

Car4pidratos,(g)_ • 

100 g _ 

431 

76_ _ 
_A_ç_Ocares totals jg)_

i__/•al_cares adicionados ,(g) 4_14 

i__ Lacjose,(g).

Protelnas__(g)__ 

Gorduras totalsb) • ______ _ ____ f_IL____ 

— 
i_ Gordures seturatias (g)_ _ _ _i_4,9  _•._•1 ,9__ 
/ • Gordures tr,ans_(g)_ •• -.-   0,0 p‘o 
rilKas ali_inentaresA____  11,2 _ _ • ()Jo . 
S6dio 304 91 

ET - 804 

17/04/2024 
Rev,s5g. EPagina. 

08/2024 ; 7/9 j 

30 9 % VD` 

129 6  

23_ , 

4,0  

4,0 8  

00 _ 
19. 

5 . 

5 
Percenlual valo s difirios fornecidos pela porção. 

*INSTRUÇÃO NORMATIVA - IN N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020 

Modo de Com;ervação: 

Embalagem: 200 g, 400 g e 800 g 
Conservação: Após aberto, manter em recipiente fechado, fresco e seco. 

Embalagem: 9 g e 30 g 
Conservação: Conservar em local seco e fresco. Após aberta a embalagem, 
mantê-la bem fechada e consumir em ate 3 dias, respeitando o prazo de 
validade. 



,?Nonio do de3cr0000to 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO DOCE MAIZENA 

Depto. da Qualidade 

Embalagem: 

Aprouodo por: 

Nicola F. La Pastina 
. ... 

Rowslo 

ET - B04 

17/04/2024 
pagin, 

08/2024 8/9 

Peso Liquido 9 g e 30 g 
Embalagem primária: Filme Impresso Laminado (BURP Matte 4- BON" Metal) 
Embalagem secundaria: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido 200 g 
Embalagem primaria: Filme Impresso Laminado (BOPP Transparente -1- BOPP 
Metal) 
Embalagem secundaria: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido 400 g 
Embalagem primaria: BOPP Transparente 25 micras 
Embalagem secundaria: Filme impresso Laminado (BOPP Transparente 30 
micras Aplicação de Tinta) 
Embalagem terciaria: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido 800 g 
Embalagem primaria: Rime de Polipropileno Bi-Orientado 
Embalagem secundaria: Filme de Polipropileno Impresso Acabamento em 
Saco 
Embalagem terciaria: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido: 
- 9 g e 30 g (sac* 
- 200 g, 400 g e 800 g (pacote) 

Armazenamento / Transporte / 
Armazenar sobre paletes apropriados, em local adequado, conforme boas 
praticas de armazenamento. 

Empilhamento das caixas de papelão: 

Sachê: 2 unidades: Máximo de 10 caixas. 
Sache: 4 e 6 unidades: Maximo de 5 caixas. 
Pacotes: 200 g / 400 g / 800 g: Maximo 7 caixas 

.—) 



Especificação Técnica do Produto .636 
ET - 804 

BISCOITO DOCE MAIZENA 17/04/2024 
ihrOfttrio por. 

¡Dept°. da Qualidade 

AprOYOPO por :Ray'sDo: PAgina. 

Nicola F. La Pastina 08/2024 9/9 

Transportar o produto cuidadosamente para não romper e/ou danificar a 
embalagem, seguindo as boas praticas de transporte e distribuição. 

Validade: 
1 ano para 200 g, 400 g e 800 g (pacote) 
10 meses para saché 9 g e 30 g 

RESPONSÁVEL TÉCNICO_ 

CARLOS CELSO CARDOSO 

Habilitação: Engenheiro Químico 

Ng. Habilitação: 004343700 

Revisão 1 Data da Revisão Itens revisados 
..L. 

1_00[2-61-8 - ----- 1-6-170-3&1-6 Elaborgão.do -documento.. _ 
61/2-0-17 i 12/06/2017 Revalidação do documento. --- ---  —1
-627268—  -- I 1-2/66/2018 Inserido os requisitos legais (ROC n. 14/2014, 

I RDC 07/2011, ROC 26/2015 e ROC 136/2017 
03/2019 1 01/08/2019 
6-47262-6- I 03/08/2020 
05/2020 i 23/12/2020 

-56/202T 113/05/2022 

--0-7/2023 I 1-i-[6-4702-73 
; 

i -__-_-_i1.--1 *?.-i -4 I - .._ 

._ 
Alteração do Limite do DON. i. _. _ _  
Revisdo do documento. 
AtTiliza-4 -c-1 d-a---1n-s- -0-b- ivOr--r-ri.iii-,TiTi'-'66:de—h - c-fe 
dezembro de 2019. 

----- 

Atualização Cia Instrução Normativa n. 88 de 26 
.de Março de 2921. _ 
-/1-1-tua-lizacão da Tabela--N-Util-c-ional RDC n° 429 
de 2020 e IN n" 75 de 2020. _ _ 
Inserido os dados do fabricante. _  _ 



trrornatologti co 
RACrOhlOklaiCaS g Tochológic$1,,•Ltd 

?.27, 2800 - Faxinal da Palma 

97105-910 
. ecom@samitec.com.br - www.samitec.cormbr 

RELATÓRIO DE ENSAIO 6517/2023 
-Sinta Maria, 09 de Novembro de 2023. 

4 

Identificação do Solicitante 

Nome: 
HOME BRAND IND. DE ALIMENTOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 
11.609.805/0001-81 

Endereço: 
MIGUEL COUTO 656„ VILA PIRES 

Cidade: 
SANTO ANDRÉ • SP 

Estado: 
SP 

il 

CEP: 
69196430 

Solicitante: 
HOME BRAND IND. DE ALIMENTOS EIRELI 

Responsável pela solicitação:- 
LE PETIT 

iTelefone: 

Solicitação: 
87423 

Recebimento 
07/11/20;3 11:30 • 

Dados da Amostra 

Temp. Recebimento: 
NA 

Condição Recetftento 
ADEQUADA a,' • 

Il 

Matriz: 
BOLACHA 

Apresentação 
OUTRA 

Lote: 
L 4416A 

Data de Fabricação: 
30/10/2023 

Data de Validade: 
31/10/2024 

Data da coleta: 
30/10/2023 ELIANA NAOr  INFORMADOa 

Rasp. da coleta: 
CHEIS 

Kilt gi Coleta: 

Descrição fornecida pelo solicitante: 
BISCOITO MAIZENA (MARCA LE PETIT, BOM SABOR, BARBOSA, LOPES, FOGÃO DA ROCA, VIVA +, JUNIOR ALIMENTOS - KERRY) 

• Observações do Cliente: 
• 

NAO INFORMADO • i 

Observações do laboratório: t• 
NAO SE APLICA 

Resultados 

Cod. Ensaio Resultados Unidade Tolerância !Meld Termino 

QM03 Zearalenona <LC) pg/kg Não especificada . 07/11/2023 11:30 09/11/2023 09:40 

OM04 Desoxinivalenol (DONNomitoxina) <LO pg/Kg Não especificado - 107/11/2023 11:30 09/11/2023 09:40 

Informações 

C6d. Método de ensaio LQ IM ' 1 " Referência ••• 

QM03 Zearalenona: CL-EM/EM - (POP 46.-.Rev. 00) Zea: 20 pg/kg 4,1 pg/Kg .. , . Não especificada 

QM04 . Desoxinivalenol: CL-EM/EM - (POP 46 - Rev. 00) DON: 200 pg/kg 40,6 pg/Kg : 

J.. ...........a........Z. IRA......  A. rneari,a, 

A incerteza relatada 6 uma incerteza ekpandida calculada através de um fator de abrangência k = 2, correspondendo a um nivel de confiança de 95,45%. 

•. ••, 
Os resultadc!S r.estrInggm•selio somente ilamostniartaliiada confortne recebida. 

Este certificado ido prideri stir reproduzio parciaimente,,

ro Zanint 'di-ace-guru, 
Orrems.. Procks0. 01.0.4-11.3 61714 

1.ealtato SA.A.LETEC 

Chave para validação: CC-D9-DA-90.7E-3C-7B-D6-CC-FD-81-8A-FF-AO-F9-FB Pagina 1 de 1 



CETAL 

CETAL Centro Tecnológico de Análise:de Ajirrentos Ltda 
Rua Tenente Onare Rodrigues de Aguiar, n.* 740. : Vila In.du.skrial'.: 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 
http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetakcorn,br 

MARCADECONFIANÇAEOUALOAD 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0374869.1 

. ...., . 
Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

endereço: R. Miguel Couto - 555 Bairro: Vila Pires 

mumcipio/uF: Santo André / Sp , 

Tel.: 

Produto/Amostra: Biscoito Maizena - Marca: Le Petit, Bom Sabor, Barbosa, Lopes, FogAo_da Rop_i_Vivaili;Aunior Allmentos ( Kerly) 

Coleta: .. L 441 _... 
--• I: Fabricação: 30/10/2023 ..... 

• ; 
Lote: 

Resp.Coleta: Cliente i Coletor: - 
, 

Data de Recebimento: 31/10/2023 15:0000 . Inicio Ensaio: 31/10/2023 

Data da liberação para ensaio: 31/10/2023 15:32:20 
. .. ... .. .. ... . .... ._ .. ._ ... 

Orçamento: 71303.2 
--

.Amostra: 032515/2023 

CEP; 09195-530 

Fax: 

Obs.: 

.-Entale 

Determinação de Salmonella spp. 

Contagem de Collformes Totais • 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de.Coliformes 
Termotolerantes (LQ 10 UFC/g) 

Bacillus'ceretis presuntivo (LQ: 10 
. UK/9) • 

Contagem de Estafilococos coagulase : 
positive (LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de EscheriChia coil 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Bolores e Leveduras , • 
(LQ: 10 UFC/g) • 

, 
Resultado 

Ausência 

1,:0X1.01

.•<1,0x101

1,0x101

<1,0401

..; <I,Ox101 

Valldade: 30/10/2024 

Final Ensaio: 06/11/2023 Remessa: 06/11/2023 

Especificação unidade 

Ausêncta em 259 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 104

UFC/g 

UFC/g 

urch 

UrC/g 

ISO 6579-1:2017 

CMMEK idliãoiCapliulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF. 5a edIggo.,Capitillo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e 9.92. 

.• ISO 7932:,2004 

ISO WM9-1:2021 

CMMEF. 56 edIção. Capltulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
,9,73, 9./4 e 9.92. 

UFC/g CMMEF. Sa.edIção, Capitulo 21. Bens 21.1 a 21.6 
, 

Legenda: LQ - Limite de QuentificapSo / VR - Valor de Referência / NA - Ndo Aplicável 

s. 
1/5 

RG-079 revisão 13 



CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

. - 

• 
CETAL -- Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - 'vile 
• 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil '4f. 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 

http://mvw.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.br • 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0374869.1 

Solicitante : Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto =555 Bairro: Vila Pires 
- - - 

municiplo/ur: Santo André / SP. . . 

Tel.: 

Produto/Amostra:.
- 

Biscoito Maizena - Marca: Le Petit, Bom Sabor, Barbosa, Lopes, 

Lote: 

Fogg° da RoA, Viva +1  Junior Alimentos / Kerry) 

.....i Coleta : • - L 4416A  '4  .." Fabricação: 30/10/2023 
,, 

Reap Coleta Cliente  Coletor : - • - - •••-• - •--- •.' - ------ - v•aTd a d- e : 30/10/2024 

Data de Recebimento: 31/10/2023 15:00:00 1 Inicio Ensaio: 31/10/2023 : Final Ensaio : 06/1 • . 1/2023 ReAlessa: 06/11/2023 
i 

Data da liberação para ensaio: 31./10/2023 1 : : . 53220 •  — • 

' 
, •Oryamento: 71303.2 

rfikiitra:. :032516/2023 . . 
CEPL '09195-530 

Ohs.: 

• ' Ensalo 

Determinação de Salmonella spp. 

Contagem de Coliformes Totals 
.(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Coliformes 
Termotolerantes (1.Q 10 UFC/g) 

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Estafilococos coagulase 
positive (LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Escherichia coil 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagim de Boiores e Leveduras 
(LQ: 10 UFC/g) 

RG-079 revisão 13 

• 
-Resultado 

Ausência 

• .4 
;,<1,0X101

'SW 
, Especificação 

Ausência 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 102

m: 1,0 x 101
M: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 104

cos: 

Unidade , 

em 25g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UF C/g 

UFC/g 

UFC/g 

- ISO 65794:2017 

CMMEF, 53 eali50:Capitujo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
. 9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF. 5a. edicão. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
' '9.73, 974 e 9.92. 

7932:2004 

ISO 6888-1:2021 

edição. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 

• ••• ; • 73, 9.74 e 9,925 ' 

CMOiltE. 5Cedielo; Capitulo 21. Itens 21.1 a,21.6 

Legenda: LQ • Limite de Quantifideção / VR - valor de Referência / NA - Não Aplicével 

; 

2/5 



CETAL 
MARCADE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Nimentos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n." 740 - Vila IndutrIal • 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 

1-11.-to://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.corrv,br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0374869.1' 

solicitantel Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto - 555 Bairro: Vila Pires 

municlplo/UF: Santo André / SP. 

' s ' ' . • ,,s0 rçamento: 71303.2 
---,.......ff,.....?. .,.." —,,,..:.' ..-----,.........--4_... ., _.... .... 

-: --f(rricistra: 032517/2023 

CEO: : . .09195-530 

Produto/Amostra: 

: Fak: .- . 

Biscoito Maitena - Marca: Le Petit, Bom Sabor Barbosa, Lopes, FogSo da Roo -Viva -i-, Junior Ajirne.ntos_( Kerry) . 
; 

Goleta: .. - i Lote: L 4416A ' ' ' • • Fabricação: 30/10/2023 ... . 

Reap Coleta Cliente . Coletor : 
validade: 30/10/2024 .. • , 

Data de Recebimento : 3V10/2023.1.5i00:00 Inicio Ensaio: 31/10/2023 Final Ensaio Q6/11/2023  Remessa 06/11/2023 

Data da liberação para ensaio: 31/10/2023 15:32:20 

Ohs.: 

• 

• ',5‘11.1t,ft A

It_e#4.1.tado 

Determlnag5o de Salmonella spp. Ausência 
r 

Contagem de Collformes Totals 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Coliformes 
Termotolerantes (LQ 10 UFC/g) 

Bacillus cereus preiuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Estafllococos coagulase 
positiva (LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Escherichla col/ 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagern.de Bolores e Leveduras • 0x10,
(LQ: 10 UFC/g) ,. • .. • , 

1 RG-079 reviso 13 

<1,0x101

<1,0x101

<1,0x101

<1' Ox101
' 

--153MVEYM,,? 
Especificação 

Ausnca 

m: 1,0 x 
M: 1,0 X 103

m:1,0 x101
IN: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102 
M: 1,0 x 104

Unidade • sisytefestnciv ' 

ern 259 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

• ' Aso 6579-1:2017 

CMMEF. .51 e(1.11`g6g. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF. 54 edIg5o. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e 9.92. 

,ISO 7932:2004 
. • 

ISO 6M-1:2021 

CMMEF. 5a edlcio. Capftulo.9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
•973,.9.74 e 9.92, , 

UFC/g CMMEF 55,edlyio:;:Capit4lo 21. Itens 21.1 a 21.6 

Legenda: LQ - Limite de Quantikaçgo / Vi Valor de Referenda / NA - NA() ADlicavel 

• 



CETAL 
'.ARCA OE CONFIANQA E QUALIDADE 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise-deAlimeotos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.' 740 - Vila Industria • 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP, -; Brasil 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 • 

http://www.cetal.corn.br - e-mail: leb@cetal.com.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0374869.1 

Solicitante:. .. Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: ' -. . . R: Miguel Couto : - 555 Bairro: Vila Pires : 
'2 AMO.Ora:'" . 032518/2023, 

municipio/u0;.' Santo André),SP , , 
CEP : • 09195-530 

- 

Tel.: 
ax;. ' :."........—:.,-:• 

...... • .....,__. 

Produto/Amostra:.Biscoito Maizena.:- Marca: Le Petit, Bom Sabor, Barbosa, Lopes, F.N.:69 da c:lça,,,Viva, + Junior Alimentos ( ..Kerry) 

. __. 

OrOmento: 71303.2 

Coleta: ;1- Lote: 

Resp.Coleta: Cliente Coletor: 

Data de Recebimento: 31/10/2023 15:00:00 Inicio Ensaio: 

Data da liberação pare ensaio: 31/10/2023 15:3220 

Obs.: 

4,4,714;p4 4: :4 

DeterMinag4 de Salmonella spp. 
• - 

Contagem de Coliformes Totals 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de•Collformes 
TermotolerantesAQ 10 UFC/g) 

Bacillus 'cereus piesuntivo (LQ: 10 
. UFC/g) 

Contagem de Estafllococos coagulase 
positive (LQ: 10 UFC/g) 

Contagern de Escherichia coli 
• (LQ': 10 UFC/g) 

Contagem de Bolores e Leveduras 
(LQ: 10 UFC/g) 

_ 

RG-079 revisão 13 

sulta9o, • 

Ausência 

<1,0x101

L 4416A 

31/10/2023 Final EnaalytiP6/1.1.00;3 • 

Especificação 

A u sê nc 

m: 1,0 x 102 
M: 1,0 x 10,

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0,x 10' 

m: 5,0 x 10,
M: 1,0 x 104

Unidade 

em 25g 

Legenda: 

Ul C/g 

UFC/g 

UFC/g 

Fabricação: 30/10/2023 • 

Validade:- 30/10/2024 

Remessa: 06/11/2023 

ISO 6579-1:2017 
. .•. 

CMMEF: 58 edicãO1:Capitulo.9.:Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
.9.73, 9.74 e 9.92. 

CMMEF-,58 edição. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23,,9.24, 

• ';•.: .9.73, 9.74 e 9.92, 

ISO 7932:2004 

UFC/g ISO68884:2021 

CMMEF. Capftulo.9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 

• 9.73 9.74 e 9.92. 

UI C/g CMMEF. 58 ediao. Capftulo 2L Itens 21.1 a 21.6 

LQ - Limite de QuantifIcagSo / VR - Valor de P,eferancia / NA - Não Aplicável 

WC/9 

4/5 



CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE . 

Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vila Indyistr,ial . 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP Brdsil • • 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 • 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab©cetal.com.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0374869.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço : R. Miguel Couto 555 Bairro: Vila Pbres 

Municipio/UF: Santo André / SP: 

Tel.: • 
Produto/Amostra: Biscoito Maizena-Marca • Le Petite

Coleta: Lote: 
i

Resp.Coleta: Cliente  Coletor; 

Data de Recebimento: 31/10/2023'150000 i Inicio Ensaio: 
, 

" 
Data da liberação para ensaio: 31/10/2023 15:32:20 

Obs.: 

Determinação de Salmonella sPP. 

Contagem de Coliformes TotalS 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Collformes 
• Termotolerantes (LQ 10 UFC/g) 

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 
• UFC/g) 

Contagem de Estafilococos coagulase 
positive (LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Escherichia coil 
(LQ: 10 uFC/g) 

Contagem de Bolores e Leveduras 
(LQ: 10 UFC/g) 

<1,0x101

, . 

' Orcamento:,71303:2 

, • ' Mbitrái.• •;0325•149/2023, . 

. CEP: 09195-530. . 
• ' 

Bom Sabor, Barbosa, Lopes, Fogão da:Roga.„:.Viva.,+2 .4nior,Nimaritosl_Kerry), 

L 4416A Fabricação: 30/10/2023 

Validade: 30/10/2024 

31/10/2023 1 Final Ensaio : 06/1•112021., ' Remessa : 06/11/2023 
• : . 

Especificação 

Ausênc.a 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 102

m: 5,0 x 102
M: 1,0 x 10' 

Declaração de Conformidade: 
VR (1) : 0 resultado esta de acordo- corn a IN no 161 de 01/07/2022. 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado érrestrito para a amostra ensaiada, 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra ceinkriWrecebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios 

• Os resultados apresentados nestef.. documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando 

• • • . • 

interpretação restrita e se aplicam ttiMénte•a(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na Integra, qualquer alteração ou repeodOÇAoparcial somente com autorização prévia 

• • 

Unidade 

em 25g 

UFC/0 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g 

Seedig9b. Capitulot9.1tens 9,22, 9.23, 9.24, 
9.73, 9.74 e 9.92, 

CMMEF. 5a edlyilo. Capliulo 9. Itens 9.22, 9.23, 9.24, 
4 9.73, 9.74 e 9.92. 

ISO 7912:2004 

: ISO 68884:2021 

,CMMEF. S'a ediçI16..Capftulo 9. Itens 9.22, 9,23, 9.24, 
• 9.73, 9.74 e 9.92. ' 

UFC/g ..C1114EF.Pvedição;CapItulo 21. Itens 21.1 a 21.6 

, 
Legenda: LQ - Limite de QuanpficaçãVVk „Valor de Referência '/ NA - Não Aplicável 

por escrito dolaboratório. • 

Aprovado por: : ADRIANA H170MI MAlUDA - CRQ 16219 F - GERENIE IECNICA 

aplicável, 

Codigo de Validação: 2c01a996bcf410f14b52bdbcf5c37f5a. A verificação deste Relatório diEns'ai,P poderá ser • 

realizada através enderego"http://labonline.cetal.com.br:888fr, selecionando a opção "Validar Relatórie. 

possuem 

RG-079 revisão 13 
5/5 



rOfi 

Relatório de ensaio AR-23-GB-252231-01-N 

Código da amostra 691-2023-00258668 

HOME BRAND INDUSTRIA DE ALIMENTOS EIRELI 

Qualidade 
qualidade@lepetitalimentos.com.br 
RUA MIGUEL COUTO, 555 
VILA PIRES 
SANTO ANDRE/ 

BRASIL 

Ernitid-oem 16/11/2023 
Página 1/1 

11111111111111111111 11111111111 III 

Dados da amostra: 

Embalagem: 
Data do pedido: 
Data de recebimento: 

Inicio da Analise: 
Termino da Analise: 
Quantidade de Amostra 

. Biscoito maizena (Marca Le Petit, bom sabor, Barbosa, Lopes, Fogão da koça,•Viva +; Júnior Alimentos - 

Kerry) ' 
Data da coleta: 30/10/2023 
Lote: L 4416A 
Fabricação: 30/10/2023 
Validade: 31/10/2024 
Embalagem plástica 
01/11/2023 
07/11/2023 
07./11/2023 
16/11/2023 
657g 

Contaminantes inorgânicos 

Parâmetro 
Resultado Unidade 

GR573 GR 
Arsenio (As) 

GR574 OR 
Cadmic) (Cd) 

GR575 OR 
Chumbo (Pb) 

-Arsênio (As) - Total Op'-hisy 

Cadmio (Cd) - Total (ICP-MS) 

Chumbo (Pb) - Total (ioP-Nis) 

0,006 

0,006 

0,031 

mg/kg 

mg/kg 

mg/kg 

Lista de Métodos 
GR573 - Arsênio (As) - Total (ICP-MS): POP-FQ123 

GR574 - Cadmic, (Cd) - Total (ICP-MS); POP.-FQ123 

GR575 - Chumbo (Pb) - Total (ICP-MS).:sp&-FQ123

Informações Adicionais 
NA = Não se aplica ND = Não detectado LQ = Limite de Quantificação . 

ii.. 
Este documento s6 deve ser reproduzido 'por completo, a reprodução parcial requer aprovação escrita do laboratorio. Os resultados referem-se 

. . 
apenas a amostra recebida.
Resultados foram obtidos e reportados de acordo com as condições gerais de venda acordadas no momento da requisição. . 

Os testes identificados pelo código de dun letras GR são analisados no laboratório Eurofins ALAC (Garibaldi). 

Apenas a versão original assinada eletronicamente a autêntica. 

Laudo emitido por Natasha Medeiros 
Suporte técnico: analises@eurofins:coM'

Assinatura Assinado eletronicamente conforme "Medida Provisória 2.200-2" de 24/8/2001. 

Visite http://www.eurofins.com.bilassinaturadiaital para baixar uma chave de verificação. 

Andre Otuki eiou Gustavo Salerno 

Gerente de Unidade de Negócios (Biologia) Gerente de Unidade de 'Negóclos (QuImica) 

• . 

Verificação de autenticidade: c8FapOii-8596-4798-B087-1FFBEED16ABD 

Verifique a autenticidade do seu relatório de ensaio em: httos://arverification.eurofins.com.br e.ac,esse o seu relatório on line digitando o 

código de segurança no campo indicado. ' , • 

Eurofins do Brasil Analises de Alimentos Ltda 

Rod. EN. Ermanio 0. Penteado, Km 57,7 s/n 

Condorninio Industriale -Prédio 1 

Bairro Tombadouro 
CEP 13337-300 ' 
Indalatuba/São Paulo 

BRASIL 

Fone+55 19 2107 5500 
comercial@eurofins.com 
www.eurofins.com.br 

• 



CETAL 

CETAL 
LAARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

Centro Tecnológico de Análise de.Alimentos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 74.0 Vila IndustriaV 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 :‘ 

nttp - //www.cetal.contbr - lab©cetal,corn:Dr. 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0374867.1 

. - 
Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

. _ 
Endereço: R. Miguel Couto - 555 Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: Santo André / SP 

Tel.: 

Produto/Amostra: Biscoito Maisena Marca: Le Petit, Bom Sabor, Barbosa, 

Coleta: ' Lote: L 4416A 

Resp.Coleta: Cliente • . Coletor: 
i 

' 
Data de Recebimento: 31/10/2023 15:00:00 l Inicio Ensaio: 01/11/2023 , _ 

Data da liberação para ensalo: 31/10/2023 15:32:20 
_. 

Obs.: 

Orçamento: 71303.2 

Amostra:, 032513/2023 

CEP: 09195-530 

Fax:: 

Lopes, Fogão 0.Q.Ftosplyiyo. + Jyrii9r, Aiitnéntps ( Keryy) 

Valor Energético 

CarbOldratos 

Proteína (LQ <0,80 g/100g) 

Gordura Total (LQ <0,25 g/100g) 

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

Gordura Trans (Cromatografla 
Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

Fibra Alimentar(LQ,<0,50 g/1.00g) ; 

, . . 
Sódio (LQ"•<0,40 mg/1000.(Absorgão 

• AttimiCa) 

Umidade LQ <0,30 g/100g) ' 

anzas (LQ <0,10g/100g) 

Cinzas Insoltiveis em HCl (Areia) (LQ 
<0,1.0 g/100g) 

Aspeati 

Sabor 

Textura ' . 

COnsistdnCla 
• • • 

4127,21 

75,21 

, 10,17 

8,41 

4,17 

.<LQ <0,05 

„.. 
, . 

2 . 
' 3,31 

154 

LQ <0,10 

•• 061300 
' 

• 
Própria 

•-,P,r0prio 
• . • 

Próprio 
;„:' • 
;: Pnóprla 

Própria 

• Valores baseados numa dieta de 2000Kcal/dia. 

• VD nfio estabelecido para Gordura Tra'ns. 

Final Ensaio: 11/11/2023 

Unidade. 

21 NA Kcal/100g 

25 NA g/100g 

20 ± 0,19 g/100g 

13 ± 0,25 g/100g 

21 t 0,18 9/1009 

0 NA 9/100g 

5 ± 0,13 9/1009 

17 ± 17,29 m://11000099 

± 0,03 

± 0,03 g/100g 

NA g/100g 

NA NA 

NA NA 

NA NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

Fabricação: 30/10/2023 

Validade: 30/10/2024 
. . 

Remessa: 10/11/2023 

teLêricia. .. _ _ 

• RDC No360/003. Segunda Versão Atualizada, 2005. 
• •RDC:nO•269;•,de 22 de setembro de 2005.. 

RDC N°' 429, de 08 de outubro de 2020. 

• Instrução Normativa no 75, de 08 de outubro de 2020. 
- • • 

RDC N0360/2003; Segunda Versão Atualizada, 2005. 

.. RDC no269; de 22 de setembro de 2005. 
ROC No 429, de 08 de outubro de 2020. 

Instrução Normativi no•75,-de 08 de outubro de 2020. 
• .. 

%. ISO 1871:2009 

. AOAC Official Methods of Analysis Method 935.39D. 21st 

' • l ; -. ;,' ', '; ed: 2019. . • .' 
'AOAC Official Mathdds of Analysis. Method 945.44. 21st 

. • : . , •.,' ..,1•••• ed. 2019. • 

AOAC 21th,ed: Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

, ' - • 996.06 (41:1.28A). 
AOAC-21th,ed4althersburg: AOAC, 2019. Official Method 

AOAC 21.th:ed..i'Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

.' ',.,... 996.01 (32.2.02A). 
129e6-2:2017 

99606 (41.1.28A): 
AOAC•21th ed. Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 

• 

' • 996.01 (32.2.02A). 
' ISO 12966-2:2017 

•AOAC ,..MfiClai MIth'ods of Anatysis. Method 991.43. 21st ed 
- 2019. 

mi•FQ401 

AOAC Official Methods'of Ana ysis. Method 925.49. 21st ed. • " t' 

, 

' . . . . 
• 2019. 

A0A6 OffIdal:Me:h. ci,dS O?fdA.n4oly1s9li:  M..ethod 925.49C. 21st 

AOAC OffiCiall4hthods of Analysis. Method 94.1.128. 21st 

• , • ed, 2019. 

IAL- ed. IV p.2481-,282/nMA8 
4 

PAei-nlon2str.ução normativa no20, 
06 

IAL- ed. IV p.281-21;12/MAPA? Instrução normativa no20, 
., . 

,. •-• ..no68 e no21. 

IAL".-,ed,,IV 0:251',-282/MARA-'instrução normativa n°20, 
.,:•',,'4, •:..") , .: n°68 e n°24

IAL- ed. IVV.21317282/MAPA- Instrução normativa no20, 
., • ' , • ' ., , n°66 1,n024. -, • 

IAL- ed. IV.p,281.282/MA'PA - Instrução normativa no20, 
NA n068 e no24. 

NA 
!AL-. e.d.,IV ?.'2,8(-28,2/nMo6A8Põe-n.,10n2s

4,
truçãd normative n°20, 

Legenda: LQ - Limite de Quantificação / VP. -.Valor de Referencia / NA - Não Aplicável 
- " 

RG-079 revisão 13 
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CETAL t- Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

CETAL 
MARCA DE CONFI.ANÇA E QUALIDA. DE 

Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n. ° 740 7 yila InOusthal 
CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - Bra'§il 

Telefone: SS (11) 4699-2001 
http://w.ww.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.corn.pr 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0374867.1 

_ . 
Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

, 
Endereço: R. Miguel Couto -.555 Bairro: Vila Pires 

'r 

Municiplo/UF: Santo André / SP.' ' 

Tel.: 

Produto/Amostra: Biscoito Maisena.-;:-Marca:, Le Petit, Bom Sabor, Barbosa, Lopes, 

Lote: Coleta: 

Resp.Coleta: Cliente Coleco:: 

Data de Recebimento: 31/10/2023:15:00:00 Inicio Ensaio: 06/11/2023 

Data da liberação para ensaio: 31/10/2023 15:32: 20 

Obs.: 

L 4416A 

Identifiça0o, Histológica 

ri 

Resultado - 
Revelou presença de 

elemento(s) histológico(s) de 
milho (Zea mays) e trigo 

, (Triticum sp) em uma amostra 
de 10 g. 

• Obs: Ausência de amidos e 
elementos histológicos 

• estranhos ao produto. 

Orçamento: 71.303.2 

, • '1Akrpostra: 032513/2023 

. . ' 09195-530 

• •. Fa)(i, . 

Fogão da Rik& Juniõr Alimentosf _Kerry).
Fabricação: 30/10/2023 

Validade: 30/10/2024 

Final Ensaio: 09/1172023 ,J Remessa: 10/11/2023 

cal 

EspecifIcação.: Fieferfincia 

MTMC-006 

Legenda: LQ - Limite de QuantificacAo /VR - Valor de Referência / NA - Nao Aplicável 
. . '5'7•?-etrT-7".••!. 

Resultado •   EspecIficaçaw: 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades,,: • 
parasites, larvas.e tecidos Inferiores) 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fragmentos de insetos 

Insetos Inteiros mortos 

Ácaros mortos 

Berbulas 

Outras matérias estranhas microsoSplcas, 
. exceto parasites 

< 1 

Ausência 

34 

< 1 

• < 1 

< 1 

< 1 

< 1 

Ausência 

225 

< 1 

5 

< 1 

< 1 

2259. 

• 225g.' 

. "4259., • 

7106'31; 
Referência.- ..

MCC International.11th 
ed.2010. Method 

28-30.02/28-32.02. 
AOAC International. Method 

, 972.36. 21th ed. 2019. 
AOAC International. Method 

• 972.36: 21th ed. 2019. 
••••AOAC International. Method 

972.36. 21th ed. 2019. 
AOAC International. Method 

972.36. 21th ed. 2019. 
-AOAC International. Method 

972.36. 21th ed. 2019. 
AOAC International. Method 

972.36. 21th ed. 2019. 

Legends: LC2 - Limite de Quantifiçatiô I;VR",•:-:4arolf:de Referência/ NA - N5o Aplicavel 
• ; 

.3. .1.11(41te'• R • . L E esultado . • 

Matérias estranhas microscópicas (sujidedes) • 

Fragmentos de pelos de roedor 

Outras matérias estranhas microscdpIcaS, 
. exceto parasites 

Matéria macroscópica: Mimes Plasticos 

. • 
Matéria macros„cOp—icaF Fragmentos de vidros,.,.; , 

••' , 
Matéria magroscopica:•Objetos,rigldos.Corn.. ' 

diametros iguais ou maiores que 2n1rn.,.„ 

Matéria macrosOplca: Objetos rígidos, , 
pontiagudos e/oil cortantes, iguais ouniãl eS 

que 7 mm 

• Ausência 

Matéria macroscópica: Parasitas ' 

Outras materles estranhas macroscdpiops. : 

< 1 

< 1 

< 1 

< 1 

< 1 

< 1 

< 1 

Ausência 

< 1 

< 1 

< I 

< 1 

< 1 

< 1 

< 1 

< 1 

RG-079 revisão 13 ';•• 

225 AOAC International. Method g. 972.36.:21th ed. 2019. 
AOAC International. Method 225g. 972.36: llth ed. 2019. 

• AOAC International. Method 225g: . • 972.36. 21th ed. 2019. 
MCC InternatIonal.11th 

, 4.00g, " ed,2010. Method 
• ," 28-39i02/28-32,02," 

%;AACC IpternatIonal.11th 
ed.2010. Method . 

28-30,p2/A8-32.02. 
,AACO IriernatIgnal.11th 

• , 40‘04; 28ed.3. p29. 01210.2)48 -e3t2h.00d2.

•-• 
„MCC InternationaLlith 

• 4066:,..,, ed,2010. Method 
28-30.02/28-32.02. 

• MCC InternatIonal.11th 
ed,2010, Method.; 

28-30.02/28,32.02, 
• • MCC•International.11th •-• 

400g, • ed.2010. Method. 
48-30.02/28-32.02, 
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CETAL 
MARCA DE.CÓNFIANÇA E WA. LIDADE

Solicitante: 

Endereço: 

Municipio/UF: 
.. ..... .. ._.. 

Tel . 

Produto/Amostra: 
, ., 

Biscoito Maiseni=.Marca: Le Petit, Born Sabor, Barbosa, Lopes, Fogão da Roca, Viva + 

Coleta: ' - I Lote: L 4416A 

CETAL - Centro Teçnológico de Análise de Atimeiitos Ltda 
'- Tenente 6nofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vila IndustrialFt. 

'. ¡I CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil *4-
• Telefone: 55 (11) 4699-2001 . : .

• htto://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.br •• 

ENSAIO N.0374867.1 RELATÓRIO DE 

Home Brand Industria de Alimentos Ltda orçamento; 71303.2 
, 

R. Miguel Couto - 555 Bairro: Vila Pires -k Amostra: 032513/2023

Santo André / SP 
. .. _ 

CEP: . 09195-530 

.. , Fax 

Resp.coleta: Cliente . Coletor: 

Data de Recebimento: 31/10/2023 15:00:00 ; Inicio Ensaio: 06/11/2023 Final Ensalo: 09/11/2023 

Data da liberação para ensaio: 31/10/2023 15:32:20 

Obs.: 

Declaração de Conformidade: 

VR 0): A amostra ensaiada esta 'Se acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Margo de 2022 

Entender <1 = Ausência 

• 
Junior Alimentos Kerry) 
Fabricação: 30/10/2023 

, Validade: 30/10/2024 

Remessa: 10/11/2023 

Resultado Referenda 

Legenda: LQ - Limite de Quantificação / VP. - Valor de Referência / NA - Não Aplicavel 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostri realizados pelo cliente. 
. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. • • . 
• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados rios ensaios , 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de 'conformidade,.‘ quando aplicavel, possuem 

interpretação restrita e se aplicam' SoMente a(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução. parcial somente com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

• 

Aprovado por: ADRIANA HITDMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GEREN1E TÉCNICA 
• 

` 
Código de Validação: 8f4b33c4b6bc886a08f2Ci5673b9ebe83. A verificação deste Relatório de Ensaio podera ser 

realizada através entlereço,"http://labonlinexetal.com.br:8888", selecionando a opção "Validar Relatório". 

t 
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-Tecrylc.-d, 

I: 'ass i -ntt+ ?e.\ 
sfes ponse\10 

)111M;6 T616111161 616.1tra,4uio 
DITO SABOR CHOCOLATE 

[Ws: 

rorovado por 

)1idade 
i'
Nicola F. La Pastina 

4.177.90'.‘4'74r;

Denominação do Produto: 
BISCOITO DOCE SABOR CHOCOLATE 

11/09/2023 
Revistio: Tragina: 

07/2023 1/6 

CONTÉM AROMATIZANTE SINTÉTICO IDÊNTICO AO NATURAL 
COLORIDO ARTIFICIALMENTE 
CONTÉM AMIDO DE MILHO TRANSGENICO. 

Denominação Comercial: 
ROSQUINHA DE CHOCOLATE OU ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE 

Marca: 
LE PETIT 

Descrição do Produto: 

Obtido da mistura de ingredientes adequados, em seguida 'extrusado" e então 

cortado por arame, sendo posteriormente cozido em forno continuo. 

Código do Produto: 
0449 Biscoito Sabor Chocolate 400 g 

Ingredientes*: 

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E 
ACIDO FOLIC°, AÇÚCAR, GORDURA VEGETAL, AÇÚCAR INVERTIDO, 
AMIDO DE MILHO (geneticamente modificado a partir de Bacillus 
thuringiensis e/ou Streptomyces viridochromogenes e/ou Agrobacterium 
tumefaciens e/ou Zea mays e/ou Sphingobium herbicidorovans), 
CHOCOLATE EM PO, SAL, CORANTE ORGANIC° SINTÉTICO IDENTICO 
AO NATURAL: CARAMELO IV, FERMENTOS QUÍMICOS: BICARBONATO 
DE SODIO E BICARBONATO DE AMÔNIO, EMULSIFICANTE: LECITINA DE 
SOJA, AROMATIZANTES: AROMA INDENTICO AO NATURAL DE 
CHOCOLATE E VANILINA E ACIDULANTE: ÁCIDO LÁCTICO. CONTÉM 
GLÚTEN. (\CAC) CONTÉM LACTOSE 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA E PODE CONTER 
LEITE, AVEIA E CEVADA. 



A Nome do documento: 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO SABOR CHOCOLATE 

EniIdopor. provado pot': 

Depto. da Qualidade Nicola F. La Pastina 

Declaração de Glúten, 

CONTÉM GLÚTEN 
*LEI n. 10.674, DE 16 DE MAIO DE 2003 e RDC n° 137/2003 

ET — B14 
rata: 

11/09/2023 
-r .

ovisao: Pagina: 

07/2023 2/6 

... 

Declaração de Alergênicos*: 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA E PODE CONTER 

LEITE, AVEIA E CEVADA. 

* RDC N° 727, DE 1° DE JULHO DE 2022 

Declaração de Lactose*: 

NÃO CONTÉM LACTOSE 
RDC N° 727, DE 10 DE JULHO DE 2022 

Especificações Fisico-Quimicas I Exame Organoléptico: 

Análise 
Umidade  (%)

pH 

Especificação 
2,5 6 4,0 % 

6,8 6 7,3 

Análise Especificação 

Cor Própria 

Odor Próprio 

Sabor Próprio 

Aspecto 

Especificações Microbiológicas*: 

Analise Microbiológica 
Salmonella125g 

Próprio de massa assada 

Limites para Amostra 
Ausência 

B. cereus presuntivoig 

Estafilococos coagulase positiva/g 

Máximo 103

Máximo 103

Escherichia coWg 
Bolores e leveduras/g 

Máximo 102
Máximo 104 

* IN n. 161 de 01 de julho de 2022 



Especificações Macroscópicas e Microscópicas*: 

Nome do document(); 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO SABOR CHOCOLATE 

Emitido por: 

Depto. da Qualidade 

rovado por. 

Nicola F. La Pastina 

--7T374 ,4 

Ensaio 
Matérias estranhas indicativas de falhas das BPFs) 

Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, 

arasitas, larvas e tecidos inferiores) 

Matérias estranhas microscópicas (sujidades) 

Fra mentos de insetos 
Insetos inteiros mortos 
Acaros mortos 
Barbulas 
Outras matérias estranhas microscópicas, 

exceto parasitas 
Entender <1 = Ausência 

ET — B14 
Data: 

  11/09/2023 
- 

evisào: Página; 

07/2023 

, 

3/6 

Especificação 

< 1 na aliquota analisada 

Ausência 
225 em 225g 

< 1 / 225 g 
5 em 225g 
< 1 / 225 g 

< 1 / 225 g 

Ensaio 
(Matérias estranhas indicativas de riscos à saúde 

humana) 
Matérias estranhas microscópicas (sujidades)  Ausência 

< 1 / 225 g 
< 1 / 225 g Fragmentos de pelos de roedor 

Outras matérias estranhas microscópicas, 

exceto parasitas 
Matéria macroscópica: Filmes Plásticos 
Matéria macrosc6 ica: Fias  mentos de vidros 

Matéria macroscópica: Objetos rígidos com 

diâmetros i uais ou maiores sue 2mm 

Matéria macroscópica Objetos rígidos, 
pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores 

que 7 mm 
Matéria macroscópica: Parasitas 
Outras matérias estranhas macroscópicas 

Especificação 

< 1 na aliquota analisada 
< 1 na aliquota analisada 

< 1 na aliquota analisada 

1 na aliquota analisada 

< 1 na aliquota analisada 

< 1 na aliquota analisada 

Entender <1 = Ausência  
*RESOLUÇA0 DA DIRETORIA COLEGIADA — ROC N° 623 DE 09 DE MARCO DE 2022 



Nome do documento: 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO SABOR CHOCOLATE 

Emitido por: 

Depto. da Qualidade 

• provado por. 

Nicola F. La Pastina 

ET — B14 
Data: 

11/09/2023 
evistio: ágina: 

07/2023 4/6 

MT Para icotoxinas*: 

Micotoxinas Alimento 
LMT 

(pg/kg) 

1000 Desoxinivalenol (DON) 
Farinha de trigo, massas, crackers, 
biscoitos de água e sal, e produtos de 
panificação, cereais e produtos de cereais 
exceto trigo e incluindo cevada malteada. 

Zearalenona 

- — 

Farinha de trigo, massas, crackers e 
produtos de panificação, cereais e 
produtos de cereais exceto trigo e 

 incluindo cevada malteada. 

100 

*IN n.160 de 01 deu o de 

Limites Máximos de Contaminantes inorgânicos*: 

Contaminantes - 
Arsênio Trigo e seus derivados 
Cádmio Tri o e seus derivados 
Chumbo Trig_o e seus derivados 

*IN n. 160 de 01 de julho de 2022 

• Informagão Nutricional: 
Embalagem 400 g 

Alimento 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porçties por embalagem" 13 

Por0o: 30,g (7 biscoitos) 
.. 

100 g 30 g % VD(`) 

Valor energético (kcal) 420 '126 6 

Carboidratos (g) 74 22 7 

Açúcares totais (g) 27 8,0 

; Açúcares adicionados (g) 27 5,0 16 

Lactose (g) 0,0 0,0 

!Proteinas (g) 3,2 2.0 4 

'Oorduras totals (0) 10 3,0 

Gorduras saturadas (g) 5,4 2,0 10 

Gorduras trans (g) 0,0 0,0 0 

Fibras alimentares (g) 2,6 1,0 4 

Sódio (mg) 417 125 6 
, 
' Pprrantual da valores diários fornecidos pela por0o. _ 

(mg/ka)_
0,20 
0,20 
0,20 



6 Nome do documento: 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO SABOR CHOCOLATE 

Emilido por. 

Dept°. da Qualidade 

• 
INSTRUÇÃO ROR, 

provado por: 

Nicola F. La Pastina 

N°: 

ET — B14 

11/09/2023 
evisdo: 3gina: 

07/2023 5/6 

Modo de Conservação: 
Conservação: Após aberto, manter em recipiente fechado, fresco e seco. 

Embalagem: 

Peso Liquido 400 g 
Embalagem primária: Filme PP + Tinta + Adesivo + PP Impresso Laminado 

Acabamento em Bobinas 

Embalagem secundária: Caixa de Papelão (armazenamento dos pacotes) 

Peso Liquido: 

- 400 g (pacote) 

Armazenamento / Transporte / Distribuição: 

Armazenar sobre oaletes apropriados, em local adequado, conforme boas 

práticas de armazenamento. 

Empilhamento das caixas de papelão: Máximo de 5 caixas. 

Transportar o produto cuidadosamente para não romper e/ou danificar a 

embalagem, seguindo as boas práticas de transporte e distribuição. 

Validade: 
10 meses 



RESPONSÁVEL TÉCNICO 

NOME, do documento: 

Especificação Técnica do Produto 
BISCOITO SABOR CHOCOLATE 

mitido por 

Depto. da Qualidade 

provado por. 

Nicola F. La Pastina 

Data: 

evisão: 

ET — B14 

11/09/2023 
égina: 

07/2023 6/6 

7.7 

CARLOS CELSO CARDOSO 

Habilitação: Engenheiro Químico 

N° Habilitação: 004343700 

,!N4N1 

Revisão Data da Revisão Itens revisados 

Elaboração,do documento. 
00/2017 06/06/2017 
01/2018 12/06/2018 Inserido os'requisitos legais(RDC n. 14/2014, 

RDC 07/2011, RDC 26/2015 e RDC 136/2017 

02/2019 01/08/2019 a'são do Limite do DON. 

03/2020 03/08/2020 Revisão do documento. 

04/2020 23/12/2020 Atualização da Instrução Normativa n° 60, de 23 de 
dezembro de 2019. 

05/2022 05/05/2022 Atualização da Instrução Normativa n. 88 de 26 

de Margo de 2021 

06/2023 16/06/2023 Atualização da Tabela Nutricional RDC n° 429 

de 2020 e IN n° 75 de 2020. 

07/2023 11/09/2023 Exclusão da embalagem 800 9. 



C-ETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E OlIAL.IDADE 

-47 1.-ekRio S-roynntoUlica 

,. ... . 
Solicitante: Home Brand InduStria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto •- 555 Bairro: Vila Pires 
. . 

Municipio/UF: Santo André / SP 

ilógico de Análise de Alimentos Ltda 
Rodrigues de Aguiar, n.' 740 - Vila Induarial:::•:., 

-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil 
ielefone: 55 (11) 4699-2001

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetai,g0m:br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363856.1 
, 

'rel.: 

Produto/Amostra: Rosquinha sabor chocolate Marca Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: 3558A 

Ftesp.Coleta: Cliente • H Coletor: 

Data de Recebimento: 05/09/2023 12:00:00 i Inicio Ensaio: 06/09/2023 

Data da liberação para ensaio: 05/09/2023 13:51:56 

Obs.: 
',W.401,17.gfir 

Ensaio 

Determlnação de Salmonella spp. 

Contagem de ColIformes Totals 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Collformes 
TermOtolerantes (LQ 10 UFC/g) 

Bacillys'cereys presuntivo (LQ: 10 
,.UFC/g) 

Contagem de Estafilococos coagulase 
positive (LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Escherichia coil 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Bolores e Leveduras 
(LQ: 10 UFC/g) . . 

• '‘ 
Resultado 

Ausência 

.<1,0x101

•. 

<1,0x101

. .<1,0x101

.<.1,bx101

<1 Ox101„ 

.<1,0x102

EARMIttaitittitg 
Incerteza 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

Orçamento: 70040.1 

Arnotra: 026154/2023 

CEP: 09195-530 

Fax: 

Final Ensaiot 11/09/2N3 

Especificaçao 

Ausência 

m: 1,0 x 103
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 101
M: 1,0 x 102

em 25g 

UFC/g 

UFC/g 

UFC/g • 

Fabricação: 01/09/2023 

Validade: 01/07/2024 

Remessa: 13/09/2023 

Referência 

ISO 6579-1:2017 

tMMEF. 53 edic3o. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 
eMMEF. 55 edIção. Capitulo 9. 
,Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 

ISO 7932:2004 

UFC/g 150 6888-1:2021 

• . CMMEF.. 55 edição. Capitulo 9. 
UF0/9 • Itens 9.22, 9.23;9.24, 9.73, 

• 9.74 e 9.92. . . 
m: 5,0 x 102 UFC/g 

qMMEF. 53 ed1c5o. Capitulo 21. 
M: 1,0 x 10' . Itens 21.1 a 21.6 

Legenda: LQ - Limite de Quantificaçao / VR - Valor de Referência / NA - Não Aplicável 

RG-079 revisgo 11 
1/6 



CETAL 
CETAL 'Centro Tecnológico de Análise de:Alimentos Itda 

Rua Tenente On0fre Rodrigues de Aguiar, n.' 740 - Vila Indoltrial

CEP 08770-041 - Mogl das Cruzes - SP - Brasil -• • 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 
http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.Com.br 

•  MARCA DE CONFIANÇA.E.QUALIDADE. • 

Solicitante: 

Endereço: 

Municiplo/UF: 

Tel.: 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363856.1 

Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

R. Miguel.Couto 555 Bairro: Vila Pires 
, 

•Santo Andre / SP'-
*6-

Produto/Amostra: Rosquinha sabor chocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: -  Lote: 3558A 
.-i----i-

Resp.Coleta: Cliente : • i Coletor: 

Data de Recebimento: 05/09/202'3 121.:00:00 1 Inicio Ensaio: 06/09/2023 Final Ensaio : IA./09/421' 

: ,PrsOrn.enio::70040.1. 

• Amostra: 0261-55/2023 

Data da libera0o para ensaio: 05/09/2,023 13:51:56 
. _ . 

Obs.: 

EnsajO 

Detertninagão de Salmonella spp 

Contagem de Collformes Totals 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Coilformes 
Termotolerantes (LQ10 UFC/g) 

Bacillus cereut presuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Estafilococos coagulase 
positive (LQ:' 10 UFC/g) 

Contagem de EscherIchia coil 
(LQ: 10 Uft,/g) , 

Contagem de Bolores e Leveduras 
(LQ: 10 UFC/g) 

RG-079 revisão 11. 

• , : 

Ausência 

<1,0x1(P 

<1,0x101

'<1,0x1(P 

<1,0x101

<1,0X101

<1,0x10' 

-reatygmike 
Incerteza 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

Especificag30': 

Ausência 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 10)

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 107

' Fabricação: 01/09/2023 

Validade: 01/07/2024 

Remessa;. 13/09/2023 

iteferência 

• 

n1,,R

em 25g ISO 6579-1:2017 

CMMEF. 58 edição. Capitulo 9. 

UFC/g Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 
9.74 e 9.92. 

CMMEF. Sa edição. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 

ISO 79i2:2004 

UFC/g .1 ISO 6888-1:2021 

CMMEF. Sa edição. Capitulo 9. 
urC/g Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 

m: 5,0 x 10' er414EF. 55,edlOo. Capitulo 21. 

1,0 x ISM ,.• UFC/9 ' Itens 21.1 a 21.6 . 

Legenda: LQ - Limite de Quantificação /.VR; Valor de Referência / NA - Nan ApliCavel 

2/6 



CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL — Centro Tecnológico de Análise de Aiimentos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vila:10dUstrial 2

CEP OR770-041 - Mogi das Cruzes - •"-, • 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.comtbr 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363856.1 

Solicitante:: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: 1 - R. Miguel Couto;:.¡555..Bairro: Vila Pires 

MunIciplo/UF: Santo Andre "'SP" 

Tel.: 

Produto/Amostra:"Rosquinha sabor chocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: ." Lote: 3558A 

flesp.Coleta: Cliente . Coletor: 

Data de Recebimento: 05/09/2023 12:00:00 Inicio Ensaio: 06/09/2023 
v-

Data da liberaçâo para ensalo: 05/09/202S 13:51:56 

Obs.: 

Determlnação de Salmonella spp. 

Contagem de Collformes Totals 
(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Coliformes 
Terrriotolernte'S!(LQ 10 UFC/g) 

Bacillus er-eus presuntivo (LQ: 10 
".,UFC/.9) 

Contagem de Estafliococos coagulase 
positIva.(LQ: 10 UFC/g) 

Contagem de Escherlchia coil 
(LQ: 10 UFC/g) 

ovill,tadp 

Ausêncla 

<1,0x101

<1,0x101

'<1,0x101

; <1,0x10' 

<1 Ox101
,* 

Contagem de Bolores e Leveduras :<1,0x101
(LQ: 10 UFC/g) 

RG-079 revisão 11 

Orça,nientcr 70040,1 

' Amostra: 026156/2023 

-CEP: 09195-530 

ax' • 

Final Ensalof 1 1/09/2023 

Incerteza EspecificaçãO!. ':..1RWIERTd714.,

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA . 

Ausência . em 25g • 

m: 1,0 x 102 - 
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 102

•:uFc/g 

lIFC/91, , 

UFC/g 

UFC/g. 

Fabricação: 01/09/2023 

Vagidade: 01/07/2024 

Reinessa: 13/09/2023 

" Referênclà 
S. ISO 6579-1:2017 

, • 
CMMEF. 5a•edly80. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. • 
.CMMEF. 5a edao. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 

4. . . ISO 7932:2004 

ISO 6888-1:2021 

CMMEF. Sa edig3o. Capitulo 9. * 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

'9:74 e 9.92. 

m: 5,0 x 102 • CMMEF. 5a.ediç8o, Capitulo 21. 

M: 1,0 x 104 , UF'Cíg • Itens 21.1 a 21.6 : 

Legenda: LQ - Limite de Q6antifica0o Valor•de.Referencia / NA - NS° Aplicável 



CETAL 
MARCA DE CONFIANCA E OUALIDADE 

solicitante: Home Brand IndOOtil de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Coutó 555 Bairro: Vila Pires 
_ 

municlpio/uF: Santo André / SR. 

Tel.: 
_ .._ . 
Produto/Amostra: Rosquinha sabor chocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: - Lote: 3558A 

Resp.Coleta: Cliente ; Coletor: 

Data de Recebimento: 05/09/2023;12:00:00 I Inicio Ensaio: 

Data da liberação para ensaio: 05/09/2023 13:51:56 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de. Alirhentos Ltda 

Rua Tenente Onofi e Rodrigues do Aguiar, n.° 740 - yila Industliati 
CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SF' -ifiragli' '•••• 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 ' # 
http://www.cetal.COm.br - e-mail: lab@cetal.combr 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363856.1 
_ _ 

Oitamento: 70040.1 

Obs.: 

Ens'alo 

Determinação de Salmonella spp. 

Contagern deCollfOrmes Totais 
' (LQ10 UFC/g) 

Contagem de Coliformes 
TerMotolerantes (1.Q 10 UFC/g) 

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 
UFC/g) 

Contagem de Estafilococos coagulase 
positive (LQ; 10 UFC/g) 

Contagem de Escherich'ia coil ' • 
. (LQ: 10 UP/g) , • . 

Contagem de Boloris e Leveduras 
- (LQ: .10 UFC/6) 

Repultado 

•Ausência 

1,0x101

1,0X101

.Amostra: 026157/2023 

••• ' • -;CEP:, .09195-530 
, • • .. . e 

• 

4., • 

Fabricação: 01/09/2023 

Validade: 01/07/2024 

06/09/2023 Final Ensaia: 11/09/2b23: Remessa: 13/09/2023 

ri g 1 '4  i itr bi 

:rem' v. 

• • lei iS .
. 4.0 

Ausênc,a 

Incerteza 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

m: 1,0 x 102
M: 1,0 x 103

m: 1,0 x 101
M: 1,0 x 102

Idding :;'Tt§r:_ •tRe_ey.. nc a.: 

em 2eg ISO 6579-1:2017 

71. :•CMMEF.;Sil edição. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 
CMMEF. 5a edição. Capftulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 
UFC/g 

UFC/g 
• , • 

UFC/g' 
- 

UFC/g 7' 
',• 

• • 
ISO '932:2004 

ISO 6888-1:2021 

• CMMEF. 5a edição. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

' 9.74 e 9.92. 

m: 5,0 x 101 • - ' CMMEF. 5* edição. Capitulo 21. 

M: 1,0 x 104 • • . LIFC/9" . Z.•.., • .Itens 21.1 a 21.6 

Legenda: LQ - Limite de Quantificação./.VR ..Vaor de Referência / NA - Não Aplicavel 
. . 

..-„ 

RG-079 revis5o 11 
4/6 



CETAL 
MARCA OE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL - Centro Tecnológico de Análise de Xirhentos Ltda 

Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vila IndüStrial 
CEP 08770-041 - Mogl das Cruzes - SP - Brasil : 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 
http://www.cetai.com.br - e-mail: lab@cetal.corn.-br - 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363856.1.. 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto '-,555 Bairro: Vila Pires 
, ..—

Municipio/UF: Santo André / SP 

Tel.: 

Produto/Amostra: Rosquinha sabor chocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: - • t Lote: 3558A 

Resp.Coleta: Cliente j Coletor: 

Data de Recebimento: 05/09/2023 12:00:00 Inicio Ensaio: 06/09/2023 

Data da liberação para ensaio: 05/09/2023 13:51:56 

Obs.: 

Ensaio Ens • • ... . 
Determinação de Salmonella spp. 

Contagem de Collformes Totals 
(LQ: 10 UFC/g). 

Contagem de Collformes 
Termotolerantes (LQ 10 UFC/g) 

[tad° 

'Ausência 

' <1,0x101

Bacillus cereus presuntivo (LQ: 10 - - 1,0x1.01.
UFC/g) , . . 

Contagem de Estafilococos coagulase , •,,<1,0x101 
positiva (LQ: 10 UFC/g) " , 

Contagem de Escherichia coli '<1,0x101
* (LQ: 10 UFC/g) . 

Contagem de Bolores e Leveduras
(LQ: 10 UFC/g) 

W2tiolatit aU

r 7,N 

Incerteza 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

NA 

 • 

.Orçamento: 70040.1 

'Amostra: 026158/2023 

• - :09195-530 

' Fabricação: 01/09/2023 

Validade: 01/07/2024 

Final Ensalo:,1)109/2 23 Remessa: 13/09/2023 

Especificação Referência _ _ 

•Ausência ern 259 • , 1S0,6579-12017 

.CMMEF. 5a edição. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 

CMMEF. 5a edição. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.73, 

9.74 e 9.92. 

ISO 7932:2004 m: 1,0 x 102
mi 1,o x 103

ISO 6888-1:2021 

uuFf:/ /gg. . 
CMMEF. 5a edição. Capitulo 9. 
Itens 9.22, 9.23, 9.24,.9.73, 
• ' 9:74 e 9;92, 

m: 5,0 x 102 
m: 1,0 x 104 

CMMEF. 53 edição. Capitulo 21. 
. Itens 21.1 a 21.6 

— 

Legenda: LQ - Limite de Quantifica0o / VR7 Valor de Referência / NA - Não Aplicável 

m: 1,0 x 10' 
M: 1,0 x 

VR (1): Lote ensaiado é satisfatório com qualidade aceitável de acordo com a IN no 
161,01/07./.2022, Resultado: 

Ressalva: 

• NA 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

5/6 
RG-079 revisào'll 



CETAL 
MANCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL 41 Centro Tecnológico de Análise de,Alinientos Ltda 
Rua Tenente OnOne Rodrigues de Aguiar, ri.° 740 -Vila Industrial 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - • 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 ,‘ 
http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com,br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363856.1 

Solicitante i . Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto - 55 Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: Santo André / SP 

Tel.: 
, . 

Produto/Amostra: Rosquinha sabor chocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: - ' , Lote: 3558A

Resp.Coleta: Cliente . Coletor: i 
: 

Data de Recebimento: 05/09/2V3 12:00:00 • Inicio Ensaio: 06/09/2023 Final Ensaio 11/09/2023
. 

_ 

Data da liberação para ensaio: 05/09/2023 13:51:56

- Orçarnente: 70040.1 • 

:*mostra: 026158/2023 

09195-530 

Fax:' 

Obs.: 

:t$4 f.; •••• 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 
- 4 

• Amostragem e envio da amostra .realizados pelo cliente. 

• Ensalos.realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representarrícom veracidade as informagOes dos dados brutos gerados nos ensaios. 

• Resultados emitidos como "<LQn significam que o valor emitido como resultado está abalxo-do..11Miedquantificação do método. 
, . 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declaragaes de conformidade,' .:quando aplicavel, possuem 

interpretação restrita e se aplicam somente h(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodugió_parcial:somente.com autorização prévia 

por escrito do laboratório. 

• Regra de decisão adotada pelo CETAL A(s) incerteza(s) expressa(s) nos relatórios não .são 'tonsideradas ao fazer uma 

conclusão/declaração de conformidade a uma especificação ou norma, ficando a critéria do cliente e.(ou), parte Interessada a 

aplicabilidade ou não das incertezas- informadas. 

Fabricação: 01/09/2023 
• 

Valldade: 01/07/2024 
— 

Remessa:. 13/09/2023 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

Código de Validação:PAea2e20a4aff76b1a6921b65f78027e. A verificação deste Relatório de; Ensaio podeth ser 

• 'realizada através enclere'qo "http://labonline.cetal.corn.br:81388", selecionando'a.opçãO ikelatorio". 

6/6 
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CETAL 
WARCADECONFIANÇASQUA, DADF 

CETAL Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.* 740 - 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil'. " *, 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 
http://www.cetal.com.br - e-mail: labOcetal.corn.br 

• 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363857.1 ' 

Solicitante: . • Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel couto .7'855 Bairro: Vila Pires 

MuniciPlo/UF: ;Santo André . • 

Produto/Amostra: Rosquinha sabor, Chocolate - Marca: 

Coleta: Lote: 

nesp.Coleta; Cliente coletor: 

Data de Recebimento: 05/09/2023 12:00:00 i Inicio Ensaio: 

Data da liberação para ensaio: 05/0?/2023 13:51:56 

Obs.: 

.sEnsAfo t
• 

Valor Energético 

• arból'cl.r.ptõs , . , 

PrOtetna,(LQ.0,80 g100g) 

Gorduri Total (LQ'<0,25 0/100g) 

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa) (LQ <0,05 g/100g) 

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) (LQ <9,05 V1009) 

4,59 

Fibra:Alimeriar(LQ <0;50 g/100g) 

• Sddlo (LQ <025 mg/1006) (IÇPE) 
• 

• . . 

Umidade LQ <0,30 g/100g) 

Cinzas (LQ <0,10 g/100g) 

Cinzas Insoliivels em MCI (Areia) (LQ 
<0,10 g/100g) • 

'Aspecto 

11E04416d° 
s • 421,27 

59,96 

••-<LQ 50,05 
, 

.2,64. 

'1,43 ,

kP:1 <0,10
'• 

Próprio 

" .;Própria 

' 'P- róPrIO 

Próp'rio 

. própria 

=; 
, Própria 

Lepetit, Lopes e Barbosa 

3558A 

••-'• • . • . 

)kiiiOst`ra:••• • 026-153/2152i. 

crp, 09195-530 

Fax

— 

07/09/2023 ; Final Ensaio 14/09/2023

'Ti. 

' 5/0 VD . , Incerteza 

71 NA Kcal/1009 

20 NA 9/1009 

46 ± 0,44 g/100g 

15 ± 0,30 9/100g 

23 ± 0,20 g/100g 

0 NA 9/100g 

11 ± 0,26 g/100g 

13 ± 25,57 mg/100g 

± 0,03 g/100g 

0,02 g/100g 

NA g/100g 

NA NA 

NA NA 

NA NA 

NA NA 

NA NA 

NA 

Legenda: LQ 

• Valores.baseados.puma dieta de,2000.Kcal/dia• 

• VD no estabelecido para Gordurol'raos., 

RG-079 revIsAo 11,

Fabricação: 01/09/2023 

Validade: 01/07/2024 

; iUmessa: 14/09/2023 

15472 47;,.9•4712S1 ‘ 4.34,a,

• RDC No360/20b3. Segunda.Versio Atualizada; 2005. 
,:ftRODOdIr ift ,dede2028cre•setembro de-outubro ddee 

2020. 
Instruçffio Normative no 75;de 08 de outubro de 2020. 

RDC No360/2003 Segunda Versão Atualizada, 2005. 
RDC n°269, de 22 de setembro de 2005. 

. RDC No 429, de 08.de outubro de 2020. 

- Iristrução Norrnativa no 75, de 08 de outubro de 2020. 

.;150 1d71:2009 ' 

AOAC Official Metho.ds. of Analysis Method 935.390. 21st 
ed. 2019: 

.AQAC Official,Methods of Analysis. Method 945.44. 21st 
cd 2019 

AOA'C 2Ith ecl altheribUrg; AOAC, 2019. Official Method 

. .v96.06 (41.1.28A). 
AOAC 21th ed. Gaithersburg; AOAC, 2019. Official-Method , 

. 996.01 (32:2.02A). 
ISO 12966-2:2017 

AOAC-21th ed. -Gaithersburg: AOAC, 2019. Official Method 
996:06 (41.1.28A); 

AOAC21th'ed. Gaithersburg; /WAG, 2019. Official Method 
996.01(3,2,2.02A)

• 
. 

". 150 1246-2:201N 

• .AOAC,Official-kethodi of Analyils. Method 991.43. 21st ed. 

• • 200. a 

•fkl•-90 

AOAC Official Methods Of Analysis. Method 925.49. 21st ed. 
2019. 

AOAC Official Methods of Agalysls. method 925.49C., 21st 

. • 
AOAC'Official.Metheds of Analysis.,.Method.941.125: 21st 

ed. 019.. • 
!.:IAL.,'.id.ly.py281.7282/MA14-:Instrpolio normative n520, 

• , 
1,7!•e,c0,V,.O.„itil.';21iP.MAPA-:Instru0o normativa ,n520, 

.. • ••• -n068 e no24, 
IAL-.e(!.'IV.i.:?81.'43,;/MAPAtInstruçãO normative no20, 

o5,65,
!AL.ed. IV .281282/MAPA1flStru90 normativa n°20, 

e, n°24. . 
, • • 

;AL-. ed: IV p281262/MAPA':-'Instruçie normative no20, 

. e n°24. • • • • • 

Iv :i3.281-282/MAPA-,,Instrução .normativa. n520, • . 

•• ••• • • -n96134 no24. • • • 

• Limite de.CitlantifICaçãO./.:VR:'Wilor de REerOpclaEl NA',Não Aplicável 
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CETAL 
MARCA DE CONE IANÇA E QUALIDADE 

CETAL-.- Centro Tecnológico de Análise déAlime tos Ltda. 
Rua Tenente Onofre Rodi-igueS de Aguiar, n. 740 - Vila Induithlai 

CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SP - Brasil 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 • 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.br • ' 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363857.1 

Solicitante : Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: : . . R. Miguel Couto - 555 Bairro: Vila Pires 

Municipio/UF: , • Santo Andre / SP.`•-• 
• . , 

Tel.: • . 

Produto/Amostra: Rosquinha saborchocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa " 

Goleta: . , I Lote: 3558A : . - , Fallricacgo: 01/09/2023 
  .....,... . ...._ ... 

Reap Coleta Cliente • t Coletor: :.....-- 
Validade: , • 01/07/2024 

Data de Recebimento: 05/09/20i.tif00!00 i Inicio Ensaio: 11/09/2023 ! Final Ensaio: 13/09/2923 • Remessa: ' 14/09/2023 

Data da liberação para ensaio: 05/09/2023 13:51:56 . 

• 

• • .• . . • . 

Orça rnento: .70040.1 

mostra , . 026153%20-23 

CEPi 09195-530 

Obs.: • 

Matérias estranhasInacroscápIcas (sujidades, 
parasites, larvas e tecidos Inferiores). ' 

Identificação Histológica 

Lt. - ..4;fft.IVX1"krf• 
Z: .• 

IrMETAIA L
-6P • t..;1 Resultado 

Revelou presença de 
elemento(s) histológico(s) de 

- cacau (ltieobroma cacao), 
milho (Zea mays) e Vigo 

(Triticum sp) em uma amostra 
de 0 g. 

Obs: AusênCia de arnldos e 
elementos histológicos 

. estranhos ao produto. 

Incerteza 

NA 

Q - . .IÇOS• 
- 

EsPecificaMMOESI '....Y.9!Eau Refer:end 

MTMC-006 

Legendd: LQ - Limite de Quantificação / VR Valor de Referência / NA - No Apii0vei 

10hi I Ii i (11.11 

Resuitado . Incerteza !f0000.0.§2:11 
e ,

Unidade' : efeOrfC i

AACC 
International 

.11th 
ed.2010. 

' Method 
28-30.02/28-

32.02. 

< 1 NA 

Matérias estranhas,m1CroscópIcas (sujidades), Ausência NA 

35 ± 6 
Fragmentos de insetos 

Insetos Inteiros mortos 

Outras matérlas•estranhas miCroscópicas • 
exceto parasites 

RG-079 revisão '11 

< 1 NA 

< 1 NA 

< 1 NA 

< 1 NA 

AOAC 
ft • International 

• 225g, . Method 
972.36. 21th 

ed. 2019. 
AOAC 

International 
. Method 

972.36. 21th 
ed,2019. 

AOAC 
International 

. Method 
972.36. 21th 

ed. 2019. 
AOAC 

,International 
. Method , 

972.36. 21th 
ed. 2019. 

AOAC 
International 

. Method 
972.36. 21th 

ed. 2019.. 
, • AOAC ' 

International 
, Method 

972.36. 21th 
ed. 2019. 

t egenda: Q - Limite de Quantificação / VR - Valor de Referencia / NA - Não Aplicável 

1.):1?•1/! 1.1-4-
.• • , 

Atq: • 

:figt4t:a '1•42i41' 
i 

,4

'!N? Resultado • Incerteza 
1te..fit .O.  çl 

' E bete ti 



CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E OUALIDAÇE.

• 
CETAL •-; Centro Tecnológico de Análise de Aliinentos Ltda 

• 
Rua Tenente Onofie Rodiigues de Aguiar, n. 740 - Vila Indyarial - 

CEP 08770-041 - frlogi das Cruzes - SP - Brasil' qf • 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 •• 

nttp://www cetal.com bi - e-mail: lab@cetal.Fom:br 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363857.1 

Solicitante: Home Brand Industria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto .r; 555 Bairro: Vila Pires 

municiphi/uF: Santo André / SP; : 

Tel.: 

Produto/Amostra: Rosquinha sabor Chocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: . •:',.:' .... i• Lote: 3558A , 

Resp.c ieta Cliente 1 coletor —.........,„_.:—......— 

Data de Recebimento : 05/09/2023 12:00:00 1 Inicio Ensaio: 11/09/2023 i Final Ertsato: 1.3/0,9/2Q2,3:1' . ._ 

Data da liberaçâo para ensaio: 05/09/2023 13:51:56 

;•Or.9.air.irptd,  70040.1 

'Aincitira: 026153/2023 

ctP:. 09195-530 

Fax:? 

Obs.: 

2E.risa.1.° 

Matérias estranhas mIcrosctiPidas(sujIdades) • 

Fragmentos de pelos de roedor 

Outras rnatérias estranhas microscópicas, 

exceto parasitas 

Matéria macroscópica: Mimes Plásticos 

Matéria macroscópica: Fragmentos de vldros 

' , • 

Matéria macrosc6pIca: Objetos rígidos corn 

diâmetros ou'Malores que 2m.M.
. . . 

Matéria macroscópica: Objetos rigidos, 

pontiagudos e/ou cortantes, iguals ou rrialores 

que 7 mm " • 

Matéria macrosaipica: Parasitas . 

Outras Materlasrestraeihas macioscópiCas 

111---- (91=kr1441-4,M; 
Resultado Incerteza 

Ausência NA 

< 1 NA 

< 1 NA 

< 1 NA 

<1 

< 1 

NA 

NA 

< 1 NA 

< 1 

< 1 

NA 

NA 

Legenda: LQ 

< 1 

Fabricaçâo: 01/09/2023 

Validade: 01/07/2024 

Rgiziessa:. • 14/09/2023 

400g.' 

Râfetânci 
AOAC 

International 
. Method 

972.36. 21th 
ed. 2019. 

AOAC 
International 

. Method 
972,36. 2ith 

ed. 2019. 
AOAC 

International 
. Method 

972.36. 21th 
ed. 2019. 

AACC 
International 

.11th 
ed.2010. 
Method 

28-30.02/28-
32.02. 
.AACC 

International 
.11th 

ed2010. 
Method 

28-30.02/28-
32.02. 
AACC 

International 
.11th 

ed.2010. 
Method 

28-30.02/28-
32.02. 
AACC 

International 
.11th 

,4009.,; ed.2010. 
Method 

28-30.02/28-
32.02. 
AACC • 

International 
.11th 

" 4009. ed.'2010. 
Method 

28-30.02/28-*

p. 
' 4009.4 

• 
32.02. 

A • 

- Limite ae Quantificacão Valor,de Referencia / NA • Mo Aplicável 

RG-079 revisão 11 • 

32.02. 
AACC 

International 
..11th 

ed.2010. 
Method 

28-36.62/28: 
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CETAL 
MARCA DE CONFIANÇA E QUALIDADE 

CETAL Centro Tecnológico de Análise deAliitietitõs Ltda 
Rua Tenente Onofre Rodrigues de Aguiar, n.° 740 - Vila. inciustçial • 

CEP 0E770-041 - Mogi das Cruzes - SP . Br6611 
Telefone: 55 (11) 4699-2001 " , 

http://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.c0m.br • 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363857.1. . 

Solicitante: 

Endereço: R. Miguel Couto - 555 Bairro: Vila Pires 
Home Brand Pridustria de Alimentos Ltda 

municipio/uF: Santo André / SP ' 

Tel.: 

Produto/Amostra: Rosquinha sabOrCh8colate - Marca: Lepetit, LopeS e Barbosa 
. . j 

Coleta: . , Lote: 3558A 

Resp.Coleta: Cliente i Coletor; 

Data de Recebimento: 05/09/2023 12:00:00 ! Inicio Ensaio: 
.. 

Data da liberação para ensaio: 05/09/2023 13:51:56 

Obs.: 

Resultado: 

VR (i ): A amostra ensaiada esta de acordo com a resolução RDC No 623, 09 de Margo de 2022. 

Entender <1 = Ausência 

11/09/2023 

AmoStra 026153/2023 

CEP: .09195-530

• Fax: 

Fabrica0o: 01/09/2023 
' Validade: 01/07/2024 

Final Ensaio: 13/09/2023 • Remessa: 14/09/2023 

• 

Ressalva: 

• NA 

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra realizados pelo cliente. 

• Ensaios realizados na amostra conforme recebida pelo laboratório. 

• Os resultados expressos representam com veracidade as informações dos dados brutos gerados nos ensaios. , 
-;' . • 

• Resultados emitidos como ,"' LQ7,•§1gp,Ificarn que o valor emitido como resultado está abaixo drkvemite,xle quantificação do método. 

• Os resultados apresentados neste documento e suas respectivas declarações de conformidade, quando aplicável, possuem 
• , , . 

• 

interpretação restrita e se aplicarn somente h(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser reproduzido na Integra, qualquer alteração ou reprodução parcial cit4nte,eorrvauOrização 'prévia 

9. 

por escrito do laboratório. 

• Regra de decisão adotada pélo, CETAL: A(s) incerteza(s) expressa(s) nos relatórios' não. são consideradas ao fazer uma 

conclusão/declaração de conformidade a uma especificação ou norma, ficando a critério do cliente e(oti) parie interessada a 

aplicabilidade não das incerteza§ Informadas. 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MATSUDA - CRQ 16219 F - GERENTE TÉCNICA 

• 

Códigó de Validação: beic447fdeOfbal0d7a6827da71f-lfb6. A verificação deste Relatório de Eniaio poderá ser • 

realizada através endere90 "Http:maboniine.cetal.com.or:twee.", selecionando a opgao "ValidarRelati5i4o". 

, 

• 

RG-079 revisão 11 
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CETAL 
MARC.- OE CON.fANIQ A E QUALIDADE 

CETAL, Centro Tecnológico de Análise de Alimentos Ltda 

Rua Tenente Onoíre Rodrigues de Aguiar, n.' 740 - Vila Industrial • 
CEP 08770-041 - Mogi das Cruzes - SI, - Brasil ' 

Telefone: 55 (11) 4699-2001 • 
hup://www.cetal.com.br - e-mail: lab@cetal.com.bi: 

RELATÓRIO DE ENSAIO N.0363859.1 

Solicitante: Home Brand Indvstria de Alimentos Ltda 

Endereço: R. Miguel Couto ;7;.,555 Bairro: Vila Pires 

Municiplo/UE: Santo André / SP'• 

Tel.: 

Produto/Amostra: Rosquinha sabor chocolate - Marca: Lepetit, Lopes e Barbosa 

Coleta: 

Itesp.Coleta: Cliente Coletor: 

Data de Recebimento: 05/09/2023.12:00:00 Inicio Ensaio: 06/09/2023 

Data da liberação para ensaio: 05/09/2023 13:51:56 

Obs.: 

I li-•-oEntalo- '); 411ReLitid.o ' Incerteza . ?....-Tjt•••15;'irg'4FJ.-1
-.; ii,inerst............ ....).• ..: 

Arsanio'(L(1. 9,00 mg/kg) (ICP.E) . .•:<LQ <0,050 NA 

. . 

Chumbo (LQ <0,050 mg/kg) (ICPE) .,  0054 ± 0,005 

Lote: 3558A 

Cádmio (LQ < 0,006 mg/kg) (ICPE) 0,017 

Resultado: 

VR (0: A amostra ensaiada está de acordo com a 

Ressalva: 

• NA 

-k 0,002 

• Qrçarnento: -70040.1 

• Amostra: . 026153/2023 

, 09195-530 

Fax: 

Fabricação: 01/09/2023 
• - 

Validade: 01/07/2024 

Final Ensaio: 11/09/2023 Remessa: 14/09/2023 

Especificação • 

Máximo 0,2 
tbvitiM 

mg/kg 

Máximo 0,2 mg/k4 

Máximo 0,2 is:Mg/kg . 
• — - 

Legenda: I.Q - Limite de Quantificação /.VR Valor de Referência / NA - Não Aplicável 

; • . 

Instrução Normativa - IN160, de 01. de julho de 2022

Dados Fornecidos pelo Cliente: 

• NA 

Considerações Finais: 

• Este resultado é restrito para a amostra ensaiada. 

• Amostragem e envio da amostra,re0i;ados pelo cliente. 
, 

• Ensaios realizados na amostra conforrrie recebida pelo laboratorio. 

• Os resultados expressos represantain.dom veracidade as informageies dos dados brutokkir,04,441n0IPS. 
• :• • 

• Resultados:emItIdos como ",<LQ" Sign•Ificam que o valor emitido como resultado esta,abaixdO1Irrilte:cla;.'quantificação,do método. 

• Os resultados apresentados 44ste .documento e suas respectivas declaragóes de conformiclade qUa. %JO aplIcável, possuem 
• 

interpretação restrita e se aplicaln samente 6(s) amostra(s) analisadas(s). 

• Este relatório somente poderá ser ,eproduzido na integra, qualquer alteração ou reprodução parcial somente 'com autorização prévia 

por escrito • do laboratório. 

• Regra de decisão adotada Pero 'CETAL: A(s) incerteza(s) expressa(s) nos relatbrios:, riao, são7 onsicidradas ao fazer uma 

conclusão/declaração de conformidade a lima especificação ou norma, ficando a erit4r10 dd flent e(ou) parte Interessada a 

aplicabilidade ou não das incertezas Informadas 

B eltPr in aqa

MTFQ-003 

. MTFQ-003 

MTFQ-003 

Aprovado por: ADRIANA HITOMI MA1SUDA - CRQ 16219 f- - GERENTE TÉCNICA 

Código de Validação: 4aa141c4e107aaacad15742a99674a63. A verificação deste Relatório de Ensaio, poderá ser 

realizada atraves endereço "http://labonline.cetal.com.br:8888", selecionando a opção "Validar Relatório". 

RG-079 revisão 11 i• 
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SAMITEC 

SflIII EC I t 

Nome: 
HOME BRAND IND. DE ALIMENTOS EIRELI 

Endereço: 
MIGUEL COUTO 566„ VILA PIRES

Solicitante: 
HOME BRAND IND. DE ALIMENTOS EIRELI 

Solicitação: 
86820 

Matriz: 
BISCOITO 

Data da coleta: 
01/09/2023 

Soluções Analíticas Microbiológicas e Tecnolágicas.Ltda 

Rod RSC 287, Km 227, 2800 - Faxinal da Palma • ' 

Santa Maria (RS) - 97105-910 • 

.(55) 3226-1174 - falecom@samitec.com.br - www.samitec.com.br 

RELATÓRIO DE ENSAIO 5267/2023 

Identificação do Solicitante 

Cidade: 
SANTO ANDRE - SP 

Santa Maria, 11 de Setembro de 2023. 

•I Estado: 
SP , 

Responsável pela solicitação 
LE PETIT 

Dados da Amostra 

e. 

4  CNNICPF: 
.'11.609.805/0001-81 

'CEP: 
09195-530 

Telefone: 

Recebimento 
08/09/2023 1130 

Temp. Recebimento: 
NA 

Condição Recebimentp 
ADEQUADA 

ApresentagAo 
OUTRA 

Lote: 
3558A 

Data de Fabricação: 
01/09/2023 

Data-de Validade: 
01/07/2024 

Hora da coleta: 
NAO INFORMADO 

Rasp. da coleta: 
ELIANA CHEIS 

Local da Coleta: 
FABRICA 

• 

Descrição fornecida pelo solicitante: 
ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE (MARCA LE PETIT / LOPES I BARBOSA) 

Observacões do Cliente: 
NAO INFORMADO 

Olpservações do laboratório: 
NAO SE APLICA 

Cód. Ensaio 

Resultados 

Resultados 

W03 Zearalenona 

QM04 Desoxinivalenol (DONNomitoxina) 

<LC) 

4LO 

Unidade 
pg/kg 

pg/Kg 

Informações 

Tolerancla 'Inicio Termino 

Não especificada 08/08/2023 11:30 11/09/2023 10:14 

Não especificado 08/09/2023 11:30 11/09/2023 10:14 

Ced. Método de ensaio 

QM03 Zearalenona: CL-EM/EM - (POP 48 Rev. 00) Zea: 20 pg/kg 

CIM04 . Desoxinivalenol: CL-EM/EM -'(POP 46 - Rev. 00) DON: 200 pg/kg 

.,-..1, •• • , 
AbreviagioiLQ: limite de quentificação; IM: incerteza de medicio; 

A incedna relatada 6.,,,ma incerteza ,expandida calculada atraves de um falor de abrangencia k = 2, correspondendo a um nivel de confiança de 96,45%. , 

IM LO 
4,1 wg/Kg 

40,6 pg/Kg 

especificada'

Oa resultadós restrindefn-se tão somente iamostra analisada ,ponforme recebida. 

Este certificado não Odera ser reproduzido parcialrne4.1

'" • 

Chave para validação: 
78-6D-00-E.'4,,E7-78-F9-DB-BE-67-EF-60-5D-70-9A-BC 

Pagina 1 de 1 



Sistema Estadual de Vigilância Sanitária 

Prefeitura Municipal de COTIA 

LICENÇA SANITÁRIA - VIGILÂNCIA SANITÁRIA 

N° CEVS: 351300903-464- 000208-1-8 DATA DE VALIDADE: 28/06/2025 

 _  

N° PROCESSO: 
N° PROTOCOLO: 
SUBGRUPO: 

AGRUPAMENTO: 

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 

OBJETO LICENCIADO: 

DETALHE: 

26844/2024 
DISTRIBUIDORA/IMPORTADORA 

COMÉRCIO ATACADISTA DE COSMÉTICO, 
PRODUTO DE HIGIENE E PERFUMES 

4646-0/02 COMÉRCIO ATACADISTA DE PRODUTOS DE HIGIENE PESSOAL 

ESTABELECIMENTO 

RAZÃO SOCIAL: 
NOME FANTASIA: 
CNPJ / CPF: 
LOGRADOURO: 
COMPLEMENTO: 
BAIRRO: 
MUNICÍPIO: 
CEP: 
PAGINA DA WEB: 

WESLEY DIONE GRANJA 
GRANJA COMERCIAL 
31.301.174/0001-18 
Estrada DA AGUA ESPRAIADADA 

galpão 02 
Altos de Caucaia (Caucaia do Alto) 

COTIA 
06727-177 

RESPONSÁVEL LEGAL: WESLEY DIONE GRANJA 

CPF: 41296844854 

N° INSCR. CONSELHO PROF: 04366520  _  

RESPONSÁVEL TÉCNICO: WESLEY DIONE GRANJA 

CPF: 41296844854 

N° INSCR. CONSELHO PROF: 04366520 

DATA DO PROTOCOLO: 24/06/2024 

CNPJ ALBERGANTE: 

NÚMERO: 1387 

UF: SP 

CONSELHO REGIONAL: CR0 

UF: SP 

CONSELHO REGIONAL: CRQ 

UF: SP 



LICENÇA SANITARIA - VIGILÂNCIA SANITÁRIA 

CEVS: 351300903-464- 000208-1-8 DATA DE VALIDADE: 28/06/2025 

CLASSES DE PRODUTOS E ATIVIDADES AUTORIZADAS 

CLASSE DE PRODUTO: 

PRODUTO DE HIGIENE 

CATEGORIA: 
PRODUTOS DE HIGIENE 

ARMAZENAR EM AREA PRÓPRIA 

DISTRIBUIR 

PRODUTOS DE HIGIENE BUCAL 

PRODUTOS DE HIGIENE PARA ABSORÇÃO DE LIQUIDOS CORPORAIS 

0(A) AUTORIDADE SANITÁRIA 
DA VIGILÂNCIA SANITÁRIA 

DE COTIA 

CONCEDE A PRESENTE LICENÇA DE 
FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU (S) 

RESPONSÁVEL(IS) ASSUME (M) CONHECER 
A LEGISLAÇÃO 

sANITARIA VIGENTE E CUMPRI-LA 
INTEGRALMENTE, INCLUSIVE EM SUAS 

FUTURAS ATUALIZAÇÕES, 
OBSERVANDO AS BOAS PRÁTICAS 

REFERENTES As ATIVIDADES E OU 
SERVIÇOS PRESTADO, 

RESPONDENDO CIVIL E 
CRIMINALMENTE PELO NÃO CUMPRIMENTO 

DE TAIS 

EXIGÊNCIAS, FICANDO, INCLUSIVE, 
SUJEITO (5) AO CANCELAMENTO 

DESTE nocumENTo. 

ASSUMEM AINDA INTEIRA 
RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS 

INFORMAÇÕES AQUI PRESTADAS PARA 
0 EXERCICIO DAS 

ATIVIDADES RELACIONADAS E 
DECLARAM ESTAR CIENTES DA 

OBRIGAÇÃO DE PRESTAR 
ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS 

EXIGÊNCIAS 

LEGAIS QUE VIEREM A SER 
DETERMINADAS PELO ORGÃO DE 

VIGILÂNCIA SANITÁRIA 
COMPETENTE, EM QUALQUER TEMPO, 

NA FORMA 

PREVISTA NO ARTIGO 95 DA LEI 
ESTADUAL 10.083 DE 23 DE 

SETEMBRO DE 1996. 

COTIA 

LOCAL 

28/06/2024 

DATA DE DEFERIMENTO 

Codigo de Validação: 
1719604883381

A autenticidade deste 
documento devera ser confirmada 

na pagina do Sistema de 
Informacâo em Vigilância 

Sanitária, no endereço: 
https://sivisa.saude.sp.gov.br/sivisa/cidadao/ 



Sistema Estadual de Vigilância Sanitária 

Prefeitura Municipal de COTIA 

N° CEVS: 351300903-463- 000133-1-5

N° PROCESSO: 
N° PROTOCOLO: 
SUBGRUPO: 
AGRUPAMENTO: 

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 

OBJETOLICENCIADO: 

DETALHE: 

—RAZÃO SOCIAL: 
NOME FANTASIA: 

CNPJ / CPF: 
LOGRADOURO: 
COMPLEMENTO: 
BAIRRO: 
MUNICIPIO: 
CEP: 
PÁGINA DA WEB: 

LICENÇA SANITÁRIA - VIGILÂNCIA SANITARIA 

DATA DE VALIDADE: 28/06/2025 

26843/2024 
DISTRIBUIDORA/IMPORTADORA 

COMÉRCIO ATACADISTA DE ALIMENTOS 

4637-1/07 COMÉRCIO ATACADISTA DE CHOCOLATES, CONFEITOS, BALAS, BOMBONS E 

SEMELHANTES 
ESTABELECIMENTO 

DATA DO PROTOCOLO: 24/06/2024 

WESLEY DIONE GRANJA 

GRANJA COMERCIAL 
31.301.174/0001-18 
Estrada DA AGUA ESPRAIADADA 

galpão 02 
Altos de Caucaia (Caucaia do Alto) 

COTIA 
06727-177 

_ 

RESPONSÁVEL LEGAL: WESLEY DIONE GRANJA 

CPF: 41296844854 

N° INSCR. CONSELHO PROF: 04366520 

CNPJ ALBERGANTE: 

NÚMERO: 1387 

UF: SP 

CONSELHO REGIONAL: CRQ 

UF: SP 



'LICENÇASANITARIA-VIGILANCIASANITARIA 

I\PCEVS: 351300903-463- 000133-1-5 DATA DE VALIDADE: 28/06/2025 

CLASSES DE PRODUTOS E ATIVIDADES AUTORIZADAS 

CLASSEDEPRODUTO: 

AUMENTO ARMAZENAR EM AREA PRÓPRIA 

DISTRIBUIR 

0(A) AUTORIDADE 
SANITÁRIA DA VIGILÂNCIA 

SANITÁRIA DE COTIA 

CONCEDE A PRESENTE LICENÇA 
DE FUNCIONAMENTO, 

SENDO QUE SEU (S) 
RESPONSÁVEL(IS) ASSUME (M) CONHECER 

A LEGISLAÇÃO 

SANITÁRIA VIGENTE E CUMPRI-LA 
INTEGRALMENTE, INCLUSIVE EM SUAS 

FUTURAS ATUALIZAÇÕES, 
OBSERVANDO AS BOAS PRÁTICAS 

REFERENTES As ATIVIDADES E OU 
SERVIÇOS PRESTADO, 

RESPONDENDO CIVIL E 
CRIMINALMENTE PELO NÃO CUMPRIMENTO 

DE TAIS 

EXIGÊNCIAS, FICANDO, INCLUSIVE, 
SUJEITO (S) AO CANCELAMENTO 

DESTE DOCUMENTO. 

ASSUMEM AINDA INTEIRA 
RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS 

INFORMAÇÕES AQUI PRESTADAS 
PARA 0 EXERCÍCIO DAS 

ATIVIDADES RELACIONADAS E 
DECLARAM ESTAR CIENTES DA 

OBRIGAÇÃO DE PRESTAR 
ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS 

EXIGÊNCIAS 

LEGAIS QUE VIEREM A SER 
DETERMINADAS PELO &GAO DE 

VIGILÂNCIA SANITÁRIA 
COMPETENTE, EM QUALQUER TEMPO, 

NA FORMA 

PREVISTA NO ARTIGO 95 DA LEI 
ESTADUAL 10.083 DE 23 DE 

SETEMBRO DE 1998. 

COTIA

LOCAL 
DATA DE DEFERIMENTO 

Codigo de Validação: 
1719604809037 

A autenticidade deste 
documento deverá ser 

confirmada na pagina do Sistema 
de Informaçâo em 

Vigilância 

Sanitária, no endereço: 
https://sivisa.saude.sp.gov.br/sivisa/cidadao/ 



LOCALIDADE: 
COTIA 

LNFORIVLAÇÕES: LPPON CONTROLE AMBIENTAL 

RAZÃO SOCIAL: Ippon Controle Ambiental Ltda. 

NOME FANTASIA: Ippon Controle de Pragas 

ENDEREÇO: Rua Santa Luzia, 207-Jd. Monte Santo-Cotia/SP TELEFONE: (11) 4148-6636 

CNP.I: 13.055.247/0001-57

CERTIFICADO DE CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS 

ALVARÁ DE FUNCIONAMENTO: CÓDIGO DA BULA 

CEVS: 351300903-812-000003-1-0 
00000 

A) INFORMAÇÕES CADASTRAIS: 

DENOMINAÇÃO SOCIAL: WESLEY D1ONE GRANJA 

NOME FANTASIA: GRANJA COMERCIAL 

ENDEREÇO: ESTRADA DA AGUA ESPRAIADA,I387 GALPÃO 02 

BAIRRO: ALTOS DE CAUCAIA (CAUCAIA DO ALTO) 

CNPJ:31.301.174/0001-18

CIDADE: COTIA/SP 

Bj- TIPO DE PRAGAS 
C)- TIPO DE TRATAMENTO : 

INSETOS RASTEIROS 
PULVERIZAÇÃO 

D) INFORMAÇOES TÉCNICA/ PRODUTO UTILIZADO 

NOME DO PRODUTO: TEMPRID 

GRUPO QUÍMICO: NEONICOTINOIDE E PIRETROIDE PRINC. ATIVO: IMIDACLOPRIDO E 
BETA-CIFLUTRINA 

REGISTRO M.S: 3.3222.0036 
CARACTERÍSTICA FÍSICA : SUSPENSÃO 

TIPO DE FORMULAÇÃO: CONCENTRADO EMULSIONAVEL MECANISMO DE AÇÃO: CONTATO 

FABRICANTE: BAYER 

E) INFORMAÇÃO DA EXECUÇÃO DO SERVIÇO; 

N° 0466/2024 
DATA DO SERVIÇO: 05/07/2024 

HORÁRIO DO SERVIÇO: 19:00h 

VOLUME UTILIZADO: 40 ml 
VOLUME DA CALDA: 10 litros 

CONCENTRAÇÃO DE USO: 40 m1/10 litros de água 

EQUIPAMENTO UTILIZADO: pulverizador 

APLICAÇÃO REALIZADA: área interna e externa. 

APLICADOR: STEFANO SÁTIRO 

F) - INFORMAÇÃO TOXICOLOGICAS / USO MEDICO: 

DL ORAL: 2000 MG/kg DL DERMAL: 2000 MG/kg 

MAO TOXICA: irritante para pele, olhos, tratos respiratórios e gastrointestinais, pode causar depressão do sistema nervosa 

central. 

TRATAMENTO: imidocloprido- sintomático bcta-ciflutrina sintomático e anti-histaminko 

FONE DE EMERGÊNCIA: 0800 70 10 450 CEATOX 

G)- RESPONSÁVEL PELAS INFORMAÇÕES: TÉCNICO RESPONSÁVEL : DR. LUIZ N . SANO (MEDICO 

VETERINÁRIO) CRMV-SP-3134 

_ 

ASSINA,FURA-rip MEDICO VETÉRINARIO 

VA.1,DADE: 0.5101/2025 

N. Sano 
Grimy - 3134 

Módico Voterinório 

RIJA SANTA LUZIA, 207- JD. MONTE SANTO — COTIA/SP 

FONE : (11) 4148-6636 
CONTATO(ivIPPONAMBIENTAL.COM.BR 



Mt B I EN T A 

CERTIFICADO DE CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS 

LOCALIDADE: ALVARÁ DE FUNCIONAMENTO: 

COT IA CEVS: 351300903-812-000003-1-0 

INFORMAÇÕES: IPPON CONTROLE AMBIENTAL 

NOME FANTASIA: Ippon controle de pragas 

ENDEREÇO: Rua Santa Luzia, 207-Jd. Monte Santo-Cotia-SP 

CNPJ: 13055247/0001-57 

CÓDIGO DA BULA 
00000 

Raziio Social: Ippon Controle Ambiental Ltda. 

TELEFONE: (11)-4148-6636 

A) INFORMAÇÕES CADASTRAIS: 

DENOMINAÇÃO SOCIAL: WESLEY DIONE GRANJA 

NOME FANTASIA: GRANJA COMERCIAL 
ENDEREÇO: ESTRADA DA AGUA ESPRAIADA,1387- GALPÃO 02 

BAIRRO: ALTOS DE CAUCAIA (CAUCAIA DO ALTO) 

CNP.I: 31.301.174/0001-18 

B)- TIPO DE PRAGAS: C)- TIPO DE TRATAMENTO: 

ROEDORES 

D) INFORMAÇÕES TÉCNICA/ PRODUTO UTILIZADO. 

NOME DO PRODUTO: STORM 

GRUPO CUMARINICOS 

REGISTRO M.S: 3.0404.0036.002-6

TIPO DE FORMULAÇÃO: BLOCOS PARAFINADOS 

FA BR1CANTE: BASF 

E) INFORMAÇÃO DA EXECUÇÃO DO SERVIÇO: 

N° 046'7/2024 DATA DO SERVIÇO: 05/07/2024 

HORÁRIO DO SERVIÇO: 17:00h 

VOLUME: BLOCOS 

EQUIPAMENTO UTILIZADO: PORTA ISCA 

CIDADE: COTIA -SP 

ISCAS PARAFINADAS 

PRINC. ATIVO: FLOCOUMAFEN 

CARACTERISTICA FISICA: BLOCO 

MECANISMO DE AÇÃO: ANTICOAGULANTE 

APLICAÇÃO REALIZADA: 

APLICADOR: STEFANO SÁTIRO 

F)- INFORMAÇÃO TOXICOLÓGICAS / USO MEDICO: 

AÇÃO TOXICA: ANTICOAGULANTE (ACUMULO DE EFEITO) 

TRATAMENTO: VITAMINA K1 E TRATAMENTO SINTOMÁTICO 

FONE DE EMERGÊNCIA: 08000 19 2500 CCI (0XX19)3788-7573 3798-7290 

(G)- RESPONSÁVEL PELAS INFORMAÇÕES: TÉCNICO RESPONSÁVEL: DR. LUIZ N. SANO (IVIÉDICO 

VETERINÁRIO) CRMV-SP-3134 

\TAME:ADE; 05/012825 
--':ar-$INATURA DO- MEDICO VETERINÁRIO 

Luix N. Sano 
CRMV 3134

Medico Voterindeto 

RUA SANTA LUZIA. 207 - JD. MONTE SANTO — COTIA/SP 

FONE: (11) 4148-6636 
CONTARVIPPONAMDIENTALCOM.BR 
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CERTIFICADO DE CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS 

LOCALIDADE: ALVARÁ DE FUNCIONAMENTO: CÓDIGO DA BULA 

COTIA CEVS: 3513000903-812-000003-1-0 00000 

anzAo sociAL: Ippon Controle Ambiental Ltda 
ENDEREÇO: Rua Santa Luzia, 207-Jd. Monte Santo-Cotia/SP TELEFONE: (11) 4148-6636 

CNPJ: 13.055.247/0001-57 

A-INFORMACÕES CADASTRAIS: 

DENOMINAÇÃO SOCIAL: WESLEY DIONE GRANJA 

NOME FANTASIA: GRANJA COMERCIAL 

ENDEREÇO: ESTRADA DA AGUA ESPRAIADA, 1.387 - GALPÃO 02 

BAIRRO: ALTOS DE CAUCAIA (CAUCA1A DO ALTO) CIDADE: COTIA —SP 

CEP: 06727-177 
CNPJ: 31.301.174/000148 

VEÍCULO 
MODELO: 1/CITROEN JUMPY CARGO PLACA: FPN6143 

B- TIPO DE PRAGAS: BARATAS C-TIPO DE TRATAMENTO: GEL 

D- INFORMACÕES TÉCNICA/ PRODUTO UTILIZADO: 

NOME DO pRonuTo: MAXFORCE 

GRUPO QUÍMICO: NEONICOTINOIDE PRINCIPIO ATIVO: IMIDACLOPRIDO 

REGISTRO M.S: 3.3222.0040 CARACTERÍSTICA FÍSICA: GEL 

TIPO DE FORMULAÇÃO: GEL MECANISMO DE AÇÃO: INGESTÃO 

FABRICANTE: BAYER SA 

E- INFORN1ACÃO DA EXECUCÃO DO SERVICO: 

N° 0468/2024 

11012ÁRIO DO SERVIÇO: 19:0011 

VOLUME UTILIZADO:01 BISNAGA 

EQUIPAMENTO UTILIZADO: BISNAGA 

APLICADOR: STEAFNO SATIRO 

F- INFORMACÕES TOXICOLOGICAS / USO MEDICO: 

DL ORAL: DL 50 RATOS 5000mg/kg 

AÇÃO TOXICA: INIBIDOR DE RESPIRAÇÃO CELULAR 

TRATAMENTO: SINTOMÁTICO 

FONE DE EMERGÊNCIA: 0800 7010450 BAYER 

G-RESPONSÁVEL PELAS INFORMACÕES: TÉCNICO RESPONSÁVEL: DR. LUIZ NSANO 

MÉDICO VETERINÁRIO CRMV-SP 3134 

,....-. 

• Trusesilme Iltm•gmammiaaral 

Let 2. N. Seme 
emus,. al a. 
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1)ArA DO SERVIÇO: 05/07/2024 

DL DERAML: DL 50 COELHOS-2000mg,/kg 

0800 0148110 CEATOX 

VALIDADE: 05/01/2025 

RUA SANTA LUZIA, 207 —JD. MONTE SANTO - COTIA/SP 

FONE: (11) 4148-6636 
CONTATO@IPPONAMBIENTALCOM.BR 
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03/10/2024, 08:05 Registro de Produtos - f2otulagem - Ministério da Agricultura e Pecuária 
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E Ministério da Agriculture e Pecuária 

Õrgaos do Governo Acesso á Informação Legislação Acessibilidade 

ft > Assuntos > inspeção Produtos cio Origem Animal » Empresário s Registro de Produtos - Rotulagern 

Registro de Produtos - RotuLagem 

Todos os produtos entregues ao comercio devem estar identificados por meio de rotulos registrados no MAPA. Leia mais: 

Publicado em 06/01:2017 12h26 Atualizaria are 03/01/2024 141137 
CornpArtatte: 1: iii 6..) 

REGISTRO DE PRODUTOS 

Todos os produtos entregues ao comércio devem estar identificados por meio de rótulos registrados no DIPOA, quer quando destinados ao 

consumo direto, quer quando se destinam a outros estabelecimentos que os vão beneficiar. 

Cabe á empresa fabricante registrada no DIPOA. ou habilitada para importação. o atendimento a Legislação nacional vigente em matéria de 

rotulagem e industrialização de carne e produtos cameos. bem como o fiel cumprimento do que foi aprovado e registrado. 

REGISTRO DE PRODUTOS NACIONAIS (SIF e ER) E DE ESTABELECIMENTOS ESTRANGEIROS (EE): 

Sistema PGA/SIGSIF 

Os processos de registro de rotulageni sào efetuados por meio da Plataforma de Gestão Agropecuária- PGA-SIGSIF. que é o novo sistema do 

DIP0A/SDA/MAPA utilizado pare realizar os procedimontos necessarios para registro de produtos de origem animal de estabelecimentos com 

registro no Serviço de Inspeção Federal (SW) e Estabelecimentos Estrangeiros lEE) habilitados a exportar produtos de origem animal ao Brasil, 

em conformidade com o disposto no Decreto n 9.013 de 29 de Março de 2017 (NOVO RIISPOA). 

REGISTRO DE PRODUTO: 

Instrução Normativa N° 1 de n. de janeiro de 2017 que estabelece procedimentos para registro, renovagão, alteração. auditoria e 

cancelamento de registro de produtos de origem animal, (English version) - REVOGADA 

2. Portaria SOA n° 558, de 30 de março de 2022, que aprova os procedimentos para registro, alteração. auditoria e cancelamento de registro 

de produtos de origem animal comestíveis, fabricados por estabelecimentos registrados no Departamento de Inspeção de Produtos de 

Origem Animal. da Secretaria de Defesa Agropecuária. e por estabelecimentos estrangeiros habilitados a exportar para o BrasiL 

3. Anexo da Portaria SDA 558, de 30 de março de 2022 - PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL ISENTOS DE REGISTRO 

4. Oficio-Circular n° 1/2017/DIP0A-SDA/SDA/MAPA: Assunto: Registro de produtos de origem animal. Alteração de procedimentos, 

comunica 

5. Anexo I Manual de acesso à PGA/SIGSIF 

O. Anexo II Manual de registro de produto na PGA/SIGSIF: 

7. Anexo III Instruções de acesso à PGA/SIGSIF: 

8. Anexo IV Instruções de registro de produto na PGA/SIGSIF: 

9. Anexo V Tabela de produtos regulamentados 

MODELOS DE CARIMBOS DE SIF: 

1. memorando-circutar n° 13/2017/DIP0A/MAPA/SDA/MAPA, Assunto: Modelos de carimbo de inspeção previstos no Decreto n° 9.013 de 

29 de marco de 2017. 

1 2 4 5 

htlps://www.gov.br/agricultura/Pt-br/assuntos/inspecao/orodutos-animal/empresario/registro-de-produtos-rotulagem#:-text=REGISTRO DE PRO.. 1/3 



SIF, SISP, SIM e SISBI são serviços de inspeção de produtos de 

origem animal no Brasil: 

• SIF 

Serviço de Inspeção Federal, que fiscaliza estabelecimentos que 

comercializam produtos de origem animal. 0 SIF é responsável por garantir a 

qualidade de produtos comestíveis e não comestíveis, tanto para o mercado 

interno como externo. 

• SISP 

Serviço de Inspeção Estadual, que permite a produção e comercialização de 

produtos de origem animal entre os municípios do estado. No estado de São 

Paulo, o SISP está vinculado á Coordenadoria de Defesa Agropecuária (CDA) 

da Secretaria de Agricultura e Abastecimento (SAA). 

. SIM 

Serviço de Inspeção Municipal, que permite a produção e comercialização de 

produtos de origem animal somente no município. 

• SISBI 
Sistema Brasileiro de Inspeção de Produtos de Origem Animal, que permite a 

comercialização de produtos em todo o Brasil. 0 SISBI é uma equivalência 

dos serviços de inspeção estadual e municipal ao SIF, mas os produtos não 

podem ser exportados. 
O e-SISBI é um sistema eletrônico que permite a gestão dos serviços 

de inspeção de produtos de origem animal. 
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FICHA TÉCNICA 

AVEIA EM FLOCOS FINOS KODILAR 170G 

Código: 4085 

Peso/Volume: 170 g 

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO 

Produto: AVEIA EM FLOCOS FINOS KODILAR 

Código de barras: 7896256040852 

INFORMAÇÕES 

INGREDIENTES: Aveia em flocos finos. CONTÉM GLUTEN. 

Prazo de validade/Shelf-life: 8 meses 

Registro no Ministério  da Agricultura: Isento de registro

ARMAZENAMENTO 

Embalagem 

Primária: BOPP 4- PE (LAMINADO) 

Secundária: CAIXA GRÁFICA 

Quantidade de embalagem por fardo caixa: 

Fardo de 12 unidades 

L Terciária: CAIXA  DE PAPELÃO 

L Condições de armazenamento: Conservar em local seco, fresco e arejado. 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: cerca de 6 
Porção: 30 g (2 colheres de sopa) 

100 g 30 g %VD* 

Valor energético (kcal) 340 102 5 

Carboidratos (g) 57 17 6 

Açúcares totais (g) 2,6 08 

Açúcares adicionados (g) 0 0 

Proteinas (g) 13 3,9 a 
Gorduras totais (g) 6,7 2 3 

Gorduras saturadas (g) 1,7 0,5 3 

Gorduras trans (g) 0 0 0 

Fibras Alimentares (g) 13 3,9 16 

Sódio (mg) 0 0 0 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção 

1/2 
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FICHA TÉCNICA 

FT NI 089 

VERSÃO: 1 
AVEIA EM FLOCOS FINOS KODILAR 170G 

ALERGÊNICOS 

Alérgicos Contém 
Pode 

conter 
Contém 

derivados de 
Pode conter 
derivados de 

1. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas. X 

2. Crustáceos. 
3. Ovos. , 
4. Peixes. 
5. Amendoim. 
6. Soja. X 

7. Leites de todas as espécies de animais mamíferos. X 

8. Amêndoa (Prunus du/cis, sin.: Prunus amygdalus, 

Amygdalus communis L.). 
9. Avelãs (Corylus spp.) 

10. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale). 

11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-pará (Bertholletia 

excelsa). 

12. Macadámias (Macadamia spp.). 

13. Nozes (Juglans spp.). 
14. Pec5s (Carya spp.). 
.15. Pistaches (Pistacia spp.). 
16. Pinoli (Pinus spp.). 
17. Castanhas (Castanea spp.). 

. 18. Látex natural. 

EMBALADO E DISTRIBUÍDO 

M.W.A Comércio de Produtos Alimentícios LTDA, CNPJ 53.512.810/001-93 — Av. Waldomiro Mazzocato, 201 — 

anexo 202, Distrito Industrial Dr. Ulysses Guimarães — São José do Rio Preto/SP, CEP 15092-604 — Fone/Fax (017) 

. 3201-4400. 

RESPONSÁVEL TÉCNICO 

, Nome: Nathália Dib Teixeira — Engenheira de Alimentos Registro: CREA SP 

PROD, ALIMENT1CiO3 LT014 

2/2 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARA 
INSTITUTO DE TECNOLOGIA 

FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS 

LAUDO DE ANALISE N° 106/2024 

Solicitante: WESLEY DIONE GRANJA. 
Endereço: ESTRADA DA AGUA ESPRAIADA, 1387 — CEP 66727-177 - BAIRRO ALTOS DE CAUCAIA 

COTIA — SP. 
Fabricante: M.W.A COMÉRCIO DE PRODUTOS ALIMENTOS LTDA. 
Natureza: Alimentícia 
Produto: AVEIA EM FLOCOS FINOS 
Registro no MS n°: Produto dispensado de registro. 
Marca: NATURAL LIFE / KODILAR 
Embalagem: Filme de BOPP + PE (Laminado), transparente contendo 170 g 
Validade: 16 / 01 / 2025 Lote: 326 - 12 
Data de Entrada no Laboratório: 23 / 09 / 2024 
Solicitação do Interessado: Análise de Orientação do produto nas características físico-químicas, organolepticas, 

macroscópicas e microscópicas. 

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: 
Aspecto  Flocos finos 
Odor  Característico 

Sabor  Característico 
Cor  Própria do produto, coloração variando de 

branco ao amarelo 
Consistência / Textura  Granulosa, próprio do produto 

CARACTERÍSTICAS MACRO E MICROSCÓPICAS: 
ANÁLISES MICROSCÓPICAS: 
Matérias indicativas de falha das Boas praticas 
Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, parasitas, 
larvas) / 500 g  Ausência 
Matérias estranhas microscópicas (sujidades) / 100 g  Ausência 
Fragmentos de insetos / 100 g  Ausência 
Insetos inteiros mortos / 100 g  Ausência 
Insetos vivos prejudiciais ao produto / 100 g  Ausência 
Ácaros mortos / 100 g  Ausência 
Bárbulas / 100 g  Ausência 
Outras matérias estranhas microscópicas exceto parasitas / 
100 g  Ausência 
Tecidos inferiores (ossos, peles, aponeuroses, nervos, 
visceras, cartilagens) / 500 g  Ausência 

Matérias indicativas de risco a saúde humana 
Matérias estranhas macroscópicas (filme plástico, 
fragmentos de vidros, objetos rígidos >/=.- 2mm e 
pontiagudos/cortantes >1= 7mm) / 500 g  Ausência 
Matérias estranhas microscópicas (sujidades) / 100 g  Ausência 
Fragmentos de pelo de roedor / 100 g  Ausência 
Matérias estranhas macroscópicas (sujidades, parasitas, 
larvas) / 500 g  Ausência 
Outras matérias estranhas microscópicas exceto parasitas / 
100 g  Ausência 
Tecidos inferiores (ossos, peles, aponeuroses, nervos, 
vísceras, cartilagens) / 500 g  Ausência 

Histologia 
Elementos histológicos estranhos a composição do produto- Ausência 
Elementos histológicos identificadores da composição  Presença 
Elementos histológicos de aveia (Avena sativa, L.)   Presença 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARA 

INSTITUTO DE TECNOLOGIA 
FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS 

ANALISES FÍSICO - QUÍMICAS: 
Peso Liquido (g) 
Valor Energético (Kcal/100 g) 
Carboidratos (g/100g) 
Açucares totais (g 
Proteínas (g/100g) 
Gorduras Totals (g/100g) 
Gorduras Saturadas (g/100g) 
Gorduras Trans (g/100g)  
Fibra (g/100g) 
Cinzas insolúveis em HCI (Areia) (g/100 g) 

Sódio (mg/100g)  0,00 

LAUDO DE ANALISE NP 106/2024 

170,60 
341,52 
57,12 
2,61 

13,05 
6,76 
1,72 
0,00 
13,02 
0,03 

CONCLUSÃO: 
0 produto analisado trata-se de "Aveia em Flocos Finos", de acordo com as normas 

legais vigentes. 

0I3S: A amostra foi enviada pelo Solicitante e este certificado somente tem validade para a amostra 
em análise 

Belem, 02 de outubro de 2024 
FERNANDO AUGUSTO Assinado de forma digital por 
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Fernando Augusto Morgado Ferreira 
Químico Industrial - FEA / UFPA 

CRQ 06200700. 


