NO 747351

De: Central de Alimentégéo--Mu'nicip;al Para: Departamento de Licitagao

A/C Crislaine
Informo a esse departamen}tc que o0s itens a seguir:
- PEITO DE FRANGO EM CUBOS :
- CARNE DE FRANGO SOBRECOXA EMEORMA DE BIFES COM LEGUMES
- CARNE BOVINA PATINHG EM ISCA
- CARNE PATINHO MOIDO . -
- CARNE DE SUING, SEM 0SS0, PERNIL CUBQS
- FILE DE MERLUZA :
- QUEIIQ MUSSARELA
~ PRESUNTO
- SALSICHA - TIPC HOT BOG
Apresentado como amaostra;. }untamente com os documentos da empresa NTB COMERCIAL DE
ALIMENTQS LTDA {referente ao Pregao Eletrbnico 106/23, PROCESSO 165/23), atende ao solicitado,
ndo havendo nenhum |mped|mento para a aquisi¢do do mesmo.
Atenciosamente, L L :

Midid da Gidria Siqueira
Nutricionista - CRN3 72,527

Assinatura : Recibo - \.-’lsto .

> A, o
19/06/2023 N T el | 1/ (2050

Siglerna de Cf com Eusca(de§9r1nb!v:do [ sus:enrarfo nefo Deparfamento de Tecnologia da Informacae, gerando praiicidade € econemia aos cofros riblicos



RELATORIO DE ANALISE DE AMOSTRAS

A qualidade dos alimentos se refere as suas propriedades ou aos atributos capazes de
distingui-los ¢ que permitem a sua aceitagdo, aprovacio ou recusa e estio ligados a suas
caracteristicas fisicas, quimicas/mutricionais, sensoriais, apresentagdio, facilidade de
manuseio, consumo ¢ embalagem, Para garantir a oferta de alimentos seguros e de
qualidade na alimentagio ¢ essencial a analise e aprovaciio das amostras dos alimentos a
serem ofertados.

Para a analise dos alimentos foram avaliadas as seguintes caracteristicas:

I. Acordo com as especificagdes exigidas no edital do PREGAO ELETRONICO n®
106/2023 — PROCESSO n* 105/2023.

2. Apresentacdio da amostra,

3. Aspectos sensoriais (cor, odor, sabor, textura)} através da andlise sensorial do
alimento.

LAUDO TECNICO

PREGAO ELETRONICO n® 106/2023 — PROCESSO n* 165/2023.

| Item | Descrigio

.(}] {lote 1) %Pcito de Frango em cubos,

03 (lote 1) EéCame de frango sobrecoxa em forma de bifes com__lcgu.lmes
01 (lote 2) IPatinho scas o
02 (lote 2) Patinho moido -
()1(]0'[@3) e cdm@de qumogc I_n%qo,pe]ml (,ubos

!l()l (iote 4) Filé de merluza — filé de peixe merluza.

i01 (lote 5) Queijo mussarela

02 (lote 5) Presunto )
03 (lote 5) Salsicha — tipo hot dog. _ -

A amostra foi analisada € estd de acordo com ¢ edital ¢ com os padrdes de qualidade
exigidos. Portanto, o lote encontra-se APROVADO e adequado para utilizag&o,

Midid da Gléria Siqueira
Nutricionista CRN3 72.527

Midia da Gloria Siqueira
Nutricionista
CRN-3 72527/P

Rua Goids n® 2227 — Fone / Fax; (14) 3733 7015 !
Avaré - S



VIGILANCIA EM SAUDE
mﬁz#eﬂlua“ BE Prefeitura Municipa] de SAO PAULO
SAD PAULO

4200

LICENCA SANITARIA - VIGILANCIA SANITARIA

N°CMvS: 355030801-463-002501-1-2

N° PROCESSO:

N° PROTOCOLO: 6018.2021/0006352-0 Data do Protocolo: 28/01/2021
SUBGRUPQ: DISTRIBUIDORA/IMPORTADORA

AGRUPAMENTQ:; COMERCIO ATACADISTA DE ALIMENTOS

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 4639-7/01 COMERCIO ATACADISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM GERAL
OBJETO LICENCIADO: ESTABELECIMENTO

DETALHE;

RAZAO SOCIAL: NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI CNFPJ ALBERGANTE:
NOME FANTASIA: FRIPEIXE

CNPJ/ CPF: 13.656.358/0001-19

LOGRADQURO: RUA SALVADOR SANCHO NUMERO: 75
COMPLEMENTO: GALPAO 77

BAIRRO: VILA HOMERO

MUNICIPIO: SAQ PAULO

CEP: 05184-400 UF: SP
PAGINA DA WEB:

RESPONSAVEL LEGAL: GUILHERME ASSUNCRO STRAMBECK DA COSTA

CPF: 43354585833 CONSELHO REGIONAL: N/
N® INSCR, CONSELHO PROF: UF;

RESPONSAVEL TECNICO: CARMEN ANTONIA CAZARIN OZORES
CPF: 06982753816 CONSELHO REGIONAL: CRN
N? INSCR. CONSELHO PROF: 4077 UF: g2p




LICENCA SANITARIA - VIGILANCIA SANITARIA
N° CMvS: 355030801-463-002501-1-2

CLASSES DE PRODUTOS E ATIVIDADES AUTORIZADAS

CLASSE DE PRODUTO:
ALIMENTO
ARMAZENAR EM AREA PROPRIA

DISTRIBUIR
TRANSPORTE PROPRIQ

O{A) AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCIA SANITARIA DE SRO PAULO

CONCEDE A PRESENTE LICENGA DE FUNCIONAMENTC, SENDO QUE SEU (S) RESPONSAVEL (IS} ASSUME (M) CONHECER A LEGISLAGAO
SANITARIA VIGENTE E CUMPRI-LA INTEGRALMENTE, INCLUSIVE EM SUAS FUTURAS ATUALIZACOES, OBSERVANDG AS BOAS PRATICAS
REFERENTES AS ATIVIDADES E QU SERVIGQOS PRESTADO, RESPONDENDO CIVIL E CRIMINALMENTE PELO NEO CUMPRIMENTO DE TALS
EXLGENCIAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO {%) A0 CANCELAMENTO DESTE DOCUMENTO.

ABSUMEM AINDA INTEIERA RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS INFORMAC&ES AQUL PRESTADAS FARA O BXERCICIO DAS
ATIVIDADES RELACIONADAS E DECLARAM ESTAR CIENTES DA OBRIGAGEO DE PRESTAR ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS EXIGENCIAS
LEGAIS QUR VIEREM A SER DETERMINADAZ PELC ORGAO DE VIGILANCIA SANITARIA COMPETENTE, EM QUALQUER TEMFO, NA FORMA
PREVISTA NC ARTIGO 55 DA LEI ESTADUAL 10.083 DE 23 DE SETEMBRC DE 1998,

SAO PAULO 15/02/2021
LOCAT, DATA DE DEFERIMENTO

Codigo de Validagdo: 1613568965856

A autenticidade deste documento deverd ser confirmada na pagina do Sistema de Informagio em Vigilancia
Sanitdria, no endereco: https://sivisa.saude.sp.gov.br/sivisa/cidadao/



SIVISA Sistema de Informacio em Vigilancia Sanitéria

SUS - Sistema Unico de Sande
PREFERTUSA BE . n -
Sﬂam VIGILANCIA SANITARIA
Ry SA0 PAULO

N0.32.000433121

46392, 130/0003-80 2752484
CNPJ!CPF T U
B

13.656. 358!0001 19
CNPJicPF " " Nimero de Cadastro - CEVS
NTB COMERGIAL DE ALIMENTOS LTDA

Ra 0 Soc:al ! Nome

UVIS PERITUBA

Nome

Rua SALVADOR SANCHO n® 75 Galpao 77

Logradouro No
VILA HOME RO

Balrro

(11) 956500010

SAO PAULO / sP
Municiple 7 UF ’
alebeltrame@gmarl com

05184—400

F’ROGRAMADA ; 13/08/2021 13;‘08!2021 |
Qugem do Procadinento 7 v DSt A < = S

i- Proced:mento o

01.INSPEGAG SANITARIA

'-Objetlvo . .

inspegéo para inclusio de veiculo RENAVAM 1263073651, conforme SEI n®

6018.2021/0043378-6 CMVS n°
355030801.463-002501-1-2,

PROGRAMA MUNICIPAL
- Acdo Compartihada; T LT
::“iﬁr’essoas contactadas: ”___ h o o )

Abrado Santos de Aratjo, motorista, RG 4926192.9,

- Relato da situagéo; O

Em 13/08/2021 fol realizada inspegao em velculo:
Caminhonete / Carga VW modelo Express DRC 4x2 Branca
Anoc Fab, 2021/ modelo 2022
RENAVAM 1263073651

falrGnica por: S.‘TA VIDIGAL GONGALVES 18/08/2021 17:34:40
i ’gcs)iﬂ?‘g??mﬁ sgﬂ.-‘sr’a: gc:rfgdw QEP -consulta 4 aufgnﬂ‘cadadu @m:

hitps:#sivise. seude.sp.gov. brfsmfsafaufsnr.’car fspPeodigo=3NSF-XNIW.QE72-8Y8E



Placa FTV 5H81

O veiculo apresenta:

- bad refrigerade em bom sstado de conservagio e higieng;

- cabine isclada; _

- piso, teto, divisdrias ¢ laterais internas do bau constituidos de materiais lavaveis e impermeaveis;
- borrachas de Isolamento nas portas, lateral e traseira, em bom estado de conservagéio;

- medidor de temperatura Escala modslc FTVEHS1;

Documentos apresentados:

- contrato social (7° alteragio): NIRE 35.232.171.253

- CMVS 355030801-463-002501-1-2;

- certificado de registro e licenciamento do velculo :

- planilha de controle de temperatura;

- planifha de fimpeza; :

- Certificado de calibragao do medidor de termnperatura Escala LT 302806 em 12/0812021;

- Certificado n® 1359: realizado OCP de Controle Integrado de Pragas de velculo realizado em 12/08/2021 com
vencimento em 12/11/2021;

- Certificado n° 1349: reatizado QCP de Controle integrado de Pragas do e&:presa rezlizado em 05/08/2021 com
vencimento em 05/11/2021:

- Certificade n° 314: realizado CCP de Limpeza de reservatoérios de agua realizado em 04/08/2021 com vencimento em
04/02/2022;

- CEVS da empresa OCP- Osasco Controle de Pragas 355030890-812-000222-1-7

i et P VT e

.= Consideracdes finals:.

© veiculo VW / Express Branca placa FTV 5H81, Renavam 1263073651 estd em condigdes higidnico sanitérias

salisfatorias para transporte de alimentos da emprosa NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA CMVS 355030801-463-
002501-1-2 CNPJ 13,656,358/0001-19,

- Providéncias;

89 NADA A PROVIDENCIAR

SATISFATORIO |

Concusio ™ G e e e e Y Rk . Praso dé Adequaq:éo

Cradenciai MNorme

8104743-1 SITA VIDIGAL GONGALVES

No ambitc do Sistema Estadutal de Vigilancia Sanitaria - Sevisa, que abrange Q territorio do Estado de S&o Paulo, os
inspetores assumem Inteira responsabilidade de que esta inspegdo fol conduzida e pautada pelos padres da ética e
declaram gue n&o houve conflito de Interesse.

Assinado com senha eletrdnica por: SITA VIDIGAL cin\:(;ﬁL\E% 16/08/2021 17:34:40
i imignto n° JNSF-XN2W-QET2-8YSF - consuits & autonlicidade em:
y g‘?gswgﬂsa,saude,sp.gcv.br/s.r’ﬁsa/autenﬁcenj&p?codigo=3N5F—XN2W-QE?2~3V8F



ADEPRO
No0.32.00

Assthado com senha sletrnica por: SITA VIDIGAL GONCALVES 16/08/2021 17:34:40
Documento 0% INFE-XN2ZW-GET2-8YEF - consulta & autanticidada em:
hlips:#zivisa sauds.sp.gov. br/sivisa/autenticar jsp Peodigo=3NEF XN2W-QE 7 2-8YEF




Calibragaco
MNER ISONEL

REDE BRASILEIRA DE CALIBRACAO
PRODUTOS E SERVIGOS DE CALIBRAGAO LTDA Certificado de Calibragdo N°

Website: www.escalaps.com LT - 302 806 R
LABORATORIO DA ESCALA PRODUTOS E SERVICOS DE CALIBRACAO LTDA

"HMETROLOGIA E A NOSSA CIENCIA, QUALIDADE E O NOSSO NEGOCIO.”
Cliente : NTE COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA 0.8.: 5740/2021
Enderago: Rua Salvador Sanche,?7 - Vila Homero - Sdo Paulo - SP
CARACTERISTICA INSTRUMENTO EM TESTE PADRAO UTILIZADO
Modeto/Fabricante MEDIDOR DE TEMPARATURA MOD. TLZ20 COEY TERMOMETRO 1529 FLUKE
N¢ de série Identificagdo N/C FTV5H81 ABB207 f 9934 ES.7.003
Tipo DIGITAL COM SENSOR TERMORRESISTIVO DIGITAL COM TERMCRPAR S
Faixa de escala -25a-10¢C 300 a 1200 °C
Valor de uma divisio 0,1°C 0,01 °C
Haste - Didmeiro / Comprimento {mm} 6 20 6 mm 500 mm
Origem / n° do certificado / Validade mmmmm e tunmmn e RBC / CR-05607/21 / Junho 2023
VALOR INDICADO INSTR. EM TESTE -~ - 7 VALOR. INDICADQ INSTR. PADRAO ‘t gy ¢ °C. R S
Profundidade de Indicagdo média de 1rés Leituras Incerteza da Fator de Vatt
imersao (mm} °C Aquecimento Erro Medigao  |Abrangéncia k
120 -24,8 -24,73 -0,07 0,20 2,00 bl
120 -18,0 -17,74 -0,26 0,20 2,00 =
120 -9,9 -8,75 -0,15 0,20 2,00 L

A incerteza expandida de medigéo relatada é declarada come a incerieza padréo da medigdo multiplicada pelo fator de abrangéncia K,
O qual para uma distribuigio t com Vetf== graus de liberdade efatlves, corresponde a uma probabilidade de abrangéncia de aproximadarnente 95%.
A incerteza padrao de medigdo foi delerminada de acordo com a publicagio EA-4/02. Quando k=2,00 a distribuigo é do iipo Normal.

Caracteristicas ambienlais: Local da Calibragio :

Temperatura: 23 £ 5%C Umitlade Relativa do Ar : entre 45 e 70% UR Sede do Clienle

Observagdes:

1) A calibragio foi realizada pela média de 3 leituras. O instrumento em teste e o padrio foram submetidos a um meio térmico estabilizado
e o valor dereferéncia, foi lido noinstrumenta padro, conforme procedimento SQ-TM-002, utilizade na calibragéo;

2) Este Certificado somente é vélido exclusivamente para o instrumento submetido & calibragdo, nas condighes especificadas, néo
sendo extensivo A guaisguer lotes, O Certificado ndo deve ser parcialmente reproduzido;

3) Esta callbragéo ndo isenta o instrumento do controle metroldgico estabelecido na regulamentagiio metralgica;
4) O certificado somente & vafido na unidade utiizada na calibragéo;

5} O servigo de congerto e ajuste ho instrumento em teste, néo faz parte do escope de acreditago do laboratdrio;

6) Este Certificado atende aos requisitos de acreditag@o pefa Cgere, o qual avaliou a competéncia de medigao do laboratdrio e comprovou
sua rastreabiiidade 2 padres nacionais de medidas.

7} Este certificado cancela e substitui o emitido anteriormente.

Data da Calibragao Aprovado por ; Folha
* Assinado de forma digital por BRUNO ALPHA
BRUNO ALPHA CORSI DE . CORSI DE LIMA:33754511821
12/08/2021 LEMA:33754911821 .+ Dados: 2021,08.13 14:35:06 -03°00" 01 de 01
Signatério Aulorizado

Rua: Caquito, 498 Penha Sac Paulo / SP CEP:03607-000 Tel: (11) 2082 1077 § E-mait willonacl@escalaps.com.br

TERM. DIGITAL X TERM. DIGITAL Rev.10.



Prefeitura da Cidade de Sao Paulo

Auto de Licenga de Funcionamento

DADOS DA LICENGA :
woweno:  20210010085163  osmozemssao: 21 /01/2021 oatacevawosnt:  Tndeterminada

DADOS DO CADASTRO DO IMOVEL
GNDEREGD,  RUA SALVADOR SANCHO, 75

COMPLEMENTONS):

77 GALPAO
BAIRRO: VILA HUMERO cer:  (5184-400 CIDADEUF:  SAQ PAULO - SP
sugererEmURA;  PTRITUBA Areaconstrulos:  1450,00 m? ARIA EETABELECIMENTO: 420,00 m*?
s 207.005.0005-5 (Principal)
ZONALS)
ZMA - ZONA MISTA AMBIENTAL
0A - QUOTA AMBIENTAL
MA - MACROAREA E SETORES DA MEM
DADGE DA EMPRESA [ ESTABELEGIMENTO
o 13.656.358/0001-19 com 4.292,447-2
razhosocsts  NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTOA
ATIVIDADES
cHaE: 4639~7/Q1 - Comércio atacadista de produtes Versto CHAE: 2.3 ws6e:  BALXO
alimenticios em geral
GRUPC DE ATIVIDADE HR:
nR2-12; servicos de armazenamento e guarda de bens mdveis: espagos oy estabelecimentos
destinades & ‘venda ou guarda de _ mercadorias em geral, maquinas ou eguipamentos,
guarda de méveis ou animais, incluinde garagem de  dnibus, = entre  500m* {quinhentos
metres guadrados) e 5.000m* (cinco mil  metros quadrados) de drea  construida
computavel, g estacionamentos com mais de 40 e até 200 vagas de automdvel;

ATIVIDADE{3):
Depdsitos de material em geral, exceto explosivos
vistribuidora de alimentos embalados ou enlatados

REIFPONSAVEL PELA SOLIGITAGAD DE LIGENCIAMENTO
RESPOUSAVEL PELOPECDG:  GUILHERME ASSUNCAO STRAMBECK DA COSTA coF: 433.345.898-33
PROCEBSO ADMMISTRATIVO:  B051, 2021/0000234-3

AUTENTICIDADE

cipi: 13, 656.358/0001-1¢9 NOMERO DA LICERGA:  20210010095163 coDiao OE AUTENTICIDALE:  YBYUDeESOXCKXTUT

LICEMGA:

Powered by Prodam 3/A 115



Prefeitura da Cidade de Sao Pauio

Auto de Licenga de Funcionamento

AMNALISE DE VIAMLIDADE

CHAg: 4639-7/01 eTATUE CA ANALISE:  Passivel oATAGA AnALIEE:  21/01/2021

REETRLGOES:

Grupe de arividade [nRZ-3I: comércio de abastecimento de médio porte, com dimensic de mais de 500 m?
(quinhentes metros quadrades) até 2,000m? (dois mit metros quadrados) de drea construida computdvel;]
PASSIVEL: Permitida a instalaglo da atividade no imével em questdo em fungdc da zona de uso,

Grupo de atividade [nR2-12: serviges de armazenamento e guarda de bens moveis: .espagos
ou estabelecimentos destinadygs & venda ou guarda  de mercadorias em geral, maquinas ou
equipamentos, guarda de mdveis ou  animais, incluindo garagem de dnibus, entre 500m?
{quinhentos metros quadrades) e  5.000m® (cinco  mil metros quadrades) de drea construfda

computdvel, e estacionamentos com mais de 40 e até 200 vagas de automdvel;} PasStVEL!
peraitida a instalagdo da atividade no imdvel em questdo em fungdo da zoma de uso.

Quadro 48 - pardmetros de incomodidade por zona @ Zona [z2Mal: Nivel critério de avaliacho
(NCA) para ambiente externo daca) (c) (d%. (f): emissGo ruido 7h-15h = Emissdo méxima de
50 de 4e{c) No caso dos  agrgportos aplica-se o mivel de ruido conforme norma técnica
especifica, 48(d) Poderdo incidir pardmetros  especiais. e mais restritives nos termos §2°
do artige 113 desta lei, 48(f) Para atividade de local de c¢ulto, nos feriadeos, sdbados
a partir das 14h e nos domingos, os parimetros relativos a  rutdos referentes ao periodo
das 7h as 1%h passam a valer  também para os periodos das 6h 4s 7h e das 19h as 22h,
permanecende inalterados os parametros referentes 2o periodo das 7h As 1Sh e das 22h ag 7h.

uadro 48 - par@metros de 1incomodidade por zona i Zona [ZMal: WNivel Critéric de Avaliagdo
NCA} para ambiente externo de(a) (e) (d%_ (f: Emissao ruido, 19h-22h = Emissic maxima
e 45 d8 4B(c) No caso dos aercportos aplica-se ¢ nivel de ruide conforme norma técnica
especifica. 48(d) Poderip dncidir parametrgs  especials e mais restritives_ nos termos §2°
do artigo 113 desta lei. 48(f) pPara atividade de Jocal de culto, nos feriades, sabados
A partir das 14h e nos domingos, .05 pardmetros relatives a ruidos referentes ap periodo
das 7h ds 19k passam a valer  também para os perfodos das 6h as 7h e das 19k as 22h,
permanecendo inaiterados os parimetros referentes ao periodo das 7h as 19h e das 22h as 7h.

uadro 4B - Pardmetros de incomodidada por zona : Zona {zMal: wivel critério de avaliacio
NCA)  para ambiente extarno dB{A) (c) (d% (f): Emissdo ruide 2Zh-7h = Emissfiic maxima de
40 ds_ 4B(c) No caso dos agroportes aplica-se ¢ nivel de ruido conforme norma  técnica
especifica. 48(d) Poderdg incidir pardmetros especiais. e mais restritivos nos termos §20
do artigo 113 desta lei, 4B{f) Ppara atividade de Tocal de culto, nos feriados, sabados
a partir <¢as 14h e nos domingos, 05 parametros relatvivos a_ ruidos referentes ao periodo
das 7h & 19h  passam a valer™ também para os pericdos das 6h As 7h e das 19h &5 22h,
permanecendo inalterados os pardmetros referentes ao periodo das 7h As 19l e das 22h is 7ih

Quadro 48 - Pardmetros de incomodidade por zena ; zona [zMa]: wvibragdc associada = 48(a)
4B(a) Aplicam-se a legislaclo pertinente & as normas técnicas brasileiras - ABNT em vigor,
Quadro 48 - Pardmetros de dncomodidade por zona : Zona [zMal: Emissdo de odores = de(a)
48{a) Apticam-se & legislacdo pertinente @ as normas técnicas brasileiras - ABNT em vigor.
GQuadro 48 - Ppardmetros de  incomodidade por Zona : Zona [zma}: Emissdo de gases, vapores
e material particulads (e} = 4B(a) 48(a} Aplicam-se a legislacio pertinente’ e as normas

técnicas brasileiras - "ABNT em wvigor, 4B(e) GQuando necessario a  CETESE  recomenda
instatar e operar sistema de controle de po uigde do ar baseado na meihor tecnologia,

Quadro 48 -  Pardmetros de incomodidede por zoma  : zona [2Mal: Emissdo de  radiacio
Fajxa de frequéncia (OHz & 300GHZ) = 4B(b) 48k ApTicam-se a_  legislagio
pertinante € as normas  téenicas  em  vigor, sendo’ que o Executive poderd estabelecar
par@metros mais restritives de radiag&o eletromagnéticas nio jonizantes.

Quadrg 44 - condigdes de instalagdo por subcategoria de use, grupos de atividade e usos
especificos : Grupo de atividade [nR2-3R: Nimero minimg de vagas por drea construida computavel
em m?*) ou por nimerc de unidades habitacionais (UH) (a): Vagas de automdvels (e){f) = winimo
e 1 vaga_ a cada 50 m® de drea construida computdvel obs: 4A(a)} n¥o se aplica na5 zonas de
uso ZEU, ZEUa, ZEUP, ZEUPa, ZEM, ZEMP ¢ nos usos ndc residenciais em Totes com drea inferior
a 250m* (duzentos e cinquepta metros quadrados) em todas as zonas. dale} Para Servigos de
Armazenanmento e Guarda de Bens Mdveis das subcategorias de uso nkl, nR2 ¢ nR3, o nlnero minimo
de vagas de automdveis exigido sera calculado com base na drea construfda computdvel destinada
a pegrmanéncia  humana. 4A(f)" quando exigido o nimero minimo de vagas de autombvais, este deverd
ser acrescido do numero de vagas especiais conferme definido no C6digo de Obras esEdificacies.

Quadro 4A - Condigdes de dnstalagdo por  subcategoria de wuso, grupes de atividade e wsos
especificos : Grupo de Atividade [nR2-3): NUmere minimo de  vagas por 4rea construida
compytivel (em m®) ou por nimero de unidades habitacionais (UH) (a): Vagas de bicicletas
= Minino de 1 vaga a cada 250 m® de drea construida computével oObs? 4a(a) Nip se aplica
nas zonas de wuso ZEY, ZEva, ZEUP, ZEUPa, ZEM, ZEMP e nos usos ndo residenciais em Jotes
com drea inferfor a 250m? {duzentos e cinguenta metros quadrades) em todas a5 zonas.

Quadrg 4a - condigdes de instalagdo por subcategoria de uso, grupus de atividade e usos
especificos : Grupe de Atividade [nR2-3]: vestidrio para usuirios de hicicleta (b) = 3e
aplica essa condi¢do de instalagdo obs: 4A(b) De acordo com o codige de obras e edificacdes,

Quadro 4A - Condigbes de instalagdo por  subcategoria de uso, grupos de atividade e usos
especificos : Grupo de Atividade [nR2-3€: ESpago para carga e descarga (c): NOmero de wvagas para
utilitdrio = Minime de 1 vaga obs: 4A(c) NAo se exige vaga para carga € descarga hos Jotes com
drea até 250m? (duzentos e cingquenta metros quadrades), exceto em lotes localizados na Macrodres
de Urbanizagdo consolidada e ros seguintes setores e subsetores da Macroirga de Estruturacdo
Matropolitana: I. subsetores Arco Tietd, Arco Pinheiros e Arco Faria Lima - Aguas Espraiadas -
Chucri zaidan do Setor Grla Ferrovidria e Fluvial. 1I, Setor Central (Operacdc Urbana Centro).
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Quadro 4a - cCondicdes de instalacao por subcategeria de uso, grupos de atividade e usos especifices :
crupe de atvividade 5nR2-3]: Espago para carga e descarga (c): Niero de vagas para caminhdo: até 4.000
m* de &rea construida computdvel = Minimo de 1 vaga 0b3: 4A{¢) Nao se exigé vaga para carga e tiescarga
nos lotes com dren até Zg()m2 (duzentos e cinguenta metros quadrados), extetc em lotes localizados na
Macrodrea de urbanizacdo consolidada e nos seguintes sevores e subsetores da Macrodrea de Estruturagdo
Metropolitana: I. sSubsetores Arco Tieté, Arco Pinheiros e Arco Faria Lima - Agwas Esprajadas -
chucri zaidan do Setor Orla Ferroviaria e Fiuvial. II. Setor Central {Operacéo Urbana Centro).

Imdvel informado estd | inseride L Macrodrea | de | Estruturagdoc
Metropoiitana - MEM. verificar a axisténeia de led especifica para a
regifio informada, nos termos do §3° do art, 76 da Lei n® 16,05G/14,

Ag continuar o processo, vock assume a responsabilidade pelo enderego 2

inscricio imobitidria informados, ciante de que o resultado pode sar revertido
caso seja apurata incorrecio dos mesnos, sem prejuizo das demals penas da led

Atividade .passivel _ de _ _instalacdo Ro local, confarme
disposicbes da legislagdo urbanistica municipal em vigor.
GRUPOD DE ATIVIDADE HR: IRZ - 12 STATUS Do aMALisE Passivel

NESTRIGOED:

Quadro 44 - Condigdes de instalagde por subcategoria de uso, grupos de atividade e usos

especificos : Grupo de Atividade [nR2-12]; Numero minimo de vagas par area construida computave}
{em m*) ou por nimero de unidades habitacionais (UH)_(a): vagas de automéveis €e){f)} = Minime
de 1 vaga a cada 75 m° de drea construida computivel obs: 4a(a) Nic se aplica nas zonas de
usa_ ZEU, ZEUa, ZEUP, ZEUPa, ZEM, ZEMP & nos us0s ndo residenciais em lotes com drea irferior
a 250m* {duzemtos e cinquenta metros quadrados) em todas as zonas. 4A{e} Para Servigos de
Armazenamento e Guarda da Bens Mévais das_subcategorias de use aR1l, nk2 e nR3, v namerc  minime

de vagas de automdveis exi?1do serd cajculado com base na drea comstruida computdvel destinada
4 permanéncia humana. 4A(f) quando exgido o nimero minimo de vagas de automdveis, este deverd

ser acrescido do nimero de vagas especiais conforme definido no cddigo de Obras e Edificagdes. -

Quadre 4A - Condigdes de instalacdo por subcategoria de uso, grupos de atividade e usos
especificos : Grupo de atividade [nR2-12]: nimero minime de vagas por &rea construida
computavel {em_m*) ou por nOmero de unidades habitacionais (UM} (2): vagas de bicicletas
= Minimo de 1 wvaga a cada 500 m* de drea construida computdvel obs! 4a{a) Nio se apliea
nas zonas e uso _ZEu, ZEUa, ZEUP, ZFUPa, ZEM, ZEMP e nos usos nio residenciais em lotes
com &rea inferior a 250m? (duzentos e cinguenta metros quadrados} em todas as zonas.

quadre 4a - <Condigdes de instalagdo_por subcategoria de uso, grupos de atividade e uso0s
especifices : Grupo de Atrjvidade EnRZ-lE]: vestiario para usudrios de bicicleta (b) = Se
aplica essa condigdo de instalaglo Obs: 4a(b) pe acordo com o Codigo de Obras e Edificacdes,

quadrg 4A - cCondigbes de dinstalagdo por subgategoria de uso, grupos de atividade e wusos
especificos : Grupo de Arvividade [nRZ-12]: £spao para carga e descarga {c): wNimero de
vagas para utilitdrio = Minimo de 1 vaga a cads 1.000 m? de d4rea construida computdvel
obs: daf{c) N0 se ex1ge vagas para carga e descarga nos lotes com 4rea até 250m* {duzentos
e cinguenta metros quadrades), exceto em Jotes localizados na Macrodrea de urbanizagio
Consclidada e nos seguintes setores e subsetores da Macroirea de Estruturagdo Metropolitana:
I. subsetores Arce Tietd, Arco Pinheiros e arco Faria Lima - Aguas Espraiadas - Chucri
Zaidan do Setor Orila Ferrovidria e Fluvial., II. Setor Central (Operagac Urbana Centro).

quadre 4a - cCondigdes de dnstalacdo por subcategoria de wso, grupos de atividade e usos
especificos : Grupe de Atividade [pR2-12]: Espaco para carga e descarga (c}: Nimero de vagas
para caminhdo: Até 4.000 m? de irea construida computavel = Nio hd exigéncia de numerc
minimo de wagas Obs: 4A(c) Nio se exige vaga para carga e descarga nos lotes com area até
250m* (duzentos e, cinguenta metros quagrados), exceto em lotes Jlocalizados na Macrdarea de
urbanizacdo cConsolidada e nos seguintes setores e subsetores da Macrodrea de Estruturagie
Metropolitanat I, Subsetpres Arco Tieté, arco pinheiros e Arco Faria Lims - Aguas Espraiadas -
Chucri zaidan do setor Orla Ferrovidria e Fluvial. II, Setor Central (Operagio Urbana Centro).

Quadre 4A - Condigdes de <nstalacdo_por subcategoria de uso, grupos de atividade e uscs
especificos ¢ Grupo de Atividade [nR2-12]: Espago para carga e descarga (c): Numerc de vagas para
camiphdo: Acima de 4.000m? de drea construida computdvel (d} = Minimo de 1 vaga a cada_ 1,000 m?
de drea copstruida computivel obs: 4a(c) Ndv se exige vaga para carga e descarga nos Jotes com
idrea até 250m* (duzentos e cinquenta metros quadrados), exceto em lotes localizados na Macroirea
de Urbanizaghe cConsolidada e nos seguintes setores e subsetores da Macredarea de Estruturacic
Metropolitana: T. Subsetores Arco Tieté, Arco Pipheires e Arco Faria Lima - éguas Espraiadas -
Chucri  Zaidan do Setor Orta Ferrovidria e Fluvial. II. Setor Central_(Operagdd Urbana_ centro).
4a(d) para empreendipentos ndo residenciais acima de 10.000m* (dez mil metros quadrados) de drea
construida computdvel, as vagas para caminhdc podem ser compartilhadas com os veicules fretados.

CETALHAMENTO

A Prefeitura de s&¢ Paulo  expede © presente Aute de  Licenga de Funcionamento gara
empreendimentos de baixo risgo,  nos  termos do pecreto Municipal 57.299/2016,
devendo ainda serem observadas as legislagdes estadual e federal pertinentes.

BECLERAGEES:

peclaro que o estabelacimento NAG possui 120 (cento e vinte) vagas de
estacionamento ou mais & estd localizade em Area Especial de Trifege - T AET ou
280  (duzentas e oitenta) vagas de estacionamento ou  mwais, localizado nas demais
draes do Municipio, nos termos dos art. 108 e 109 da Lei Municipal 16.402/16.

peclaro que o empreendimento ¢ permanente e NAD atrai ou produz grande numero de viagens
ac Jonge do dia efou por perfode dererminado, causando dmpacto no sistema vlario e
de transporte, podende comprometer a  acessibilidade, a  mobilidade e a seguranga de
veiculos e pedestres, nos termos da dos art. 108 e 109 da Lei Municipal 16.402/16.
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beclaro que o estabelecimento NAO se enguadra comg atividade secundaria
ou complementar, nos termos do art. 33 do Decreto Municipal 49.969/08.

peclaro que o estabelecimento NAD & industrial, ou sendo, ndg & processada somante operago
de montagem, nos termos do pardgrafo Gnico do artigo 101 da tei Mmunicipal 16.402/16.

peclare que o estabelecimento no qual se pretende  dinstalar a atividade NA0 é atividade
enquadrada como Empreendimento  Gerador de Impacto de vizishanga ou _como Empreendimenta
Gerador de Impacto ambiental conforme previsto no art, 108 da Let Municipal 16.402/16.

peclare que o estabelecimento no qual  pretendo  dnstalar a atividade N0 possui  Totagdo
maxima superior a 250 (duzentos e cinquenta) pessoas, nos termos da Jegislagao edilicia,

peclaro, sob as penas da Lei: - que os dados inforgados neste formularic sdo verdadeirgs e que a
inexatiddo, drregularidade ou falsidade na prestaclo das informagbes relativas ao ‘licenciamento
eletrénico sujejtard o responsdvel, Jjuntamente com as demais pessoas que derem causz, as
penalidades afministrativas, civis e “criminais cabiveis; - que os dados relativos a edificagio
estdo absclutamente_ corretos, ndo havendo impedimentos de terceiros, e de gualquer ordem, ne
tocante a sua utilizagde, - gue a atividade atende as exigéncias legais (gerais e _especiais)
relativas ac seu exerqicio; = gue o simples protocolo do pedide de Ticenga” por qualquer melo
nio autoriza o funcionamente da atividade, conforme previsto no art. 18 do pecreto Municipal
57.299/16; ~ estar clente de que a Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo nio se responsakiliza por
requerimentos wvia Internet nA¢ recebides por motive de ordem técnica dos_ computadores, falhas de
comunicagac, congestionamento das linhas de comunicagfo, bem come outros fatores de ordem tgenica
que impossibilitem a transferéncia de dados: - estar ciente de que a Prefeitura do Municipiq de
sao Paule hio se recponsaliiiza por informatdes de endereco_incorretas, incompletas ou por falha
na entrega de mensagens eletrdnicas causadas por endereco eletrdnico incoriels ou por problemas
do provedor de acesso do reguerente tals como: caixa de correio eletrénico cheia, filtros
anti-spam, eventuais truncamentos ou qualquer outro problema de ordem técnica, sendo  aceonselhivel
sempre censultar o site da Prefeitura para verificar as infoermagbes que The sdo pertinentes.

peclaro que o estabelecimento atende a0s pardmetros de incomodidade da
zona de uso no qual = estd Jinserido conforma disposto na Lei Municipal
16,402/2016, nu quadro 48 anexo a Lei e legislagho correlata.

peclaro que o estabelecimento atende as condigdes de dinstalagio do uso conforme

disposte  na_ Lei Municipal 16.402/2016, no  quadro _ 4A  anexo & Lei e Tegislagho
correlata, inclusive quanto ac previsto no becreto Municipal 57.521/2016.

Deciaro que g estabelecimento atende todos os requisitos legais, dentre os quais agueles retacionados
& mpaipulacio de materials toxicos, explosives e gue possam causar algum tipo de contaminacio,
conforme previsto no art 4o do Decreto Municipal 57.298/2016, assim como quantg aos requisiteos legais
nos casos de atividades em imbveis em que sejam armazenados ou utilizades liquides combustiveis,

Declaro que caso o estabelecimentg seja ocuqqdq por mais de uma atividade nadoc residencial e nfo
seja _possivel diferenciar os pardmetros aplicaveis a cada use, serdo atendidas as condicbes de
instalacde da atividade mais restriviva, nos termos do §2% do art. 112 da Lei Municipal 16,402/2016,

Declaro que a(s) copia(s) digitalizada(s) da(s) Anotaglo{cdes) de Responsabilidade
Técnica - ART(s) ou  do(s) Registro{s) de Responsabilidage Técnica - RRT(s) anexada(s)
ac_ sistema e emitida(s) em conformidade «com as exigéncias dos 6rgdos de classe
refere(m)-se ao  estabelecimento no qual se pretende dinstalar a atividade, e que o
responsavel técnico possui registre védlide junto ao respective Conselhe de Classe.

peclaroc que mantenho em mey poder ¢ A _disposiche da fiscalizagio, case & edificacdo nio esteja
regular de acordo com as definigées da legislacde edilicia, documentos emitidos por profissionais
habilitados, competentes pelo respective Consetho de Classe, —que asseguram as condigbes de
higiene, seguranca de uso, estabilidade, habitabilidade da edificacio, assim como as condigoes
de” instalacao e os pardwetros de incomodidade, conforme disposte no art. 133 da_ tei municipal
16.402/2016 & conforme copia digitalizada da ART/RRT anexadas a esta solicitacdo de Aytg de
Licenca de Funcionamento para Empreendimepto_ de = baixe risce, conforme previsto nos incisos
II e ITT do art. 12 do Decreto Municipal 57.299/2016. peciaro ajnda que o imével ndo esta
situade _em area contaminada, "non aedificandi”, de risco geolégice-geotécnico ou de  preservacde
ambiental permanente, e que a edificaglio ndc invade logradoure ou terrene plblico, nem tampouco
¢ objeto de agie judicial promovida pele wmunicipie de sio Paulo, objetivando a sua demoliglo.

peclaro que mantenhe em meu poder e & disposigio da fiscalizaglo  documentos emitidos por
profissionais habilitados, competentes pelo respectivo conselho de Classe, e conferme cdpia
digitalizada da ART/RRT apexadas a esta solicitaglo de Auto de Licenca de Funcionamento para
Empreendimentc de baixe risce de acorde com o inciso IIT do art. ._do Decreto Municipal
57.299/2016, que atestam as condicbes de sequranca, acessibilidade, habitabiligade e sajubridade,
conforme incise II do art. 12 do becreto Mynicipal 57.299/2016 e em consondncia com as normas
em vigot: atvestam ainda a verificacdo da edificacdo, equipamentos e instalagdes prediais,
elétricas e de g&s, e que ela se encontra estavel, Jnclusive com relacdo a coberturas, e
em satisfatorias —condighes de seguranca; atestam também, nos c¢ases de edificacho onde seja
necessario sistema de seguranga com base na legislagdo edilicia, aque o imovel atende os
requisitos minimes de seguranca & que o controle da manutencda do sistema de seguranca instalado
& realizado de acorde com ag normas em vigor; dectaro ajnda passuir os respectivos docunantos
municipais comprobatorios das condicbes de seguranga e acassibilidade para ¢35 casos previstos.

peclaro que estou ciente que ndo ¢ permitida a utilizagio das edificagbes para usos naoc
residenciais gquango o lote resultante de aprevacac e empreendimentos enquadrades na
subcategoria de uso R2Zh-1  (casas geminadas) ndo atender as dimgnsdes e a drea wminimas do
Quadro 2A da Lei Municipa) 16.40272016, conforme art, 16 do Decreto Municipal 57,521/2016.

peclare tue, <aso ¢ estabelecimento tenha utilizado beneficios estabelecidos
am legislacio especifica para a atividade declarada, esta estd em
acordo com as exigéncias previstas no momento da aprovagdo deo projeto.

FPowered by Prodam S/A 415




Prefeitura da Cidade de Sao Paulo
Auto de Licenga de Funcionamento

Estou ciente que a dispensa da comprovacio prévia do cumprimento de exigéncias para os empreendimentos
considerades de baixo risco nio exime de observar as condigies necessdrias para & instalaglio e
funcionamente das atividades, bem come ebter e manter disponiveis gara a fiscalizagdo os respectivos
documentos, conforme previste ne art. 14 do Decreto Mupicipal 57.299/2016. £stou ciente também
que 0 conhecimento ¢ a concordancia das demais declaragdes nas exime da observancia da legislacho
pertinente ao tema, assim como dos procedimentos e penalidades decorrentes de sey nic atendimento,

ceclare que, case o estabelecimente possua & atividade estaciopamente dos .grupes de
atividades servicos de armazenamento e goarda de bens movels em terrencs com irea tota)
malor que 500m*  (quinhentos metros quadrados) nao Tecalizades no subsolo, atende a Quota
Ambienta) (ga) conforme pardgrafes 6° e 7° do artige 76 da Lei Municipal 16.402/2016.

GONDIGORS!
Enitide eietronicamente

Esta atividade estd dispensada da licenca ambiental gerida pela Coordenag@o de Licenciamento Ambiental
= SkAr vinculada 3 secretaria de verde e do Meio Ambiente (SvMA). Entretanto, a atividade podera
estar sujeita ao licenciamente pelo urgao ambiental competente, e por tal questic esta Ticenga
municipal _pao exclui a obr1gatoriedade g chter a Jicenga junto a COmganhia Ambiental do Estado
de sdo Paulo (CETESB), de acordo com as peliberacdes Normativas CONSEMA n® 01/2018 e n® 02/2018.
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%LIE_‘“E'—'—E FICHA TECNICA DE PRODUTO Data de revisdo 01/06/2023
imentos Paginas 1de 2
Elaboraco: Controle de gualidade MG 004 FTCC 0647
PRODUTO: Flocos com Legumes (1QF}

Marca: Ceplroestie

Descrigio do produto

Carne Congelada de Bovino Sem Osso - Lagarto com 8récolis e Cenoura { tiras 1QF)

Processo de congelamento ultra rapido L.Q.F. {Individual Quick Frozen)

A Centroesta Alimentos utiliza o processo de congelamento ultrarrapido pelo método de corrente de ar em
movimento forcado. A faixa de temperatura, durante © processo, atinge temperaturas minimas de -252C. Ao passar
pelo processo de congelamento rapido, o produto ndo se aglomera & dispensa qualquer tipo de descongelamento,

preservando as suas principais caracteristicas: Cor, textura ¢ sabor, além de manter a seguranga microbiclogica. A
tecnologia de congelamento utilizada garante o preparc imediato do produto apds a retirata do freezer {sem
FOTO LUSTRATIVA necessidade de descongelamento prévio), além disso, no caso de sobras de contelido, o produto da embalagem ainda
congelado e em sua embalagem original, pode ser utilizado dentro do prazo determinado pela Centroeste sem perdas
das caracteristicas sensoriais e da seguranca microbiologica.
Recebimento matéria-prima -toalet- equalizagdio - fatiadora - adi¢dc de tlegumes - tunel 1QF - detector de metal - embalagem primaria-
embalagem secunddria- crnara de estocagem
Origem do produto: Produto elaborado a partir de matéria-prima obtida de abatedouros localizados
nas diversas unidades da federagio acompanhada de certificade sanitario.
Aspecto: Firme, ndo pegajoso

Fluxograma

E:::;?z’; Consisténcia: Caracteristica do produto
produto Cor: Caracteristica do produto, isento de manchas esverdeadas
Odor: Caracteristico do produto
Tipo de corte: Lagarto{Tiras) com adigdo de jegumes {brocolis e cenoura) na proporgio 70/30
Padrio de corte: aproximandamente de 2,5¢cm x 5 cm x 0,3cm {espessura de 3mm a Smm)
INFORMACAO NUTRICIONAL Embalagem primaria
_ 100g Jsacos plasticos de polietilens de baixa densidade , termossoldado, atoxico, apropriado para conlato
) 144 direto comn alimento, transparente resistente a0 transporie e armazenamento. Rétulo litografado com
Valor Energético (Keal) identificagio de lote, data de fabricagdo, validade e SIF.
Carboidratos {(g) 1,2
Acucares Totais (g) 0 fPeso:2ke
Agicares Adicionados (g) 0 |mMedidas: 300 x 400 mm
Proteinas(g) 18 |Fechamento: Solda com barrelra de oxIgénio
Gorduras Totais (@) 4 Embalagem Secundaria
Gorduras Saturadas (g) 1.8
Gorduras Trans (g} o [Caixa de papeldo ondulado reforcado, com abas superiores e inferiores. Etiquata externa com
Fibra Alimentar(g) 0.6 |identificagdo do produto.
Sadio {mg) 24 |Medidas: 57 x 38,7 x 16,8 cm {Comp x Larg x Alt.)
Peso: 12 kg sendo 6 pacotes | Empithamento méximo: 10 caixas
Fechamento: Fita de arguear
Armazenamento
Embalagem fechada -12°C ou mais frio (Freezer} - Valldade Vide embalagem - Até 365 dias
Prazo de consumo apds a abertura da embalagem: Embalagem fechada - 10°C a - 8°C {Congelador) - Validade 120 dias
Sob temperatura de congelamento: — 120C a - BOC = até 30 dias Embalagem fechada 0°C a 7°C (Refrigerada) - validade 04 dias.
Sob termperatura de refrigeragio: 0° C a 4°C = até 02 dias. Caso nio seja utilizado o produte em sua totalidade mantendo-o cangefade em sua embalager original, retorne 6
produto ao freezer, mantendo sua validade. Mantenha Congelado a -12°C.

Sugestio de modo de Preparo: Retirar ¢ produto do freezer, abrir a embalagem. despejar o produto em uma panefa £om os tempercs € ingredientes a gosto,
iniciar o cozimento, {ndio a necessidade de descongelar o produta), aguardar o fotal cozimenta do produto.

imétodos de Controle de Qualidade: Todas as operagdes efetuadas desde a matéria prima até o produto acabado sao controladas, visando a preservacio da
qualidade original do produto. Aplica-se as boas praticas de fabricagdo e PPHO em todas as fases do processo. Além da vigilancia na recepsio da matéria prma, na
higienizacio das instalagdes e equipamentos, as6im como no controle da qualidade da dgua de abastecimento, no controle de pragas, salde dos operadores e na
higiene dos mesmos no momento da manipulagdo, a inspecdo visual e a avaliagdo das caractericticas sensoriais s30 criteriosas. Para andlises de laboratério, as
amostras $30 encarninhadas, para laboratorios eredenciados pelo Ministério da Agricultura, para analises sensoriais {analises organolépticas), fisico-quimicas,
toxIcologicas, microbioldgicas, microscdpicas {materia preJudicial a salde humana, macroscépica & microscopica) tecidos inferiores, sujidades, parasitos e larvas,
elemantos histologicos dentificadores na composicio elementos histologicos estranho ao produto, elementos histoldgico de sofa, detrltos de animais ou vegetais
ou outras subsidncias estranhas que indique a utilizagio de ingredientes em condigbes insatisiatdrias ou tecnologia de pracessamento inadequado.

TRANSPORTE: O produto ¢ transportado em veiculos proprios (caminhao-bau}, dotados de equipamento que mantem a temperatura rigorosamente de
acordo com a legislagdo {Therme King), séo devidamente higienizado em seu interior & fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, hem
como a temperatura de congelamento da mesma.
S FICHAS TECNICAS CENTROESTE SOMENTE SAQ VALIDAS: Apresentando a assinatura da geréncia de controle de qualidade ou responsavel
técnico, carimbo de copia controladae timbre de alto relevo




Data de criagdo 17/09/2018
= FICHA TECNICA DE PRODUTO Data de revisdo 01/06/2023
/’rltmentos Paginas 2del
Elaboracdo: Controle de gualidade M 004 FTCC 0647
‘Tabela de alergénicos
Produtos contendo ghiten Soja
Crustaceos Leite e produtos Jacteos
Moluscos Noz, améndoa, castanha
Qvo Gergelimn
Peixes sulfito
Amendoim
Legenda X Contém 1 * pode conter tragos

Componentes: Carne bovina proveniente de corte denominado Lagarto, processado na forma de tiras (floculado), adicionados de brécolis € cenoura na proporgdo
de 70730, isento de peles, velas, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddies, fragmentos 05505 e outros tecidos inferiores.Contendo: Carne Bovina [70%),brocolis
(20%) e cenoura {10%).Nao Contém Gliten. N3o Contém Alergénicos.

Padriio de Corte Etiqueta Primaria (Litografada) Etigueta Secunddria
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Imagens lustrativas

Embalagem secundaria

Embalagem Primdria {Frente ¢ Verso)

e

t Vélido até Dezembro de 2023,

Copta controlada

J5
mpietro CRMY-SP 27236 SIF/DIPOA valida para:

Franciene(té

Dpto: Controle de Qualidade - Responsavel Técnico 0153/3193
55 {11} 3383-6200 r.205

E-mail: rt@centroestecarnes.com.br

Pref. Avaré

Centroeste Alimentos - Estrada do Capéio Bonito, n® 1183 - CEP: 07263-010 - Jd. M2 de Lourdes - Guarulhos - 5P
Televendas: +55 (11} 3383-6200 - www.ceniroestecarnas.com.br

AS FICHAS TECNICAS CENTROESTE SOMENTE SAC VALIDAS: Apresentando 3 assinatura da geréncia de controle de qualidade ou responsavel
téenico, carimbo de cépia controlada e timbre de alto relevo
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Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob N° 0153/3193 ;4' l !Lmant 0 5
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Produzide por Senirozste Camas e Dervades Lida,
L 123456 XTI ARfxRDUOR ) | Linicade de beneficiamento ds cames & produlos cameos

i Estrada do Capo Bonito, 1183 - Jd M de Lourdes
CEP 07263-050 - Suanhos - SF

INFORMAGAD NUTRICIONAL Conservagio domestica h : CNPL: 03 802.102:0001-5€
100y Embalagem tethada Valclade H | E: 3% 507 138 i3
aTr EvergEco ea 114 -L2°C o mads frio (Freezar ) Vids Embaiagem : Aferdimento aa consumidor. i11) 33535260
Py —— s . 2°C & -10'C {Congelador)| 120 dizs wenv centroestecarmes combr
Hicaes o ‘(, | 0Ca TC {Refrigerador)| Q4 dias . Apds at:e:cr(t;r;1 ;f;f;e:\g; 5'-e|;ll?‘E rf.;geracéo
Pricaras Advcior 0d0siql o ING.: CARNE BOVINA, BROCOLIS E : e dea Brasiona
Proterasig) [E CEMOURA : E B
ot o 50 4 N&o Contém Glaten ;
[ 1§ 1.8 :
Gofouas T'a-.s[g} 5 .
Fibra A 08 *+PLOCOS***
Lédo e 44

Apos descongelade, este produlo néo
devera ser novamente congelado.

Peso Liquido: 2Kg

Mantenha Congelado a -12°C Peso da Embalagem: 204
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. Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto
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Informativo da solicitagdo/Produto

Solicitagdo N°: 000015/2023 Situacio atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagao de Registro de Produto Data da (itima atualizagéo de situagao: 28/04/2023

Identificagio do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3193
Ambito de inspec¢ao: SIF CNPJCPF: 03802108000196
Pais: BRASIL Razao social/Nome: CENTROESTE CARNES E DERIVADOS LTDA

Dados do registro de produto

" Denominagdo de venda: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO - NOME DO CORTE (FORMA DE APRESENTACAO IQF COM CENOURAE

_ Processo tecnolégico de produto: NAQ SE APLICA Processo n®: 6
Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Carne e Derivados
Forma de conservacio de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: ~ CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO
Forma de obtencao: Categoria de produta: PRODUTOS EM NATUREZA
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NACQ SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.16.6
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

Usuario:  Kleber Luiz Cabral Prete

Data: 01/06/2023

Hora: 17:25
Pagina: 2de 6

Qutras informagées

Espécies

Grupo de Espécie

Espécie

Nome Cientifico

Nome Comum

Bovideos

Boving

Comercializag&o

- Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum {Mercado

Paises (Mercado externo}:

Composicao

Tipo de ingrediente

Nome do ingrediente

Quantidade Unidade de medida

Porcentagem{%)

Total:

100
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" PGA - Plataforma de Gestéo Agropecuariavi.16.6
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Usuario:  Kleber Luiz Cabral Prete
Data: 01/06/2023

Pagina: 3de 6

Tipo de ingrediente

Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%}

Unico

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 70

Quikograma 70

Unico

CENOURA 10 Quilograma 10

Total: 100

Processo de fabricacéo

Processo de fabricacio:

Todas as operacbes efetuadas desde a matéria prima até o produto acabado s3o controladas, visando a preservacao da qualidade e
seguranga do produto seguindo o Decreto 9.013 de 2017 e norma interna n°01 de 2017, segue abaixo todos os autocontreles da
emprasa:

01 - Manuteng&o, iluminagdo, ventilagdo, aguas residuais e calibragdo de equipamentos;
02 - Agua de abastecimento;

03 - Controle Integrado de pragas;

04 - PPHO;

05 - Higiene e habitos higiénicos dos colaboradores;

06 - PSSO,

07 - Controle de matéria prima, ingredientes e material de embalagem;
08 - Controle de temperatura;

09 - APPCC;

10 - Analises laboratoriais;

11 - Controle de formulagio e combate a fraude;

12 - Rastreabilidade e Recothimento de Produtos;

RECEEBIMENTO:

Toda a matéria prima sera procedente exclusivamente de estabelecimento gue labora sob regime de Inspeg&o Federal ou SISBI
(Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal). A carga s6 podera ser descarregada apos a verificagdo da
documeniagio. Se tudo estiver dentro do padrao, ocorre a liberagdo para verificacdo do processo de qualidade, onde primeiramenie
verificam-se as condicdes de transporte e faz-se abertura das portas. Os produtos serdo descarregados apds a verificacao de
amostragem (vide tabela de amostragem - NBR 5426 - Amostragem simples, nivel Il e NQA 1,5) para reinspegao feita por funcionario
do controle de quafidade. Essa reinspegéo faz parte do critério de aceitagdo da carga no
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recebimento de matérias primas com 0sso, caixarias e/ou sacarias. A carga é descarregada na antecadmara com {emperatura
controlada (até 12°C) onde seguem para a camara frigorifica congelada (-18°C ou mais frio) para estocagem até o momento da
producéo.

Os legumes s#o recebidos descascados, coriados, congelados e embalados, prontos para serem adicionados ao preduto final.

No recebimento sera realizada inspegéo visual e controle de qualidade, para entdo encaminhar a matéria prima para armazenagem até
determinagao da preducao.

PRODUCAO:

Conforme a determinagao da produgdo, as pecas de cortes de camne bovina (Alcatra completa, Aranha, Bananinha, Capa do File,
Contra File, Contra File, Cox&o Duro, Coxao Duro, Cox&o Mole, File da Costela, File Mignon com Cordéo, Fralda, Fralddo, Misculo
Mole, Lagarto, Maminha, Maminha, Miolo da Alcatra, Miolo da Alcatra, Patinho, Picanha, Picanha A, Musculo Duro, Bife do Vazio), de
cortes Dianteiro (Mlsculo, Acém, Pescogo, Peito, Paleta, Raquete, Peixinho, Bola da Paleta, Capa da Paleta) sdo retiradas da
estocagem e encaminhadas para a éarea de refirada de embalagem secundaria, onde séo dispostas ainda com as embalagens
primarias em carrinhos de inox ou caixas plasticas brancas para transporie. Na area produtiva, as embalagens primarias sao retiradas e
as pecas sao dispostas nas mesas de inox, para que seja realizada toilete. Posteriormente ao toilete, as pegas s&o encaminhadas para
cubadora, onde podem ser porcionados em bifes, iscas e cubos, logo apos sa0 encaminhados para o misturador onde a cenoura e o
brécolis sio misturados e encaminhados para o processo de congelamento 1QF ou em tunel de congelamento estatico. Neste
processo, o produio & transportado para esteiras, por onde passa pelo processo de congelamento rapido (tlinel de congelamento
continuo helicoidal a -35°C IQF). Apds 25 minutos, o produto sai na esteira com temperatura de -20°C e € encaminhado para a etapa
de embalagem primaria. -

EMBALAGEM, ACONDICIONAMENTO E EXPEDICAO:

O produto é automaticamente colocado nas embalagens primarias (saco de polietileno de baixa densidade, termossoldado, atéxico,
apropriado para contato com alimento, transparente, resistente ao transporte e armazenamento), os sacos ja sao identificados com
rotulagem litografada. Em seguida os sacos s&o devidamente pesados.

A etiqueta litografada possui data de fabricagao, validade (365 dias) e lote, e informagdes complementares de atendimento as
legislagbes vigentes. Apods este processo, 03 produtos sao encaminhados para o setor de embalagem secundaria por meio de caixas
plasticas brancas ou carrinhos de inox, e séo acondicionados em caixas de papeldo. As caixas s&o pesadas, etiquetadas e argueadas.
Entéo sdo paletizadas e encaminhadas para serem passadas pelo detector de metais (Parameiros detectaveis de acordo com RDC
§23/2022). Em seguida séo direcionadas para camaras frias, com temperatura minima de -18°C, até serem expedidas em caminhges
com equipamentos refrigerados tipo termoking, que climatiza o bau do caminhdo e conserva o produto a -18°C ou mais frio.

Validade até 365 dias (1 ano)

AS ANALISES LABORATORIAIS SAO REALIZADAS CONFORME CRONOGRAMA DE ANALISES DA EMPRESA . AS ANALISES

MICROBIOLOGICAS DEVEM ATENDER A0S PARAMETROS REQUERIDOS NA INSTRUGCAO NORMATIVA N° 161, DE 01 DE
JULHO
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DE 2022:

Salmonella/25g Auséncia IN N° 161/2022
Escherichia colifg 10 IN N° 161/2022
Aerdbios mesofilosig 1075 IN N° 161/2022

Elaborado pela Responsavel Técnica: Francine Francolin Sampietro CRMV/SP 27236.
Inserido por Consultora da Qualidade: Karina Azevedo CRMV-SP 55.169

Rétulo

Marca do produto Nomero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagéo
CENTROESTE CARNES E DERIVADOS 153 /3193 1 Ativo
. Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietileno 0,500 Até 5,000 Quilograma Ativo

Vinculacdo entre embalagens e rotulos

Categoria da

Tipo de embalagem

Quantidade

Unidade de medida

Marca do produto

N° do registro do
praduto

Situagéo
do rétulo

Data inicio do
vinculo

Situagéo do
vinculo

-embalagem
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Categoria da
embalagem

N° do registro do| Situagao | Data inicic do | Situag@o do

Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto do rétulo vinculo vineulo

Primaria Polietileno 0,500 Ate Kg CENTROESTE 153 Alivo 28/04/2023 Ativo

Arquivos diversos

Parecer

Situago: Data: Emissor:

" Descrigéo:

relatorioSoliciacacRegistroProduto.jasper



CE NT ROESTE FICHA TECNICA DE PRODUTO Dat?\ﬂd; ;;: = 1:;?3);260429

- Data de revisdo 01/06/2023
fﬁflim&ﬂt% Elaboracio: Controle de qualidade Paginas 1de2
PRODUTO: Bife de Sobrecoxa com Legumes 1QF

Descricdo do produto
Cortes Congelados de Frango Sem Osso - Sobrecoxa sem pele [ BIFE com leguernes iGF |
Processo de congelamento ultra répido LQ.F. {Individual Quick Frozen}

A Centroeste Alimentos utiliza o processo de congelamento ultrarrapido pelo método de corrente de ar e movimento
forcado. A faixa de temperatura, durante o processo, atinge temperaturas minimas de -259C, Ag passar pelo processo de
congelamenta rapido, o produto ndo se aglomera e dispensa gualguer tipo de descongelamento, preservando as suas
principais caracteristicas: Cor, textura e sabor, além de manter a seguranga microbioldgica. A tecnologia de
congelamento utilizada garante o preparg imediato do produto apds a retirada do freezer {sem necessidade de
descongelamento prévio), além disso, no caso de sobras de conteudo, o produto da embalagem ainda congelado e emn
sua embalagem original, pode ser utilizado dentro do prazo determinado pela Centroeste sem perdas das caracleristicas
sensoriais e da seguranca microbiologica.

Fluxograma Racebimento matéria-prima - equalizag3o- fatiadora - tdnel 10F - adigdo de lagumes -embalagem primdria-detector de metal- embalagem
secundaria - cdmara de estacagem
Origem do praduto: Produto elaborada a partir de matéria-prima obtida de abatedouros localizados
nas diversas uridades da federacio acompanhada de certificado sanitario.
Descricio/ Aspecta: Parte nobre da ave, obtida por corte manual ou autematico. Sem hematomas 2 sanguinoléncia.
Consisténcia: Carne Tenra
Aspecto do .
Cor: Résea in natura. Branca cozida
produto o
Odor; Caracteristico do produto
Tipo de corte; Bife Sobrecoxa pesando aproximadaments 70g adicionados de cenoura, milho e ervitha,{ proporgso 70/30).
Limpeza;: Sem Pele Sern Osso
INFORMAGAQ NUTRICIONAL Embalagem primaria
1008 Sacos plasticos de polietilenc de baixa densidade , termossoldado, atdxico, apropriade para contato
Valor Ensrgético {Kcal} 117 direto com alimento, transparente, resistente 30 transporte e armazenamento. Rotulo interno com
(Carboidratosiy) 1 identificag3o de lote, data de fabricagdo , validade e SIF.
Agucar Tolais (g) 0 Peso: 02 ke
Agiicares Adicionadas(g) o Medidas: 200 x 400 mm
Proleinas(g) 13 Fechamento: solda com barreira de oxigéma
Gorduras Totals{g)
Gorduras Saturadas(g) 21
Gorduras Transtg) ] tmbalagem Secundaria
Fibwa Al 19} d Calxa de papelio ondulado reforgado, constituida de tampa e fundo. Etigueta externa com identificagio
Sodio (mg) 8 do produto.Lacrada com fita de arguear.
Medidas: 45 x 19 x 35 cm {Comp. x Alt. x Larg.]
Prazo de consumo apos a abertura da embalagem: Peso: 12 kg sendo 6 pacates | Empilhamento maximoa: 10 caixas
Sob temp de congelamento: — 12°C a - §6C = 30 dias Fechamento: Fita de Arquear
Sob temperatura de refrigeracio: 0¢ C a 4°C = 02 dias. Armazenamento
Embalagem fechada -12°C ou mais frio {Freezer) - validade Vide embalagem - Até 365 dias
Embalagem fechada - 10°C a - 8°C {Cangelador) - Validade 120 dias
{Enbalagem fechada 0°C a 7°C (Refrigerada} - Validade 04 dias.
Caso n&o seja utilizado o produto em sua wtalidade mantendo-o congelado em sua embalagem
original, retorne o produto ao freezer, mantendo sua validade. Mantenha Congelada a -12°C.

Informagio de uso, preparo e conservagio: Este produto se manuseio ncorretamente € ou consumido cru, pode causar danos & salide. Para sua seguranca, $iga as instrugBes:
Descongele somente na geladeira ou micro-ondas - Mantenha o produts cru separado dos alimentos cozidos - Lave com dgLa e sabio as superficies de trabalhg, utensilios e mios
[depais de manusear o produto cru - Consuma somente apos cazido, frito ou assado completamentsa,
Metodos de Controle de Qualidade: Todas as operagiies efetuadas desde a matéria prima ate o produto acabado sdo controladas, visando a preservacdo da qualidade
orlginal do produto. Aplica-se as boas préticas de fabricacao e PPHO em todas 35 fases do processo. Além da vigilincia na recepedio da matéria prima, na higienizagdo das
instalagdes e equipamentas, assim como no controle da gualidade da Agua de abastecimento, no controle de pragas, saude dos operadores e na higiene dos mesmos ne
momente da manipulagdo, a inspecdo visual e a aveliagio das caracteristicas sensorials sho criteriosas. Para analises de laboratorio, as amostras sao encaminhadas, para
Jlaborétorios credenciados pelo Ministério da Agricultura, para andllses sensorials {analises arganolépticas), fisico-guimicas, toxicologicas, mlcrobildgicas, microscopicas
{materia prejudicial a sadde humana, macroseopica e microscopica) tecidos inferiores, sujidades, parasitos & larvas, elementas histalégicos identificadores na composigio
elementos histol6gicos estranho ao produto, elementos histologico da soja, detritos de animais ou vegetais ou oulras substancias estranhas que indique a utilizagdo de
ingredientes em condighes insatisfatdrias ou tecnologia de processamento inadequado.

TRANSPORTE: O praduto é transportado em velculos proprios {caminhio-bav), dotados de equipamento que maniem 2 temperatura rigorasamente de acordo
com a legislagio {Thermo King}, s3o devidamente higienizado em seu interior a fim de manter a gualidade higignico-sanitaria da mercadoria, bem como a
temperatura de congelaments da mesma.
AS FICHAS TECNICAS CENTROESTE SOMENTE SAO VALIDAS: Apresentando 3 assinatura da geréncia de controle de qualidade cu respansavel técnice,
carimbo de copia controlada.




Data de criagdo 17/09/2019
FICHA TECNICA DE PRODUTO MO 004 FICC 0646
Data de revisdo 0170672023

Elaboragdio: Controle de gualidade Paginas 2del

Tabela de alergénicos
Produtos contendo gluten Soja
Crusticeos Leite e produtos lacteos
Maluscos Moz, améndoa, castanha
Ovo Gergelim
Peines Sulfita
Amendoim
Legenda 1 X Contém [ * Pode conter tracos

tecidos inferiores.

Componentes: Carne de Frango, proveniente de corte denominado Sobrecoxa, processado na forma de bifes de aproximadamente 70g,
legumes { cenoura 10%, milhe 10% e ervilha 10%) isento de peles, veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes, ou fragmentos 0ss0s e outros

NAOQ CONTEM GLUTEWN.
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Embalagem Primdria (Frente e Verso} Litografada

Embalagem Secundaria

7y

55 {11) 3383-6200 r.205
E-mail: rt@centrogstecarnes.com. br

Francié Sampietro CRMY-SP 27236
Dpto: 'Controle de Qualidade - Respansavel Técnico

valido até Dezembro de 2023,

SIF/DIPOA
013473193

COPIA CONTROLADA
VALIDA PARS ;

PREF: AVARE

Centroaste Alimentos - Estrada do Capdo Bonito, n® 1183 - CEF: 07263-010 - 1d. M2 de Lourdes - Guarulhos - 5P

Televendas: +55 {11} 3383-6200

www.centroestecarnes.com.br

AS FICHAS TECMICAS CENTROESTE SOMENTE SAQ VALIDAS: Apresentando & assinatura da geréncia de controle de qualidade ou raspansavel técnico,

carimbe de copia controlada.




CORTES CONGELADOS

DE FRANGO SEM 0550

SOBRECOXA SEM PELE (BIFE 70g com LEGUMES IQF)
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob N° 0134/3193

J

{f 3078 DR DE FABKICACAG OATA DT YALDADE
l 423456 YRR FIAXAXK XXX XXX J
p : '
INFORMAGAO NUTRICIONAL (_Conservacao doméstica
: 1009 . Enmpralagenm rechadx Validladla
H valor Energético (Keal) 1‘1"?'@ -12°C ou maks Irko {Freezer || Vide Embalagem
: r !
EC —oa tQB H -8°C 2. W°C (Congeladar)| 120 dias
: 05 - "
Avtoracs Adiclonadosig) o Ingredient Came_;:.e frangoe ,cenpoura,milho
e ervitha
:Proteinas{g) 13 ; MAf CONTEN GLUTER
; - i “Este ali e i rou ide cru pode
i Gorduras Totaistg) 7 1 causardanos 4 zaude, Para sua SeQUIanGa, 3igd as instugdes abaino:”
duras Saturadasig] 2.1 lacla. B gele somante na refelgerador ou ne misre-ondas.
0 - M; ha o produte cru separade des oures limentos.
___ Gorduras Trans(d} . Ho lave o produna eru antes do manuselo,
: Firas(g) ¢ - Lave com agua & $3b40 24 superfizies da trabathe (ineldnda as tbuas de
b H corte}, dtensliles & mios depois di manusaar o produto dru,
1$éd}o{mg] 1 56 . Consums soMents pas cozido. frito ou 4$s2da cempietamenta

Mantenha Congelado a -12°C

Apds descongalado, este produte nio
devera ser novasnente congelado.

Peso Liquido: 2kg

Peso da Embalagem: 20 g

CENTROESTE
Alimentos

Produzido per Centroeste Cames & Dervadas Lide
Unidadg de benafic:amento d2 camas & produtas samsos
Estrada 99 Capds Bonsto. 1183 - Mg & ¢ Lousdes
CEP 07253010 - Guarshos - 5P
CNPJ 03,822 10%:0001-95
L E. 236 507102153
Atendimento ac conswmedar £1113383-820C
W Ceniraestecanmes. comLr
Apds aberto conservar sob refrigeracic
£ consumic em age I dhas
Indisstria Brasilaira
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Informativo da solicitagio/Produto
Solicitagdo N° 000039/2022 Situagio atual: Registrado
Tipo de solicitacio: Solicitagdo de Alteracdo de Registro de Data da Ultima atualizagéo de situagdo: 08/09/2022
Identificacdo do estabelecimento
Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3193
Ambito de inspegao: SIF CNPJICPF: 03802108000196
Pais: BRASIL Raz&o social/Nome: CENTROESTE CARNES E DERIVADOS LTDA

Dados do registro de produto

- Denominagao de venda:

Processo tecnolégico de produto: NAO SE APLICA

Caracteristica de produto: NAQ SE APLICA

Forma de conservagdo de produto:  CONGELADO(A)
Unidade de medida: Quilograma
Forma de obtengao:

Finalidade de produto: COMESTIVEL

Processo n®:
Area:

Produto padronizado:

Produto regulamentado:

Categoria de produio:

CORTES CONGELADOS DE FRANGO SEM 0SSO COM LEGUMES - NOME DO CORTE (FORMA DE APRESENTAGAO DO

8

Carne e Derivados

CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0SS0
CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 0880

PRODUTOS EM NATUREZA

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Usudrio; Kieber Luiz Cabral Prete
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Qutras informagdes

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Aves Frango

Comercializagdo

Mercado inierno: BRASIL

Mercado externc

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%)

Total: 100
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Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

CARNE CONGELADA DE FRANGO SEM 70 Quilograma 70

Unico

ERVILHA Quilograma

Processo de fabricacéo

Processo de fabricacéo: Todas as operacbes efetuadas desde a matéria prima até o produto acabado sfo controladas, visando a preservagdo da qualidade e
segurancga do produto seguindo o Decreto 9.013 de 2017 e norma interna n°® 01 de 2017, segue abaixo todos o0s autocontroles da
empresa:

01 - Manutencgéo, iluminagéo, ventilagao, aguas residuais e calibracdo de equipamentos;
02 - Agua de abastecimento;

03 - Controle Integrado de pragas;

04 - PPHO;

05 - Higiene e habitos higiénicos dos colaboradores,

06 - PSO;

07 - Controle de matéria prima, ingredientes e material de embalagem,
08 - Controle de femperatura,

09 - APPCC:;

10 - Analises Jaboratoriais;

11 - Controle de formulagao e combate a fraude;

12 - Rastreabilidade;

13 - Recolhimento & Recall.

RECEBIMENTOQ: Toda a matéria prima carnea sera procedente exclusivamente de estabelecimento que labora sob regime de inspecao
Federal ou S!SBI (Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal). A carga so podera ser descarregada apos a
verificagdo da documentagao. Se tudo estiver dentro do padrdo, ocorre a fiberagéo para verificagao do processo de qualidade, onde
primeiramente verificam-se as condicdes de transporte e faz-se abertura das portas. Os produtos serdo descarregadns apos a
verificagdo de amostragem (vide tabela de amostragem - NBR 5426 - Amostragem simples, nivel lll e NQA 1,5) para reinspegao feita
por funcionario do controle de gualidade. Essa reinspecao faz parte do
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critério de aceitagdo da carga no recebimento de matérias primas caixarias efou sacarias. A carga é descarregada na antecadmara com
temperatura controiada {até 12°C) onde seguem para a camara frigorifica refrigerada de até 7°C ou Congelada -18°C (caixaria efou
sacaria) para estocagem até o momento da produgao.

PRODUCAO:

Conforme a determinagdo da produgéo, a matéria prima carne de frango {Peito, File de Peito, File de Coxa e File de Sobrecoxa) séo
retiradas da estocagem e sao encaminhadas para a area de retirada de embalagem secundaria onde sao dispostas ainda com as
embalagens primérias em carrinhos de inox ou caixas plasticas brancas para o transporte. A matéria-prima é encaminhada para o
equipamento Cubadora/Fatiadora/Serra-Fita, onde é porcionado em cubos. Logo em seguido, o produto € encaminhado para o Tumbler
ou Misturador, onde & realizado a adigao dos legumes (cenoura, milho e ervilha). Do processo é possivel obter o porcionamento em
filés, iscas, medalhdes e cubos. Posteriormente, o produto e encaminhado para o procedimento de congelamento, podendo ser atraves
do tine! IQF (2) ou Congelamento Convencional (1),

1) Tanel de congelamento estético: O produto & encaminhado por meio de carrinhos de inox ao acondicionamento manual ou
automatico onde s30 colocados nas embalagens primarias com peso padréo (saco de polietileno de baixa densidade, termossoldado,
atéxico, apropriado para contato com alimento, fransparente, resistente ao transporte e armazenamento), e colocados as etiquetas
internas, com data de fabricago, validade e lote (onde s&o impressas previamenie em sala prépria, de acordo com a demanda da
producdo). Em seguida, sdo encaminhados, por meio dos contentores aléxicos para o setor de selagem, onde o produto & selado a
vacuo. O produto permanece no tinel por 48 horas, até atingir a temperatura de -12°C ou mais frio.

2) Tunel IQF (helicoidal): Apds porcionamento, o produto pronto segue por esteira automatica, por onde passam pelo processo de
congelamento rapido (-35°C a -22°C}. Apos cerca de 25 minutos, o produto é automaticamente encaminhado para a embalagem
primaria, por meio de esteira.

O produto pode ser embalado manualmente {1) ou automatico (2}

1) Embalagem primaria manual: O produto ja congelado ¢é colocado dentro das embalagens primarias (saco de polietileno de baixa
densidade, termossoldado, atoxico, apropriado para contato com alimento, transparente, resistente ao transporie e armazenamento}
com a etiqueta inferna (impressas previamente em sala propria, com lote, data de fabricagao e validade, de acordo com a demanda da
produgao), atendendo as legislagdes vigentes, em seguida a0 pesados e selados.

2) Embalagem primaria automatica: O produto ja congelado é encaminhado para o equipamento de embalagem automatica, onde &
pesado, rotulado (litografado com daia de fabricagao, validade e Jote} e embalado em saco plastico de polietileno (saco de polietileno
de baixa densidade, termossoldado, atdxico, apropriado para contato com alimento, transparents, resistente ao transporie e
armazenamenio).

O rétulo devera ser disposto no painel principal da embalagem ou criptografadas na mesma.
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Para atendimento a RDC 727/2022, os dizeres de conservagao abaixo s&o colocados na etiqueta interna:

Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos & satde. Para sua seguranga, siga as instrugbes
abaixo:

¢, Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas.

¢ Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.

¢ Nao lave o produto cru antes do manuseio.

¢ Lave com agua e sab&o as superficies de trabalho (inciuindo as tdbuas de corte), utensilios e méos depois de manusear o produto
cru.

¢, Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente,

ACONDICIONAMENTO

Os produtos sdo transferidos em contentores atéxicos para a area de embalagem secundaria e sao acondicionados em caixas de
papeldo, pesados, arqueados em seguida encaminhadas para serem passadas pelo detector de metais (Parametros detectaveis de
acordo com RDC 623/2022) paletizados, etiquetados e em seguida encaminhados para camara Congelada com temperaiura controlada
de «12°C ou mais frio.

AS ANALISES LABORATORIAIS SAO REALIZADAS CONFORME CRONOGRAMA DE ANALISES INTERNO DA EMPRESA. AS
ANALISES MICROBIOLOGICAS DEVEM ATENDER A0S PARAMETROS REQUERIDOS NA IN N°® 161 de 01 de Julho de 2022:
Salmonelia Enteritidis/25g Auséncia IN N° 161/2022

Salmonella Typhimurium/25g Auséncia IN N° 161/2022

Escherichia colifg 5x1022 IN N°® 161/2022

Aercébios meséfilos/g 10°5 IN N° 161/2022

AS ANALISES LABORATORIAIS SAO REALIZADAS CONFORME CRONOGRAMA DE ANALISES INTERNO DA EMPRESA. AS
ANALISES FISICO-QUIMICAS DEVEM ATENDER AQS PARAMETROS REQUERIDOS NA IN N° 32 de 03 de Dezembro de 2010:
PARAMETROS PARA AVALIACAOC DO TEOR TOTAL DE AGUA CONTIDA EM PEITO E EM MEIO PEITO DE FRANGO

Parametros Limite Inferior Limite Superior

Umidade (%) 67,16 75,40

Proteina (%) 17,81 22,05

Relagéo Umidade/Proteina 3,28 3,92

PARAMETROS PARA AVALIACAO DO TEOR TOTAL DE AGUA CONTIDA EM CARNE DO PEITO DE FRANGO SEM PELE
Parametros Limite Inferior Limite Superior

Umidade (%) 73,36 75,84

Proteina (%) 21,05 24 37

Relagdo Umidade/Proteina 3,03 3,55

PARAMETROS PARA AVALIACAO DO TEOR TOTAL DE AGUA CONTIDA EM COXA DE FRANGO
Parametros Limite Inferior Limite Superior
Umidade (%) 65,33 72,69 '
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Proteina (%} 14,40 17,96
Rela¢do Umidade/Proteina 3,83 4,71

PARAMETROS PARA AVALIACAO DO TEOR TOTAL DE AGUA CONTIDA EM SOBRECOXA DE FRANGO
Parametros Limite Inferior Limite Superior

Umidade (%) 61,09 70,97

Proteina (%} 13,50 18,18

Relacdo Umidade/Proteina 3,64 4,72

PARAMETROS PARA AVALIACAO DO TEOR TOTAL DE AGUA CONTIDA EM COXA COM SOBRECOXA DE FRANGO
Parametros Limite Inferior Limite Superior

Umidade (%) 62,82 70,70

Proteina {%) 14,36 18,08

Relacao Umidade/Proteina 3,59 4,67

O produto tem como prazo de validade até 365 dias.

Elaborado pela Responsavel Técnica: Francine Francolin Sampietro CRMV/SP 27236
Atualizado por Consultora da Qualidade: Karina Azevedo CRMV/SP 55169

Rétulo
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagho
CENTROESTE CARNES E DERIVADOS 13473193 1 08/09/2022 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao

Primaria ] * Polietileno 1,000 Ate 5,600 Quilograma Ativo
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Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situacdo

Secundaria Papeldo

5,000 Até 10,000 Quilograma Ativo

Vinculagéo entre embalagens e rétulos

Categoria da . . . - N° do registro do| Situagao | Data inicio do | Situagdo do
embalagem Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produio oroduto do rétulo vinculo vineulo

Primaria

Polietileno

1,000 Ate Kg CENTROESTE 134 Ativo 08/09/2022 Afivo

ZEL,

_ Arquivos diversos

Parecer

Situagao: Data: Emissor:

Descrigao:

: "relat'_o'ridSUI i'c\".ita'c'aoRegistfoProdLito.jaspé'r -
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888 ) )
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E GBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE JOAO
PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PR
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: {83} 3244-5484
hitp:#amw. azevedobastos.not.or
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

T

DECLARAGAO DE SERVICO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primelro Registro Civil de Nascimentos & Sbitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas
com atribuigao de autenticar e recanhecer firmas da Camarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARQ ainda que, para garantir transparéncia e seguranca juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, fai
instituido pela da Lei N° 10,132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagdo obrigatéria de um Seto Digital de Fiscalizagho Extrajudicial em todos os atos de
notas e registro, composto de um cadigo unico {por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1%2) e dessa forma, cada auienticagao processada pela nossa
Serventia pode ser verificada e confirmada tantas vezes quante for necessdrio alravés do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraiba, enderego
hitps:ffcorregedoria.pb.jus.briselo-digitall.

A autenticagéo digital do documento faz prova de gue, na data e hora em que ¢la foi reatizada, a empresa CENTROESTE CARNES E DERIVADOS LTDA
tinha posse de um documento com as mesmas caracterislicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa CENTROESTE CARNES E
DERIVADOS LTDA a responsabilidade, inlca e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartério.

Nesse sentide, declaro que a CENTROESTE CARNES E DERIVADOS LTDA assumiu, nos termos do artigo &8°, §1°, do Decreto n* 10.27812020, que
regulamentou o artigo 3°, inciso X, da Lei Federal n° 13.874/2019 e o artigo 2°-A da Lei Federal 12.682/2012, a responsabiidade pelo processo de
digitalizagdo dos documnentos fisicos, garantindo perante este Cartdrio e terceiros, @ sua autoria e integridade.

De acordo com o disposto no artigo 2°-A, §7°, da Lei Federal n° 12.682/2012, o documento em anexo, identificado individualmente em cada Codige de
Autenticacao Digital’ ou na referida sequéncla, poderd ser reproduzido em papel ou em gualquer outro meio fisico.

Esta DECLARAGAQ foi emitida em 31/03/2022 08:25:11 {hora local) através do sistema de autenticacfio digital do Cartério Azevédo Bastos, de acerdo
com o Art, 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 220072001, como também, o documenic eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do titular da
Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitada diretamente a empresa CENTROESTE CARNES E DERIVADOS 1. TDA ou a0 Cartorio pelo endereco de e-
mail autentica@azevedobastos.nol.br Para informactes mais detalhadas deste ato, acesse o site https:#autdigital.azevedobastos.not.br & informe o Codigo
de Autenticagao Digital

Esta Declaragao & valida por tempo indeterminado & esta disponivel para censulta em nosso site.

'Codigo de Autenticacio Digital: 937008081 §1315110232-1 a 93700908181315110232-2

L egislagdes Vigentes: Lei Federal n° 8.035/04, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 220042001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n*
8.721/2008, Lei Estadual n® 10,132/2013, Provimento CGJ N* 00372014 & Provimento CNJ N° 10072020,

O referida & verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

0000561 d7 34fd04f05712d69feBbc05bSd5 a7 afdef4D650b90 7201 4815001 felecd4ala30266a8a59b48cb0dbs6be80c5e30a 32199d5a027 1¢3104 166125012
617d00adf462b4Tee02e168ae3273b

procicaneda da epibiica
Casa Civil
Preefisha Proviséein Ne 2.200-2, |
dhe 24 de agosto de 2001,
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - MAPA
SUPERINTENDENCIA FEDERAL EM SAQ PAULO
SERVICO DE INSPECAO PRODUTOS AGROPECUARIOS

Guarulhos , 26/09/2018

DECLARACAO

Declaramos para os devidos fins que fizerem necessarios, a pedido do interessado, que a firma
Centroeste Carnes e Derivados LTDA, estabelecida na Estrada do Capdo Bonito 1183, Bairro Jardim
Maria de Lourdes, municipio de Guarulhos, S3o Paulo, CEP 07263-010, esta registrada no Setvigo de
inspecio Federal do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento como Entreposte de Carne e
Derivados, sob o nimero de S.LF. 3193, segundo o processo ne MA 2152 012311/2005-07, nos termos
da Lein® 1,283 de 18-12-1950 e pelo decreto 9,013 de 29-03-2017.

Possuem instalagdes, equipamentos, veiculos e pessoal devidamente gualificado e habilitado,
implantando programas de qualidade como BPF e PPHO e encontra-se em plena atividade industrial e
que todas as matérias primas $a0 procedentes exclusivamente de astabelecimentos que laboram sob
regime de Inspegdo Federal ou regime equivalente, como o sistema Brasileiro de inspe¢do de Produtos
de Origem Animal {SISBI-PCA}

O processo de fabricagdo e a rotulagem dos produtos elaborados pela empresa estdo
registrados no Ministério da Agricultura nos sistemas PGA - SIG/SIE e SIG/SIF.

Assim sendo, todos os produtos sdo controlados pelo setor de Garantia da Qualidade da
Empresa através dos Programas de Auto Controle, fiscatizados pelo Servico de Inspegdo Federal do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento {MAPA}

Ministério da Agricuttura
 MA/SDA/DIPOA
Servica e inspecdn Federal

26 SET, 2018

LW 21973 GUARLLHOS
Estacg de 530 Paulo
BRASIL

( ook DD

Claudio Ramacciotti Botelho Reis

Auditor Fiscal Federal Agropecuario - Médico Veterinario
6° SIPOA/DINSP/CSI/CGI/DIPOA

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

T S o - Lt




REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888 ) )
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDICOES E TUTELAS DA COMARCA DE JOAD
PESSOA

Ay, Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estadas 58030-00, Jodo Pessca PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
hitp:fwwaw.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobasios.not.br

DECLARAGCAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevéds de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas
com atribuicdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodc Pessoa Capital do Estado da Paralba, em virtude de Lei, efc...

DECLARO ainda que, para garantir lrangparéncia e seguranga juridica de todos os atas oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instituido pela da Lei N° 10.132, de 08 de novembro de 2013, a aplicagdo obrigatdria de um Selo Digital de Fiscalizac&o Extrajudicial em todos os atos de
notas e registra, composte de um cédigo tinico {por exemplo: Selo Digital: ARC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticagéo processada pela nossa
Serventia pode ser verificada e confimada tantas vezes quante for necesséario afravés do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, endereco
htips:/fcorregedoria.ijpb.jus.br/selo-digital/.

A autenticag3o digital de documento faz prova de que, na data & hora em que ela foi realizada, a empresa CENTROESTE CARNES E DERWADOS LTDA
tinha pesse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da empresa CENTROESTE CARNES E
DERNVADOS LTDA a responsabilidade, tnica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado 2 este Cartorio.

Nesse sentido, deciaro que a CENTROESTE CARNES E DERIVADOS LTDA assumiu, nos termaos do artigo §°, §1°, do Decreio n® 10.278/2020, que
regulamentou o artige 3°, inciso X, da Lei Federal n® 13.874/2019 e o arigo 2°-A da Lei Federal 12.682/2012, a responsabilidade pelo processo de
digitalizago dos documentos fisicos, garantindo perante este Cartorio @ terceiros, a sua autoria e integridade,

De acorde com ¢ dispasto na artigo 2°-A, §7°, da Lai Federal n® 12.682/2012, o documento em anexo, identificada individualmente em cada Cédigo de
Autenticacao Digital' ou na referida sequéncia, podera ser reproduzido em pape! ou em gualguer aLitro meio fisico.

Esta DECLARAGCAQ foi emitida em 31/03/2022 08:27:24 {hora local) através do sistema de autenticacio digital do Cartério Azevéde Bastos, de acordo
com o Art. 1°, 10° & seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, cemo também, o documentc eletrénico autenticado contendo o Certificada Digital do titular do
Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa CENTROESTE CARNES E DERIWADOS L.TDA ou ao Cartorio pelo enderego de e-
mail autentica@azevedobastos.not br Para infarmagdes mais detalhadas deste ate, acesse o site hitps:#autdigital.azevedobastos.not.br & informe o Codigo
de Autenticagdo Digital

Esta Dediaragao & valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta ém nosso site.

1Codlgo de Autenticagido Digital: 93702709180819300143-1

L egislagdes Vigentes: Lei Federal né 8.935/84, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n®
8.721/2008, Lei Estadual n® 10.1 32/2013, Provimento CGJ N° 003/2014 e Provimento CNJ N° 100/2020.

O referido é verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005h1d734fd94105712d69fe6bc05b5d 5a7afdef40650b8572b14815be91fe032d6al 8d856f4eaalblbdd3b0as 1e9965f238dd51 Gaec4d827080ce31cfde74126
17d00a4f462b47ee02e 168a3273b

Presldéneis da Repabiica | =
€ Chuih | Brasil

Kledila Pravisana Ne 2.200-2, !

du 24 deagosto de 200t 4%



MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

DECLARAGAO

Processo n° 03850.000122/2022-05

Eu, Thiago Capozzi Montalvao, Auditor Fiscal Federal Agropecuario do Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Carteira Fiscal n® 5270, declaro que a empresa Centroeste
Carnes e Derivados Ltda., CNPJ 03.802.108/0001-96, localizada a Estrada Cap3o Bonito n® 1183,
Jardim Maria de Lourdes, Guarulhos/SP, CEP 07.263-010, é registrada no Departamento de Inspec¢ao
de Produtos de Origem Animal sob o nimero 3193. Esta é devidamente fiscalizada pelo Servico de
Inspecao Federal conforme o disposto na Lei 1.283 de 18 de dezembro de 1950, regulamentada
pelo Decreto n® 9.013 de 29 de marco de 2017 e suas aleragdes e normas complementares.

Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por THIAGO CAPOZZI MONTALVAQ, Auditor Fiscal

. ;%%;;Eg sf;y | Federal Agropecuario, em 16/03/2022, 3s 12:40, conforme horério oficial de Brasflia, com
___jfundamento no art. 4°.6 1°, do Decreto n° 8,539, de 8 de outubro de 2015.

A autenticidace deste documento pode ser conferida no site

D T LY http://sistemas.agricuItura.gov.br/sei/controIador_externo.php?

3 :h#,:ﬁ'.:r‘@ acao=docu mento_conferir&id,_orgao_acesso_externo=0, informando o cadigo verificador
LAy 20641828 e o codigo CRC D3715002.

Referéncia: Processo n® 03850.000122/2022-05 SEl n° 20641828




UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
ME ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELi CNPJ N° 30.341,546 / 0001-77

CARNE MOIDA CONGELADA DE
BOVINO ~ PATINHO - }QF

REGISTRO SISP SOB NUMERO:
1642/003

Assunto: FICHA TECNICA

Revisao: 00

Data; 13/06/2023 | Pagina: 1de 3

IDENTIFICACAO DO PRODUTO CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO ~ PATINHO - 1QF
CORTE E APRESENTACAO MOIDA
MARCA MB ENTREPOSTO DE CARNE MISTER BOI

N¢ DO REGISTRO DO PRODUTO

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /003

IDENTIFICACAO DA EMPRESA PROPONENTE
NOME:

ENDEREGO:

FONE:

FAX:

EMAIL:

IDENTIFICACAO DA EMPRESA FABRICANTE.
NOME:
ENDERECO:

FONE:
EMAIL:

UNIDADE DE BENEFICIAMENTOQ DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
MB ENTREPOSTO DE CARNES — EIRELI CNPJ 30.341.546/0001-77
RUA ORASIO ESTANCO 442, PARQUE DOS EUCALIPTOS - POLO
(NDUSTRIAL FRANCO DA ROCHA - SP CEP 07.832-040

TEL 11 4202-6287
EMAIL; entreposto.mrbol@gmail.com

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES

COMPONENTES DO PRODUTO:

CARNE DE BOVINO SEM 0SS0, PATINHO MOIDO PROVENIENTE DO
CORTE INDICADO, COM CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS NORMAIS
E ASPECTO PRAPRIO, ISENTO DE VEIAS, APONEVROSES, CARTILAGENS,
TENDOES, OU FRAGMENTOS OSSOS E OUTROS TECIDOS INFERIORES.
MAX 5 % gordura /100g.

PESO LIOUIDO DO PRODUTC NA

EMBALAGEM PRIMARIA: 2Kg
EMBALAGEM SECUNDARIA: 18 kg
PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS 20
PRIMIARIAS:

SECUNDARIA: 800 g
EMPILHAMENTO MAXIMO PARA .
ARMAZENAMENTO. 10 caixas
EMPILHAMENTO MAXIMO PARA 10 caixas
TRANSPORTE.

TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA

EMBALAGEM PARA ALIMENTOS, ATOXICA, POLIETILENO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

VEDACAO EMBALAGEM PRIMARIA

TERMOSSOLDADA,

TIPO DE EMBALAGEM SECUNDARIA

CAIXA DE PAPELAD ONDULADO, REFORGADO, COM TAMPA EM
PAPELAQ ONDULADO COM ETIQUETA COLANTE EXTERNA.

VEDACAQO EMBALAGEM SECUNDARIA

FITA ADESIVA PLASTICA

APRESENTACAC DO ROTULO- ETIQUETA
EMBALAGEM PRIMARIA

ETIQUETA DE CONTATO COM ALIMENTOS EM POLIETILENG, PRE
{MPRESSA E PGS IMPRESSAD TERMICA.




UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEQS
MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

CARNE MOIDA CONGELADA DE | REGISTRO SISP SOB NUMERO:

BOVINO ~ PATINHO - IQF 16421003
Assunto: FICHA TEGNICA RV o023 | Pégina: 2de

DENOMINACAQ DE VENDA DO PRODUTO:

DATA FABRICACAQ E LOTE: DD / MM/ AAAA

VALIDADE: DD / MM / AAAA

CONSERVACAO: MANTER CONGELADO A — 18 ° OU MAIS FRIO.
INFORMACGES QUE CONSTARAQ NO ROTULO | NAQ CONTEM GLUTEN

DAS EMBALAGENS PRIMARIAS. PESO LIQUIDG - 2 Kg

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /003

INFORMAGAQ NUTRICIONAL

DECLARO QUE AS INFORMACOES ACIMA ESTARAO IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL,

. Informagdo nutricional

POI‘(}&C_ d'_e:'l._O'O_ g (10 _col_hei‘e'_s’_ﬂe s_f_Jp_a)_

Quantidade por Porgéo % VD (M)
133 keal
Valor Energético = 804 Kj 7
Carboidratos Og 0
Proteinas 219 28
Gorduras Totais 59 9
Gorduras Saturadas 259 11
valor diario n&o

Gorduras frans 0g estabelecido.
Fibra Alimentar 0g 0
Sdédio 80 mg 2

(") % Valores didrios com base em uma dieta de 2.000 keal ou 5400 kJ. Seus valores
digrios podem ser maiores Ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas

"~ - valor diario ndo eslabelecido,




UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

EMBALAGEM SECUNDARIA

CARNE MODA CONGELADA DE | REGISTRO SISP SOB NUMERO:

BOVINO ~ PATINHO - IQF 1642/003

Assunto: FICHA TECNICA R o023 | Pagina: 3 de 3
APRESENTAGAO DO ROTULO- ETIQUETA ETIQUETA ADESIVA EM POLIETILENO, PGS IMPRESSAO TERMICA.

DENCMINAGAQ DE VENDA DO PRODUTO:

INFORMAGOES QUE CONSTARAO NO ROTULO | CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO PATINHO - 1QF
DAS EMBALAGENS SECUNDARIAS

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /003
TARA CAIXA: 0,800 kg
TOTAL DA TARA DA CAIXA: 0,980 kg

TARA DA EMBALAGEM: 0,20 ¢
PESO BRUTO: 18,980 kg

DATA FABRICACAO E LOTE: DD/ MM/ AAAA
VALIDADE: DD / MM / AAAA

CONTEUDO:
CONSERVACAO: MANTER CONGELADO A — 18 ° OU MAIS FRIO.

DECLARO QUE AS INFORMAGOES ACIMA ESTARAO IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL,

TEEN-SE L

da s (ovenlin
ot BT T e
WAPR + 52/ T0ME

INFORMACOES SOBRE RESPONSAVEL TECNICO PELO PRODUTO

NOME: LUIZ ANTONIO DE CASTRO CARVALHO JUNIOR
HABILITACAO MEDICINA VETERINARIA
N REGISTRO NO ORGAQ CONSELHO CRMV- SP 13717

EMAIL: contato®@leiteconsultoria,com.br
Tel. 11-995227719 - watts zap

4




Cliente:
Enderego:

CNPJ: 30341546000177

Descrigio:
Marca: MISTER BOI

Data da Coleta: 07/02/2023
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Data da Recebimento: 07/02/2023

5

Relatd

io de ensaio - 2013545

Dados do Cliente

1721 - MB ENTREPOSTO DE CARNE - EI.REL'E
RUA ORAZIO STANCG , S/N - PARQUE DOS EUCALIPTOS - FRANCO DA ROCHA - 3P GEP: 08.774-350

. Dados da Amostra

CARNE MOIDA CONGELADA IjE BOVING — PATINHO |QF - 2 Kg
Valldade: 12 MESES

Dados da Coleta

Dados da Recebimento
Condigdas de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacteriolégico

Raespansavel: Clients
Plano de Amostragem: Imporiado da cotagho: 221580

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Salmonella/25g Aussnle Ausente  NfA pia  TDABAM- Bacler Analytical Manual  ggro023
Sabor {Aliments) Caracteristico Caracteristico - MNiA &l - 5° edigao 10/02/2023
Odor {Alimsnio) Caracterfstico Caraclerlstico - NiA IAL - §° edigho 10/02/2023
Microscopia A:zﬁgggaege Agjﬁg;‘aaege ; NIA N Apllicavel 1010242023
Cor (Alimentos} Caracteristico Caracterisfico - N7A, IAL - 5* edigio 10/02/2023
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFclg  FDABAM - Bacter Analytical Manual 500212023
Aspecto (Alimanta) Caracter(stico Caracteristico - NPA 1AL - 5° edigao 10/02/2023
Areia ou Clnzas Insolivels em Acido 0.67 - 0,10 % IAL - Métodos Fisico-Quimicos para  gga12023

Andlise de Allimentos - 4° Edigia

Acaros Mortos

ACAC Capilulo 16.

Parametros Fisico-Quimico

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q, Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°350/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005, RDC n°269, de 22
l
Valor Energético® 133 . . Keat S8 gg‘gg‘gﬂfu‘gfozgg%{gg’cln’“'str:gga 0810212023
Narmativa n® 75, de 05 de outubro de
202
Umidade 41,0 - " % 1AL - 4° edigio - Cap. 4 - ltem 012/IV 08212023
Teor de Colageno <02 - 0,1 mg/100g - (1B8/02/2023
Sodio (ICPE)” 0 - - mg/100g MTFQ-002 08/02/2023
Proteinas® 21 - - g/100g 150 18712009 0B/02f2023
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
20119, Cfficlal Mathod 996.06
Gardura Trans {Cromatografia . . (41.1.28A). AOAC 24th ed.
Gasosa) * 0 9/100g Gaithersburg: AOAC, 2019, Official 08/92/2023
Method 996.01 {32.2.024). ISC
12966-2:2017
Métados Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - I
Gordura Total” 4,5 . . g/100g Métodos Fisico & Quimicos - 1981, 0810212023
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed, 2013, Method
932.06
. " ADAL Official Meihods of Analysis.
Fibra Allmentar 0 - - 9100y Method 991.43, 21st ed. 2019, 0810212023
. . Fresenca de
Elementos Histoldgicos s
Ideniificadores das Composigao rr?t?;iiigs Presenga - AP 1AL 4%ed, 100212023
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R he g

oS istoldgioos eslanios 20 ausgncia  Ausénoia - AP IAL 4%d, 1010212023

RDC N°380/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005, RDC n"269, de 22

. N de setembro de 2005, RDC N® 429,
Carboidrata 0 ) " 9/100g de 08 de outubro de 2020, Instrugao 08/02/2023
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
* Pardmelre lorceinzado
: : Congcluséo

A ampsira analisada apresenta condicﬁes satisfatérias de Higi'ene,

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) Incerteza(s} expressadals) nos relalérios, ndo séo consideradas na conclusaofdeclaracio da
conformidade a uma especificag@o ou nerma, ficando a critéric do cliente afou parie interessada a aplicabllidade ou nao das Incertezas informadas.

Chservagdes:

W M.P: Yalor Méximo Permitido (Talsrancia para Amostra indicatha)

WAz NBo se Aplica NA; Maa Infermade

LCx: Limite da Quaniificagho

AP; Auséncia ou Prasenca

UFC/g; Unidade Formadora de Coldniafgrama

Mota 1: Esle Lauwdo da Andlisa sé poda ser reproduzide por intelro, serm g 0. R dugas Parclal, ta cam prévia autorizagdo da LS Analyses.

] v P

Mota 2; Os resullades apresentadus neste dacuments L&m significagsa resiria e se aphca somentg a amosira cothida ¢ pardmetros analisados.

Data de emissio do relatério: Santo André, 13/02f2023.

D&

DIGITAL SIGM

Lais Puls Ferretti . . .
Eng. Quimica— CRQ IV n° 04300114 Verifigue a autenticidade da assinatura.
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Enmalea
MHEBR LEOIEG
17095

Relatorio de ensaio - 2013545 A a

[cAL ot |
Dados do Cliente
Clienta: 1791 - MB ENTREPCOSTO DE CARNE - EIRELI
Enderego: RUA ORAZIO STANCO , S/N - PARQUE DOS EUCALIPTOS - FRANCO DA ROCHA - SP CEP: 08.774-350
CHPJ: 30341348000177
. Dados da Amostra
Descrigho: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVING - PATINHO IGF « 2 Kg
Marca: MISTER BOI Validade: 12 MESES
_ : Dades da Coleta
Data da Coleta: 07/02/2023 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plang de Amostragem: lmportado da colagio: 221580
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 07/02/2023 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amastra (°C); CONGELADO
o . Parametros Bacteriolégico ) : _ _
Parametro Resultado V.M.P L. Unidade 1] Método BData da Ensalo:
- FOA. BAM - Baclenological Analylical Manual,
Estaf. coag. posiliva 5000g <10 5000 10 UFCig 3 Chapler 12, 2001 10/02/2023
= FDA BAM + Baclericlogleal Analytical Manual,
Contagem Total Padrio g 59100 - 10 UFGlg 5 aé::;m?a. mma yicat Manua 06/02/2023
FRA. BAM - Baclericlogical Analylical Manual,
Coliformes Totals g 80 - 10 UFCly 13 Chaplor 4. 2002 08/022023
R FDA. BAM - Bacleriological Analytical Manual,
Califormes Termotolerantes 100g 20 100 10 UFC/g 13 Chaptor 4, 2003 08/02f2023
FOiA BAM - Bacter. Anaiylical Manual,
Bolores e Leveduras g 2600 - 10 UFCig 1 Chapler 18. 2001 081022023
. : Par@metros Fisico-Quimico ’ :
Parametro Resultado V.M.P L.G. Unidada u Método Data da Enzaio:
pH (Alimentos) 572 . 10 NIA 0,07 Mélodos Fislco-Quimicos para Analise de 100272022

Alimenlos — 4"Ed. |AL — Cap 4 — Nam (H7ITV

* Paramelrs tercelrizado | U = Ingerieza de modigio do método
_ Conclusio
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene,

Mola: Regra de decisso adaotada pslz LS Anzlyses: Ajs) incerteza(s) expressada(s} nos relaldrios, nEo s&o considsradas na conclusio/declaragio da conformidads a
uma especificagdo ou norma, ficando a critérlo do cliente efou parte inleressada a aplicabilidade ou ndo das heertezas informadas,

Observacaes:

V. M_P: Valor Maximo Permilido (Tolerancia para A fra Indicativa)

WA NEo sa Aplica M Nio Infermade

LQ: Limille da Quanlificasao

AP AusBincia au Presenga

UFCig: Unidade Formatora de Coliniafgrama

Hota 1; Esle Lauds de Andlise 56 pade sor reproduzido por inleira, sem qualguer alteragde. Reprodugdo Parglal, somenle com prévia aulorizagao da LS Analyses.

HMota 2: Os resultados apresenlados nesle documenlo tam signlficagho reainta e se aplica somenle a amostra colhlda & pardmelros analizados,

Data de emissao do relatério: Santo André, 13/02/2023.
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Eng. Quin';?::f‘g;g‘i{ﬁf'o“oo” 4 Verifique a autenticidade da assinatura.
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UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 1 0001-77

CARNE CONGELADA DE BOVINO

SEM 0SSO - PATINHO EM IsCas | REGISTRO SISP SOB NUMERO:
IQF 1642/001

Revisdo: 00

Assunto: FICHA TECNICA Data: 16/03/2023

Pagina: 1de 3

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OS50 - PATINHO EM

IDENTIFICACAO DO PRODUTO
ISCAS IQF
CORTE E APRESENTAGAQ PATINHO ISCA -1QF
MARCA MB ENTREPOSTO DE CARNE MISTER BOI

N2 DO REGISTRO DO PRODUTO

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /001

IDENTIFICAGAQ DA EMPRESA PROPONENTE

NOME:
ENDERECO:
FOME:

FAX:
EMAIL;

IDENTIFICACAO DA EMPRESA FABRICANTE.

NOME:
ENDERECO:

FONE:
EMAIL:

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
MB ENTREPOSTO DE CARNES ~ EIRELI CNPJ 30.341.546/0001-77
RUA ORASIO ESTANCO 442, PARQUE DOS EUCALIPTOS — POLO
INDUSTRIAL FRANCO DA ROCHA — SP CEP 07.832-040

TEL 11 4202-6287
EMAIL: entreposto.mrboi@gmail.com

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES

DESCRICAO DO PRODUTO:

CARNE DE BOVINO SEM 0SS0, PATINHO, ISCAS, PROVENIENTE DO
CORTE INDICADO, ISENTO DE VEIAS, APONEVROSES, CARTILAGENS,
TENDOES, OU FRAGMENTOS 0SSOS E OUTROS TECIDOS INFERIORES.
MAXIMO 6 % DE GORDURA.

PESQ LIQUIDO DO PRODUTO NA

EMBALAGEM PRIMARIA: 2kg
EMBALAGEM SECUNDARIA: 18 kg
PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS 20g
PRIMARIAS:
SECUNDARIA: 800 g
EMPILHAMENTO MAXIMO PARA 10 caixas
ARMAZENAMENTO,
EMPILHAMENTO MAXIMO PARA .

10 caixas

TRANSPORTE,

TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA

EMBALAGEM PARA ALIMENTOS, ATOXICA, POLIETILENO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE AQ TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO,

TERMOSSOLDADA,

VEDACAO EMBALAGEM PRIMARIA

TIPO DE EMBALAGEM SECUNDARIA

CAIXA DE PAPELAQ ONDULADO, REFORCADO, COM TAMPA EM
PAPELAO ONDULADO COM ETIQUETA COLANTE EXTERNA.

VEDACAQ EMBALAGEM SECUNDARIA

FITA ADESEVA PLASTICA

APRESENTACAO DO ROTULO- ETIQUETA
EMBALAGEM PRIMARIA

ETIQUETA DE CONTATC COM ALIMENTOS EM POLIETILENG, PRE
IMPRESSA E POS IMPRESSAD TERMECA.




UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS C
MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

\RNEOS

CARNE CONGELADA DE BOVINO

REGISTRO SISP SOB NUMERO:

1QF

SEM 0SSO - PATINHO EM ISCAS

1642/001

Assunfo:

Revisdo: 00

FICHA TECNICA Data: 16/03/2023

Pagina: 2 de 3

INFORMACOES QUE CONSTARAO NO ROTULO
DAS EMBALAGENS PRIMARIAS.

DENOMINAGAC DE VENDA DO PRODUTO:
CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO  ISCAS -
PATINHO - 1IQF

DATA FABRICACAQ E LOTE: DD/ MM/ AAAA

VALIDADE: DD / MM / AAAA

CONSERVACAQ: MANTER CONGELADO A — 18 ° OU MAIS FRIO.,
NAO CONTEM GLUTEN

PESQ LIQUIDO - 1 Kg

REGISTRO NO 5$SP SOB O N° 1642 /001

JINFORMACAQ NUTRICIONAL

DECLARO QUE AS INFORMACGES ACIMA ESTARAO IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL.

" Informagao autricional :
- Porgao de 100 g (8 iscas) -
Quantidade por Porgéo % VD (*}
1689 kcal
Valor Energético = 707 kj 7
Carboidratos Og 0
Proteinas 2249 29
Gorduras Totais 409 8
Gorduras Saturadas 2049 9
valor digrio n&o
Gorduras trans Og estabelecido.
Fibra Alimentar 0g 0
Sodio 49 mg 2
(*) % Valores diarios com base em uma dieta de 2.000 keal ou 8400 kJ. Seus valores
didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades)
lenergéticas
** - valor diario ndo estabelecido.




UNIDADE DE BENEFICIAMENTQ DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS
MEB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNP.J N° 30,341,546 / 0001-77

CARNE CONGELADA DE BOVINO .
SEM 0SSO - PATINHO EM ISCAS REGISTRO SiSP SOB NUMERO:

\QF 16421001

Assunto: FICHA TECNICA R o023 | Pagina: 3 de 3

APRESENTACAQ DO ROTULO- ETIQUETA ETIQUETA ADESIVA EM POLIETILENO, POS IMPRESSAO TERMICA.
EMBALAGEM SECUNDARIA

DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO:

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO - PATINHO EM
INFORMAGOES QUE CONSTARAQ NO ROTULO | 1SCAS IQF
DAS EMBALAGENS SECUNDARIAS

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /001
TARA CAIXA: 0,800 kg
TOTAL DA TARA DA CAIXA: 0,980 kg

TARA DA EMBALAGEM: 0,20 ¢
PESO BRUTO: 18,980 kg

DATA FABRICAGAO E LOTE: DD / MM/ AAAA
VALIDADE: DD / MM / AAAA

CONTEUDO:
CONSERVACAO: MANTER CONGELADO A — 18 ° QU MAIS FRIQ.

DECLARO QUE AS INFORMAGOES ACIMA ESTARAOQ IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL.

INFORMAGOES SOBRE RESPONSAVEL TECNICO PELO PRODUTO

NOME: LUIZ ANTONIO DE CASTRO CARVALHO JUNIOR
HABILITAGAO MEDICINA VETERINARIA
N REGISTRO NO ORGAD CONSELHO CRMV- SP 13717

EMAIL: contato@eiteconsultoria.com.br
Tel. 11-995227719 - watts zap
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~ Dados do Clienta -

1791 - MB ENTREPOSTO DE CARNE - EIRELI

Cliente:

Enderego: RUA ORAZIO STANCQ , SIN - PARQUE DOS EUCALIPTOS - FRANCO DA ROCHA - SP CEP: 08.774.350
CNP.: 30341546000177

. . . Dados da Amostra . ' o
Descrigéo: CARNE CONGELADA DE BOVINDG SEM OSSO - 1SCA FLOCADA - PATINHO 1QF - 1 Kg

Marca: MISTER BO1
Fabricagdo: 07/12/2022

Lote: T2-D

. . Dados da Colata
Data da Coleta: 14/12/2022
Procedimento de Goleta: CLIENTE

Validade: 06/12/2023

Responsével: Cliente
Ptano de Amostragem: Importade da cotagdo: 220739

Dados da Recebimento . -

Data da Recebimento: 14/12/2022
Temperatura da Amostra {°C): CONGELADQ

: . ... Parimestros Bacteriolégico
Resultado

Condigaes de Recebimento: ADEQUADA

Métado

.Data da Ensaio:

Parametro V.M.P LG Unidads
Salmonellaf25g Ausente Ausente NiA, PiA FDABAM - Basctzrogr;alwical Manual 1441212022
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A JAL - §° sdig8o 471242022
Odor {Allmento) Caracierlstico  Caracleristico - NiA 1AL - 5" edicdo 144922022
Auséncia
Microscopia Ausdncia de de N/A No Aplicave! 1411212022
! sujidades
Cor (Alimentos) Caracleristico Caracteristion - NIA, 1AL - 5° edicao 144122022
B. cereus g (3000} <10 3000 10 UFClg [ DABAM- Bac;%ro‘:‘“a'“ica' Manual 4420022
Aspecto (Alimenta) Caracteristico Caracteristico MiA IAL - 5° edigio $4i1212022
. L . 1AL - Métodos Fisico-Quimlcos para
Arela ou Cinzas Insaliiveis em Acido 0,52 - 0,10 % Andlise de Allmentos - 4 Edigdo 1441272022
Acaros Morlos <1 Maximo & 1 - AQAC Capitulo 16, 1441212022
.+ . parametros Fisico-Quimlco S s :
Pardmetro Resultado V.M.P L.0. Unidade Método Data da Ensaio:
ROC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005, RDC n*269, de 22
- de setembro de 2005, RDC N 429,
Yalor Energético’ 133 - - Keal de 08 de outubro de 2020. Instrugso 144122022
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020,
Umidade 61,4 - - % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - llem 012/1V 141272022
Sédio (ICPE)® 50 - - mgf100g MTFCQ-002 141212022
Proteinas* 21 - - gH10og 180 1871:2009 1471212022
ADAC 21th ed. Gaithersburg: ADAC,
2019, Officlal Method 996.08
Gordura Trans (Cromatografia _ {41.1.284), ADAC 21th ed.
Gasosa) * 0 - 9100¢  Gaithersburg: AOAC, 2019, Official 141212022
Method 996,01 (32.2.02A}. 130
12066-2:2017
Métodaos Analiticos Oficlals para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - (I
Gordura Total™ 45 - - a0y Métodos Fisico e Quimicos - 1881, 14f1212022
Cap. II-5f AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932,06
N i . AOAC OHicial Methods of Analysis.
Fibra Afimentar 0 - - g/100g Method 991.43. 21st ed. 20189, 141272022
Elementas Histologicos Presenga Presenga AP IAL 4°ed. 1411212022

Identificadores das Composlgio

io 061 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 1 de 2

Tota Shbva Jardion, 315 - Somia Terermba - Sonte Anded - 57

Crops BFA0-635 - Foney T (1] 49561047 - Onp 08588 1990000122

sy dsanalyses.coma b



Elemantos histoldgicos estranhos ao

produto Auséncia Auséncia - AP 1AL 4%ed. 14/1212022
RDC N*360/2003, Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
M de setembro de 2005. RDC N® 429,
Carboldrato 0 ) - 9/100g de 08 de outubro de 2020. Inslrugdo 1412/2022
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2021
* Parimetro terceirizade .
~ Conclusbo

A amostra analisada apresehta ébhdigéés satisfatorias de h\ig.iéne.

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: Als} incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo séo consideradas na conclusdo/declaragéo da
conformidade & uma especificagdo ou norma, flcando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Obsarva¢des:

W.M.P: Yalor Maximo Permilido {Tolerancia para Amostra indicallva)
MNiA: N3o s Aplica NA; Mao informade

LGk Limite de Quantilicagac

AP; Auséncla ou Presenga

UFCHy: Unidade Formadora de Caldniafgrama

Nota 1: Este Lauds da Anéllse 6 pode ser reproduzide por Inteiro, sem q I ag, Rep Ao Parclal, somenle com prévia atterizagho da LS Analyses.

Maola 2: Os resuliados apresentados neste documents 1&m significagdo restrita ¢ su aplica somenle a amosia ¢olhlda & pardmelros anallsados.

D&

EIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti
Eng. Quimica — CRG IV n® 04300134

Formulario 061 - 07 - 02/08/2019 - Pagina2 de 2

et

Pieg: Shhea Jaedim, 345 - Santa Veredinha - Sento Andre - 58

Fope BBT10-635 - FonofFme [11) 459615047 - Cnpj 08.588.1 99000722

s isanatyses. conbr

Data de emissio do relatérlo; Santo André, 12/06/2023.

Verifique a autenticidade da assinatura.



Formulirio 061 - 077

Relatorio de ensaio - 2007587 A Rev.: 1

[cnt ost |
- . L . e . Dados do Clienta
Cliente: 1791 - MB ENTREPQOSTO GE CARNE - EIRELI
Endereco: RUA ORAZID STANCO , 8/N - PARQUE DOS EUCALIPTOS - FRANCO DA ROCHA - SP CEP: 08.774-350
CNPJ: 30341546000177
: . L S Pados da Amostra L
Descrigao: CARNE CONGELADA DE BOVING SEM OSSO - ISCA FLOCADA - PATINHO IQF - 1 Kg
Marca: MISTER BOI Lote: T2-D
Fabricagdo: 071212022 Validade: 06/12/2023
: . . . .. DadosdaColeta .
Data da Coleta: 14/12/2022 Responséavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importago da colag8o: 220739
. - N . Dados da Recebimento : o L
Data da Recebimento: 14/12/2022 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): GONGELADOQ
. . N Parametros Bacterioldgico . ) . Lo .
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade 1] Wétodo Data da Ensaio:
. FOA. BAM - Bacterinlogleal Analytical Manual,
Estaf, coay. positiva 5000g <10 5000 10 UFCly 3 Chapter 12, 2001 14/42/2022
. . FDA. BAM - Bacleriological Analylicat Manual,
Escherichia coli 100g (Allmento) 20 100 10 UFCig 3 Chapler 4, 2002 1441212022
FDA BAM - Bactarivloglcat Analytical Manual.
Conlagem Total Padréo g 18500 - 10 UFCig 5 Chapter 3. 2001 141122022
. - FDA. BAM - Baclariclogloal Analytlcal Manual,
Coliformes Totais g 380 - 10 UFCig 13 Chaptar 4. 2002 144122022
FOA BAM - Bactor, Analylical Manual,
Bolores e Leveduras g a0 - 10 UFClg 1 Chaplar 18, 2001 14412/2022
. S . . Parametres Fisico-Quimico ) : ) I E
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
pH (Alimentos) 5,87 . 10 HIA 0,07 Mélodas Fislco-Quimicos para Andllsa da 1411242022

Allmanlos = 4°Ed. 1AL = Cap 4 ~ Wem 0170V

* Parimatro tercelrizado | U = Incerieza de medigic do método
e . Conclusio
A amostra analisada apresenta condigSes satisfatérias de higiene.

Mota: Regra de decisgo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatrlos, nao sao consideradas na conclusio/declaragio da conformidade a
uma especificago ou norma, ficando a critérlo do clisnte efou parte interessada a aplicabifidade ou nao das incertezas Infermadas.

Observagbes:

WY.MP: Valor Maximo Parmitlde (Teleraincla para Amastra indicaliva)

MfA: Mo se Aplica NA: Nao [nformado

LEX: Limile de Quantificagao

AP Aysancta ou Presenga

UFCtg: Unidada Fermadora de ColBniafgrama

Nota 1: Esle Laudo da Anallse 54 pode ser reproduzico por inteire, Sam qualquer alletagio. Reprodugho Parcial, ssmente com prévia auonzacio da LS Analyses,

Mola 2: Oz resullados ap dog nasle de ta tém significacko restrita ¢ se aplica somenia a amasira cohida e parametros analisados.

Data de emissio do relatério: Santo André, 12/06/2023.

ra doerdion, 35 - Santa Terezinku - Santo &nded - 5P
Cope G635 - FonedFaw (1Y) 4925-T24F - Cnpj 085081950001 -23
wsnsisanalyses combr
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Eng. Quint;Iacl: flgag‘:{ﬁtymzooﬂ 4 Verifique a auienticidade da assinatura,

Formulario 061 « 07 - 02/08/201% - Pagina 2 de 2

Fee: Sibwa Jardien, 315 - Santa Tereainby - Santo Andrd - 59
Cope DR2I0-635 - FonedFax (T3] 4996-T947 - Cnpd OB.568.1 908001 22
v sanshyaes.comdar




ENTREP CARNES € DERIVADOS,

MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001 -77

CORTES CONGELADOS DE )
£ B MERO:
FRANGO FILE DE PEITO DE REGISTRO SISP SOB NUMER
FRANGO EM CUBO 1642/006
Revisao: 00 L
Assunto: FICHA TECNICA Data: 13/06/2023 pagina: 1 de 3

[

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

CORTES CONGELADOS DE FRANGO FILE DE PEITO DE
FRANGO EM CUBOS - IQF

MARCA

MB ENTREPOSTO DE CARNE MISTER BOI

N2 DO REGISTRO DO PRODUTO

REGISTRO NO SISP SOB O N° 1642 /006

IDENTIFICACAO DA EMPRESA PROPONENTE

NOME:
ENDEREGO:
FONE:

FAX:
EMAIL:

IDENTIFICACAO DA EMPRESA FABRICANTE.

NOME:
ENDEREGO:
FONE:

FAX:
EMAIL:

ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS, MB ENTREPOSTO DE CARNES -
EIRELI CNP) 30.341.546/0001-77

RUA ORASIO ESTANCO, 422, PARQUE DOS EUCALIPTOS - POLO
(NDUSTRIAL FRANCO DA ROCHA — SP CEP 07.832-040
TEL 11 4202-6287

EMAIL: entreposto.mrboi@gmail.com

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES

DESCRIGAO DO PRODUTO:

CORTES CONGELADOS DE FRANGO FILE DE PEITO DE FRANGO - IQF,
NA FORMA DE CUBOS, 50 A 60 g PROVENIENTE DO CORTE INDICADO

ISENTO DE VEIAS, APONEVROSES, CARTILAGENS, TENDOES, oU
ERAGMENTOS 0SS0S E QUTROS TECIDOS INFERIORES.

PESO LIQUIDO DO PRODUTO NA

EMBALAGEM PRIMARIA: 2Kg
EMBALAGEM SECUNDARIA: 18 kg (pese liquido).
PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS 20
PRIMARIAS: g
SECUNDARIA: 800¢g
EMPILHAMENTO MAXIMO PARA 10 caixas
ARMAZENAMENTO.
EMPILHAMENTO MAXIMO PARA .

10 caixas

TRANSPORTE.

TIPO DE EMBALAGEM PRIMARIA

EMIBALAGEM PARA ALIMENTOS, ATOXICA, POLIETILEND,
TRANSPARENTE, RESISTENTE AQ TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO.

VEDACAO EMBALAGEM PRIMARIA

TERMOSSOLDADA.

TIPO DE EMBALAGEM SECUNDARIA

CAIXA DE PAPELAO ONDULADQ, REFORGADO, COM TAMPA EM
PAPELAO ONDULADO COM ETIQUETA COLANTE EXTERNA.




ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS,

MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

CORTES CONGELADOS DE j
FRANGO FILE DE PEITO DE REGISTRO SISP SOB NUMERO:
FRANGO EM CUBO 1642/006

= Revisdo: 00 L
Assunto: FICHA TECNICA Ry oo0z; | Pégina: 2de3

VEDACAC EMBALAGEM SECUNDARIA

FITA ADESIVA PLASTICA

APRESENTACAO DO ROTULO- ETIQUETA
£MBALAGEM PRIMARIA

ETIQUETA DE CONTATO COM ALIMENTOS EM POLIETILENG, PRE
IMPRESSA E POS IMPRESSAOQ TERMICA.

INFORMACOES QUE CONSTARAC NO ROTULO

DAS EMBALAGENS PRIMARIAS.

DENOMINACAC DE VENDA DO PRODUTO:
CORTES CONGELADOS DE FRANGO FILE DE PEITO DE FRANGO
EM CUBOS -IQF

DATA FABRICACAQ E LOTE: DD/ MM/ AAAA
VALIDADE: DD / MM / AAAA
CONSERVACAO: MANTER CONGELADO A — 18 ° OU MAIS FRIO.
NAO CONTEM GLUTEN
PESO LIQUDO - 1 kg 2 kg
REGISTRO NO SISP SO8 O N° 1642 /006
INFORMACAO NUTRICIONAL
INSTRUCAO DE PREPARO USO E CONSERVACAO / RDC 459 EM
ETIQUETA PROPRIA,
DECLARO QUE AS INFORMACOES ACIMA ESTARAO IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL.

Informagao nutricional Porgao de 1009 (8 UN_!D_ADES_)
Quantidade por Porgéo . . %I VD ()
110kcal =
Valor Energético 462 kj 8
Carboidratos 0g 0
Proteinas 23 31
Gorduras Totais 24 4
Gorduras Saturadas 05¢ 2
valor diario ndo
Gorduras frans 00g estabelecido,
Fibra Alimentar 0g 0
Sodio 80 mg 3
) 9% Valores didrios com base em uma dieta de 2.000 keal ou 8400 kJ. Seus valores
diarios podern ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas
[* - valor diario ndo eslabelecida.




ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS,

MB ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ N° 30.341.546 / 0001-77

CORTES CONGELADOS DE ]
FRANGO FILE DE PEITO DE REGISTRO SISP SOB NUMERO:
FRANGO EM CUBO 1642/006

Assunto: FICHA TECNICA

Revisao: 00 ..
Data: 13/06/2023 | Pagina:3de3

APRESENTACAO DO ROTULO- ETIQUETA
EMBALAGEM SECUNDARIA

ETIQUETA ADESIVA EM POLIETILENO, POS IMPRESSAO TERMICA.

INFORMAGGES QUE CONSTARAQ NO ROTULO
DAS EMBALAGENS SECUNDARIAS

DENOMINAGAO DE VENDA DO PRODUTO:

CORTES CONGELADOS DE FRANGO FILE DE PEITO DE FRANGO EM
CUBOS - 1aF

REGISTRO NQ SISP S0B O N° 1642 /006
TARA CAIXA: 0,800 kg
TOTAL DA TARA DA CAIXA: 0,980 kg

TARA DA EMBALAGEM: (0,20 g
PESO BRUTO: 18,980 kg

DATA FABRICACAO E LOTE: DD/ MM/ AAAA
VALIDADE: DD / MM / AAAA

CONTEUDO: 18 kg (peso liguida).
CONSERVACAO: MANTER CONGELADO A — 18 ° OU MAJS FRIQ.

DECLARO QUE AS INFORMAGOES ACIMA ESTARAO IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL.

INFORMACOES SOBRE RESPONSAVEL TECNICO PELO PRODUTO

NOME: LZ ANTENIO DE CASTRO CARVALHO JUNICR
HABILITACAO MEDICINA VETERINARIA
N REGISTRO NO ORGAD CONSELBO CRMV- SP 13717

EMAIL: contato@leiteconsultoria.com.br
Tel, 11-995227719 - watts zap
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Formulario 061 - 07 - (2/08/2019 - Pagina 1 de 2

Cliente:
Endarego:

CNPJ: 30341546000177

Descrigio:
Marca: MISTER BOI

Data da Coleta: 07022023
Procedimento de Goleta: CLIENTE

Data da Recebimente: 07/02/2023

3

Temperatura da Amostra (*Cy: CONGELADOQ

Relatério de ensaio - 2013546

_[rados do Cliente

1791 - MB ENTREPOSTO DE CARNE - EIRELI
RUA ORAZIO STANGO |, SN - PARQUE DOS EUCALIFTOS - FRANCO DA ROCHA - SP CEP: 08.774-350

Pados da Amostra

CORTES CONGELADOS DE FRANGO - FILE PEITO DE FRANGO SEM 0SSO E SEM PELE EM CUBOS -

Validade: 12 MESES

Dados da Coleta

Responsédvel: Glienls

Plano de Amostragem: Importado da cotagio: 221580

Dados da Recebimento

Condigdes de Receblmento: ADEQUADA

Parimatros Bacteriolégico

IQF - 2 Kg

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método 'Data da Ensaio:
Salmonella/2Hg Ausente Ausente NiA PiA FDA BAM - E!aglezrug?alyhcal Manual 08/02/2023
Babor (Alinento) Caracterislico Caracteristico - A 1AL « 5° edigio 1040212023
Odor {Alimento) Caracteristico Caracteristico - A, JAL - 5° adiglo 1040212023

. . Ausénciz de  Auséncia de .

Microscopia sujidades sujidades - MiA Mo Aplicavel 10/02/2023
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NiA, 1AL - 5° edigio 1040272023
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFclg  TOABAM - Badter Analytical Manual 106012023
Aspacto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NA IAL - 5° edigo 100022023

. . L . 1AL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas insoliveis em Acido 0.31 - 0,10 % Andlise de Aflimenios - 4° Edicao 08/02f2023
Acaros Mortos 1 Maximo 5 1 - AQAC Capltulo 16, 080212023

) Parametros Flsico-Quimico .
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

ROC N2360/2003. Segunda Versao

Atualizada, 2005, RDC n*269, de 22

. de satembro de 2005. RDC N® 429,

Valor Energético 110 - - Keal de 0B de outubro de 2020. Instrugdo 081022023
Mormativa n® 75, de (8 de oulubre de
2020,
Umkiade 59,5 . - % 1AL - 4° adiglo - Cap. 4 - ltem D124V 0840242023
Sodio (ICPEY 56 - - mgf100y MTFQ-002 08/0212023
Protelnas™ 23 - - g/1009 150 1874:2008 08/02/2023
AOAC 21tk ed. Gaithersburg: AOAC,
2014, Official Method 996.06
Gordura Trans {Cromaiografia R (41.1.284}). AOAC 21lh ad.
Gasosa) * ° " 9/100g Gaithersburg: ADAC, 2019, Official 08/02/2023
Meathod 998.0% {32.2.024). 180
12866-2:2017
Métados Analitices Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal & saus Ingredientes - 1
Gordura Total” 2 - - 9i100g fMétodos Fisico € Quimicos - 1981, 081022023
Cap. II-5/ AQAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019, Method
932.08
Fibra Alimentar® 0 - - grivng  AQAC Official Methods of Al ysis 0810212023

N Prosenga de

Elementos Histoldglcos N

o - fibras e Presenca - AP 1AL 4°ed. 10/02/2023
ldenlificadores das ComposiGac misculos
Elementos hlstoldgicos estranhos 80 pcaniin Auséncia - AP 1AL 4%ed. 10/02/2023

produlo

frpas Siwa Jarditn, 375 - Sanen Tererinha - Sorgo Andeg - 5P
Crp E8270-635 - FoncdFax: (311 4956-1947 - Cnpj 08.588,15%:0001 32
wenvisanalyses combe
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RDC N°360/2003, Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n‘2§9, de 22
: - de setembro de 2005, RDC N° 429,
Carboidralo 0 ) ) g/100g de 08 de outubro de 2020, Instrucéo 08/02/2023
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020

* Pardmedro tercoitizado
Conclusio

A ampsira analisada apresenta condigbes satisfatorlas de higiene.

Nota; Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, néo sdo conslderadas na conclusao/declaragdc da
conformidade a uma especificagao ou norma, ficando a critério do clienle efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagbes:

WML Vator Maxime Permitide {Tolerangia para Amostra Indicativa)

NiA: Nao se Apllca NA: Nio Informado

LQ: Limile ge Quantlfizagio

AP Suséncia ou Praganga

UFClg: Unldade Formadora de Coldniaigrama

Noka 1 Ezle Laudo de Andlise 56 pode Ser repradugido por intelrs, sem qualyusr alteragie, Fepredugio Parclal, samenta com prévia auterizagsc da LS Analyszes,

Mola 2: 08 llados jos nesta d 1We 15m significagao restrila & se aplica somenle a amosira colhida ¢ parimetros anallsados.

I

Data de emissio do relatério: Santo André, 13/02/2023.

P W dain Dty Soodk

D&

DIGITAL SIGH

Lais Puls Ferretti : L .
Eng. Quimica ~ CRQ IV n° 04300114 Verifigue a autenticidade dJa assinatura,

Formulario 061 « 07 ~ 02/08/2019 - Pagina 2 de 2
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Relatério de ensaio - 2013546 A

. Dados do Cliente
Cliente: 1791 - MB ENTREPOSTO DE CARNE - EIRELI
Enderego: RUA ORAZIO STANCO , SN - PARQUE DOS EUCALIPTOS - FRANCO DA RGCHA - SP CEP: 08.774.350
CNPJ: 0341546000177
: } Dados da Amosira o
Desecrigho: CORTES CONGELADOS DE FRANGQ ~ FILE PEITQ DE FRANGO SEM 0SS0 E SEM PELE EM CUBOS« IQF - 2Kg
Marca: MISTER 8CI Validade: 12 MESES
Dados da Coleta
Data da Coleta: 07/02/2023 Responsdvel: Clienle
Procedimanto de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagho: 221580

Dados da Ra¢abimento
Data da Recebitmento: 07/02/2023 Condigées de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C); CONGELADO

. Pardmetros Bactericlogleo :
Parametyo Resultado V.M.P L.G. Unidade u Método Data da Ensaio:

Estaf. coag. positiva 5000g <10 000 10 UFCly FDA. BAM '“Z‘r::g‘l’:i‘;a'zggj‘“"‘“' Monual, 1010212023

FOA Bak - Baclariological Analytical Manual.
Chaptar 3. 2001

Coliformes Tolais g 550 - 10 UEC/g 13 FOA BAM - Bagf:g:f:fa:'m’;“;""°a' Manual,  08i0212023

[A)

Contagem Total Padréo g 17400 - 10 UFC/g 5 08/02/2023

GColiformes Termotolerantss 100g 60 100 10 UFClg 13 FOA BAM - aagf::";‘ffa;&";“"m' Manual,  04/02/2023

FDA BAM - Bacter. Analytical Manual,

Bolores & Leveduras g 200 - 1@ UFC/g 1 Chapter 46. 2001 08/02/2023
Parametros Fisico-Quimico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensalo:
pH (Afimentos) 587 _ 1.0 N/A 0,07 Malodes Fisico-Cuimicos para Analise de 1010212023

alimentos — 4°Ed. 1AL — Gap 4 ~ lem 011V

* Parimelro tercoirizado | U = Incorieza de medigio do método
) - Contluséo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene.

Nota: Regra de decisio adotada psla LS Analyses: Afs) incerteza(s) expressadals} nos refatérios, nao s80 consideradas na conclusdoideclaragic da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente sfou parte interessada a aplicabllidade ou ndo das incertazas informadas.

Observagdes:

.M P Valor Imo Penmilida (Tolerdncia para licotiva}
WA Nao se Aplica ML MEo Infarmado

LGk Limite de Quanlificagag

AP: Ausbnela ou Preganca

UiClg: Unidade Formadora de Colbniafgrama

ot 1: Este Laude de Andlise 26 pods Sar raproduzido por intelre, sem qualquer alteragio, Reprodugiio Parclal, somanta com prévia aulerizagao da LS Analyses.

Maota 2: Osr ap tadas neste o 1o 1am sighiflcacdo residila o se apllca ta @ coliida & pardmeiros anall )

Data de amissdo do relatério; Santo André, 13/02/12623.
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO
SECRETARIA DE AGRICULTURAE ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br

TITULO DE REGISTRO S.1.8.P. N° 1642

O Centro de Inspegéo de Produt_os-de Origem Animal (CIPOA) registi‘ou_em 17.01.2020, o

Estabelecimento: MB ENTREPOSTO DE CARNE EIRELI

CNPJ: . 30.341.546/0001-77 - o
Endereco: o Rua--OraZto Stanco, 442_, Polo lndustrial
Municipio: . Franco da Rocha - SP R S
Categoria: . Entreposto de carne e derivédbs

O Titulo de Registro fica sujeito aos termos da Lei n° 17.373 de 26.05.2021, regulamentada pelo Decreto n° 66.286 de 01.12.2021.

Campinas, 28.09.2022

BRUNO BERGAMO RUFFOLO
Diretor CIPOA




GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO
SECRETARIA DE AGRICULTURAE ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspecgéo de Produtos de Origem Animal (CIPOA), concedeu para o estabelecimento:
SISP: 1642

ESTABELECIMENTO: MB ENTREPOSTO DE CARNE EIRELI

CNPJ: 30.341.546/0001-77

ENDEREGO: Rua Orazio Stanco, 442, Polo Industrial

MUNICIPIO: Franco da Rocha - SP

CATEGORIA: Entreposto de carne e derivados

N° Rotulo Ne Rétulo {antigo} Produto Marca

1642001 carne congelada de bovino sem 0880 1QF Mister Boi
1642/002 carne congelada de bovino com 0§s0 10F Mister Boi
1642/003 came moida congetada de bovino - 1QF Mister Boi
1642/004 came cangelada de suino com osso IQF Mister Boi
1642/005 came moida congelada de suino IQF Mister Boi
1642f006 cortes congelados de frango IQF Mister Boi
16421007 came congelada de suino sem 0sso 1QF Mister Boi

Produgio Autorizada: §.000,00 Quilograma / Dia

Este Certificado cancela todos 0s anteriores.

Campinas, 28.09.2022

BRUNO BERGAMO RUFFOLO
Direior CIPOA




FICHA TECNICA DE PRODUTO _ Codigo FTBIP

Revisdo 02
Emissdo: 13/12/2021

Pagina 1de5 FENERFERe

e
Elaborado por: Ana Cecilia Revisada por: Isabel
Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Assistenie de Qualidade
Classificagao do Produto: ALMONDEGA DE FRANGO
Marca: MEZATO
FOTO DO PRODUTO:

DESCRICAO DO PRODUTO:

Almondega de Frango — 100% carne de frango, apresentando aspecto, cor, sabor e aroma
proprio, sem manchas esverdeadas, congelado pelo sistema de congelamento rapido
individual 1QF, embalado em saco plastico de polietileno de baixa densidade, atoxico,
apropriado para contato com alimentos, termo soldado, com impressdo térmica direta
contendo: identificacéo do lote, data de fabricagao, validade, e demais dados do produto e
armazenado em camara de estocagem de produtos acabados a -12°C.

REGISTRO:

Registro no MAPA SIF/DIPOA sob n°® 389/305 Oy
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BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Qlaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - SP




FICHA TECNICA DE PRODUTO Chdiga: F1-BJP
Revisio 02
Emissdo: 13/12/2021
Pagina 2de5 e E O %@
Elaborade por: Ana Cecilia Revisado por: Isabel
Fernandes - Responsavel Nascimenio
Técnica Assistente de Qualidade
FLUXOGRAMA DE PRODUCAO:
CORTE- MOAGEM - MOLDAGEM- GIROFREEZER- EMBALAGEM PRIMARIA-

EMBALAGEM SECUNDARIA- CAMARA DE ESTOCAGEM

CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

PARAMETRO ESPECIFICACAO

Aspecto/cor/odor Odor caracteristico, coloracdo propria , isenta de
manchas esverdeadas

Peso por peca Aproximadamente 02 Kg cada pacote

Embalagem primaria Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade

Porcentagem de gordura Até 5% de gordura

Carimbo Auséncia
Ossos/cartilagens Auséncia
Hematomas/coagulos Auséncig
Pele Auséncia
Resquicio de visceras Auséncia
Contaminagéo quimica Auséncia
Contaminagao fisica/sujidades Auséncia
Pelos Auséncia

INSTRUCOES DE PREPARO E USOQ:

Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos & saude.
Para sua seguranga, siga as instrugdes abaixo:

-MANTENHA CONGELADO.

-Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas.

-Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.

-Nao lave o produto cru antes do manuseio.

-Lave com &gua e sabao as superficies de trabatho (incluindo as tabuas de corte), utensilios
e maos depois de manusear o produto cru.

-CONSUMA SOMENTE APOS COZIDO, FRITO OU ASS/AD_O COMPLETAMENTE.

/ f
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BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - SP
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisada por: Isabel
Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Assistente de Qualidade
INFORMAGAD NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 80 UNIDADES
Porgao: 26¢ (01 UNIDADE)
100 g 254 % VO*
Valor caldrico (Keat) 119 30 06 %
Carboldrato Total {g} 0,0 0,0 0,00 %
Acucares Totais (g} 0,0 0.0 0,00 %
Acucares Adicionados {g) 0,0 0,0 0,00 %
Proteinas {g) 22 06 28,00 %
Gorduras Totais {g) 03 01 05,00 %
Gorduras Saturadas (g) a1 G,0 04,00 %
Gorduras Trans (g) 0,0 0,0 0,00 %
Fibra Almentar (g) 0,0 0,0 0,00 %
Sodio (my) 56 14,0 02,00 %
e Percentual de valoras diarios fornecidos por porgéo
Nao tomtem guanddades significalivas de Carboidralo, Acucares Totais, Gordura Trans e Fibra Afmentar.
EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM SECUNDARIA:
Saco plastico de polietilenc de baixa densidade, Caixas de Papel&o ondulado,
atéxico, apropriado para contato com alimentos. reforgado, com abas superiores e

inferiores, etiqueta externa com
identificacao do produto e da
empresa fabricante.

CROQUI ROTULO/ PRODUTO EM SUA

LSRG
urn

EMBALAGEM PRIMARIA:

b e

TR

W w.-. e s,
e L

MEDIDAS DA CAIXA: 60X40X16

Jra, oM
EMPILHAMENTO MAXIMO: 06
CAIXAS
k\h., ,,,,, - -

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAQ DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
varzea Paulista - SP
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisado pot: Isabel
Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Assistente de Qualidade
FECHAMENTO: Termo soldado | FECHAMENTO: Fita de
Arguear
Cyclop
PESO: Aproximadamen | PESO: 12 kg cada
te 02 kg cada caixa
pacoie.

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO:

Os produtos serdo armazenados em camara de produtos acabados & temperatura de -12°C.

PRAZO DE VALIDADE:

365 DIAS — PRODUTO CONGELADO

METODOS DE CONTROLE DE QUALIDADE:

Todas as operacdes efetuadas desde a materia prima até o produto acabado s&o controladas
visando a preservagdo da qualidade original do produto. Aplicam-se as boas préticas de
fabricacdo e PPHO em todas as fases do processo, além do controle na recepgéo da matéria
prima, higienizagdo de instalagbes e equipamentos, controle de qualidade da agua de
abastecimento, controle de pragas, saide dos operadores e higiene dos mesmos no momento
da manipulacao, inspecao visual e avaliagao das caracteristicas sensoriais do produto. Para
analises taboratoriais as amostras s&o enviadas a laboratorios credenciados ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, para analises organoiépticas, fisico-quimicas,
microbiolagicas, microscépicas, tecidos inferiores, suiidades, parasitos e larvas, elementos
histolégicos estranhos ao produto.

CONDICOES DE TRANSPORTE:

Os produtos ser&o transportados em veiculos isotérmicos, dotados de equipamento de frio que
mantem a temperatura rigorosamente de acordo com a legislacdo, devidamente higienizados
em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria.

TABELA DE ALERGENICOS:
Produtos contendo gluten Soia
Crustaceos Leite e produtos lacteos
Moluscos Noz, Amendoa, Castanha
Ovo Gergelim
Peixes Sulfitos

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - SP



FiCHA TECNICA DE PRODUTO Codigo: FT-BJP
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por; Isabel
Fernandes - Responsavel MNascimento
Técnica Assistente de Qualidade
! | Amendoim |
Legenda: X Contem * Pode conter Tragos
INGREDIENTES:
File de Peito de frango. Nao Contem Gidten.
PADRAQ MICROBIOLOGICO:
Salmonella n=5 c=0 m=Ausente M= -
enteriticdis/25g
Salmonelia n=5 =0 m=Ausente M= -
typhimurium/25g '
Escherichia n=5 c=3 m=10? M=10°
coli/g
Aerobios n=5 c=3 m=105 M=106
mesofilos

PADRAQ FISICO-QUIMICO:

Ph> Minimo 5,7/ Maxime 5,9

Temperatura maxima de -12°C

RESPONSAVEL TECNICA:

Dr2 Ana Cecilia Fernandes
Médica Veterinaria
CRMV/SP: 20.199

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA

Rua Darival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - SP




Relatério de ensaio - 2023861

o E ... _DadosdoCliente .
Cliente: 2188 - BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS EIRELI
Enderego: R DORIVAL SPONCHIADO , 273 - LOTEAMENTO OLARIA PARQUE EMPRESARIAL - VARZEA PAULISTA - SP CEP: 13.225-340
CNPJ: 28.255 113/0001-57
. . ) e . Dados da Amostra ~ - . L
Dascrigio: CARNE MOIDA CONGELADA DE FRANGO - ALMONDEGA 100% CARNE DE FRANGO 1QF
Marca: MEZATO FOODS Lote: 03052023
Fabricagio: D3/05/2023 Validade: 02/05/2024
S ... ... ‘DadesdaGelata .- o
Data da Goleta: 05/05/2023 Responsavel: Client
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotaglio: 223352

. Dados da Recebimento . o .
Data da Recebimento: 05/05/2023 Condigdes de Recebimento; ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C}: CONGELADO

o . - . . ... . ParAmetros Bacteriolégico’ T
Parametro Resultado V.MLP L.Q. Unidade Método

Data da En.s'aio:

Textura Caracteristico Caracteristico - - 1AL « 5%ed 05/05f2023
Sujidades, parasitos & larvas AusBncia Auséncia - IAL - 4° &d. 050572023
Saimonella Typhimurium/25g FDA BAM — Bacler Analytical Manual
{Ausente) Ausenle Ausente - PiA 2001 05f05/2023
Salmonella Enteritidis/25g (Ausente) Alsenie Ausents - PIA FDABAM - Bac;%ro;:\nalylical Manual 05052023
Sahor (Alimenio) Caracterislico Caracteristico - MNis 1AL - 5° edigao TH0BI2023
Odor {Alimento) Caracleristico Caracteristico - NIA 1AL - 5 edigdo 10/05/2023
. Ausénclade  Auséncla de " .
Microscopla sufidades sujidades - WA, Nao Aplicave! 10/05/2023
. Auséncia de .
Macroscopia sujidades - - MiA Nac Aplicavel 10/05/2023
Fragmentos de Insstos indicallvo de
falhas das boas praticas (néio <1 &0 1 em 100g 972.32 (18.05.11) 050512023
considsrados Indicativos de risco)
Car (Mimenlos) Caracteristico Caracteristico - NfA, 1AL - 5° edigho 10/05{2023
Firme, macia, Firme, macia,
Congisténcia ligeiramente  ligeiramente - 1AL - 5° edi¢do 05/05/2023
mida Urnida
Aspecto {Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA lAL - 5* edicio 10/05/2023
R . ) 1AL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ol Cinzas insoliveis em Acido 0,31 - 0,10 % Anaiise de Alllmentos - 4° Edigao 05105/2023
Acaros Morlos <1 Maximo 5 1 . ACAC Capiiule 16. 10/05/2023

: : . o Parametros Fisico-Quimico. . B
Parametre Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método

[.).a.ta' da Eﬁsafd:

RDGC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005, RDC n°269, de 22

Valor Energético® 118 . . Keal g gg'g;"g[l‘t’ Jé‘?fggﬁz'n?gﬁn”;;ﬁéga 05/06/2023

Normativa n° 75, de 08 de outubro de

2020,

Umidade 63,5 - a,10 % 1AL - 4° edigio - Cap. 4 - ltem 0124V 05/05/2023
Sodio* 56 - .1 mgf 1004 EPA 8010 D:2018 0510572023
Relagao Umidade/ Protelna® 2,88 - 0,1 UMPT - 05052023
Proteinas® 22 - . gf100g 1SO 1871:2009 05/08/2023

ACAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,

2019. Officlal Method 996,08

Gordura Trans {Cromatografia 0 . B gH100g {41.1.28A). ACAG 21th ed, 05/05/2023

Gasosa) " Gaithersburg: AQAC, 2049. Official
Method 99601 (32.2.02A). ISO

12866-2:2017

Formulatio 061 - 07 - 02/8/2019 « Pagina 1 de 2
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Métodos Analitlcos Oficlals para
Controle de Produtos de Grigem
Animal e seus Ingredisnies ~ il

Gordura Tota* 3 - gf100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981, 05/05/2023
Cap. -5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06
AQAC 21th sd. Galthersburg: AQAC,
Gordura Saturada (G 2019, Official Melhod 296 .06
ordura Saturada (Cramatografia R B {41.1.28A), AQAC 21th ed.
Gasosal” ! 9000 Gaithersburg: AOAC, 2019, Offclal  O/0%20%%
Method 996,01 (32.2.024). 1SO
12966-2:2017
. . AOAC Cfficial Methods of Analysis.
Flbra Alimentar 0 - - 9/100g Method 991.42. 21si ed. 2019 05/08/2023
Eiementas Histolégicos s
[dentificadores das Composigho Presenca Prazanga - AP 1AL 4%ed. FOf05/2023
Elemonios Histolégicos estanhos 20 pusencia  Ausénca - AP IAL 4%d, 10/08/2023
0941.12 B (43.1.05} - Cinzas
Cinzas 0,23 1.5 - % insoliveis em acido - Allmentos sm 05052023
geral
ROC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005, RDC £°269. d4e 22
: - de selembro de 2005. RDC N° 429,
Carboidrato 0 B ) 9/1009 de 08 de outubre de 2020. Instrugéo 05/05/2023
Normativa ni® 75, de 08 de outubro de
202
Célcio {Alimento)” 7.0 - - mgfi100g MTFQ-002 100542023
* Parameirc ferceirizado
' Canclusdo

A amostra analisada apresénta condigdes satisfatbnas de higiene, N

Nota: Regra de decisio adotada pela LS
conformidade a uma especificagdo ou no

Ohservagies:

.4.P: Walor Maximo Permillda (Tolerdncia para Amosiea Indicativa)

MiA: MEo sa Aplica N/ Hao Informado

LO: Limils da Guanllficacio

AP: Auséncia ou Presenga

UFCHg: Unidade Fermadara de Colniafgrama

Mota 1: Esle Lauda de Andlise 56 pade ser reproduzi

Motz 2: O rasullados ap Jo5 neska dr

Analyses: Afs) incertezals) expressada(s} nos relatbrics, né
rma, ficande a critério do cllente efou parte interessada a ap!

DIGITAL SIGN

do par inlalro, sem qualquer

to e significago reslvita & se apllca

Lais Puls Ferretti

Eng. Quimica — CRQ IV n® 04200114

Formulério 081 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 2 de 2

T Sited Jaeding, 315 - Santa Teresinha - Santo dnded - 5
Cop D635 - FengfFa (1) 4996- 1847 - L DR.50E.199/0001 22
o Feamalysescomub

Rep glo Parcial,

te com prévia autorizaghe da LS Analyses.

laa colnida & p [ e ad

Data de emissao do retatério: Sante André, 1210512023,

o 30 consideradas na conclusdofdeciaragéio da
licabilidade ou ndo das Inceriezas informadas.

Varifique a autenticidade da assinatura.
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Relatorio de ensaio - 2023861 A

s . : : o . Dados do Cliante
Clients: 2168 « BJP COMERCIO E DISTRIBUNCAQ DE ALIMENTOS EIRELI

Enderego: R DORIVAL SPONCHIADO , 273 - LOTEAMENTO OLARIA PARQUE EMPRESARIAL - VARZEA PAULISTA - 8P CEP: 13.225-340
CNPJ: 28.255.113/0001-57

S - Dados da Amostra’ . } :
Descrigio: CARNE MOIDA CONGELADA DE FRANGO - ALMONDEGA 100% CARNE DE FRANGO (QF

Marca: MEZATO FOODS Lote: 03052023
Fabricagio: 03/05/2023 Vatidade: 02/05/2024
. o ) o Dados da Colsta
Data da Coleta: 05052023 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Imporiado da cotagéo: 233352

. Dados da Recebimento L
Data da Recebimento: 06/05/2023 Condiges de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

. i R " Pardmetros Bacteriolégico S Lo T .
Parametro Resultade V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:

Escherichia coli 10 100 10 UFCHO0g - SMWWY, 23" Edigtio, Método 9223 C e E 05/05/2023
AarGbios Mesbiilos g (100000) 30500 100000 10 UFCig 5 FDA BAM - ““g‘::;:z?‘;agsgf'“i“' Manual.  0g05/2023

« Pardmetro lercahrizado | U = incerleza do medigie do méteda
. ) : T Conclusao

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatorias de higiene.

Nota: Regra de deciséo adolada pela LS Analysas: Als) incerteza(s) expressada{s) nos relatdrios, ndo sio consideradas na conciusiofdeclaragao da conformidade a
uma especilicagio ou norma, ficando a critéric do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagdes:

V.MP: Valor Méximo Permitido {Volerancia para Amastra Indlcativa)

NiA: Nao sa Aptica MA: Mo [nfommadd

LGh Limite de Guantificago

AP: Auskncia ou Presenca

UFGlg. Unidade Formadora de Coltnialgrama

Mata 1- Este Lawdo de Andlise 50 pods sar reproduzide por Inteiro, sam qualqusr allaragho. Repradugio Parcial, somenla com prévia aulonzagao da LS Analyses.

Nota 2: Qs Itad lados neste do to tem sigrificacio restrila @ se aplica somenle a amostra colhida & pardmeliros analisades.

Data de emissao do relatério: Santo André, 120052023,

DICITAL SIGN

Lais Puls Ferretti ; o :
Eng. Quintica — CRQ IV n° 04300114 Verifigue a autenticidade da assinatura.
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Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 07106/2023

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

PGA - Plataforma de Gestao Agropecudrien1.16.7

Relatorio de Solicitacdo de Registro de Produto Hora: 14:44

Pagina: 1de 5

informativo da solicitacdo/Produto

Solicitacdo N% 000153/2023 Situacac atual: Registrado

Tipo de solicitacao: Solicitacdo de Registro de Produto Data da Ultima atualizagdo de situagao: 03042023

Identificacdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 305
Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 28255113000157
Pais: BRA Razao social/Nome: BJP COMERCIO E DISTRIBUICAC DE

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda: ALMONDEGA DE FRANGO CONGELADA - ALMONDEGA 100% CARNE DE FRANGO

Processo tecnolégico de produto: NAO SE APLICA Processo n°: 10

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area. Carne e Derivados

Forma de conservagdo de produto: CONGELADC(A) Praduto padronizado: ALMONDEGA CONGELADA DE FRANGO

Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: ALMONDEGA CONGELADA DE FRANGO

Forma de obtencao: Categoria de produto: PRODUTOS NAC SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produta: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usurio:  ANA CECILIA FERNANDES

PGA - Plataforma de Gestéo Agropecuariav1.18.7 Data:  07/06/2023
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hoa: 144
‘ Pagina: 2de 5
Outras informagdes .
%
|
Espécies : ;
Grupo de Espécie I Especie Nome Cientifico Nome Comum
Aves Frango :
Corﬁércia!izagéo
Mercado'interno: BRASIL
Mercado externo
Mercado comum {Mercado
Paises (Mercado externo): 1
Composigio 3
Tipo de ingredients Norffe do ingrediente ‘ Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%)

Total: 100




Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.16.7
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

Usuario.  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 07/06/2023

Hora: 14:44

Fagina: 3de 5

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%}
Unico FILE DE PEITO DE FRANGO 100 Quilograma 100
Total: 100

Processa de fabricago

Processo de fabricagéo:

A materia prima chegara congelada, proveniente de estabelecimento sob SIF ou SISB e posteriormente seguira para etapas
subsequentes ou podera seguir direte para a moagem.

Na etapa de moagem a carne segue para o moedor industrial e na sequencia vai para a magquina de formagem das almondegas, que
poderdo pesar entre 15 - 50g. A maquina formadora possui capacidade para formatar a carne moida em formato arredondado (
Almondega) . Os produtos finais serao compostos apenas de carne bovina, sem adicao de proteina vegetal nem de aditivos ou
condimentos. Apos isso a carne moida formatada cai em uma esteira que a conduz ao girofreezer para produgao de almondega {QF (
Individual Quick Frozen}.

Apds sair do Girofreezer o produto acabado podera ser embalado manualmente ou auiomaticamente .

Manuaimente : O produte sera colocado em embatagem primaria de polietileno transparente ou com pigmentagdo azul, com rotulo
interno, termossolidada, atoxica.

Automatico ; O produto acabado segue para maquina de embalagem automatica, que pesara e rotulara automaticamente as produtos
em sacos plasticos de polietienc transparente ou com pigmentagao azul.

As embalagens primarias seguem para o setor de embalagem secundaria através de esteiras , sendo acondicionados em caixas de
papeldo com capacidade para 02 -30 kg do produto.

Apos o produto segue para o armazenamento em camara de produtos acabados congelados , a temperatura de cerca de -12°C , onde
aguardardo expedicéo.

A Expedicao se dara em veiculo refrigerado com temperatura de cerca de -12°C.

Os produtos terdo validade de 365 dias .

O padrao fisico-quimicc seguira o RTIQ de Almondega:
Gordura {max.) - 18%

Prateina bruta (min.} - 12%

Agucares totais (carboidratos) - 10 %

Teor de calcio {méax. base seca) - 0,1% em alméndega crua
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O padrao microbiologico seguira a IN161:

Salmonella Enteritidis/25g n= 5c= Om= auséncia M=-
Satmonelia Typhimurium/25g n=5 c=0 m=auséncia M=-
Escherichia colilg n=5 ¢=3 m=5x102 M=5x103
Aerdbios mesafilos/g n=5¢=3 m=10 5 M=106

Responséavel Técnica: Di® Ana Cecilia Fermandes - Médica Veterinaria - CRMVISP : 20,189

Rotulo
Marca do produto Nimero do registro do | Total " Data Inicio | DataTémino {  Situagdo
MEZATO _ 3897305 1 Ativo -
Embalagem :
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietiieno 0,500 Até 10,000 Quilograma Afivo

Vinculagao entre embalagens € rotulos

N° do registro do| Situagao | Daia inicio do | Situagéo do
produto do rétulo vinculo vinculo

Categoria da

embalagem Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produio




Usuarior ANA CECILIA FERNANDES
Data: 7/06/2023

Ministério da Agricultura, Pecuana e Abastecimento

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariavt.16.7

Relatorio de Solicitacéo de Registro de Produto Hora: 14:44

Pagina: 5de 5

N° do registro do] Situagdo | Data inicio do Situagao do
produto do rotulo vinculo vinculo

Categoria da

embalagem Tipo ¢e embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto

Primaria Polietiteno 0,500 Ate Kg MEZATO 389 Afivo 03/04/2023 Ativo

Arquivos diversos

Parecer

Situacao: Data: Emissor:

Dascrigdo;

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: Isabel

Fernandes - Responsavel Nascimento

Técnica Assistente de Qualidade

Classificagdo do Produto: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
Marca: MEZATO

FOTO DO PRODUTO:

DESCRICAO DO PRODUTO:

Almondega composto apenas por carne bovina, isento de temperos e aditivos, pesando
aproximadamente 15g cada unidade, congelado pelo sistema de congelamento rapido
individual (IQF), & temperatura de cerca de -35°C, embalado através de maquina multi
cabecote, sem contato manual , 0 que garante condicdes higiénico sanitarias para o produto,
em embalagem pléstica de polietileno de baixa densidade, atoxico, apropriado para contato
com alimentos, litografado com os dados da empresa e do produto e colocados em caixas de
papeldo com capacidade para 12 kg e armazenada egfr ‘camara de estocagem de produtos

acabados a -12°C. / }

REGISTRO: | A a!,g?\a@},,-a "

Registro no MAPA SIF/DIPOA sob n® 251/303 . e *’ba?zc?“?”d ;df;des
- - RMV/SP erg;gr“ ia

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorivat Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - SP




= CHA TECNICA DE PRODUTO ‘- Codigo: FT-BIP
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: isabel
Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Assistente de Qualidade

FLUXOGRAMA DE PRODUCAO:

MOAGEM - FORMATACAO - EMBALAGEM PRIMARIA- EMBALAGEM SECUNDARIA -
CAMARA DE ESTOCAGEM

A

(iir%gimha Fa e

ng;ca'!l/@ te Uiy 8:;0 dag

/ /‘%’SP "Ndriy ©

Ve VR 01993
CARACTERISTICAS DO PRODUTO: —"
PARAMETRO ESPECIFICAGAO
Aspecto/corfodor Odor caracteristico, coloragéo rosada, isenta de
manchas esverdeadas

Peso por unidade Pesando aproximadamente 159 cada unidade
Embalagem primaria Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade
Porcentagem de gordura Ate 18% de gordura
Carimbo Auséncia
Ossos/cartilagens Auséncia
Hematomas/coagulos Auséncia
Pele Auséncia
Resquicio de visceras Ausencia
Contaminacao quimica Auséncia
Contaminac&o fisica/sujidades Auséncia
Pelos Auséncia

INSTRUCOES DE PREPAROQ E USO:
Colocar as almondegas ainda congeladas em uma travessa por alguns minutos e temperar
dos dois lados com sal efou condimentos a gosto.

Colocar em uma panela com molho de sua preferéncia.

Forno:

Pré aquecer o forno a 180°C e dispor as almondegas em uma assadeira ou forma e levar ao
forno virando os mesmos a cada 7 minutos.

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Vérzea Paulista - SP
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: Isabel
Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Assistente de Qualidade

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgbes por embalagem: Aproximadamente 133 unidades por pacote
Porgao: 80g (Aproximadamente 05 unidades}

100 g 80g % VD*

Valor calérico {Keal} 133 106 05 %

L Carbaidrato Total {g) 0.0 0.0 0.00 %
Acucares Totais (g} 0,0 0,0 0,00 %

Acucares Adicionados {g) 0.0 0,0 0,00 %
Proteinas (g) 22 18 36,00 %

Gorduras Totais (g) 04 03 5.00 %
Gorduras Saturadas (g) 03 02 10,00 %

Gorduras Trans (9} 0,0 0.0 0,00 %

Fibra Alimentar (g} 0.0 0,0 0,00 %

Sédie (mg) 49 39 2,00 %

e Percentual de valores diafios fornecidos por porgéo
Nao cortam guantidades significativas de Carboidrato, Ag Totais. Gordura Trans e Fibra All
EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM SECUNDARIA:

Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade. |Caixas de Papeldo ondulado,
reforgado, com abas superiores €

7] inferiores, etiqueta externa com
/ identificacéo do produto e da empresa
i fabricante.

Cecllia Ferng
e de Quaiidage

edicg Veteringria

CRMV/SP 20199

o

B kit MEDIDAS DA CAIXA: 60X40X16 CM
EMPILHAMENTO MAXIMO: 08
CAIXAS
FECHAMENTO: Termo soldado FECHAMENTQ | Fita de Arquear
: Cyclop
PESO: Aproximadamente PESO: Aproximadamente
02 kg cada pacote 12kg cada caixa.
contendo

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiade, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - SP
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aproximadamente13
3 unidadesde 159
cada almondega

-

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO:

Os produtos serfo armazenados em camara de produtos acabados a.temperatura de -12°C.

Of /
PRAZQ DE VALIDADE: 5@4@@ g
et 0t 55, -
365 DIAS — PRODUTO CONGELADO Colleg 200 X
My Ve sy e
“Sp ;"‘? VRN

METODOS DE CONTROLE DE QUALIDADE:

Todas as operagbes efetuadas desde a matéria prima até o produto acabado s&o controladas
visando a preservacéo da qualidade original do produto. Aplicam-s€ as boas praticas de
fabricacéo e PPHO em todas as fases do processo, além do controle na recepgéo da matéria
prima, higienizagao de instalagbes e equipamentos, controle de qualidade da agua de
abastecimento, controle de pragas, savide dos operadores € higiene dos mesmos no momento
da manipulagdo, inspegao visual e avaliacdo das caracteristicas sensoriais do produto. Para
analises laboratoriais as amostras s80 enviadas a laboratorios credenciados ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, para analises organolépticas, fisico-quimicas,
microbiologicas, microscopicas, tecidos inferiores, sujidades, parasitos e larvas, elementos
histoldgicos estranhos a0 produto.

CONDICOES DE TRANSPORTE:

Os produtos seréo transportados em veiculos isotérmicos, dotados de equipamento de frio gue
mantem a temperatura rigorosamente de acordo com a iegislagao, devidamente higienizados
em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria.

TABELA DE ALERGENICOS:

| Produtos contendo gldten Soja

Crustaceos Leite e produtos lacteos

Moluscos Noz, Améndoa, Castanha

Ovo Gergelim

Peixes Sulfitos

| Amendoim |

Legenda: X Contem * Pode conter Tragos |

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAQ DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Otaria Parque Empresarial
Vérzea Paulista - SP




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Codigo: FT-BJP

Reviséo 02

Emissdo: 13/12/2021

Pagina Sded

Elaborado por. Ana Cecilia
Fernandes - Responséavel
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Revisado por; Isabel
Nascimento
Assistente de Qualidade

INGREDIENTES:

Recorte bovino, Patinho bovino.

PADRAO MICROBIOLOGICO:

Salmonella/25g

m=Ausente

Escherichia
coli’g

m=10?

M=10°

Estafilococos
coagulase
positiva

m=10?

M=104

Aerobios
mesofilos

n=5 =3

m=105

M=106

PADRAO FISICO-QUIMICO:

Ph> Minimo 5,7/ Maximo 5,9
Temperatura maxima de -12°C

Cecilia Fernandes
ente.de Qualidade
Medica Veterinaria
CRMV/SP 20199

1
1
1

RESPONSAVEL TECNICA:

Dr? Ana Cecilia Fernandes
Médica Veterinaria
CRMV/SP: 20.199

i

BJP COMERCIO £ DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Qlaria Pargue Empresarial
Varzea Paulista - SP
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Relatério de ensaio - 2023900 Rev.: 1

: ~ Dados do Cliente
Cliente: 2168 - BJP COMERCIO E DISTRIBUICAQ GE ALIMENTOS EIRELI
Enderego: R PORIVAL SPONCHIADO , 273 - LOTEAMENTO OLARIA PARQUE EMPRESARIAL - VARZEA PAULISTA - SP CEP: 13.225-340
CHP.J: 28.255.113/0001-57

: . _Dados da Amostra :
Descrigio: CARNE MOlDA CONGELADA DE BOVINO ALMONDEGA 100% CARNE BOVINA (35G."4SG) IGF

Marca; MEZATO FOODS Lote: 27042023
Fabricacfo: 27/04/2023 Validade; 26/0412024

o . o Dados da Coleta
Data da Coleta: 04/05/2023 Responsavek: Cltenla

Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Imporiado da cotagio: 223353

. . o Dados da Recebimanto
Data da Recebimanto: 04/05/2023 Condigdes de Recebimenta: ADEOUADA
Temperatura da Amostra {°C): CONGELADC

) Pardmetros Bacteriolégico o s )
Parametro Resultado V.M.P L.G. Unidade Método Data da Ensaio;
Textura Caracteristico Caracteristico -« - IAL - 5%ed 100052023
Sujidades, parasitos e larvas Auséncia Auséncla - 1AL - 4° ed. 10/06/2023
Salmonelia sp- Auséncia . NiA pia  Formacopsia Brasieira 6°Ed. - Vol 4pi052023
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NiA 1AL - 5° edigla 10/06£2023
Qdar {Alimento) Caracleristicc Caraclerlstico - N/A AL - 5° edigao 10f05/2023

Auséncia de  Alséncia de

Microscopia sujidades sujidacies - MiA Nao Aplicavel 10/052023
Auséncla de .

Macroscopla sujidades - - NfA, N&o Aplicavel 10f05{2023

Fragmenlos de Inselos Indicativo de

falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 072.32 {16.05.11} 10/05/2023

considerados indicativas de risco)

Cor (Alimentos) Caracterigtico Caracteristiocc - NFA 1AL - 5° edlgBo 1040542023
Firrne, macia, Firme, macia,

Consisténcia ligelramente  ligeiramente - 1AL - 5° edigdo 10/05/2022

umida umida
Aspacto (Alimento) Caracterislco Caracterisileo - N/A 1AL - 3° adiglo 10f0512023
. . . . 1AL - Métodos Fisleo-Quimicos pata
Areia ou Cinzas [nsolivels em Acido 0,11 " 0,10 % Andliss de Alimentos - 4° Edigao 10/05/2023
Acaros Mertos < Maximo 5 1 - AOAC Capltulo 16. 10/05/2022

R U - - . 7 parBmetros Fisico-Quimice - e : C )
Parametro Resultade V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDOC Ne360/2003. Segunda Versaa

Alualizada, 20056, RDC n°268, de 22

de satembro de 2005. RDGC N° 429,

Valor Enargético” 95 - - KealfUnidade de 08 de oulubro de 2020, Instrugio 10/05/2023

Narmativa r° 73, de 08 de outubro de

2020.

Umidade 61,5 - 0,10 % 1AL - 4° edicao - Cap. 4 - item 0121V 10/05/2023
Sodio® 44 - 0,1 mg/100g EPA 6010 D:2018 16/05/2023
Proteinas” 21 - - glunidade 150 1871:2008 10/05/2023
Nitrito (Alimenito) <0.2 . ; mgiig 'Akn;';;‘z*%";;“fmﬁg?'ﬂ?; o 10/05/2023
Nitrato (Allmento)” <04 . 120  mgig "“A"n;:’;";“é‘;°§,l'i’|f:;°t£‘f‘$“g°dﬁ o 10/05/2023

AOAC 21th ed. Galthersburg: ACAC,

2019, Official Method $96.06

Gordura Trans {Cromatografia R . {41.1.284). AQAC 21th ed.
Gasosa) * 0 ) g/unidads Gaithersburg: AQAC, 2019, Official 10/05/2023

Mathod 996,01 (32.2.024). 180
12966-2:2017

Formutlario 061 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 1 de 2
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Mélodas Anallticos Oficlais para
Conirole de Produtos de Grigem
Animal e seus Ingredientes - Il

Gordura Total* 4 - - gfunidade Métodos Fislco & Quimicos - 1981, 10/05/2023
Cap. I-5¢ AQAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019, Method
932.08
ACAC 21th ed. Gaithersburg: AQAC,
y 2019, Official Method 996.06
Gordura Saturada {Cromatografia {41.1.28A), ADAC 21th ed.
Gasosa)™ 2 - - 91008 Gaithersburg: AOAC, 2019, Official 10/05/2023
Malhod 996,01 (32.2.02A). 130
12866-2:2017
. . . ACAC Officlal Methods of Analysis.
Fibra Alimentar 0 - glunidade Method 991.43, Z1st ed. 2019. 10/05/2023
Elementos Histoldgicos N
ldentlficadores das Composigdo Presenca Presenga - AP 1AL 4%ad. 10/05/2023
E:gg‘ﬁgm histolégicos estranhos a0 acancia  Aussnoia - AP 1AL 4°ed, 10/05/2023
841,12 B (43.1.09) - Cinzas
Cinzas 0,11 15 - % Insoliveis em actdo - Alimentos em 10/05/2023
geral
RDOC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
. . . de setembro de 2005, RDC N® 429,
Carboidraic t] - - giunidade de 08 de outubro ds 2020. Instrucio 10/05/2023
Mormativa n® 75, de 08 de culubro de
20
* Pardmetro terceirizado
: . Conclusae

A amostra analisada apresenta condigfes satisfatonias de higiehe,

Nota: Regra de decisfio adolada pela LS Analyses: A(s) incerleza(s) expressada(s) nos relatdrios, n
conformidade a uma especificagao ou novma, ficando a eritéric do cliente efou parte Inleressada 2 a

Observagdes:

V.MP; Valor Méaxime Permiido {Tolersincia para Amaslra Indicalive)

it Mo se Aplica MN/: Mao Informado

L: Limila de Cuantificagdoe

AP: Auséncia ou Presenga

UFC!: Unidade Formadora de Coldniafgrama

Nola 1: Este Laudo de Andlise st pode ser reproduzida por inleiro, sem qualquer alleragso.

Reprodupao Parcial, somenls com prévia aulorizagao da LS Analyses.

Mola 2; O3 resullados apresentades neste documento Lm slaniflcagao restita @ 5o aplica somenle 3 amgstra colhida @ pardmeiros anakisados,

DISITAL SIGM

Lais Puls Ferretti

Eng. QGuimica — CRQ IV n® 04300114
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Data de emissdo do relatdrio: Santo André, 16/05/2023.

Verifique a autenticidade da assinatura.
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plicabilidade ou ne das incertezas informadas.
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) . . ~ Dados do Cliente
Cliente: 2168 - BJP COMERCIO E DISTRIBUICADQ DE ALIMENTOS EIRELI
Enderego: R DORIVAL SPONCHIADO , 273 - LOTEAMENTO OLARIA PARQUE EMPRESARIAL - VARZEA PAULISTA - 5P CEP: 13.225-340
CNPJ; 28.255.113/0001-57
. . ) L bDados da Amastra ) :
Descrigao: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVING - ALMONDEGA 100% CARNE BOVINA (35G/45G) 1QF
Marca: MEZATO FOODS Lote: 27042023
Fabrlcagio: 27/04/2023 Validade: 26/04/2024
. : . S Dados da Coleta .
Data da Coleta: 04/05/2023 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Planc de Amostragem: Importado da cotagdio: 223353

~ Dados da Recebimento ) o
Data da Recebimento: 04/05/2023 Condigdes de Recsbimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C); CONGELADO

) ) . o . Parametros Bacterioléglco . o . . .
Parédmetro Rasultado V.M.P L.Q. Unidade Lt Método Data da Ensaio;

Escherichia coli 10 100 10 UFCly - SN, 23" Ediciio, Método 8223 C e E 10/05/2023
_ e FDA BAM - Bactericlogical Analylical Manual,
Aerbhios Mesofilos g (100000) 38000 100600 10 UFCfg 5 Chaplar 3, 2001 10/05/2023

* ParBmelro tarcelrizado | U = Incerteza de medigio do método
) : s T - Conclusio
A amostra analisada apresenta condigdes satlsfalérias de higlene.

Nota: Regra de declsao adotada pela LS Analyses: A(s) Incertsza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sio consideradas na conclusofdeclaragdo da conformidade a
uma espacilicagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parle interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas,

Observagdes:

V.I.P: Valor Maximo Pemnitido { Toleriincia para Amosira Indicativa}

MiA: Nao se Aphca NIl N&o Informadn

L Limite de Quanlificagio

AP: Auséntia ou Prasenga

UFClg: Unidade Formadora de Colaniaiyrama

Nota 1: Este Laudn de Andlisc 36 pots sef reproduzido por intgire, sam qualg | Reprodugso Parciat, le com prévia autorizagBo da LS Analyses.

Mota 2. O3 ltados ap ios nacle do ta 1&m significacaa realrita ¢ se aplica a tra colhida @ pardmet) i 18

Data de emissdo do relatorio: Santo André, 16/05/2023.

PW | L & Soods

D&

DICITAL SIGH

Lais Puls Ferretti - . .
Eng. Quimica — GRQ IV n* 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura,
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Ministerio da Agricultura, Pecudria e Abastecimento Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES
PGA - Plataforma de Gestao Agropecudriavi.16.7 Data: 07/08/2023
Relatorio de Solicitacdo de Registro de Produto Hora: 14143

Pagina: 1de 5

Informativo da solicitagdo/Produto

Solicitacdo N 000331/2021 Situacio atual: Registrado

Tipo de solicitag&o: Solicitagao de Alteragdo de Registro de Data da Gltima atualizagdo de situagao: 17/05/2023

Identificacac do estabelecimento

Tipo de estabelecimenio: Nacional N° do controle/Registro do estabelecimenta: 305
Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 28255113000157
Pais: BRA Razao social/Nome: BJP COMERCIO £ DISTRIBUIGAO DE

Dados do registro de produto

Denominagao de venda: CARNE BOVINA MOIDA FORMATADA E CONGELADA

Processo tecnoldgico de produto: NAO SE APLICA Processo n®: 41

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Carne e Derivados

Forma de conservagao de produto: CONGELADO(A) Produte padronizado: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
Linidade de medida: Quilograma Praduto regulamentado:  CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
Forma de obtengdo: Categoria de produto: PRODUTOS EM NATUREZA

Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES
Data; 07062023
Heora: 14:43

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecudriav1.16.7
Relatorio de Solicitagio de Registro de Produto

Pagina: 2de 5

Qutres informacdes

Espécies

Grupo de Espécie Espécie ’ Nome Cientifico Nome Comum

Bovideos Bovino

Comercializacao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum {(Mercado

Paises {Mercado extemo).

Composicio

Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%)

Total: 100

Tipo de ingrediente




tisuario:  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 07/06/2023

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

PGA - Plataforma de Gestio Agropecuariav1.16.7

Relatério de Solicitagao de Registro de Produto Hora 1443

Pagina: e 5

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%)
Unico CARNE RESFRIADA DE BOVING SEM 160 Quilograma 100
Total: 100

Processo de fabricac@o

Processo de fabyicagéo: Os quartos resfriados de Bovinos até 7°C ( traseiros, dianteiros, ponta de agulha) ou cortes provenientes de estabelecimentos
portadores de SIF, apbs serem re-inspecionados , adentram a sala de desossa , conforme exigéncias da legislagdo vigente. A desossa
se da em ambiente climatizado ( 12° no maximo} sob trithos e/ ou mesas de ago inoxidavel. Os cortes seréo separados e nomeados de
acordo com a Resolugéo 01 de 09 de Janeiro de 2003 : PEIXINHO / CORAGAQ DA PALETA / ACEM/ CUPIM / PAf PALETA /
PESCOCO/ PEITG/ RAQUETE/ MUSCULO DO DIANTEIRO/ PONTA DE AGULHA / COXAQ / ALCATRA / ALCATRA COM MAMINHA/
FILE DE COSTELA/ COSTELA DO DIANTEIRO/ CAPA DE FILE/ FILE MIGNON/ COXAQ MOLE/ COXAQ DURO / LAGARTO /
PATINHO / MUSCULO MOLE / MUSCULO DURO / COXAO BOLA / FILE DE LOMBO / CONTRA FILE/ BIFE DO VAZIO/ COSTELA
DO TRASEIROQ / MATAMBRE/ VAZIO/ FRALDA / FRALDINHA/ DIAFRAGMA/ MAMINHA DA ALCATRA/ PICANHA [ CORACAO DA
ALCATRA / RECORTES { DA SALA DE DESOSSA).

As pecas provenientes da desossa serao submetidas a toilet previa, com a finalidade de retirar tecidos inferiores como | 0SS08,
cartilagens, aponeuroses, tenddes.

A matéria prima de terceiros a ser utilizada para a confecgao das almondegas ou hamburgueres podera seguir para camara de
armazenamento de produtos acabados resfriados ou congelados e posteriormente seguir para ctapas subsequentes ou poderd seguir
direio para a moagem.

Na etapa de moagem a carne segue para o moedor industrial & na sequencia vai para a maquina de formagem das almondegas/
hamburguer , que poderao pesar entre 02 - 150g. A maquina formadora possul capacidade para formatar a camme moida tanto em
formato arredondado ( Aimondega) quanto em formato de hambuarguer, Os produtos finais seréo composios apenas de carne bovina,
sem adicio de proteina vegetal nem de aditivos ou condimentos. Apés isso a came moida formatada cai em uma esteira que a conduz
ao girofreezer para produgao de almondega ou hambtrguer em 1QF ( Individual Quick Frozen).

Apds sair do Girofreezer o produto acabado podera ser embalado manuatmente ou automaticamente .

Manualmente : O produto seré colocado em embalagem primaria de polietileno transparente ou com pigmentacéo azul, com rotuio
interno, termos soidada, atéxica.

Automatico @ O produto acabado segue para maquina de embalagem automatica, que pesara e rotulara automaticamente os produtos
em sacos piasticos de polietileno transparente ou com pigmentagdo azul.

As embalagens primarias seguem para o setor de embalagem secundaria através de esteiras , sendo acondicionados em caixas de
papeldo com capacidade para 02 -30 kg do produto.

Apos o produto segue para o armazenamento em camara de produtos acabados congelados , a temperatura de cerca de



Usudrio:  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 07106/2022

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
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Relatario de Solicitagio de Registro de Produto Hora: 14:43
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-12°C , onde aguardarao expedicac.
A Expedicio se dara em veiculo refrigerado com temperatura de cerca de -12°C.
Os produtos terfo validade de 365 dias . :

Os padrges microbiolégicos seguirdo a IN 157
Salmonella sp/25g - n=5 ¢=1 m= aus. M=-
Escherichia coli - n=5 c=3 m= 10* M=10°

Aerdbios mesofilos - n=5 ¢=3 m= 10 5M=1iC 6

Responsével Técnica: Dr” Ana Cecilia Fernandes - Médica Veterinaria - CRMV/SP ; 20.199

Rotulo
Marca do produto ' Numero do registro do ' Total  Data Inicio Data Termino Sitvacio
MEZATO 2611305 | 2 17/05/2023 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagéo
' Primaria | Polietileno 0,500 Até 10,000 | Quilograma Afivo

Vinculacao entre embalagens e rotulos




Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecudariavt.18.7
Relatério de Solicitagéio de Registro de Produto

Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES
Data: 07/06/2023

Hora: 14:43

Pagina: 5de 5

Categoria da ) , . . N° do regisiro do | Situagdo | Data inicio do | Situagdo do
embalagem Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto do rofute vinculo vineulo
Primaria Polietileno 0,500 Ate Kg MEZATO 251 Ativo 2710412021 Ativo
Arguivos diversos
Parecer
Siiuagac: Data: Emissor:
Descrigdo:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper




FICHA TECNICA DE PRODUTO ' | Codigo: FT-BIP

Revisfo 02

Emissao: 13/12/2021
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o
Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: {sabel
Fernandes - Responsavet Nascimento
Técnica Assistente de Qualidade
Classificagao do Produto: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
Marca: MEZATO
FOTO DO PRODUTO:

DESCRICAO DO PRODUTO:

Hambulrguer composto apenas por carne bovina, isento de temperos e aditivos, pesando
aproximadamente 90g cada unidade, congelado pelo sistema de congelamento rapido
individual (JQF), & temperatura de cerca de -35°C, embalado através de maguina
multicabegote, sem contato manual , o que garante condigdes higiénico sanitarias para ©
produto, em embalagem plastica de polietileno de baixa densidade, atéxico, apropriado para
contato com alimentos, litografado com os dados da empresa ¢ do produto e colocados em
caixas de papeldo com capacidade para 12 kg e armazenada em camara de estocagem de
produtos acabados a -12°C.

REGISTRO:

Registro no MAPA SIF/DIPOA sob n® 251/305

FLUXOGRAMA DE PRODUCAO:

VMOAGEM — FORMATAGCAO - EMBALAGEM PRIMARIA- EMBALAGEM SECUNDARIA -
CAMARA DE ESTOCAGEM

Dra. Ana Cecilia ferngndes

e Ger ,{t;:jje Qualidade
( ; ica Veterinaria

| GRMVISP 20199

5

e

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - 8P



FICHA TECNICA DE PRODUTO ' Cédigo: FT-BJP

Reviséo 02
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Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: Isabel

Fernandes - Responsavel Nascimento

Técnica Assistente de Qualidade

CARACTERISTICAS DO PRODUTO: B

PARAMETRO ESPECIFICACAO

Aspecto/corfodor Odor caracteristico, coloracéo rosada, isenta de
manchas esverdeadas

Peso por unidade Pesando entre 88 e 90g cada unidade

Embalagem priméria Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade

Porcentagem de gordura Até 18% de gordura

Carimbo Auséncia

Ossos/cartilagens Auséncia

Hematomas/coagulos Auséncia

Pele Auséncia

Resquicio de visceras Auséncia

Contaminacéo quimica Auséncia

Contaminacéo fisica/sujidades Auséncia

Pelos Auséncia

INSTRUCOES DE PREPARO E USO:
Chapa ou frigideira :

Colocar os hamburgueres ainda congelados em uma travessa por alguns minutos e temperar
dos dois lados com sal efou condimentos a gosto.
Aquecer a chapa ou frigideira previamente untada com 6leo e dourar por 3 minutos.

Forng: /

] dfa O
Pré aquecer o forno a 180°C e dispor 08 hamburgueres errﬂnam,@ i: a\gemuéemé’ e levar
ao forno virando 0s mesmos a cada 7 minutos. Shte t;cma Fern-
édi'ca <

© Qualigae, 383
Vete,: Ithg
CRMv/gp gg:égga

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: Aproximadamente 22 vnidades por pacote
Porgéo: 80g (Aproximadamente 01 unidades)

100 g 80 g % VD
Valor catorico {Keal} 133 106 05 %
Carboidrato Total {g} 0,0 0,0 0,00 %
Acucares Totais (g} 0,0 0,0 0,00 %
Agucares Adicionados {g} 0,0 0.0 0,00 %
Proteinas {9) 22 18 36,00 %
Gorduras Totais (g} 04 03 04,00 %
Gorduras Saturadas (g} 03 02 10,00 %
Gorduras Trans {Q) 0,0 0,0 0,00 %
Fibra Alimentar (g} 0,0 0,0 0,00 %
Sodio {mg) 49 39 2,00 %
«  Perceniual de valores didrios fornecidos por porgéo
N&o contem quantidades significativas de Carboidrato, Agucares Totais, Gordura Trans & Fibra Al

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Vérzea Paulista - 8P



FICHA TEGNICA DE PRODUTO | Cadigo: FT-BJP
Reviséo 02
Emissdo: 131212021 | et g
Pagina 3de 4 Merto
Elaborado por: Ana Cecilia Revisado por: Isabel
Fernandes - Responsével Nascimento
Técnica Assistente de Qualidade
EMBALAGEM PRIMARIA!: EMBALAGEM SECUNDARIA:

Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade. | Caixas de Papeldo ondulado, reforcado,
com abas superiores e inferiores, etiqueta
externa com identificagio do produto e da
empresa fabricante.

CROQUI ROTULO/ PRODUTO EM SUA
EMBALAGEM PRIMARIA:

e

Lot

_ MEDIDAS DA CAIXA: 60X40X16 CM
B 250 EMPILHAMENTO MAXIMO: 08 CAIXAS

FECHAMENTO: Termo soldado FECHAMENTQ: | Fita de Arquear Cyciop
PESO: Aproximadamente | PESQ: Aproximadamente

02 kg cada pacote 12kg cada caixa.

contendo

aproximadamente

22 unidades de

aproximadamente

90g cada

hamburguer

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO:

Os produtos seréo armazenados em camara de produtos acabados & temperatura de -12°C.

Y &2
PRAZO DE VALIDADE: ’ 0\\ \0 i
A
365 DIAS — PRODUTO CONGELADO o‘a é S \fa
o‘"‘"\\1

BJP COMERCIO E DISTRIBUIGAC DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Vérzea Paulista - SP



Emissao: 13/12/2021

Todas as operagbes efetuadas desde a matéria prima até o produto acabado s&o controladas
visando a preservacéo da qualidade original do produto. Aplicam-sé as boas praticas de
fabricagéo e PPHO em todas as fases do processo, além do controle na recepgao da matéria
prima, higienizagdo de instalacbes e equipamentos, controle de qualidade da agua de
abastecimento, controle de pragas, satde dos operadores € higiene dos mesmos No momento
da manipulaggo, inspegao visual e avaliagéo das caracteristicas sensoriais do produto. Para
analises laboratoriais as amostras s&o enviadas a laboratérios credenciados a0 Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, para analises organolépticas, fisico-quimicas,
microbiolégicas, microscopicas, tecidos inferiores, sujidades, parasitos e larvas, elementos
histologicos estranhos a0 produto.

SHATEGNICA DE PRODUTO_ _
__

Revisado por: Isabel
Nascimento
Assistente de Qualidade

Elaborado por: Ana Cecilia
Fernandes - Responsavel
Técnica

ETODOS DE CONTROLE DE QUALIDADE:

.

CONDICOES DE TRANSPORTE:

Qs produtos seréo transportados em veiculos isotérmicos, dotados de equipamento de fric que
mantem a temperatura rigorosamente de acordo com a legislagao, devidamente higienizados
em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria.

TABELA DE ALERGENICOS:
Produtos contendo gliten "1 Soja
Crustaceos Leite e produtos lacteos
Moluscos Noz, Améndoa, Castanha
Ovo Gergelim
Peixes i Sulfitos
| Amendoim 1

Legenda: X Contem * Pode conter Tragos

INGREDIENTES: /[ s
D
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Recorte bovino, Patinho hovino.

&

| _/ |

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Darival Sponchiado, 273
Loteamento Olaria Parque Empresarial
Varzea Paulista - SP




Temperatura maxima de -12°C
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Fernandes - Responsavel Nascimento
Técnica Assistente de Qualidade
—
PADRAO MICROBIOLOGICO:
Salmonefla/26g | n=5 =0 m=Ausenie = -
Escherichia n=5 c=3 m=102 M=103
colilg
Estafilococos n= c.=2 m=10? M=104
coagulase
positiva
Aerobios n=5 =3 m=105 M=106
mesofilos
PADRAO FISICO-QUIMICO:
Ph> Minimo 5,7/ Méaximo 5,9 )

/"!
o / .
ol /':_ d — el
o

RESPONSAVEL TECNICA: S&oc— il —
" C‘d’ e"ff?%’ecfé A
Dr* Ana Cecilia Fernandes B2 Lo, O,
Médica Veterinaria 8o 9%: Oy "%,
| CRMV/SP: 20.199 Oro0a

gJP COMERCIO E DISTRIBUICAQO DE ALIMENTOS LTDA
Rua Dorival Sponchiado, 273
Loteamento Qlaria Parque Empresarial
Varzea Pauista - SP




%@%@

Relatorio de ensaio - 2023906

. .. - Dados de Cliente
Cliante: 2188 - 8JP COMERCIO E DISTRIBUiCAO DE ALIMENTQOS EIRELI
Enderego: R DORIVAL SPONCHIADG , 273 - LOTEAMENTO OLARIA PARQUE EMPRESARIAL - VARZEA PAULISTA - SP CEP: 13.225-340
CNPJ; 28.256.113/0001-57

: .- Dados da Amostra }
Descrigao: CARNE MOIDA CONGELADA bE BOVINO HAMBURGUER 100% CARNE BOVINA iQF
Marca: MEZATC FOODS Lote: 03052023
Fabricagfo: 03/05/2023 Validade: 02/05/2024
: : . - Dados da Colsta :

Data da Coleta; 04/05/2023 Responsével: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotaglo; 223353

- . : : " Dados da Recebimento - :
Data da Recebimento: 04/G5/2023 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

. -  Parametros Bacteriolégico : ' )
Parimetro Resultado V.M.P L.Q. Unldade Método Data da Ensaio:

Textura Caracteristico Caracteristico - - IAL - 5%d 10f05/2023
Sujidades, parasilos e larvas Ausancla Auséncia - 1AL - 47 ed. 1040512023
Salmonella sp. Auséncia - NIA P Farmacopela Brastea 6% Ed.-Vol 1 40i08/2023
Sabor (Alimernita) Caracter{stico Caracteristico - NfA 1AL - 5° edigha 10/05{2023
Odor (Alimenlo) Caracteristico Caracteristico - MNiA 1AL - 5° edicio 10/05/2023
. . Ausénclade  Ausénciade 5 ;
Microscopia sujidadss sujidades - MiA Mo Aplicavel 1G/05/2023
Auséncia de i

Macroscopla sujidades - - NzA Nao Aplicavel 10/05/2023
Fragmentos de Insetos indicativo de

falhas das boas praticas (n3o <1 80 1 em 100g 97232 (16.05.11) 10/05/2023
considerados Indlcativos de risco)

Cor (Alimentos) Caracleristico Caracteristico - MN7A WAL - & edigdo 10/05/2023

Firme, macia, Firme, magia,
Consisténcla ligeiramente  ligelramente - JAL - 5° adigdo 10/05/2023
umida umida
Aspeclo (Alimento) Caracteristico Caracterisiico - MNiA IAL - 5 ediglo 10/05/2023
L , 1AL - Métodos Fisleo-Guimlcos para

Arela ou Cinzas Insoliveis em Acido 017 - 0,10 % Analise de Allimentos - 4* Edigao 10/05/2023
Acaros Mortos <1 fdximo & 1 - AQAC Capitulo 16, 10/05/2023

T o C ) Par8metros Fisico-Quimico . I s
Parametra Resultade AN LG Unidade Método Crata da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atuzlizada, 2005. RDC n°269, de 22

" de setembro de 2005, RDC N® 429,
Walor Energélice 150 - - Keal de 08 de outbro de 2020, Instrugao 10405/2023

Narmativa n® 75, de 08 de oulubro de
2020,

Uridade 60,9 - 0,10 % IAL - 4° odigso - Cap. 4 - flem 012/ 10/05/2023
Sodic” 17 - D1 mgiiong EPA 6010 0:2018 10/05/2023
Proteinas” 1.7 - - 000 150 1871:2000 10/05/2023
Nitrlto {Alimento) 0,2 . . mgiKg AL~ Meélodos Fisico-Quirm/cos o 10/0512023
Nitrato (Alimento)* <0.4 . 120 mgig  'AL-Métodos Fislco-Quimicos para 10/05/2023

Andlise de Alimenlos - 4* Edigéo

AQALC 21th ed, Gaithersburg: AQAC,
2019. Official Method 996,06
82&’:} Trans (Cromatografia 0 . . g/100g Ganﬁ;{;ﬁﬁﬁg kéﬁé?z%ﬁ‘& Sl 10/05/2023
Method 986.01 (32.2.024), 150
12966-2:2017
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Dados do Clients

Cliente: 2168 - BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS EIREL)

Relatério de ensaio - 2020659

Enderego: R DORIVAL SPONCHIADO , 273 - LOTEAMENTO OLARIA PARQUE EMPRESARIAL - VA
CNPJ: 28.255.113/0001.-57

. L R Dados da Amostra .
Descrigio; CARNE CONGELADA DE SUINC SEM 0SS0 - PERNIL EM CUBQ -{QF

Marca; MEZATO FOODS Lote: 25272803 Fabricagiio: 11/04/2023 Validade: 10/04/2024

. _ Dados da Coleta
Data da Coleta: 11/04/2023

Temperatura da Coleta {°C): -

. : S Dados da Recebimanto
Data da Racebimento: 11/04/2023
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

: - Parimetros Bacterlolégica
Resultado

Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Condigdes de Recebimento: ADEQUADAS

RZEA PAULISTA - SP CEP; 13.225-340

Data da Ensaio:

Pardmetro V.M.P L.Q. Unidade Método
Salmonefiai2sg Ausente Ausente /A Pa  FDABAM-Bacter Analyllcal Manual (4042574
Sabor {Alimenlo) Caracteristico Caracteristico - MiA 1AL - 5* edicio 14/34/2023
Odor (Alimenta} Caracleristico Caractefistico - N7A, AL - 5° edigéo 140442023
f . Ausénciade  Auséncia ds .
Microscopia sujidades sujidades - A, Mao Aplicdvel 140442023
Auséncia de 5
Macrozcopia sujidades - - WNEA, Néo Aplicével 111042023
Cor (Alimenlos) Caracterislico Caracteristico - N/A, VAL - 5° edigdo 14f04/2023
Aspecto (Alimenta) Caracteristico Caracteristico - NFA 1AL - 5° adigio 140412023
. - . a (AL - Mélodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Clnzas Insolaveis em Acido 0,52 - 0,10 Yo Andlise de Alfimentos - 4° Edigao 11/04/2023
Acaros Mortos <1 Méaximo & 1 - ACQAC Capltulo 18. 14/04/2023
. . ... _Parémetros Fisico-Quimico - e R
Pardmetro Rasultado V.M.P L.Q, Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003, Segunda Versia
Atuglizada, 2005, RDC n°289, de 22
. de setembro de 2005. RDG N° 429,
Valor Energético 145 - - Keal de 08 ds outubro de 2020, Instrugae 1440412023
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020,
Umnidade 61,5 - 0,10 % |AL - 4° edicdo - Cap. 4 - llam 01241 11/04/2023
Sodio* 101 - - mg/100g EPA 6010 D:2018 1410412023
Protsinas* 20,1 - - g/100g IS0 1871:2009 14/04/2023
Nitrito de Sédio (Toxicolégico)” <0,2 - 0,4 myikg MQT-019 & MOT-020 11/04/2023
Nitrate {Toxicolégico) 0,4 - 0,1 mig MQT-019 @ MQT-020 11/04/2023
Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origsm
Animal e seus Ingredienles - 1)
Gaordura Total* 2.50 - - g/100g Mélodos Flsico e Quimicos - 1987, 1140412023
Cap. I1-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019, Method
932.06
Fibra Afimentar* 0 - - griong  AQRS Official Methads of Analysis. 1410472023
Eiementos Histolbgicos -
Identificadores das Composicao Presenga Fresenga - AP AL 4%ed., 14/04/2023
Dreaoios histologioos estranhos 80 Auisne  Ausencia AP (AL d*ed. 14/04/2023
Chumba (Alimentas)* <005 - 0,05 mg/Kg MTFQ-003 rev.11 1110412023
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ROC WN%360/2003. Segunda Versdo
Afualizada, 2005. RDC n®269, de 22
de setembro de 2005, RDC N° 429, 14/04/2023

Carboidrato 0.67 - - 9/100g de 02 de outubre de 2020, instrugdo
MNormativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Cadmio (Alimento)* <0,006 - 0,006 mgiig MTFQ-003 rev.11 1170442023
Arsénio (Alimentos)” <(,05 - 0,05 mallg MTFQ-003 114042023

* Pardmetro terceirizade
o ; Conclusao
A amoslra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene.

Nota: Regra de decis@o adotada pela LS Analyses: A{s) incertezals) expressada(s) nos relatbrlos, nao sao consideradas na conclusdo/declaragdo da
conformidads a uma especlficagio ou nomma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observagdes:

W.M.P: Valor Maximo Parmitlda (Tolardncia para Amasirg [ndicativa)

hHA: Nao s Aplica NA; Nao Informado

Lk Limite de Quantificagio

AP, Ayséncia ou Prosonga

UFCig: Unldade Formadora de Colbniafgrama

Mala 1: Esle Laudo de Andlise 50 pode ser raproduzide por inteiro, sem qualquer alteragho, Reprodugao Parcial, somenla com prévia aulorizacho da LS Analyses,

Hola 2: Os Nados ap nesle dot e significaglo realrita e s apica a colhida ¢ paramel i

Data de emissfo do relatério: Santo André, 17/04/2023.

Sois D oo

G g

Lais Puls Ferretti

Eng. Quimica — CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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[er

. S ..o ... ... .. Dados do Cliente
Cliante: 2168 - BJP COMERCIO E DISTRIEUICAQ DE ALIMENTOS EIRELI

Enderogo: R DORIVAL SPONGHIADO , 273 - LOTEAMENTO OLARIA PARQUE EMPRESARIAL - VARZEA PAULISTA - SP CEP: 13.225-340
CNPJ: 28.255.113/0001-57

. - Dados da Amostra )
Deascrigio: CARNE CONGELADA DE SUINO SEM 0S50 - PERNIL EM CUBO - IGF
Marca: MEZATO FOODS Lote: 25272803 Fabricagao: 11/04/2023 Validade: 10/04/2024

: R B . Dados da Coleta _ -
Data da Coleta: 11/04/2023 Responsavel: Cliente
Temperatura da Coleta {°C); - Procedimento de Coleta; CLIENTE

o o . . ) Dados da Recebimento )
Data da Recebimento: 11/04/2023 Condigdes de Recebimento: ADEQUADAS
Temperatura da Amostra {°C}; CONGELADO

) : S Pardmetros Bacterioldgico ) .
Pardmetto Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:

Escherichia coli 20 100 10 UFClg - SMWW, 23* Edicio, Mélodo 92235 C s E 11f04f2023
Aesobios Meséfilos g (100000) 20600 100000 10 UFCly 5 FDA BAM - Baclerlologioal Analytical Manua 11/04/2023

Chapler 3. 2001

* Parbmelro lareoltizade | U = Incerteza de med|gic do metado
_ L o . Conclusdio -
A amostra analisada apresenta condigbes salisfatorias de higlens,

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) Incerteza(s) sxpressada(s) nos relatéries, ndo 550 consideradas na conclusdofdeclaragio da conformidads a
uma especificago oy norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabllidade ou nio das incertezas informadas.

Observagbes:

V.MP: Valor Maximo Perraliido (Tolerdneia para Amosira Indicativa)

NiA: Nao se Aplica NA:; N56 Informado

LC: Limite da Quantificasso

AP: Auséncia ou Presenca

UFCty: Unidade Formadera de Colbniafgrama

Mata 1; Esle Laudo de Analise s6 pode ser reproduzido por inteire, sem quabquer alleragio. Reproducso Parcial, somenle com prévia aulorizag o da LS Analyses,

Mola 2: 05 resultados ap dos neste d o W significasdo reslita e se apllea a Ira colhida e p ]

Data de emlssdo do relatorio: Santo André, 17/04/2023,

i?:l,f,z, B.ﬂ;; Saradd

Capid it

Lais Puls Ferretti ; , .
Eng. Quimica — CRA IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Usuario;

ANA CECILIA FERNANDES

PGA - Plataforma de Gestido Agropecuariav1.16.7 Datai 0710672023
4 o Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto H‘.’“'I’: 14T

Thgp gt Pagina:  1de 6

Informative da solicitagdo/Produto
Solicitagao N 000366/2021 Situacace atual: Registrado
Tipo de solicitagao: Solicitacdo de Alteragdo de Registro de Data da dltima atualizagio de situagao: 20/05/2023

Identificacdo do estabelecimento
Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimente: 305
Ambito de inspecao: SIF CNPJ/CPF: 28255113000157
Pais: BRA Razac social/Nome: BJP COMERCIO E DISTRIBUICAQ DE

Dados do registro de produto

Denominacao de venda:
Processe techoldgico de produto:

Caracteristica de produto:

Forma de conservagdo de produta:

Unidade de medida:
Forma de obtengao:

Finalidade de produto:

CARNE CONGELADA DE SUINO SEM 8550

NAO SE APLICA
NAO SE APLICA
CONGELADO(A)

Quilograma

COMESTIVEL

Processo n®:
Area:

Produto padronizado:

Produto regulamentado:

Categoria de produto:

25

Carne e Derivados

CARNE CONGELADA DE SUINO SEM 0SSO

CARNE CONGELADA DE SUINQ SEM 0SSO

PRODUTOS EM NATUREZA

Atfributos especificos

NAO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES .
PGA - Plataforma de Gestio Agropecuariavl.16.7 Data: 071062023 |
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 14:41
Pagina: 2de 6
Outras informagoes
Espécies
Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum
Suideos Suino
Corﬁfefcia!izagéo
Mercado interno: BRASIL
Mercado externo
Mescado comum {Mercado
Paises (Mercado externo):
Composicio
Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%}

Total:

100




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usuario:  ANA CECILIA FERNANDES
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Tipe de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%)
Unico CARNE CONGELADA DE SUINO SEM 100 Quilograma 100
Total: 100

Processo de fabricagdo

Processo de fabricacéo: As carcacgas de Suino até 7°C , provenientes de estabelecimentos portadores de SiF e/ou SISBI, adentram a sala de desessa |
conforme exigéncias da legislagao vigente. A desossa se da em ambiente climatizado ( 12° no maximo) sob trilhos ef ou mesas de ago
inoxidavel. Os cortes serdo separados e nomeados de acordo com a Resolugdo 01 de 09 de Janeiro de 2003 :
PERNIL/PALETA/COSTELA/ LOMBO/SOBREPALETA/FILEZINHO/FILE MIGNON/COXAO MOLE/COXACQ
DURO/PATINHO/ALCATRA/ILAGARTO/BARRIGA/PICANHA/PANC ETA/JOELHO/COSTELINHA/CARRE/BISTECA.
OBS:PODEM SER COLOCADQS 0S8 CORTES COM PELE.

As pecas serac submetidas a toilete previa, com a finalidade de retirar tecidos inferiores como ! cartilagens, aponeuroses, tenddes, e
posteriormente poderdo ser cortadas em BIFES ,CUBOS, TIRAS, ISCAS ou mantidas em PECAS.

As pecas destinadas a confecgdo de bifes serdo refiladas manualmente por facas ou per maguinas fatiadeiras, em bifes padranizados
por gramatura pré determinada de acordo com a soficitagao do cliente .

Ja as pegas destinadas aos cubos ou iscas serdo refilados manualmente por facas ou por maquina especifica para producéo de cubos
ou tiras / iscas com gramatura variada e , no caso das tiras / iscas , com comprimento/ largura e espessura de acordo com a solicitagéao
do cliente.

As pegas ou cortes poderao passar por dois tipos de processo de congelamento, em tune! estatico ou congelamento rapido individual:
1) Congelamento em tunel estatico: As pegas ou cortes poderdo ser embalados em sacos de polietileno atéxico, identificados com
etiqueta interna contendo todos s dados do produto, ou através de maguina termoformadora, também identificada através de etiqueta
interna ou poderio ainda ser colocados em bandejas, seladas em maquina Selovac Skin pack seguindo através de esteira para sefor
de embalagem secundaria, onde serdo armazenados em caixas de papeldo ondulado com capacidade para ate 30kg e sequirio para
tinel de congelamento estatico, a temperatura de -35°C, onde permaneceréo até completar o congelamento, indo, entio para a camara
de estocagem de produtos congelados a -12°C. Também podera ser utilizada embalagem

2} Congelamento Rapido Individual: Em ato continuo os cortes poderdo passar pelo TUNEL DE CONGELAMENTO RAPIDO
INDIVIDUAL - GIROFREEZER { 1QF) , etapa que consiste em congelar o produte de forma rapida , continua, individualizada e indcua.
Os cortes adentram o tunel através de esteiras transportadoras que percorrem todo seu interior, totalmente higienizadas. Com o auxilio
de forcadores geradares de frio, que se encontram no interior do tunel, porem de forma
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isolada da_esteira, a temperafura no interior se mantera em tormno de aproximadamente -35° € em toda sua extensdo. O produio
passara pelo tanel levando um periodo de cerca de 30 minutos, tempo suficiente para que o mesmo atinja -12°C na parte interna.
Esta tecnologia atua de forma diferenciada , uma vez que todo produto recebe o congelamento rapido e individual, diferente do tinel
estatico, onde o congelamento se da por bioco. -

Posteriormente o produio sera embalado através de maquina multicabegote, sem contato manual, em saco de polietileno litografadoe,
com impressao térmica direta das informagdes do produto, ou poderde ser embalados manualmenie e identificados através de etiquets
plastica interna impressa. Em ato continuo serdo fechadas em caixas de papeldo ondulado de até 30 kg, identificada com etiqueta
externa , no setor de embalagem secundaria. Logo apos serdo fransportados pasa camara de estocagem permanecendo a temperatura
de -12° C onde aguardam expedigdo.

Os produtos tero validade de 365 dias.
No croqui das embalagens o espago abaixc da nomenclatura sera destinado ao corte do produto . Podera ainda ser feito um mix ou
blend de cortes tendo a sua identificagdo apenas como CORTES SUINGCS.

instrucdes de preparc e uso:

Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cry, pode causar danos 3 saude.

Para sua sequranga, siga as instrugdes abaixo:

MANTENHA CONGELADO.

Descongele somente no refrigerader ou no micro-ondas.

Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.

Nzo tave o produto eru antes do manuseio.

Lave com agua e sabao as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte), utensitios e maos depois de manusear o produio cru.
CONSUMA SOMENTE APOS COZIDO, FRITO OU ASSADO COMPLETAMENTE.

O transporie sera realizado em veicutos isotérmicos , refrigerados, mantendo a temperatura de minima de -12° C.

Todos os eguipamenios e locais mencionados no processo de fabricagdo estdo descritos no MTSE e nas plantas baixas do
esiabelecimento, aprovados junto a este Orgdio.

A empresa possui implementado os programas de autoconirole conforme preconizado na legislagdo vigente. Desta maneira 0s
programas sao divididos em: Conirole de matéria-prima e insumos, manutencao das instalaces e equipamentos (incluindo itluminagao,
ventilagdo e aguas residuais), calibragio, procedimento sanitaric operacional (PSO), procedimento padrdo de higiene operacional
(PPHO), beas praticas de fabricagdo (BPF), agua de abastecimento, controle de pragas, destino de efluentes, analises laboratoriais,
rastreabilidade e recall, temperatura e temperados. Além disso, a implementacao do APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Conirole} que engloba todos os programas de autocontrole da unidade.

Os paréimetros fisico-quimicos MAXIMOS serZio:
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VALOR CALORICO - 593 Keal
CARBOIDRATOS - Og
PROTEINAS -40g
GORDURA TOTAL - 80g
GORDURA SATURADA - 20 g
FIBRA - 0g

SODIO -100 mg

Os padrées microbiologicos seguirdc a IN 161:

Salmonella sp/25g - n=5 ¢=1 m= aus. M=-
Escherichia coli - n=5 ¢=3 m= 10> M=10*
Aerdbios mesefilos - n=5 ¢=3 m= 10 5M=1C 6

RESPONSAVEL TECNICA: ANA CECILIA FERNANDES ; MEDICA VETERINARIA ; CRMV/SP:20.199

Roétulo
Marca do produto Mdmero deo registro do Total Data Inicio Data Término Situagao
MEZATO 2351305 3 20/05/2023 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagéo

Primaria Polietleno 0,500 Até 10,000 CQuilograma Ativo




Usuério.  ANA CECILIA FERNANDES
Data: Q7/06/2023

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariavi.i6.7

Relatério de Solicitag@o de Registro de Produto Hore: 1441

Pagina: Gde 6

Vinculagao entre embalagens e réiulos

Categoria-da
embatagem

N° do registro do| Situagao | Data iniclo do | Situagdc do

ipo d ; 2uanti i medi . , )
Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida § Marca do produfo produto do r6tulo vinculo vinedo

Primaria Polietileno 0,500 Ate | Kg MEZATO 235 Ativo 22/64/2021 Ativo

5
s

Arquivos diversos

Parecer

Sitga§éo: L Data: Emissor:

Descri¢éo:

relatorioSolicitacao RegistroProduto.jasper
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Ministério da Agricultura, Pecuiria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA
Departamenta de Inspegio de Produtos de Origem Animal - DIPOA

TiTULO DE REGISTRO

BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS LTDA

Certifico gue a Empresa
UNIDADE DE BENEF. DE CARNE - "OD. CARNEOS

com

VARZEA PAULISTA SEX0 PAULO

Localizada em Estado

esta registrada no Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA, sob n°

de acordo com as exigéncias dos dispositivos regulamentares em vigor.

Brasilia-DF, 93 de JANEIRC

o Kitucht
Luc.'lo A mahgf'ﬁf’*"m

21052.012232/2015-60 BRI WA=, A5
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Processo n® - '
Diretor’d0 DIPOA




REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADC EM 1838
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE JOAD PESSOA

Av, Epiticio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jo&o Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax; (83) 3244-5484
http:Hw w w.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVICO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas com
atribuigac de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jofio Pessoa Capital do Estado da Paraba, em virtude de Lei, etc..,

DECLARO ainda que, para garantir transparéncla e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarlal ¢ Registral no Estade da Paraba, fol
instituide pela da Lei N° 10,132, de 06 de novembro de 2043, a aplicagéo obrigatdria de um Selo Digital de Fiscalizagéo Extrajudicial em lodos os atos de notas 2
registro, composto de um codigo unice (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticagAo processada pela nossa Serventia pode
ser verificada e confirmada tantas vezes gquanto for necessario através do site do Tribunal de Justica do Estado da Paraba, enderego
hitps Hcorregedoria.tjpb.jus briselo-digital.

A autenticagéo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS
EIRELI tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na cépia autenticada, sendo da empresa BJP COMERCIO E
DISTRIBUICAC DE ALIMENTOS EIRELI a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartorio.

Nesse senlido, declaro que a BJP COMERCID E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS EIRELI assumiu, nos termos do artigo 8°, §1°, do Decreto n® 10.278/2020, que
regulamentou o artigo 3°, inciso X, da Let Federal n® 13.874/2019 e o artigo 2°-A da Lei Federal 12.682/2012, a responsabilidade pelo processo de digitalizagéo
dos documentos fislcos, garantindo peranta este Cartéric e terceiros, a sua autoria e integridade.

De acordo com o disposto ne artigo 2°-A, §7°, da Lei Federal n° 12.682/2012, ¢ documents em anexo, identificado individualmenle em cada Codigo de
Autenticagio Digital' ou na referida sequéncia, podera ser reproduzido em papel ou em qualquer oufre meio fisico.

Esta DECLARAGAO foi emitida em 01/04/2021 09:53:26 {(hora local) através do sistema de autenticagae digital do Cartério Azavédo Baslos, de acordo com ¢
Art, 19, 10° & seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documente eletrdnico autenticado contendo o Ceriificado Digital do titutar do Cartorio Azevédo
Bastos, poderd ser solictade direfamente a empresa BJP COMERCIO E DISTRBUICAC DE ALIMENTOS EREL] ou ao Cartério pelo enderego de e-mail

autenlica@azevedobastos notbr Para informagdes mais detalhadas deste ato, acesse o site htips :#auldigital.azevedobastos.notbr e informe o Codigo de
Autenticagio Digital

Esta Declaragéo & valida por tem po indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site.

'Codigo de Autenticagio Digital: 114060212191044130345-1

zLegislagbes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Proviséria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n®
8.721/2008, Lei Estadual n® 10,132/2013, Provimento CGJ N° 003/2014 e Provimento CNJ N° 10072020,

O referido @ verdade, dou fé,

CHAVEDIGITAL
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECREATARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DEPARTAMETNG DE INSPECAQ DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
SERVICO DE INSPECAQ FEDERAL — SIF 305

Varzea Paulista, 24 de Setembro de 2019
DECLARACAO

Declaramos para 0s devidos fins que fizerem necessarios, a pedido do interessado, que a Empresa BJP
COMERCIO E DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS LTDA, estabelecida na Rua Dorival Sponchiade 273, Bairro
Sitio Bertioga, municipio de Varzea Paulista, 380 Paulo, CEP 13225-340, CNJP 28.255.113/0001-57, esta
registrada no Servigo de Inspeg¢fio Federal do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento como
Unidade de Beneficiamento de Carnes e Produios Carneos, sob o numerc de S.1.F 305, em regime de Inspecao
Periodica.

Declaro, igualmente, que o referido estabelecimento possui instalagbes, equipamentos e pessoal
devidamente habilitados e seus processos produtivos implantados com Programas de Qualidade como Boas
Praticas de Fabricacia (BPF), Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO), Procedimento Sanitério
Operacional (PSQ), Contrale Integrade de Pragas (CIP), Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC).

Assim sendo, tndos os produtos s&o controlados pelo seior de Controle de Qualidade da Empresa,
através dos Proagramas de Auto Controle, fiscalizados pelo Servigo de Inspegéo Federal do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA).

Par ser expressio da verdade, firmo o presente

/Qam «Rdj},,(ﬂ\. rdot s D
REGINA JULIA NASCIMENTO

AUDITOR FISCAL FEDERAL AGROPECUARIO
NY da Catlewra Fiscal : 5249

Regina Jdlia Nascimento

Auditora Fiscal Federal Agropecuaéria - Médica Veterinaria
6° SIPOA/DINSF/DIPOA

Ministério da Agriculiura Pecudria e Abastecimento
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRC REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E GBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Joao Pessoa PB
Tel.: (83} 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http:/hw w w.azevedobastos.not.br
E-mait: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGAO DE SERVICO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Mranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos & Privativo de Casamentos, Interdigées e Tutelas com
atribuigao de autenticar e reconhecer firrmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraba, em virtude de Lei, ete...

DECLARQ ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos da atividade Notarial e Registral no Estado da Paraiba, foi
instiluido pela da Lel N° 10.132, de 06 de novembro de 2013, a aplicagéo obrigatéria de um Selo Digital de Fiscallzagéo Extrajudicial em todos os atos de notas e
registro, composto de um codigo dnico (por exemplo: Selo Digital; ABC12345-X1X2) e dessa forma, cada autenticagio processada pela nossa Serventia pode
ser verificada e confirmada fantas vezes quanto for necessario através do site do Tribunal de Justica do Estade da Faraia, enderego
hitps ficorregedoria.tiph.jus briselo-digital’.

A autenticagdo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ¢la foi realizada, a empresa BJP COMERCIO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS
EIRELI tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sende da empresa BJF COMERCIO E
DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS EIREL| a responsabilidade, dnica e exclusiva, pela idoneidade do documents apresentado a este Cartdrio,

Messe sentido, declaro que a BJP COMERCIO E DISTRIBUICAQ DE ALIMENTOS EIREL! assumiu, nos termos do arfige 8°, §1°, do Decrete n® 10.278/2020, que
raguiamentou o arfigo 3°, inciso X, da Lei Federal n° 13.874/2019 e o artigo 2°-4 da Lei Federal 12.682/2012, a responsabllidade pelo processo de digitalizagac
dos documentos fisicos, garantindo perante este Carforio e terceiros, a sua autoria e integridade.

De acordo com o disposto no artigo 2°-A, §7°, da Lei Federal n® 12.682/2012, o documento em anexo, identificado individualmente em cada Codigo de
Autenticagdo Digital' ou na referida sequéncia, podera ser reproduzido em papel ou em qualquer outro meio fisico.

Esla DECLARAGAOQ foi emitida em 01/04/2021 09:58:13 {hora local) através do sistema de autenticagéo digital do Caridric Azevédo Bastos, de acordo com o
Art. 19, 10% & seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletronico autenticado contendo o Ceriificado Digital do titular do Cartério Azevédo
Basios, podera ser solicitado diretamente a empresa BJP COMERCIC E DISTRBUICAC DE ALIMENTOS EIRELI ou ao Cartdrio pelo enderego de e-mail
autentica@azevedobastos.notbr Para informagdes mais detalhadas deste ato, acesse o site hitps:/autdigital.azevedobastos.notbr e informe o Codige de
Autenticagdo Digital

Esta Declaragdo ¢ valida por tempo indeterminado e esta disponivel para consulta em nosso site,

'Cédigo de Autenticagao Digital: 114060212180829450275-1
?Legislagbes Vigentes: Lei Federal n® 8.935/94, Lei Faderal n® 10.406/2002, Medida Provisoria n® 2200/2001, Lei Federal n® 13.105/2015, Lei Estadual n®
B8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013, Provimento CGJ N° 003/2014 e Provimento CNJ N* 100/2020.

O referido € verdade, dou fé.
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Indistria e comércio de pescados Lida
INDUSTRIA £ COMERGIO DE PESCADOS LTDA. CNP.J: 05.354.940/0001-00 1E: 292.013.124.110
CEP: 17900-000 Dracena — SP

PRODUTO: Filé de Merluza REGISTRO: SISP n°® 1510/004
CLASSIFICAGAD: Filé - Congelado IQF.
MATERIA PRIMA: O produto é elaborado com peixe Merluza (Merluccius hubbsi),

AR

u

perfeito estado de conservagéo e higiene, aturaggntre 80 \‘?.73;,3.@
unidade, congetado com a tecnoiogia IGF. \\-33%\ ’ﬂc‘jtg%?‘;‘;w*ﬁ” «

{/‘“ov at
FABRICANTE: Boa Pesca. o oy
ADITIVOS: n&o ha. i”, f .

RO O oS =l ¥

e R |14 go 8o
ﬁé‘ S ,,;\%66‘3\/ '\Q\Q‘\ﬁ%‘\{‘f
[Embalagem primaria: produto ¢ | Produto embalaWﬁ*’ G

embaladc em saco plastico de o

polietitleno  termosoidado, impresso ;
com todos os dizeres do produto e da R
empresa produtora. B

Dimensdes: 22 x 38 cm

Peso liquido: de 1 kg a5 kg

Embalagem secundaria: caixa de | Caixa:
papeldo impresso com todos os
dados do produto e da empresa
produtora.

Dimensdes: 50 x 33 x 17 cm

Peso liquido: até 30 kg

\& —— - Paginalde2



TABELA NUTRICIONAL

INFORMACAQ NUTRICIONAL
rorcio de 100g {1/2 g i

Quantidade por porgio % vD*
Valor energético 88 Kcal = 340 kJ 3%
Carboidratos Og 0%
Proteinas i8¢ 15%
Gorduras totais ig 3%
Gorduras saturadas menosdelsg 0%
Gorduras trans 0g >
Colesterol 80 mg -
Fibra alimentar Og 0%
Calcio 36 mg 4%
Ferro 0,4 mg 3%
sodio 66 mg 3%

walores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energeticas

** VD nao estabelecido

ARMAZENAMENTO: Os produtos na embalagem secundaria séo armazenados em cAmara de

estocagem sob temperatura entre -1 8° e -25°C.

VALIDADE: 1 (um) ano se armazenado em freezer -18°C e 30 (trinta) dias se armazenado no

congelador -10° 3 -8°C.,

CONTROLE DE QUALIDADE: O estabelecimento possul Responsavel Técnico que €

-
‘ é}

Ry % \_, .,
A

@@cenaISP. 06 de Abril de 2023.

'éto Fatarelli Segati
Meédico Veterinario
CRMV/SP: 25,168

pagina2de 2

s Sapigs

IESUSTHERTL
A Danoli Hess

2
a 5 Bt bosr .Z’
Eacroveiie htiotizada 9%

piEas § BN

RAASARA AnanInD.




R R D R

Relatorio de ensaio - 1989563

Dados do Chente
Cliente: 2323 - ROGERIO SOARES DA SILVA EIRELI
Endeiagu: R SPINARD! , 55 - VILA.LUGELIA - DRACENA -5 CTR. 17.300-065
CNPJ: 05.354 .940/0001-00
Bados da Amostia.
Descrigio: FILE DE PEIXE CONGELADO - MERLUZA IQF - 1 Ka

Marca: BOA PESCA Lote: 17922C048038 Fahricagio: 28/06/2022 Validade: 26/06/2023

Dados da Coleta
Drata-da- Coleta: 30062022 - Responsavet: Gliente
Temperatura da Coleta (°C): - Procedimento de Coleta: CLIENTE

pados da Recebimento
Data da Recebimento: 30/06/2022 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temparatura da Amostra (°C): CONGELADC

Pardmetros Bacterioldgico

Pardmetro Resultado V.M.P L., Unidade Meétodo Data da Ensaio:
Salmonelial25q Ausente  Ausente - P OABAM - Bacior Aralylical Manual 5010612022
Cdor (Alimsnto) Caracteristico Caracteristico - MiA 1AL - 5° edigio 30/06/2022

Auséncia de
sujidatles
microscdpicas AusEncia
Microscopia e materiai - de NfA N&o Aplicvel 30/06/2022
prejudicisi a sujidades :

saldde humana

Auséncia de
sujidades
macroscopicas
Macroscapia e materiat - - NfA N&o Aplicavel 30/06{2022
prejudicist 8
salde humana

Fragmentos de Insetos indicativo da

(aihas das boas praticas (nao <1 80 - - 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ADAC 30/06/2022
considerados indicatives de risco)

Cor {Alimentos) Caracteristico Caracteristico - h/A 1AL - 57 edico 30/06/2022
Consisléncia Caraciatisico Caraciwrisiica - - 1AL -4 ed. 304062022
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracierislico - NIA (AL - 5" edigio 30/06{2022

Parametros Fislco-Quimicoe

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Reagdo de.H25. MNeyativa - Nagativa - - 1AL - 4%l 30/06/2022
Proteinas” 16,0 - - gi100g 180 1871:2009 30/06/2022
Peso produto congetadn 1,089 - 001 g §AL - Ated, 30/06/2022
Peso do produto descongelado 1,065 - 0,01 g 1AL - 4°ed. AHOE2022
Gordura Total" 1,98 - 0.1 mgiKy - 30{06/2022
ﬁﬁgg‘uﬁgm histolagicos estranhos 80 4 cancia  Auséncla - AP 1AL 4%d. 30/06/2022
Determinago por Célculo de
Carboidrato ™ 00 - - gf100g Diferenga da Composicao Nutricional. 30/06/2022
Ambnia. Negaliva. Nagativa - - MQT-012 o.MQT-020 30/06/2022.

* pardmatro tercelrizade
Conclusao
A amostra analisada apresenta condigles satisfatdrias dg higiena,

Nota: Regra de decisgo adolada pela LS Analyses: Afg} incerlezafs) expressada(s) nos relatorios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificagao ou norma, ficando a critério do clienté efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das Incerlazas informadas.

Ohservaghes!

Formulario 064 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 1 de 3
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W MLP; Valor Masime Penmibide (Tolerdnsia pars Amesira Incticalivi

Nt Nao se Aplica NA: M2g Informado

LQ; Limile de Quantifleagao

AP Auséncla ou Fresenca

UrGig: Uridado Fermadara de Collnilgrania

Nola 1: Exle Laude de Andlise 56 pode ser reproduzido por inleirs, sam qualjuer siteragso, Raprodugio Farczlal, sormante oom prévia aulorizacio da LS Analyses.

Mota 2 Os resultados apresentados naste docurnento lm sigrilicacho restrita 2 se aplica sumente a amasire colnida e parimetros analisades.

Data de emissao do relatorio: Santo André, 06/07/2022.

D%

DICITAL SIGN

Lais Puis Ferrattl ; - ;
Eng, Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique 2 autenticidade da assinatra.
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Relatério de ensaio - 1989563 A

. GRL 0491
Dados do ChHente
Cliente: 2323 . ROGERIO SOARES DA SILVA EIREL!
Enderego: R SPINARDI , 53 - VILA LUCELIA - DRACENA - SP CEP: 17.900-000
CNPJ: 05.354.940/0061-00
Pados da Amostra
Descrigao: EiLE DE PEIXE CONGELADO - MERLUZA 1QF - 1 Kg
Marca: BOA PESCA Lote: 17522C04F038 Fabricagio: 28/06/2022 Validade: 28/06/2023
Oados da Coleta
Data da Coleta: 30/06/2022 Responsavel: Cliente
Temperatura da Goleta {°C): - Procedimento da Coleta: CLIENTE
Pados da Recebimemo
Data da Recebimento: 30/06/2022 Condigbes de Receblmanto: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C): CONGELADC
Parametros Bacteriolégico
Parimetro Resultado VP LG Unidada u Método Data da Enssio:
Estafiiocecos coagulase positiva FOA. BAM - Bacleriotogieal Analylical Manuak,
100g {Alimento) <10 100 0 UFCH 3 Chapior 12. 2001. 30/08/2022
L ) . EDA, BAM - Baclericlogical Analylical Manual
Escherichia coli 50g (Alimento} <10 50 10 UECl 3 Chapior 4 2002 30106/2022
Parametros Figico-Quimico
Pardmetro Rasultado V.M.P 1.G. Unidade 4] Método [ata da Ensaio:
. Medodos Fisiso-Quimicos pars Andbse de
pH (Alimenios) 588 - 1.0 NIA 0,07 Aimontos — 4% AL — Cap 4 - ftem 017V 30/06/2022
* Pardmetre tarceirizade | U = Incerteza de igio do !

Conclusac
A amostra analisada apresenta condigbes satisfaldrias de higiene.

Nota: Regra de decisio adotada peia LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos reiatbrios, néo s&o consideradas na conclussofdeciaracio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, flcando a crtéTio do cliente efou pare interessada @ aplicabilidade ou n&o das inceriezas informadas.

Observagdes:

W BLF: Valor Maxime Perritido (Tolerncla para Ampstea (ndicativa)

riA: Mo 52 Aplica WA Mao Infarmadoe

L Limide de Quanliicacao

AP Auséngla ou Presenga

UFCtg: Unidade Formadora de Caldnlafgrame

Nala 1; Este Laudo de Andlise 50 pode ser reproduzido por inteko, sem qualquer altaragio. Reprodugse Pargial, somante com prévia autorlzagao da LS Analyses.

Mota 2: Os ios ap lados neste doo + 3 Significacao restrila & se apllca somente a amastra coliida & pardmelros analtsados.

Data de emissao do relatorio: Santo André, 06/07/2022.

DICITAL 5IGN

Lais Puls Ferretti . -, .
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Formulirio 061 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 3 de 3
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GOVERNO DO ESTADO DE SAC PAULO
SECRETARIA DE AGRICULTURAE ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de lnspegso de Produtes de Origem Animal (CIPOA}, concedeu para ¢ estabelecimento:
SISP; 1510

ESTABELECIMENTC: Rogeric Soares da Silva Eireli EPP

CNPJ: 05.354.040/0001-00

ENDEREGO: Rua Spinard , 53, Centro

MUNICIPLO: Dracena - SP

CATEGORIA: Entreposto de pescado

N¢ Rétulo N° Rétulo {antige)  Produto Marca
16104001 13989 camarao inteire congelado Boz Pesca
1510/002 13980 camardo descascado congelado Boa Pesca
161G/003 13991 camarao congelado sem cabeca Boa Pesca
1510/004 14090 peixe conggtado Boa Pesca
1510/005 came congelada de sirt EOA PESCA
1510/008 carne congelada de carangusjo BOA PESCA
1510/007 caranguejo congelado BOA PESCA
1510/008 camario empanado congelado BOA PESCA
15104002 centolha congelada ROA PESCA
1510/010 lagostim descascado congelado BOA PESCA
1510/011 lagostim inteiro congelado BOA PESCA
1510/012 escargot descascado congelado BOA PESCA
1510/013 siri congelado BOA PESCA
1510/014 mexithdo congelado BOA PESCA
1510/015 lula congelada BOA PESCA
1510/016 lula eviscerada congelada BOA PESCA
1510/017 lula inteira congelada BOA PESCA
1510018 polvo eviscerado congelado BOA PESCA
1510/018 vieira congelada BOA PESCA
1510/020 pescado congelado kit paeila BOA PESCA
1510/021 vongole congelado BOA PESCA
1510/022 poive inteiro congelado BOA PESCA
1510/023 polvo congelado BCA PESCA

1510/024 ostra congelada BOA PESCA



GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO
SECRETARIA DE AGRICULTURAE ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA
www.defesa.agricultura.sp.gov.br
CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

O Centro de Inspecao de Produtos de Crigem Animal {CIPOA), concedeu para 0 estabelecimento:

SISk 1510

ESTABELECIMENTO: Rogerio Soares da Silva Eireli EFP
CNPJ; 05.354.940/00(1-00

ENDERECO: Rua Spinard , 53, Centro

MUNICIPIC: Dracena - SP

CATEGORIA: Enireposto de pescado

N° Rétule N® Rotulo (antigo)  Produto

1510/025 tagosta inleira congelada
1510/026 lagosta congelada
15107027 peixe eviscerado congelado
1510/028 peixe inteiro congelado

Produgao Autorizada: 1.500,00 Quilograma {Dia

Este Cerlificado cancela todos os anteriores.

tarca
BOA PESCA

BOA PESCA
B0A PESCA
BOA PESCA

BRUNGO BERGAMO RUFFOLO
Diretor CIPCA

Campinas, 21.01.2022



GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO
SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
COORDENADORIA DE DEFESA AGROPECUARIA

www.defesaagropecuaria.sp.gov.br

TITULO DE REGISTRO S.1.S.P.N*1510

O Centro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (CIPOA) registrou em
29.07.2015, 0

Estabelecimento: Rogerio Soares da Silva Eireli EPP

CNPJ : 05.354.940/0001-00
Endereco: Rua Spinard,53

Municipio: Dracena - SP

Categoria: Entreposto de Pescado

O Titulo de Registro fica sujeito aos termos da Lei n°8.208 de 30.12.02 regulamentada pelo Decreto n°36.964
de 23.06.93 o
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

identificagio do Produto: Lombo Suino, Temperado, Empanado, Frito, Cozido e Congelada (SCHNITZEL)
Marca do Produto: Baita

Fabricante: Fenix Inddstria & Comércio de Alimentos Ltda

N°. Registro do Produto: SIF / DIPOA Sob nimero 0132/3567

Prazo de Validade:

| Equipamento Temperatura Validade
Geladeira 0°C a +8°C 2 dias
Congelador -8°C a-10°C 4 meses
Freezer -12°C ou mais frio Vide marcagho

Componentes do Produto: Lombo de suino resfriado, fatiado, farinha para empanar. {farinha de trigo foriificada com
ferro e acido folico , amido de mitho*, sel, aglicar, fermentos bioldgico, fermentos guimicos: bicarbonato de sodio(INS 500i) &
pirofosfato acido de sodio (INS 450i), emulcificante mono € digliceridecs de acide graxos (INS 471) e corante natural de
urucum (INS160b)), solugéo ligante (farinha de trigo fortificada com frro e acido folico, amido de mitho*, sal, agcar,
espessantes goma guar {INS 412) e goma xantana (INS 415)), farinha de arroz, gordura vegetal, agua (9%), sal refinado,
especiarias (alho, cebola, noz moscada, pimenta preta), aromatizante naturais (¢leo resina de pimenta prefa & 6leo essencial
de cebola), fécula de mandioca, estabilizante tripolifosfato de sodio (INS451i), antioxidante isoascorbato de sodic (INS 316) e
reaicador de sabor glutamato monossodico (INS 621). CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE
TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, DERIVADOS DE LEITEE PEIXE,

Informagao Nutricional - Porgao de 130 g{ 1 a 2 unidades}

Quantidade por porgao | % VD{"}
Valor Energético 236keal Qu 992 kj 12
Carboidraios 209 7
Proteinas 174 23
Gorduras Totais 9,89 18
TABELA DE Gorduras Safuradas 2,79 12
INFORMAGAQ Gorduras Trans Og i
NUTRICIONAL Fibra Alimentar 1,69 6
Sadio (mg) 650mg 2
“Jalores Diarios de Referéncia com base em uma jeta-de
2000 keal ou 8.400 kj Seus valores diarios D em ser
CONTEM GLUTEN

malores ou menores dependendo de suas neces dades
.—"-\\

Fenix industria & Comércio de Alimentos Lida. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina -

S50 Paulo - SP - www fenixsp.com.br / + 55 11 2012-2000
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Qualidade se assina ambaixo
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Modo de Preparo;

AIRFRYER - Regule a temperatura para 160°C. Cologue os Empanados Schnitzel dentro do recipiente da Airfryer e aqueca
de 25 a 30 minutos. Vire-0s na metade do tempo.

Forno elétricofconvencional: Leve 0s empanados Schnitzel ainda congelados ao forno {elétricc ou a gas) pré-aquecido de
180°C a 200°C. Aquega-os por cerca de 7 a 10 minutos, virando-0s na metade do tempo.

Frigideira — Aquecer o 6leo a temperatura de 170°C a 180°C e com quantidade suficiente para cobrir ¢ produte. Frite 08
empanados Schnitzel ainda congelados por cerca de 4 a 5 minutos.

Condigdes de transportes: Transportados em caminhtes camara-fria devidamente higienizados, apds Inspegao do Servigo
de Inspegao Federal -18°C {dezoito graus negativos)

Condigdes de armazenamento: Mantidas na embalagem original e armazenadas em camaras frigorificas, aferidas -18°C
(dezoito graus negativos).

Empilhamento maximo para armazenamento: 10 (dez) caixas.

Empilhamento maximo para transporte: 10 (dez) caixas,

Descrigio da embalagem

Embalagem Primaria: PEBD impresso, fransparente, resistente ¢ atoxica, compativel ao contato direto com alimenios.
Lacre por termo soldagem e ziper para fechamento manual, Capacidade de acondicionamento de 700 gramas e 2,5 K.

Embalagem Secundarla; Caixa de papeléo reforgada, resistente 20 impacto e as condigbes de estocagem em sistema de
congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da empresa e fita arquegr_,:p_aral_g;_a__r__aniia_.de. inviolabilidade.. __
Capacidade para 4 x 2,5 Kg. - h

e .
= \
d i ’ :
-

Peso liquido do produte: 700 {setecentos) gramas

/’
Responsavel Técnico: Thiago Gomes de Almeida - CRMV 1,932

Fenix Industria ¢ Coméreio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - S&o Paulo - SP - www.fenixsp.com.br / + 55 11 2912-2000
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Relatorio de ensaio - 1983495

Dados do Cliente

Cliente: 1018 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERO - SAO PAULO - SP CEP: 05.092-020
CHNPJ: 13.656.358/0001-19
Dados da Amostra )
Descrigio: LOMBO SUINO TEMPERADO, EMPANADO, FRITO, COZIDO E CONGELADQ - 7009

Marca; BAITA Loter 30221100 Fabricagio: 20/10/2021 Validade: 29/10/2022

Dados da Coleta
Data da Goleta: 29/04/2022
Temperatura da Coleta (°C): -

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 29/04/2022
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacleriolégico

Responséavel: Cliente .
Procedimanto de Coleta: CLIENTE

Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Salmonellai25g Ausente Ausente - pia  FDABAM-Bacter AaayficaiManual - agi04/2022
Sabor (Alimenta} Caracteristico Caracteristico  ~ MfA 1AL - 5° edigio 2840412022
Qdor [Alimento) Caracteristico Caracteristico - MIA 1AL - 5° edigde 2810442022

Auséncia de

sujidades e .

) . matarial Auséncia . o

Microseopia gl - de N/A Nao Aplicével 28/04/2022

prejudicial a sujidades

saldde humana
Cor (Alimenios) Caracterfstico Caraclerisico - id AL - 5° edigao 280413022
B. cersus 30009 <10 3000 10 uFcig TDABAM-Bacter nalyicalManual - ze/0412022
Aspeclo (Alimento} Caracteristico Caracterisficoe - M 1AL - 5° edicho 23/04/2022
. . - ™ Wétodos fisicos-qulmicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,83 1,8 - % andliss de alimentos - Ed, IV - 2005 28042022
Acaros Mortos 1 Méximo 5 - - AQAC Capitulo 18. 28/04/2022
. Parimetros Fisico-Quimico

Parametro Resuliado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 60,3 - - % 1AL - 4° edl¢ao - Cap. 4 - ltem 012/1V 280412022
Sédio {alimentos)” 690 - - gf100g - 28/04{2022
Prolsinas® 6 - " /1009 150 1871:2009 28/04/2022
Gordura Total* 1 - 0,1 g/100g - 28/042022
Fibra Alimeniar* 0 - “ gf100g - 28/04/2022
Elementos Histeldgicos o
Idonlficadores das Compasicao Presenca Presenga - AP 1AL 4%ed. 28042022
Blomentos histoldgicos estranhos 80 aygancia  Auséncla - AP JAL 4°ed. 2810412022

Determinagdc por Caleulo de
Carboidrato ** 21 - - g/100g Diferenga da Composigio Mutricional, 280412022
* Pardmoire tercainzade
: Conclusio

A amostra analisada apresenla condiges satisfatorias de higiéne‘

Noia: Regra de decisso adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressadals) nos relalérios, nao sae consideradas na concluszo/declaragao da
conformidade a uma especificagao ou norma, ficando a critério do diente efou parte inleressada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Ohsarvagdes:

Formulario 081 - 07 - 02/08/2019 - Pagina 1 de 4

Fua: Silwa Jardim, 315 - 5o
Lop 08210-635 - FonelFax
v sEna lvses comubr



W KA Valor Méxima Permitide {Tolsrancia para Amesira Indlcalive)
MiA; Mo se Aplica M Nao Infermade

L0: Limite te Quantifizagho

AP: puséncia ou Present

UFClg: Unidade Formadara de Coldnlafgrama

Nota 1: Esle Laudo de Andlise 56 pode sar reproduzido por inlelr, sam quatquer altaragas, Reprodugat Parclal, somente com prévia autorlzacso da LS Analyses.

Nola 2, 05 resullagos apresentades nesle documanto 1am significagao raslita & ga aplica soments a amosira colhbda @ paramaltos analisados.

Data de emissio do relatorio: Santo André, 05/05/2022.

CE
Eng. Quirh?;: f‘g;gﬁce‘:l’io 4300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Formulario §61 -07 - 02/08/2019 - Pégina 2 de 4

Fua: Sibva Jardim, Bt - watt Tepgeini - Samio Angré - 5F
Cope 09210635 - Fono/Fane: (1 19 4504-1947 ~ Crpj 08.545.1 Bod0Y-22
ervgre iaralyses.co s br




Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Descrigio:

Relatério de ensaio - 1983495 A

1018 « NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
R SALVADOR SANCHG , 75 - VILA HOMERC - SAQ PAULO - 5P CEP: 05.092-020
13.856,358/0001-19

Dados do Cliente

Dados da Amostra

Marca: BAITA Lote: 30221100 Fabricagao: 29/10/2021 Validade: 29/10/2022

Data da Coleta: 29/04/2022
Temperatura da Coleta {*C): -

Data da Recebimenta: 29/04/2022

Temperatura da Amostra (*C): CONGELADO

Dados da Coleta

Responsdvel; Cliente

LOMBO SUINO TEMPERADO, EMPANADO, FRITO, COZIDO E CONGELADO - 7009

Procedimenio de Coleta: CLIENTE

Dades da Recebimento

Condigbes de Recehimento: ADEQUADA

Pardmetros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P L, Unjdade 13 Métedo Data da Ensaio;
Estaf. coag. posiliva 5000g <10 5000 10 UFC/g FDA BAM - Bac",:::f;ﬁ‘gf’;ggf‘y““' Manusl.  asi0s/o022
Contagem Total Padrao g 330 - 19 UFGig 5 FDA BAM - aag‘::;fgf‘;j"zsgf‘“‘“‘ Manual. 28/6472022
Coliformes Tolais g 20 . 10 UFC/g 13 e o el 2810412022
Colliormes Termotolerantes 100g <10 100 10 UFClg 13 FDA. BAM - ““;;f;ﬁ':ffa;o‘;“;“’““' Menwal  2gr04/2022
Bolores e Leveduras g <10 - 10 UFCly 1 FDABAM E;:::tt:: 1‘;‘?2‘3’3?' Manual, 28/04/2022

Pardmetros Flsico-Quimico

Parametro Resultado V.M.P L.aQ. Unidade 1] Método Data da Ensaio:
PH (Alimentos) 5,74 - 1.0 N/A BT e T ey 28/04/2022
* Paramelro tercelrizado | U = Incortoza de madigho do mélodo

Conslusio

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatoras de higiene.

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: Ais}incerleza{s) sxpressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragio da conformidade a
uma espacificagio ou norma, ficando a critérlo do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagies:

WP Valor Méximo Permitido (Tolerancia para Amostra Indicativa}

MiA: NEe sa Aptlca NA: Mo Informado
L& Limite de Cuantificagio
AP duzdncla ou Prosenca

UFCig: Unldade Formadara de Coloriafgrama
Mota 1: Este Laude de Andlise 56 pode ser reproduzido par Inieirn, sem qualquer altaragdo, Reprodugio Parcial,

Nita 2: Os resul d

nasle do

Rigas &

Cop: 03810635 - FonafFax:
e sanabpsas comubr

(

e Jarcdien, 315 - Sanga Tergeinha - Sango André - SF
§3) 45501847 - Dnp) O8.58R. 1958000722

com prévia avlorl da LS Analyses,

Io tém significasao resirila & 58 aplica somenle a amosira colhida & pardmelros analisados.

Data de emissdo do relatério: Santo André, 05/05/2022,
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Usuario:  Juliano Felix da Silva

Data: 1210642023

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.16.7

Relatério de Solicitagio de Registro de Produto Hora:  10:28

Pagina: ide 7

tnformative da solicitacao/Produto

Solicitagao N 000131/2020 Situagdo atual: Registrado

Tipo de solicitacao: Solicitagao de Alteragéo de Registro de Data da Ultima atualizagdo de situacéo; 211172022

Identificac3c do estabelecimento

Tipo de esfabelecimento:  Nacional N® do controle/Registro do estabelecimento: 3567
Ambito de inspecao: SIF CNPJ/CPF: 617149940001C0
Pais: BRASIL Razao social/Nome: FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE

. Dados do registro de produto

Denominagéo de venda: Schnitzel empanados: lombo suino temperade, empanado, frito, cozido, congelado.

Processo tecnolégico de produto: EMPANADO(A) Processo n®: 16

Caracteristica de produto: NAQ SE APLICA Area: Carne e Derivados

Forma de conservacio de produto; CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE EMPANADA COZIDA CONGELADA DE
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado:; CARNE EMPANADA COZIDA CONGELADA DE
Forma de obtencéo: Categoria de produto: PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Alributos especificos

NAO SE APLICA




Usuario:  Juliano Felix da Silva

Data: 12/06/2023

Ministéric da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.16.7

Relatério de Solicitagio de Registro de Produto Hora: 10:28

Pagina: 2de 7

Qutras informagdes

Espécies

Grupc de Espécie Especie Nome Cientifico Neme Comum

Suideos Suino

Comercializagao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100




Usuario;  Juliano Felix da Silva
Data: 1210612023

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.16.7

Relatério de Solicitagio de Registro de Produto Hora:  10:28
Pagina: 3de 7

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{(%)

Unico CARNE RESFRIADA DE SUINO SEM 0SSO 1.500 Quilograma

44,38434475

&

by e
11.02803019

7,96551041

29873623

wrerremrererreee]

Total: 100

Processc de fabricagéo

Processo de fabricagéo: E realizado o controle de temperatura nas diversas fases de elaboragdo deste produto e analises laboratoriais mensais, incluindo a

aplicagdo dos programas BPF, PPHO e APPCC. Além dos programas mencionados, a empresa segue 0s parametros da legislagao
aplicavel vigente. A Fenix possui um sistema informatizado com capacidade de obter todos os dados da cadeia produtiva buscando as
informagdes do processo do produto final com o lote e podendo estender a busca a todos os elementos da cadeia produtiva.
A empresa realiza monitoria e o Servigo de Inspegao Federal faz a verificacdo dos Programas de autocontrole, os quais sao: 1)
Manutencédo; 2) Agua de abastecimento; 3) Controle integrado de pragas; 4) Higiene Industriai @ Operaciconal; 5) Higiene e habitos
higiénicos dos funcionarios; 8) Procedimentos Sanitdrios Operacionais; 7) Controle de recebimento de matéria-prima, ingredientes e
embalagens; 8) Conirole de Temperaturas; 9) APPCC - Avaliacdo do programa de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;
10) Analises microbioldgicas e fisicoquimicas; 11} Controle de Formulacéo; 12) Rastreabilidade e recolhimento.

Sao requisitadas analises para laboratorio terceirizado idéneo {com ISO 17025) dos produtos acabados, sempre preconizando-se 0s
parametros exigidos pelo Ministério da Agricultura no link: https:/iwww.gov.br/agricultura/pt-brfassuntos/inspecao/produtos-
animal/anatises-laborateriais-anuarios-programas Parametros das analises laboratorials feitas nos cortes de suino, de acerde com
parametros e amostragem definidos na IN 161, de 01/07/2022 e Instrugao
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Normativa n® 6, de 15 de fevereiro de 2001
-Salmonella enteridis: ausente em amosira de 25¢g
-Salmoenella typimurium: ausente em amostra de 25g
-Escherichia coli {g): abaixo de 5x103

- Aer6bios mesdfilos (g): abaixo de 106
-Carboidratos Totais: (max.) 30%

-Proteina: (min.) 10%

A empresa dispde de finha especifica no departamento para atendimento das reclamagdes/ sugestdes dos clientes/consumidores. As
reclamacdes sao registradas em um formulario, bem como suas justificativas e plano de agdo. A empresa possui o controle dos
carregamentos destinados aos supermercados e distribuidoras, sendo possivel identificar através do lote do produto. Ao ser identificada
uma nao conformidade no produto exposto ao cliente/consumidor, o encarregado da Gestéo da Qualidade emite um faudo técnico
explicando a razao do recall (recolhimento do produto). O processo de rastreabilidade e recall estd descrite no Manual de Beas Praticas
de Fabricacdo, no Programa de Autocontrole de Recolhimento.

Todas as matérias-primas sdo provenientes de estabelecimento com SIF. S&o recebidas resfriadas (4°C ou mais frio} eu congeladas (-
12°C ou mais gelado), em embalagens plasticas e paletizadas, atraves de caminhdes camara fria. Na etapa de preparagao, retira-se as
matérias-primas das embalagens plasticas & acondiciona-as em carros de inox e identificados, os guais séo levados para a cdmara de
espera, onde ¢ lombo suino sofre um descongelamento controlado. Na camara de resfriados, a matéria-prima & descongelada entre G e
5°C, durante 24 a 36 horas.

Todos os ingredientes sio criteriosamente pesados e separados segundo a composicéo acima. A matéria prima & moida no moedor e
entdo adicionada ao misturador junto a agua, gordura vegetal, sal e o condimento Mix Cortes Suinos (Schnitzel) (5084} para
homogeneizagdo da massa carnea. A massa carnea ja condimentada podera aguardar em camara de equalizagao ou ser levada para a
formadora para alimentacéo da esteira. Apés moldado o produto, € entdc encaminhado para etapa de empanamento iniciando com a
aplicacédo da farinha de pré-cobertura (farinha de arroz). Na sequéncia, a solugdo ligante 5.05 e por altimo, a cobertura crocante
KFFO3.

Apos o empanamento, os produtos seguem por esteiras para a fritadeira (FMC) onde faz-se a pre-fritura do produto. Controla-se a
velocidade da esteira, temperatura do 6leo da fritadeira e o pick up (quantidade de dleo retido no produto na saida do mesmo).

O produto empanado apds passar pela fritadeira (FMC), segue para o forno (CFS) para tratamento térmico, conforme especificagao.

O tempo minimo de retencdo do produto no forno para assar produtos empanados € de 5 minutes e a temperatura minima do forno
para cocgdo é de 96°C, garantindo desta maneira que o produto saira do forno com temperatura minima de +74°C em seu centro
geométrico. Desta forma o produto estara isento de microrganismos patogénicos maléficos a satde humana.

Apos tratamento térmico, o produto segue para o congelamento no girofreezer (FMC), onde & congelado a -1 2°C ou mais
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frio. Depois s&o fransferidos através de esteiras para embalagem, sendo acondicionados em embalagens plasticas flexiveis de
polietileno (conforme croqui), processo este realizado por embaladora automatica. Sera datado na embalagem: data de produggo, data
de validade e lote (conforme croqui). Apos seladas, as embalagens passam pelo detector de metais. Ser&o entdo acondicionadas em
caixas de papeido ondulado fechadas, dispostas em pailets e envoltas com filme stretch. As embalagens para acondicionamento do
produto séo isentas de Registro no Ministério da Saiide conforme Resolugdes RDC n° 23/00 e 278/05 da ANVISA.

Os produtos paletizados s&o acondicionados em uma camara frigorifica (a até -12°C, ou mais frio) aguardando carregamento, que €
efetuado no setor de expedigdo. O produto & transportado em caminhdes camara fria devidamente higienizados.

A empresa realiza o controle dos aditivos adicionados aos produtos, através de controle de formulagao e também andlises realizadas
em laboratorio, mantendo registros auditaveis parz a verificagéo do SIF, garantindo assim que os aditivos nao ultrapassam os limites
estabelecidos na RDC N° 272, DE 14 DE MARCO DE 2019

As andlises laboratoriais dos produtos acabados da Fenix s&o mensais. Os parémetros fisico-quimicos analisados sao carboidratos
totais, proteina, nitratos e nitritos. £ os parametros microbiolégicos analisados séo coliformes a 45°C, estafilococos coagulase positiva,
Clostridium perfringens e Salmonelia spp.

Local e forma para indicagao da data de validade ou indicagao do lote: No campo posterior da embalagem, carimbo datador
(dd/mm/aaaa) para data de validade.

O fote & determinado pelo dia do ano no calendario Juliano, ¢ ano e a produgéo do dia.

Indicacdo de temperatura efou modo de conservagéo: Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

Indicacao do modelo de carimbo oficial da Inspe¢do Federal, nas formas e dimensdes previstas: modelo 3 de carimbo de inspecao,
forma circular, Art 467 do RIISPOA, com 2 ou 3 cm para a embalagem de 700 gramas e 4 cm para a embalagem de 2,5 kg.
Expressoes referentes a exigéncias oriundas de outras legislagbes oficiais (ex. : Ministério da Saude): CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, PEIXE E DERIVADOS DE
LEITE.

A lista de nomes cientificos abaixo da lista de ingredientes no crogui sdo de variedades de espécies doadoras de genes transgénicos
do milho utilizados nos ingredientes.

O ingrediente “farinha de mista", na composi¢éo, é a solugao ligante Powder Link 5,05 adicionada ao produto com 70% de agua.

O "mix de especiarias” na composicao, é o Mix Cortes Suines (Schnitzetl) {5084).

A "mistura para empanamento” na composicao, é a Cobertura Crocante KFFO3.

Responsavel Técnico:
Thiago Gomes de Almeida
Médico Veterinario
CRMV-GP 21.932
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Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagao
Baita 132 / 3567 2 2111172022 15/03/2031 Ativo

Embalagem

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao

Primaria Polietileno 700,000 Grama Ativo

Vinculagdo entre embalagens e rotulos

Categoria da : . . . N° do registro do| Situagio | Data inicio do | Situagao do
embalagem Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto do rétulo vinculo vineulo
Primaria Polietileno 700,000 g Baita 132 Ativo 27/05/2020 Ativo

Arquivos diversos
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

(dentificagdo do Produto: Iscas de Tilapia Empanada (Filé de tilapia em pedagos, temperados, empanados, pré-
fritos, assados e congelados)

Marca do Produte: Baita
Fabricante: Fenix Industria @ Comércio de Alimentos Lida

N°. Registro do Produto: SIF/DIPOA 0124/3567

Prazo de Validade;
Equipamento Temperatura Validade
Geladeira 0°C a +8°C 2 dias
Congelador -8°C a-10°C 4 meses
Freezer -12°C ou mais frio Vide marcagéo

Componentes do Produto: Filé de peixe Tilapia inteiro, ou cortade ao meio, ou em iscas (Oreochromis nifolicus),
farinha para empanar (Farinha de trigo fortificada com ferro e &cido folico, amido de milho, sal, aglcar, fermento
biclagico, fermentos quimicos: bicarbonate de sodio (INS 500i} e pirofosfato acido de sbdio (INS 450i), emulsificante
mono e diglicerideos de acidos graxos {INS 471) e corante natural de urucum (INS160b)), solugao figante {Farinha de
trigo fortificada com ferro e acido félico, amide de milho, sal, agucar e espessantes goma guar (INS 412) e goma
xantana (INS 415)), farinha de arroz, gordura vegetal, 4gua {4,3%), sal, especiarias (cebola, alho, salsa e mostarda),
aromatizantes naturals (Slec de pimenta preta, cebola e atho), estabilizante tripolifosfato de sodio (INS451),
antioxidante iscascorbato de sadio (INS316) € realgador de sabor inosinato de sbdio {INS 631).

CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM PEIXE E DERIVADOS DE TRIGO.PODE CONTER SOJA, CENTEIQ,
CEVADA, AVEIA E DERIVADQS DE LEITE.

Informag&o Nutricional - Porgéo de 130 g (2 a 3 unidades)

Quantidade por porgio | % VD(*})
Valor Engrgéfico 321 keal Ou 1348 kj 12
Carboidratos 38¢ 7
Proteinas 139 23
Gorduras Totais 13g 18
TABELA DE Gorduras Saturadas 3,54 12
INFORMAGAO Gorduras Trans 09 **
NUTRICIONAL ~ ["Fibra Alimentar 0g 0o |
Sédio {mg) 765mg 14 7
“Valores Diarios de Referéncia com base em uma dista de
2000 keal ou 8.400 k. Seus valores didriog podem ser
maiores ou menores dependendo de suas negéssidades. .

Fenix industria @ Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - S&o Paulo - SP - www.fenixsp.com.br /+ 55 11 2912-2000
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Qualidade se assina embaixo

Modo de Prepare:

AIRFRYER -~ Pré-aqueca a Airfryer por 5 minutos a temperatura de 160°C, entdo coloque as iscas de tilapia
empanadas dentro do recipiente da Airfryer e aquega-as de 20 a 25 minutos a 160°C. Vire-as na metade do tempo.

Forno elétrico/convencional: Leve as pegas de iscas de tilapia empanadas ainda congelados ao forno (eletrico ou a
gas) pré-aquecido de 180°C a 200°C. Aquega-as por cerca de 7 a 10 minutos virando-as na metade do tempo.

Frigideira — Aquecer o 6leo a temperatura de 170°C a 180°C e com quantidade suficiente para cobrir o produto. Frite
as pecas de iscas de filé de tilapia ainda congelades por cerca de 4 a 5 minutos.

Condigdes de transportes: Transportados em caminhdes camara-fria devidamente higienizados, apos Inspegéo do
Servigo de Inspecéo Federal -18°C (dezoito graus negativos)

Condigdes de armazenamento: Mantidas ha embalagem original e armazenadas em camaras frigorificas, aferidas
-18°C {dezoito graus negativos).
Empilhamento maximo para armazenamento: 12 {doze) caixas,

Empilhamento maximo para transporte: 12 (doze} caixas.

Descrigao da embalagem

Embalagem Primaria: PEBD impresso, transparente, resistente e atéxica, compativel ao contato direto com
alimentos. Lacre por termo scldagem e ziper para fechamento manual. Capacidade de acondicicnamento de 700
gramas a 2,5 Kg.

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforgada, resistente ao impacto e as condiches de es
sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome. danmpresa e fita-arquear, para garanha
de inviolabilidade. Capacidade de 10 kg. |

Peso liquido do produto: 2,5 (dois & meio) kg ,

Fenix Industria e Comercio de Alimentos Ltda, - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina « S50 Paulo - SP - www.fenixsp.com.br / + 55 11 2912-2000
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Informativo da solicitagio/Produto
Solicitagao N°: 000036/2020 Situacéo afual: Registrado
Tipo de solicitagao: Solicitacdo de Alteracéoe de Registro de Data da sltima atualizagao de situagdo: 11/11/2022
Identificacdo do estabelecimento
Tipo de estabelecimenio:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3567
Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 61714984000100
Pais: BRASIL Razao social/Nome: FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE

.Dados do registro de produto

Dencminacdo de venda:

Processo tecnologico de produto: COZIDO(A)
Caracteristica de produto: NAO SE APLICA
Forma de conservagdo de produto: CONGELADO(A)
Unidade de medida: Quilograma
Forma de obtengao: Cultivo
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Processo n®:
Area:

Produto padronizado:

Filé de tilapia em pedagos temperados, empanados, pré-fritos, assados e congelados (iscas de tilapia empanadas).

25
Pescados e Derivados

PEIXE COZIDO CONGELADO

Produto regulamentado:

Categeria de preduto:

PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO

Atributos especificos

NAO SE APLICA
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Qutras informagdes

Espécies

Grupo de Espeécie Espécie Nome Cientifico Neme Comum

Peixes Peixe Oreocchromis niloticus

Comercializacao

Mercado inferno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo).

Composigéo

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida

Porcentagem(%)

Total: 100
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Tipo de ingrediente

Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Unico

PEIXE CONGELADO 1.500 53,93801443

Quilograma

FARINHA DE MISTA

GORDURA VEGETAL

MIX DE ADITIVOS 32,5 Quilograma

Total:

Processo de fabricacéo

Processo de fabricacao:

E realizado o controle de temperatura nas diversas fases de elaboragdo deste produto e sé&o requisitadas anélises laboratoriais,
incluindo a aplicacio dos programas de autocontrole BPF, PPHO e APPCC. Além dos programas mencienados, a empresa segue os
parametros da legislagéo aplicavel vigente. A empresa possui um sistema informatizado com capacidade de obter todos os dados da
cadeia produtiva buscando as informagdes do processo do produto final com o lote € podendo estender a busca a todos os elementos
da cadeia produtiva.

A empresa realiza monitoria e 0 Servico de Inspegdo Federal faz a verificagao dos Programas de autoccontrole, ¢s quais sao: 1)
Manutencao; 2} Agua de abastecimento; 3) Controle integrado de pragas; 4) Higiene Industrial e Operacional; 5) Higiene e habitos
higiénicos dos funcionarios; 6) Procedimentos Sanitarios Operacionais; 7) Controle de recebimento de matéria-prima, ingredientes e
embalagens; 8) Controle de Temperaturas; 9) APPCC - Avaliagdo do programa de Analise de Perigos e Pontos Critices de Conirole;
10) Analises microbiolégicas e fisico-quimicas; 11) Controle de Formulagéo; 12) Rastreabilidade e recolhimento.

A empresa dispde de linha especifica no departamento para atendimento das reclamacbes/ sugestoes dos clientes/consumidores. As
reclamacdes sdo registradas em um formulario, bem como suas justificativas e plano de agdo. A Fenix possui o controle dos
carregamentos destinados acs clientes, sendo possivel identificar atraves do lote do produto. Ao ser identificada uma nio conformidade
no produto exposto ao cliente/consumidor, ¢ Centrole de Qualidade emite um laudo técnico explicando a razao do recall (recoihimento
do produto). O processo de rastreabilidade e recall esta descrito
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no Manual de Boas Praticas de Fabricagae, no capitulo de rastreabilidade.
A Fenix possui produtos empanados de pescado regularizados junto 2o DIPOA, que constam no MESE de processo aprovado nimero
21052.002456/1992.89.

S3o requisitadas anslises para laboratorio terceirizado idéneo {com 1SO 17025} dos produtos acabados, sempre preconizando-se 0s
parametros exigidos pelo Ministério da Agricultura no link: https:/fiwww.gov.briagricultura/pt-brfassuntes/inspecao/produtos-
animallanalises-laboratoriais-anuarios-programas Parametros das analises laboratoriais feitas nos cortes de peixe empanados, de
acordo com parametros e amostragem definidos na IN 161, de 01/07/2022:

-Salmonella: ausente em amostra de 259

-Estafilococos coagulase: abaixo de 104

-Escherichia coli (g): abaixe de 5x102

A matéria-prima Peixe Resfriado, provenientes de estabelecimento com SiF, é recebida com temperatura entre 0°C e 4°C, em
embalagens plasticas, através de caminhdes isotérmicos providos de gerador de frio.
O filé de tilapia sofre o corte iscas no proprio fornecedor.

A Fenix acrescenta ac pescado os condimentos devidamente pesados (gordura vegetal e mix de aditivos, para peixe empanado 3856)
segundo a composigdo acima. A mistura é feita com os condimentos em misturador de pas rotativas. O produte ja condimentado
podera aguardar em camara de equalizagéo devidamente identificado ou ser levado diretamente para a esteira. O produto € entao
encaminhado para etapa de empanamento. Ato continuo, através de esteira transportadora, as iscas de tilapia séo dispostas de
maneira a receber por igual os ingredientes para empanamento em um sistema de esteiras de equipamento de ago inox, iniciando com
a aplicagéo da solugao ligante 5.05 e por ltimo, a cobertura para empanar (c6d. 210.05.0743).

Ap6s o empanamenio, os produtos seguem pelas esteiras para a fritadeira onde faz-se a pré-fritura do produto durante
aproximadamente 35 segundos. Controla-se a velocidade da esteira, temperatura do 6leo da fritadeira e o pick up ou quantidade de
oleo retido no preduto na saida do mesmo.

O produte empanado apos passar pela fritadeira, segue para o forno para tratamento térmico, onde ¢ assado conforme especificagdo
de produgio, e deve sair com temperatura superior a 74°C no centro geometrico.

O processamento de produtos empanados minimiza as perdas durante aguecimento, atingindo no maximo 2%, isto porque a cobertura
pds fritura forma uma barreira que dificulta @ migrac&o da agua para fora do produto. Desta maneira, a concentragéo de aditivos
permanece inalterada no preduto final,

Apds tratamento térmico, o produto segue para o congelamento no girofreezer (cuja serpentina chega a -43°C), de onde sera
rapidamente congelado, saindo com temperatura de -18°C ou mais frio. Os produtes sao transferidos entdo, atraves de esteiras para o
setor de embalagem, onde serdo acondicionados em embalagem plasticas flexiveis de polietileno com fodas as informagdes
obrigatérios impressas como data de fabricagdo, data de validade e lote. Apds termosselagem elas
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passam por detector de metais e serao acondicionadas em caixa de papeldo ondulado. Ambas embalagens s&o isentas de Registro no
Ministério da Saude conforme Resolugdes RDC n® 23/00 e 278/05 da ANVISA.

A caixa de papeldo possui, além do rétulo impresso, uma etiqueta contendo descrigao, codigo do produto, unidades de embalagens
primarias, gramatura do produto, peso total, data de produgao, validade, lote, lista de ingredientes e cédigo de barras. As caixas serao
fechadas com fita adesivas, dispostas em pallets e envoltas com filme stretch.

Os produtos paletizades $30 acondicionados em camara frigorifica (temperatura de -18°C ou mais frio} aguardando seu carregamento,
que & efetuado no setor de expedic&o. O produto ¢ transportado em caminhbes dotados de gerador de frio devidamente higienizados e
verificados pele Controle de Qualidade.

No verso da embatagem, logo abaixo do carimbo do SIF, é automatica ou manualmente carimbade um carimbo datador (dd/mm/aaaa)
para data de fabricacdo, validade e lote. Lote é determinado pelo calendario juliano (3 digitos), ano (2 digitos} e a ordem da producac
no dia (3 digitos).

Mantenha congelado a -18°C ou mais frio.

A tabela de conservagdo no rotulo & para a unica espécie de pescado utilizada no produto: tilapia.

Conservagao domeéstica:

Congelador (-12° a -8°C): 1 semana

Geladeira (4 a 8°C): 1 dia

Freezer (-18°C ou mais fric): 18 meses

Uma vez degelado, este produto ndo devera ser recongelado.

E utilizado modelo 3 de Carimbo de inspe¢do, Art 467 do RIISPOA e Memorando 13/2017, com forma circular. Usa-se o carimbo de 2
ou 3 cm de diametro para a embalagem de 700 g e carimbo de 4 cm de diametro para a embalagem de 2,5 kg.

Logo abaixo da lista de alérgencs, consta a lista de microorganismos doadores dos genes para as variedades transgénicas de miho,
usadas para fabrica¢ée da farinha de milho.

Contém glaten. Alérgicos: contém peixe e derivados de trigo. Pode conter soja, centeio, cevada, aveia e derivados de leite.

Parametros das analises laboratoriais feitas no empanado de peixe: coliformes a 45°C, Estafllococos coagulase positivo e Salmonella
Spp.

A empresa realiza o controle dos aditivos adicionados aos produtos, através de controle de formulagao e também requisita analises
realizadas em labaratorio terceirizado, mantendo registros auditaveis para a verificagéo do SiF, garantindo assim que os aditives néo
ultrapassam os limites estabelecidos na RDC N° 329, DE 19 DE DEZEMBRO DE 2019

O ingrediente ¢ farinha de mista;, na composi¢&o, ¢ a solugao ligante Powder Link 5,05, da Romariz, adicionada ao produto com 70%
de &gua.

O ¢ mix de aditivos;, na composigdo, € o New Mix Empanados de Peixe 3856, da New Max.

A ¢ mistura para empanamento;, na composi¢ao, € a cobertura para empanar granular Kraker Mill c6d. 210.05.0743, da
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Romariz.

Responsavel Tecnico:
Thiago Gomes de Almeida
Médico Veterinario
CRMV-SP 21.932

Rétulo
Marca do produto Nimere do registro do Total Data Inicio Data Término Situagdo
Baita 124 1 3567 2 1111/2022 15/07/2030 Ativo
Embalagem
Categoria da embaiagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situacao
Primaria Polietileno 700,000 Grama Afivo

Vinculagg@o entre embalagens e rotulos
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Categoria da Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida { Marca do predufo N® do registro do S'tu§9a0 Datal nicio do Sltu'agéo do
embalagem produto do rétulo vinculo vinculo
Primaria Polietileno 700,000 g Baita 124 Ativo 13/07/2020 Ativo

Arquivos diversos

Parecer

Situacac:  Aprovada Data: 11/11/2022 Emissor:  WILLIAN BOSCO OSHIRO

Descricio:  O(s) croqui(s) deste processo nio foi {foram) avaliado(s) previamente em atendimento ao § 3° do artigo 427-A do Decreto 9013/17, maodificado pelo Decreto
10468 de 18 de agosto de 2020.

As informacdes contidas no(s) croqui(s) inserido(s) é (s4o) de inteira responsabilidade da empresa e deve(m) estar de acordo com o Decrete e normas
complementares.

O(s) croqui(s) serafao) avaliado(s) por ocasido das auditorias realizadas, conforme artigo 18 da PORTARIA SDA N° 558, DE 30 DE MARCOC DE 2022.

relatorioSolicitacaoRegistroProduto. jasper
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_ Dados do Cliente
Cliente: 1018 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R SALVADOR SAMCHG . 75 - VILA HOMERO - SAQ PAULG « 5P CEP: 05.082-020
CNPJ: 13.656.358/0001-18

Dados da Amostra
Descrigio: ISCAS DE FILE DE TILAPIA EMPANADAS - 700g
Marca: BAITA Lote: 07722100 Fabricagio: 18/03/2022 Validade: 18/03/2023

Dados da Coleta .
Data da Goleta; 29/0472022 Responsivel: Cliente
Temperatura da Coleta {°C}): - Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dades da Recebimento
Data da Recebimento: 29/04/2022 Condigdes de Recebimanto: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C): CONGELADO

Parimetros Bacteriolégico
Parmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método

Data da Ensalo:

Satmonella/25g Ausente Ausente - pia  FOABAM-Badter Anabical Manual - g/04/202
Sabor (Alimento) Caracteristice Caracteristico - Pt A 1AL - 5° edigEo 28/04/2022
Cdar (Alimerito} Caracteristico Caracteristico - NfA, AL - 5° edigdo 280412022
Auséncia de
sulidades & Auséncla
. . material :
Microscopia prejudicial & - de NiA Mao Aplicavel 28/04/2022
saude humana sujidades
Cor {Allmentos} Caracterislico Caracteristico - Ni&, 1AL - 5° edigio 2810412022
B. cersus 3000g <10 3000 10 UFclg  FOABAM-Bacler Analytical Manual - agi0412022
Aspecto {Alimanto) Caractetistico Caracteristico - MNIA 1AL - 5° ediggo 28/04/2022
. ; . . Métodos fisices-quimicos para
Areia ou Ginzas Insoliveis em Acido 0,61 1.5 - % analise de allmentos - E4. IV - 2005 2810412022
Acaros Mortos =1 hdximo 5 - . AQAC Capltulo 18. 28/04/2022
Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P LG Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 60,4 - - % IAL - 4° sdiglo - Cap. 4 - tem 012/1V 281042022
Sodio (alimentos)” 721 - - /100y - 2810442022
Proteinas* 10 - - af100g 150 187 1:2008 281042022
Gordura Tolal* 10 . 01 /1009 - 28/04/2022
Fibra Alimentar” 0 - - gi100y - 28042022
Elementos Histologicos o
Identificadores das Composicao Prasenga Presenga - AP 1AL 4%ed. 28/04f2022
ﬁgdmjgt"s histolégicos estranhos a0 4, cancia  Ausincia - AP AL 4°ed. 2810412022
Determinagio por Caleulo de
Carboidrato ** 34 . - g/100g Diferenga da Composicdo Mutricional. 28/04f2022

* Pardmetro tereoitlzado
_ Conclusao
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene,

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s} axpressada(s) nos rslatérios, ndo sdo consideradas na conclusasidedlaragio da
conformidade a uma especificagao ou norma, ficande a critério do cliente s/fou parte interessada a aplicabllidade ou nac das incertezas informadas.

Observagbes:

Formulério 061 - 07 - 02/08/2019 « Pagina t de 4
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Y.M.P: Valor Maximo Permitido {Tolerangla para Amoslra Indicaliva)

N{A: Nao se Aplica NfI: NAD Informado

L Limlie da Quanlificagan

AP Auséncia ou Presen

UFCig: Unidade Formadara de Colénlafgrama

Meda 1 Esie Laudo de Anlise sd pods ser raproduzido por inlelrs, sem gualguer alteragho, Reprodugio Parclal, somenta com prévia guirizagio da LS Analyses.

Nota 2: 05 resuliados apresentados nesle documento tam significagio restrila & se aplica soments a Ira colhida o iz el

Data de emissao do relatorio: Santo André, 05/05/2022.

J,S.LL 'Qd};, Fodtt

Lais Puls Ferretti o . .
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Formulario 061 - 07 - 02/08f2019 - Pagina 2 de 4
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Cnaglon

MUR IBOLEC

17025

Dados do Cliente

2 SALVADOR SANCHO |, 75 - VILA HOMERO - SA0 PAULC - SP CEP: 05.082-020

Dados da Amostra

Cliente: 1018 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Enderego:

CNPJ: 13.656.358/0001-19

Descrigdo: ISCAS DE FILE DE TILAPIA EMPANADAS - 7009

Marca: BAITA Lote: 07722100 Fabricag8o: 18/03/2022 Validade: 18/03f2023

Data da Coleta: 290412022
Temperatura da Coleta {°C); -

Data da Recebimento; 28/04/2022
Temperatura da Amostra [°C): CONGELADO

Dados da Colsta
Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Condigdes de Recabimento: ADEQUADA

Parimetros Bacterialégico

Parametro Rasultada V.M.P L. Unidacdle U Método Data da Ensaio:
Esta. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFGla 3 FDA. BAM - Bac‘]::z‘i’::%‘;?'zm”“‘"“ Manual  ops04/2022
Contagem Tolal Padréio g 190 . 10 UFCrg 5 FOABAM -8 Cha’p';‘r';‘";t;m lytlca! Manwal 2810412022
Colitormes Tolals g 20 - 10 UFCig 13 FDA. BAM- B“gf::t‘:f:f%“;""“' Manuah  agmam022
Coliformes Termotolerantes 100g 20 100 10 UFCig 13 FOA. BAM - Eag;f::t‘:f;‘f“z'ﬂ‘;”;'*“”' Menuah 280412022
Bolores e Leveduras ¢ <10 - 10 UFCig 1 FDA BAM é:;j:::' Jnatyscal Manual, 28/04/2022

) . Parametros Fisico-Quimice

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade 1] Método Data da Ensaio:
pH (Alimentos) 5,91 . 10 NIA 007 et G 4 A 28/04/2022
+ parmetre lercelrizado | U = Incorteza de medigho do métade

Conclusao

A amostra analisada apresenta condigiies satisfatérias de higiene,

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A{s) incertezals} expressadais) nos relatérios, ndo $30 conslderadas na conclusao/declaragio da conformidade a
uma espesificagio ou norma, llcando a critério do clienle sfou parle interessada a aplicabilidade ou n&o das inceriezas informadas,

Observagdes!

V.M, P Valer Méximo Pormitido (Tolerangia para Amostra Indicativa)

Wit Nao se Apllca NI N3o Infermacle

Lo: Limils de Guantilcagao

AP: Auséncia ou Presenca

LFC/g: Unidada Formadora de Coldnlalgrama

Fela 1 Esta Laudo de Andliss 50 pada seT reproduzido por nteiro,

Mata 2 Os rasuilados apresentados neste documenty tEm signiflcagas resiria & se apllca e @

o{;u_, Qsﬂ)\ Swodd

e qualquer alteragao, Reprodu¢io Parcial, somenta com pravia autorizagdo da LS Analyses.

colhida & paramel d

Data de emissio do relatério: Santo André, 051052022,
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecuéria - SDA
Departamento de Inspegio de Produtos de Origem Animal - DIPOA

TiTULO DE REGISTRO

UNIDADE DE BENEF. DE PESCADO E PROD. DE PESCADO, UNIDADE DE BENEF. DE CARNE E PROD.

ccom 2
CARNEOS
Localizadaem ____ Estado ____
SAO PAULO SAO PAULO
esté registrada no Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal - DIPOA, sob n®
g 3567
de acordo com as exigéncias dos dispositivos regulamentares em vigor.
Brasilia - DF, de de_
11 SETEMBRO 2020

. . Y -, AV,

Processo n° — A e N Y _
. ) _ . . ] T - .
21052.014020/2019-41 Diretor do DIPOA ’Amfnga;‘sﬂ?@ﬁfﬁfﬁ;o
) . WMVIDF 1378

- 5 Diretor - Substitute
. DIPOA/SDAMAPA,




_ Secretaria de Defesa Agropecuaria — SDA
Departamento de Inspegao de Produtes de Origem Animal — DIPQA ‘
8° SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

DECLARAGAQ

Declaramos para todos os fins de direito, que a empresa Fenix Industria e
Comércio de Alimentos Ltda, sito a rua Dr. Laurindo Minheto, 18, Vila Alpina, Sao
Paulo/SP, esta devidamente registrada no Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento, no Departamento de Inspegio de Produtos de Origem Animal, sob o
niumerc SIF/3567, de acordo com o processo namero MA/21 052.014020/2019-41, e
possui inspegio peritdica.

E por ser verdade firmo a presente.

S&o Paulo, 11 de margo de 2022.

DANIELAKIRSTEN ROS
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PRESUNTO COZIDO

ETP 02.16
Emissao: 07/06/18
Revisdo: REV001 — 2510412022

Cadigo: 130305

Registro n°: 0121/1708

S.1L.F.: 1708,

Codigo de barras embalagem EAN13: 789705200018-6
Codigo de barsas caixa DUN14: 1 789705300098-5
Classificagio Fiscal: 1601.00.00

COMPOSICAO:

Carne Suina sem ossa (Pernil), Agua (27,5%), Proteina de soja ((Agrobacterium Tumefaciens e Bacillus
Thuringiensis)(1,4%)), Xarape de glicose desidratado, Sal Refinado, Proteina de colageno animal (0,6%), Condimento
Presunto, Reguiador de Acidez: Lactato de Sodio (INS 325), Espessante: Carragena (INS 407}, Estabilizantes: Polifosfato
de sédio (INS 452i) e Tripolifosfato de Sodio (iNS 451i), Realcador de sabor: Glutamato Monossodico {INS 621),
Antioxidante: Eritorbato de sédio (INS 316), Conservadores: Nitrito de sadio (INS 250) e Nitrato de Sadio (INS 257} e
Corante natural Carmim de Cochonilha (INS 120). NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM AROMATIZANTES.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA. ' .

FINALIDADE:
O produto pode ser utilizado como ingrediente ou consumido diretamente.

CARACTERISTICAS FISICAS:

Comprimento da pega: 30 ¢m
Fatiabilidade: Otima
Textura: Firme :
Sabor: Levemente condimentada
Con; Rosea
Caspmizado pon Rovisada poy Approwadds pon
Assuntos Pesquisa e Garantia da | T
Regulatérios Desenvolvimento Qualidade - Prieto

de Produtos
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EMBALAGEM:

Embalagem Primaria:

Quantidade acondicionada po¥ caixa 2 pecas (aproximadamente 6,7%q).
Embalagem primaria: Tripa artificial plastica com rotulio IMPresso.
Dimensdes do Produto:

Comprimente: 23,5cmM

Largura: 16cm

Altyra: 10cm

Peso Liquido: 3,350 kg (variagao aceitavel 0,010 kg

Peso da embalagem: 13g

gmbalagem Secundaria

Caixa de papelao: Caixa de papeldo (310x 225 %1 10) com o logo do Prieto Impresso & etiqueta com os dados do
produto.

Quantidade acondicionada por caixa kg: 6,700kg

Tara da caixa: 2339

Quantidade acondicionada por caixa {unidades): 02 pacotes.
Paletizagao: Lastro base: 1 5 _ Altura pallet: 8 = 120 caixas por palete

TEMPERATURA DE CONSERVACAQE VALIDADE:

Embalagem primaria fechada: Manter o produto sob refrigeracéo de 0°Ca +7 o, por até 60 dias.
Embalagem primaria aberta: Manter o produto sob refrigeracio de 0°Ca +7 o, por até 5 dias.
Temperatura de transporte: Transportar o produto em veiculo refrigerado de 0°Ca +79C.

CARACTERISTICAS FiS_EC()/QUiM!CAS:

Umidade/Proteina (max,) -~ 535%
Proteina (min.) - 14%
Carboidratos totais {max.) ~ 2.0%

instrucac Normativa n° 20, de 21/07/99 publicada no Diario Oficial da Uniao, de 09/09/99 - Métodos
Analiticos para controle de Produtos Carneos e seus ingredientes - Métados Fisico-guimicos - 5.0.A =
Ministério da Agricultura ¢ do Abastecimento, Brasil.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

fy Produtos carneos cozidos, curados ou ndo, defumados ou nao, dessecados ou nao, embutidos ou
nao, refrigerados ou nao (mortadela, salsicha, presunto, fiambre, morcelas, patés, galantines)
salmonelia/25g - n: 10 - C 0: m: Aus

Clostridium perfringens/g- ni5 - ¢ 1 -m 102 - M: 108

Estafilococos coagulase positiva/g — 5 - 1-m: 102 M: 10°

Escherichia colifg — n: 5 - ¢ 2 — M. menor que 10 - M: 10°
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« badres baseados na INSTRUGAO NORMATIVA N° 60, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019 - CARNE
ROVINA, SUINA E OUTRAS
(6 /9).

INFORMACOES NUTRICIONAIS: PORCAO 409 (3 fatias)

Valor energético 38kcal ~ 161k - 204VD(*}; Carboidratos 0.8g ~ 0%VD(*); Proteinas 6,29 - 8%VD{*}; Gordura
totais 1g - 2%VD(*); Gordura saturada 0,59 - 2%VD(*); Gordura trans zero - VD(**) Fibra alimentar zero -
0%VD(*); Sédio 415mg — 17%VD().

VD(*} - Valores diarios de referéncia com hase em uma dieta de 2000 keal ou 8.400 kJ. Sens valores didrios podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

VD{**) - Valor diario ndo estabelecido,

CONTROLE DE ALERGENICOS

ALERGEMNICO CONTEM NAO PODE QUAL? ORIGEM
CONTEM | CONTE | ESPECIFIQU

i R E

Trigo, centeio, cevada, aveia e 5uas X

estipes hibridizadas.

Ovos. X

Peixes. X

Amendoim. X

Soja. X Proteina de | Vegetal

s0ia i

Leites de tadas as espécies de animais X ﬂ

mamiferos. _

améndoalprumiss dleis. Sin.: X

prunusamygdalus.
Amvgdaluscommunis 1)

Avelds ( Corylus spp.) T X
Castanha-de-caju ~ {anacardium X
accidentale) - _ - '
Castanha-do-brasil ou castanh-do- X
para { Berthoiletia excelsa)
Macaddmias { macadéimia spp) X N
Nozes [ Juglans spp.} X
Pecis ( caryam spp. ) X |
Pistaches (Pistacia spp.} R e
Pinol (Pinus spp.) X
_Castanhas { Castanea spp.} X ]
Latex natural. X 1
Resolucao ANVISA/DC Ne 26 DE 02/07/2015
soanizats por Revisada por. Rpravads poe
Assuntos Pesquisa e Garantia da | o
Regulatdrios Desenvolvimento Qualidade o Prieto

de Produtos
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RELATORIO DE ENSAIQ

N° 874224-MB Data e Hora de Entrada  10/08/2022 1148
Cliente PRIETO ALIMENTOS LTDA -PRIETO - SIF 1708 000839 01
Contato AUREA REGINA LIMA Setor QUALIDADE
Enderego AV. VEREADOR JOAQUIM PEREIRA BARBOSA, 777 - JORDANESIA
CEP: 07776-450 - CAJAMAR - SP
Amostra PRESUNTOQ COZIDG - 130305 MARCA: PRIETO Lote
Dt.Fahricagao 09/06/2022 Dt. Validade 08/10/2022
lEc‘SEnsMPHErE%Ig&%%ISO OOAGG‘&ASE POSITIVA NGO Item%ESULTADO LEGISLAGAO
01-PRESUNTO COZIDG - 1303056 <1,0x 1042 UFC/g 10021000 UFCH
02-PRESUNTO COZIDO - 130305 < 1,0 % 1042 UFC/g 100 a 1000 UFC/g
03-PRESUNTO COZIDO - 130305 <4,0x10°2 UFC/g 10021000  UFC/g
04-PRESUNTO COZIDO - 130305 < 1,0 %102 UFC/g 100 a 1000 UFC/g
05-PRESUNTO COZIDO - 130305 <4,0x10°2 UFC/g 100 2 1000 UFC/g
Melodologia IS0 6888-1 Horizontal inethod for the Enumetation of Coagulase-positive staphylocooc
Concliusio do Ensaio:  Resultados satisfatérios com qualidade aceilavel
CONTAGEM TOTAL DE CLOSTRIDIUM PERFRINGENS JN60 Htem BF
01-PRESUNTO COZIDO - 130305 <1,0x 10* UFC/g 10024000 UFCh
02-PRESUNTO COZIDO - 130305 <1.0x 10" UFCAg 100 a 1000 UFC/g
03-PRESUNTO CQZIDO - 130305 <1,0x% 10 UFC/g 1002 1000 UFCig
04-PRESUNTO COZIDO - 130306 <10 x10*1 UFC/g 100 a 1000 UFC/g
05-PRESUNTO CQZIDO - 130305 <1,0x 10 UFClg 100 2 000  UFCig
Metodologia 150 7937 Herizontal method for the Enumerationof Clostridium perfringens
Conclusio do Ensalo: Resultados satisfatorios com qualidade aceitavel
CONTAGEM TOTAL DE ESCHERICHIA COLI INGD  Ilem &F
01-PRESUNTC COZIDO - 130305 <1,0x 10" UFC/g 100 UFCig Max
02-PRESUNTO COZIDQO - 130305 <1,0x% 104 UFC/g 100 UFC/g Max
03-PRESUNTO COZIDO - 130302 < 1,0 x 10*1 UFC/g 100 UFCig Max
04-PRESUNTO COZIDO - 130305 < 1,0 x 10%1 UFCHY 100 UFC/g Max
05-PRESUNTO COZIDO - 130305 «1,0x10% UFC/g 100 UFC/g Max

Metodologia AOAC 988.08 - Escherichia coli Counts in Poultry, Meats, and Seafood, Dry Rehydratable Film Method

Gonclusdo do Ensaio:  Resuitados satisfatorlos com qualidade aceitdvel

O sinal » (circunfiexo) indica calculo de poténcia.
Mota

Os resultados desta anallse tern significag8o restrita e se aplicam tao somente a amosira enviada pelo cliente.
As andlises sao realizadas nas Instalagdes permanies do laboratério exceto gual
Este documento nio pode ser reproduzido parcialments. Deve ser reproduzido em sua totalidade de paginas.

ndo sinalizado na observaco do mesma.

As amostras analisadas pela Cerelab sac realizadas em sua estrutura permanente.
Ensaio = CONTAGEM DE STAPHYLOCOCCUS COAGULASE POSITIVA-n=5-c=1
Ensalo = CONTAGEM TOTAL DE CLOSTRIDIUM PERFRINGENS -n=5-¢c=1
Ensaio = CONTAGEM TOTAL DE ESCHERICHIACOU -n=5-C= 2

n = namera de amostras representativas

¢ = indicacdo do numero de unidades amostrals toleradas com qualidade intermediaria
Referéncia

INSTRUCAO NORMATIVA N°60,DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019

ik L= Wt THLIRIAGL LI 1T = S,

530 Paulo, 12 de Agosio de 2022 Data da reafizacacffinal da andlise  12/08 12022
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Usuarioc  Giovana Cristina de Lima
Data: 22{04/2022
Hora: 10:23

Ministério da Agriculiura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestio Agropecuaria A2.21

Relatério de Solicitagio de Registro de Produto
Pagina: 1de 7

Informativo da solicitagao/Produto

Solicitagao N 000185/2017 Situagéo atual Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitacdo de Alteragao de Registro de Data da dltima atualizagéo de situagao: 12/08/2021

Identificacéo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N° do conirole/Registro do estabelecimento: 1708
Ambito de inspegéo: SIF CNPJ/CPF: £81752739000144
Pais: BRASIL Razao socialNome: PRIETO ALUIMENTOS S. A.

Dados do registro de produto

Denominacio de venda: PRESUNTO COZIDO

Processo tecnoldgico de produto: CURADO{A) COZIDO(A) Processo n® 23

Caracteristica de produto: NAOD SE APLICA Area: Came e Derivados

Forma de conservagao de produto:  RES FRIADO(A) Produto padronizado: PRESUNTOQ COZIDO

Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado:  PRESUNTO CcozZIbO

Forma de obtengio: Categoria de produto: PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Usudrio:  Giovana Cristina de Lima
Data: 22/04/2022

Hora: 10:23

Pagina: ode 7

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimenio
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuarial. | 2.21
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto

Outras informagges

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Suideos Suino

Comercializagao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Compaosigao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%6)

Total: 160




Usuario:  Giovana Cristina de Lima

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
Data: 22/04/2022

PGA - Plataforma de Gestéo Agropecuarial.1 2.21

Relatério de Solicitacao de Registro de Produto Hora: 1023

Pagina: 3de 7

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente
Unico CARNE RESFRIADA DE SUINO SEM OSSO

MIX SAL DE CURA

Processo de fabricagao

Processo de fabricagéo: A empresa possui o Sistema de Boas Praticas de Fabricagdo (BPF = GMP) e Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC
= HACCP), devidamente implantado e controlado através de suas devidas planithas de monitoramento, & validado por uma empresa

terceirizada.
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Ministério da Agricultura, Pecuatia e Abastecimento
Data: 22/04/2022

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuarial.12.21

Relatério de Solicitagio de Registro de Produto Hora: 10:23
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E realizado por empresa terceirizada & monitorado internamente o Controle de Pragas {insetos e roedores).

Todos os colaboradores recebem treinamento periddico (reciclagem} e 0S Novos sunciondrios sao orientados pelo setor de Garantia da
Qualidade antes de iniciar suas atividades.

Sao realizadas avaliagdes fisico quimicas da matéria primas antes de sua aceitagao pela empresa {ph, rancidez, gordura, umidade,
acidez, entre outros). O controle de temperatura é monitorado constantemente e registrado em planitha prépria. A agua utilizada para a
producac é analisada diariamenie quanto ao pH, Cloro, Coloragio e Odor, informagoes registradas em planilha especifica,

Todas as Matérias primas serd procedente de estabelecimento com SIF.

Recepcio de matéria prima: Na recepcio das carcagas e matéria primas resfriadas, gue se d4a em uma antecamara, climatizada com
temperatura néo supetior a 16°C, e ap6s a recehimento habitual, serdo analisados macroscopicamente as condigbes fisicas do produto,
higiene e temperatura do fransporte, temperatura pH das carcagas, sendo estes dados registrados na planilha de recebimento do
Manual de Boas Praticas de Fabricagdo. Posteriormente as carcagas serdo encaminhadas para a camara de armazenamento (0€ a
42C), até que se inicie 0 processo de desossa. As matérias primas congeladas seguirdo para processo de degelo em sala especifica
com temperalura controlada de 0°C a 5°C,

Desossa do produto: Ao iniciar 0 processo desossa, as carcacas $erao encaminhadas via trilhagem aérea para o setor de desossa
climatizado com temperatura n&o superior a 16°C, onde serao realizados com facas esterilizadas, a desossa e a retirada dos cortes do
pernil suino sem 0sso que darao origem ao produto. Apds essa etapa, o produto sera encaminhado para os devidos setores.

Preparagio de massas: apés desossa ou degelo, as matérias primas desossadas/descongeladas provenientes do pernil suino sem
0ss0 seguirdo para o setor de preparagao de massa climatizado com temperatura nao superior a 16°C, 0s pedagos de pemil maicres
serfo injetados com a salmoura sera preparada a saimoura em equipamento agitador de salmoura com os ingredientes supracitados, e
os pedagos menores do pernil suinos serao moidos, e na sequéncia as matérias primas seguirao através de cagamba de inox, para
equipamento tambler/ ou misturadeira a a vacuo, onde sera feita a homogeneizagdo das carnes injetadas/moidas e o restante da
salmoura com os ingredientes supracitados: Agua (27,5%), Proteina de soja ({Agrobacterium Tumefaciens e Bacilius
Thuringiensis)(1,4%)}, Xarope de glicose desidratado, gal Refinado, Proteina de colageno animai {0,6%), Cendimento Presunto,
Regulador de Acidez: Lactato de Sadio (INS 325), Espessante: Carragena (INS 407), Estabilizantes: Polifosfato de sodio (INS 452i) e
Tripolifosfato de Sodio (INS 451i), Realgador de sabor: Glutamato Monossédico (INS 621), Antioxidante: Eritorbate de sédio (INS 316},
Conservadores: Nitrito de sddio (INS 250) e Nitrato de Sadio (INS 251) e Corante natural Garmim de Cochonitha (INS 120).

Embutimento: O produto sera encaminhado para o setor de embutimento, climatizado com temperatura néo superior a 16°C, onde sera
embutida através de maquina embutideira automatica e grampeada através da clipadeira automatica, em tripa plastica impressa
contendo; as informagdes do produto: Denominagéo de venda, Identificacdo da empresa, carimbo do SIF, data de fabricagdo, validade,
lote, lista de ingredientes, tabela nutricional etc. E Apés o grampeamento o produto sera acondicionados em formas de ago inox e seré
colocado a tampa da forma, e apds sera acondicionadas em gaiolas especificas para acondicionamento do produto, Garantir todo o
produto passa pelo detector de metais acoplado nha
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embutideira, calibrado e aferido. £ feita a comprovagao da sensibilidade do equipamento com Corpo de prova (padrdo) a cada 01 hora
pelo monitor da garantia da qualidade para garantir que quaisquer tipos de fragmento de metais sejam detectados e eliminado e nao
oferegam risco ao consumidor final, apés encaminhado ao setor de cozimento.

Cozimento: Antes de iniciar o processo de cozimento identifica em planitha especifica de cozimento a data de fabricagéo, Lole, nome
do produto, horario de inicio do cozimento, temperatura inicial do produto e da estufa, etapas do processo de cozimento em estufas

com temperatura inicial de 70°C por 1 horas , e em seguida a femperatura elevada para 80°C até que 0 centro geométrico do produto

atinja entre 72°C a 74°C, e 0 tempo total estimado é de 4horas, e apos sera registrado a femperaiura final, horario de saida.

Resfriamento; Apés o produto sera submetido ao choque térmico com agua limpa e corrente & apos sera encaminhado para camara de
resfriamento até atingir no centro geométrico a temperatura igual ou menor a 302G, em um fempo maximo de 2 horas, & apés pode
permanecer por no maximo 6 para atingir a temperatura menor ou igual a 8°C.

Desenformagem: retirar as formas da gaiola e retirar a tampa da forma com auxilio de uma prensa pneumatica, injetar ar e expulsar o
produto da forma; e em seguida e colocado em caixas de papeldo com etiqueta adesiva contendo denominagéo de venda,
conservagao, carimbo do SIF, data de fabricagao, validade e lote, e identificagdo da empresa, @ encaminhar para area de

armazenamento.

Armazenamento do produto: O produto sera encaminhado para area de armazenagem camara refrigerada com temperaiura de 0°C a
+7°C, até sua expedicao

Transporte: O transporte do produto sera feito em veiculos isotérmicos, em perfeitas condigdes de higiene sanitaria, com equipamento
geradores de frio, devidamente controlados em camara refrigerada com temperatura de 0°C a +7°C, por todo o trajeio.

Conservagao do produto: Mantenha o produto resfriado de 02C a +7°C, por até 60 dias.

Responsdavel técnico: Anderson clapis de paula - CREA; 5062181900

Rétulo

Marca do produto

NOmero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagao

Prieto Alimentos

121 /1708 1 12/08/2021 01/02/2031 Ativo
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Embalagem

Categoria da embalagem Tipc de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao

Primaria Polietileno 0,100 Até 10,000 Quilograma Adivo

vinculagio enire embalagens rotulos

Caiegoria da . . . - N° do registro do | Situagdo | Data inicio do | Situagéo do

embalagem Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto 4o r6tulo vinculo vineulo
Priméria Polietileno 0,100 Até Kg Prieto Alimentos 121 Ativo 06/04/2017 Ativo

Arquivos diversos

Parecer

Situagao: Data: Emissor:

Descri¢io:
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Ministério da Agricultura, Pecuiria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA
Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA

- TITULO DE REGISTRO

PRIETO ALIMENTOS S. A.

Certifico que a Empresa
UNIDADE DE BENEF. DE CARNE E PROD. CARNEOS

com
CAJAMAR SAQ PAULO

Estado

Localizada em

esta registrada no Departamento de inspecdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA, sob n°

de acordo com as exigéncias dos dispositivos regulamentares e vigor.

Brasilia - DF,

SEI: 21052.005935/2018-84

Processo n®

Diretor d




Ao Direlor do DIPQA/SDA para lavratura do Titule
. de Registro do estabelecimento sob SIF 1708

Em 28/03/2018




FTP-QUE-029
FICHA TECNICA Unidade: JR
Emissao; 02/03/2022
Revis&do:09
FTP Pagina 1de 3

NOME DO PRODUTO

Queijo Mussarela 4kg Nilza

INGREDIENTES

Leite pasteurizado, cloreto de sdodio, cloreto de calcio, fermento Jactico e
coagulante.

DESCRIGAO DO PRODUTO

Produto obtido a partir de leite in natura selecionado por andlises
laboratoriais, ¢ processe de produgdo inicia com a pasteurizagéo,
coagulag@o e posterior cozimento. Seguindo enidio para a prensagem,
fermentacdo, filagem, enformagem, resfriamento, salga, secagem e
finatmente embalagem e estocagem em cadmara fria. Todas as etapas de
produgéo atendem as tecnologias de fabricacdio quanto a equipamentos e
controles de processo.

FORMA DE UTILIZAGAQ

Produto consumido diretamente na mesa do consumidor ou adicionado
como ingrediente em receitas culinarias.

REGISTROS

Registro no Ministério da Agricultura sob n®. 0055
Registro no SIF 3763

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

CRITERIOS DE ANALISES
Aspecto

Qdor
Sabor
Cor

LIMITES METODO
Fibrosa, elastica e fechada NER 12806/ABNT
Lactico, pouco perceptivel NBR 12806/ABNT
Lactico, pouco desenvolvido NBR 12806/ABNT
Branco a amarelado, uniforme NBR 12806/ABNT

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

CRITERIOS DE ANALISES LIMITES METODO
Urmidade e volateis (%) Max. 45,9 IN N°, 30 26/06/2018
Gordura (%) Max. 30,0 IN N°. 30 26/06/2018
pH Max. 5,45 IN N°. 30 26/06/2018
Cloreto de sodio (%) Max. 2,5 IN N°. 30 26/06/2018

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICA

CRITERIOS DE ANALISES LIMITES METODO
Coliformes a 30°C Max. 100 UFC/g IN N°. 30 26/06/2018
Coliformes a 45°C Max. 10 UFC/g IN N°. 30 26/06/2018
Estafilococos Coagulase Positiva Max. 100 UFC/g IN N°, 30 26/06/2018
Listeria monocylogenes Ausente em 25¢ IN N°, 80 23/12/2019

Salmonella
Enterotoxina estafilococica
Escherichia coli

Ausenie em 25¢g
Ausente
Méax. 10 UFClg

IN N° 30 26/06/2018
IN N°. 80 23/12/2019
IN N°. 60 23/12/2019

COPIA NAO CONTROLADA
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Obs: Andlises microbiolégicas, de acorde com, Instrugdo Normativa N°. 30, de 26 de junho de 2018 & Instrugdo
Normativa N°.60 de 23 de dezembro de 2019. — Ministério da Agricuitura.

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS
Informacao Nutricional
Porgao de 30g (02 colheres de sopa)

QUANTIDADE POR PORGAOQ % VD ()
Valor Energético 317kecal — 1.327kJ 5
Carboidratos 39 Q
Proteinas 23g 9
Gorduras Totais 23g 13
Gorduras Saturadas 179 23
Gorduras Trans 0g **
Fibra Alimentar Cg 0
Célcio 533mg 16
Sadio 433mg 5

* 9% Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

** VD nao estabelecido.

CARACTERISTICAS Auséncia de materiais prejudiciais & salGde humana, macroscopica e
MACROSCOPICA E microscopica, (Baseado na RDC 14, 28 de Marco de 2014, definigéo de
MICROSCOPICA matéria prejudicial 4 salde humana).

GMO (Organismo Geneticamente (@ Queijo Mussarela Italac, é isento de qualquer material geneticamente
Modificado) modificado.

Contém derivado do Leite — proteinas do leite conforme Codex
ALERGENICOS Alimentarius e RDC 26/2015 e lactose conforme RDC 136/2017.

Consiste em uma embalagem plastica, fechamento & vacuo,
termoencolhivel com todas as peg¢as embaladas individualmente. Sendo

& armazenada em caixas de papeldo com as respectivas quantidades e
DESCRICAQ DA EMBALAGEM pecas, 06 unidades de 4 Kg, 10 unidades de 2kg, 24 unidades de 500 grs.
formando assim os pallets que podem ou nio ser estivados dependendo
do cliente.

Este produto deve ser embarcado em velculos que possuem camara
CONDIGCOES DE TRANSPORTE E | frigorifica e estejam limpos para evitar possiveis contaminantes por
ESTOCAGEM materiais estranhos, insetos e roedores. A estocagem deve ser feita a
temperatura de 01°C até 10°C.

COPIA NAO CONTROLADA
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TEMPO DE VIDA UTIL DO 06 meses conservado em temperatura de até 10°C. Apés aberto, manter
PRODUTO resfriado de 1°C até 10°C e consumir em até 10 dias.
PLANO DE APPCC f HACCP Sistema de APPCC { HACCP implantado.

COPIA NAO CONTROLADA




Relatorio de ensaio - 1983494

Dados do Clients

Cliente: 1518 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Enderego; R SALVADOR SAMCHOC , 75 - VILA HOMERO « SAO PAULO - SP CEP: (5.092-020
CNPJ: 13.656.358/0001-19
. . Dados da Amostra
Descrigdo: QUEIO MUSSARELA - 4 Kg
Marca: NILZA

Dades da Celeta
Data da Colata; 22/04/2022
Temperatura da Celata (*C); -

o - Dados da Recebimento
Data da Recebimenlo; 28/04/2022
Temperatura da Amostra (*C): CONGELADO

Parametros Bacteriolégico

Responsivel: Cliente
Pracedimento de Coleta: CLIENTE

Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Data da Ensaio:

Par&metro Resultado V.M.P L.G. Unidade Método

Salmonellai25g Ausente Ausents - P FOABAM-Bacler Analical Manual — og/0412022
Sabor {Alimenta) Caracteristico Caracterislico - MiA 1AL - 5° edicho 280412022
QOdor {Alimento) Caracterislico Caracteristico - MiA IAL - 5° edigho 280472022

Ausancla de

sujidades e Auséncia
Microscapia material - de NIA Nao Aplicavel 28/04/2022

prejudicial a suiidades

saude humana d
Cor (Alimentos) Caracterislico Caracteristico - MfA AL - 5° edigao 28/0412022
B. cereus 3000g <10 3000 10 UFcrg  FOABAM—Bacler Analylical Manual /0412022
Aspecto [Almenta) Caracteristico Caracteristico - 12 IAL - 5° edigio 28104/2022
; . _— - IMelodos fisicos-quimicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0.52 1.5 - % analise de afimentos = Ed. IV - 2005 2810412022
Acaros Mortos <1 Méximo 5 - - AOAC Capilulo 16, 280472022
I Parametros Fisico-Quimico o
Parimetra Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
Umidade 48,9 - - % 1AL - 4° edigho - Cap. 4 - llem 0121V 28/04{2022
Sodio {alimenlos)” 1300 - - 0/100g - 28/04/2022
Proleinas” 76 - - gi100g 150 1871:2009 28/04/2022
Gordura Tolal® 77 - 0,1 9/100g - 28/04/2022
Fibra Allmentar” 0 - . o/100g - 28/04/2022
Elementos Histoldgicos N
idenificadores das Composicao Presenca Presenca - AP JAL 4°ed. 2810412022
Elernentos hisioligicos eslranhos 20 g icancla  Auséncia - AP AL 4°ed., 28/04/2022
Determinagiio por Céleulo de
Carboidrato ** 10 - - g/100g  Diferenga da Composigio Nutrlcional. 28/04/2022
* Parimatire tercelrizado
Conclusio

A amastra analisada apresenta condigbes satisfatérias de higiene.

Mota: Regra de deciséio adotada pela LS Analyses: A(s} incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, nac sao consideradas na conclusio/declaraco da
conformidade a uma especificagio ou norma, fleando a critério do cliente efou parte interessada a apiicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagbes:

Formulario 061 - 07 - 02/08/2012 - Pdgina1de 4

B Silvs Fardio, 315 - %anta Tergzinha - Sento Anadrd - &P

Cope 00210-B35 - Fong/Fax: (171 4536-1947 - Lnp 08.588.1550007-24

e isanalysescombe



e

V.M.P: Valor Maximo Parmitfdo (Tolerdncla para Amosira Indicativa)
MiA: N3o se Aplica MA: N3¢ Informado

L Limile da Quantificagac

AP: Auséncla ou Presanga

UFCfg: Unidade Formadora de Coldnlafgrama

Mota 1: Este Laudo da Andlise 56 pode ser reproduzido per Intsire, sem qualquer alleraghs. Reprodupéo Parcial, somente com prévia allorizagio da LS Analyses.

Mala 2: O3 resullados apresenlados neste documerits 1Bm significaca rasiiita & se aplica somanle a colhida & pard li el

Bata de emissdo do relatorio: Santo André, 05/05/2022.

Eng. Qi P oo 4300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Formulario 061 - 07 - 0208/2019 - Pagina 2 de 4
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Relatorio de ensaio - 1983494 A

Dados do CHente
Clienta: 1018 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERQ - SACQ PALLD - SP CEP: 05.082-020
CNPJ; 13.656,358/0001-12

Pades da Amostra
Descrigio: QUELO MUSSARELA - 4 Kg
Marca: HILZA

Data da Coleta: 29/04/2022
Temperatura da Coleta {*C}: -

Data da Recelimento; 28/04/2022
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Dados da Coleta
Responsédvel: Clisnts
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Pados da Recebimente
Condiges de Recebimento: ADEQUADA

Parametros Bacterioldgico

L erL gu93 |

Parametro Resultado V.M.P L.CL Unidade U Métado Data da Ensaio:
Estaf. coag. positiva 5000y <10 5000 10 UFCig 3 FOA BAM - Bgﬂ:ﬂf;fﬂ‘;_a'z’;;?""“' Manual, 28/04/2022
Contagem Total Padréo g 800 - 10 UFGlg 5 FOA BAM - s g Maml 210412022
Goliformes Totais g <10 - 10 UFClg 13 A aon o 2810412022
Coliformes Termotolarantes 100g <10 100 10 UFClg 12 FDA.BAM -B Cha'pt;r_"_ L ralyical Mansal 28/04/2022
Bolores e Leveduras g <10 - 10 UFCH 1 FOA BAM e 281042022

Parlmetros Fislco-Cuimico . .

Paramealro Resultado V.M.P L.Q. Unidada | Método Pata da Ensaio:

pH (Alimentas) 5,47 . 1.0 NIA 0,07 Métodos Flsico-Quimicos para Andllse de 28/04/20272

Alimantos = 4°Ed, 1AL ~ Cap 4 — em G171V

* Parimeiro tercelrizade | U = incoraza do madigao do mélodo

A amostra analisada apresenta condigbes satisfatdrias de higiene.

Conclusio

Mota: Regra de decizsao adotada pela LS Analyses: Afs) invereza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sao consideradas na conclusioldeclaragio da conformidads a
uma espacilicacdo ou norma, ficandeo a critérlo do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou n#o das incerlezas informadas.

Observagdes;

W.M.P: Valor Méxkmo Parmitlde (Tolarincia para Amestra Indicativa)
MiA: Na3o s Aplica NA: N30 Informado

LCx Limite de Quanlificagao

AP, Auséncia ou Fresencs

UFCfy: Unidade Formadara de Coloniafgrama

Nola 1: Este Laudo de Andlise 56 pode ser reproduzlda por Inteirg, 5em gqualquer aleragao. Reprodugac Parclal, somenta com prévia aulorizagie da LS Analyses,

Mota 2: Os resullados apresentados nesta documantn 18m signiicacio resinila o se aplica somanle a amostra colhida & pardmslros anallsades,

Data de emissdo do relatério: Santo André, 05/05/2022,

SHva Jardie, 315 - Santa Tererinda - Santo Anded - 5P
Lope B9310-635 - FanedFaw: (11 45961547 - Cnpl 0B SART95/0001.23

wanvisana byses, oo br
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento Usuario:  ROSSANA PEREIRA RABELO
PGA - Plataforma de Gestao Agropecudrial.12.22 Data:  20/04/2022
Relatorio de Solicitacdo de Registro de Produto Hora: 14:18
Pagina: 1de 7
Informativo da solicitagao/Produto
Solicitagao N 600002/2019 Situagio atual: Registrado
Tipo de soficitagdo: Solicitagiio de Alteragio de Registro de Data da Ultima afualizagdo de situagio: 09/03/2022
Identificagio do estabelecimento
Tipo de estabelecimento: ~ Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 3763
Ambito de inspe¢ac: SIF CNPJ/CPF: 0257995000800
Pais: BRASIL Raz&o social/Nome: GOIAMINAS INDUSTRIA DE LATICINIOS LTDA

Dados do registro de produto

Denominagao de venda: QUEIJO MUSSARELA

Processo tecnaldgico de produtfo: MASSA FILADA

Caracteristica de produto: MEDIA UMIDADE

Forma de conservagao de produto:  RESFRIADO(A)
Unidade de medida: Quilograma
Forma de obtengio:

Finalidade de produto: COMESTIVEL

Processo n®: 10

Area:
Produto padronizado:
Produto regutamentado:

Categoria de produta:

Leite e Dervados
QUEIJO MUSSARELA
QUEIJO MUSSARELA

QUEIJO NAO MATURADO

Afributos especificos

NAQ SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecudrial.12.22
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto

Usuaric:

Data:
Hora;

P4gina:

ROSSANA PEREIRA RABELO
29/04/2022

14:18

2de 7

Outras informagdes

Espécies

Grupo de Especie

Espécie

Nome Cientifico

Nome Comum

Bovideos

Bovino

Comercializagio

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises {Mercado externo}:




Usudrio: ROSSANA PEREIRA RABELC
Data: 25/0442022

Hora: 14:18

Pagina. 6Bde 7

Minisiério da Agricuitura, Pecuéria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuarial.12.22
Relatério de Solicitacéo de Registro de Produto

Marca do produto NGmero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagdo
NILZA b5/ 3763 2 2110572021 26/0312030 Alivo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagdo
Polietilena CQuiilograma Ativo

Vinculagio entre embalagens e rélulos

N° do registro do| Situagie | Data infcio do | Situagéo do

Categoria da . . . .
embalagem Tipo de embalagem | Quantidade } Unidade de medida Marca do produto produto do 16tulo vinculo vineulo

Kg NILZA 55 Ativa 16/10/2019

2,000

Priraria Polietileno

Arquivos diversos




Ministério da Agricuitura, Pecuaria e Abastecimento Usuarlo:  ROSSANA PEREIRA RABELO
PGA - Plataforma de Gestio Agropecudrial.12.22 Data: 2910412022
Relatério de Solicitacac de Registro de Produto Hora: 14:18
Pagina: Tde 7
Parecer
Sitvacio: Data: Emissor:
Descrigao:

relatorioSalicitacaoRegistroProduto jasper
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Codigo:
% . EPC-190/06
ESPECIFICAGAQ DE-PRODUTO Versaor Fagna
24 1ded
PRODUTO: CODIGO:
Salsicha Hot Dog 97703
1.0 DESCRIGAQ DO PRODUT(
Salsicha Hot Dog, congelada, pacote 3kg.
1.1 PRODUTO PADRAO
2.0 PADROES MICROBIOLOGICOS:
Microrganisimnos Valor Maximo
Salmonella spp Auséncia em 25g
Clostridium perfringens =5, c=1, m=10%, M=10°
Estafilococos coagulase positiva /g n=5, =1, m=10%, M=10°
Escherichia Coli /g n=5, c=2, m=<10, M=10’
Listeria Monocytogenes m=10°
Fonte: RDC n® 331, de 23 de Dezembro de 2019 e IN n® 60, de 23 de Dezembro de 2019
3.0 PADROES FiSICO-QUIMICOS
Parametros Limites
pH 60a7,0
Umidade* Méax. 65,0%
Proteina* Min. 12,0%
Gordura® Max. 30,0%
Amido* Max. 2,0%
Carboidratos totais* Max. 7.0%
Teor de célcio (base seca)” Max. 0,9%
Nitrito e Nifrato** Max. 150ppm
Fonte: Padréc Copacol
*Fonte: Regulamenio técnico de identidade e qualidade de salsicha
*Fante: IN n® 14 de 03 de Junho de 2019, MAPA e RDC 272 de 14 de Marge de 2019 Anvisa
Elaborado: Verificado: Anrovade: .
Analista de Pesquisa & Desenvolvimento Supervisor de Pesquisa e Desenvolvime @ﬁ@&de Quaiidade
COPIA NAO CONTROLAD an Wagner Fernandez

Sup Abat aves
CRMV PR 17058



ESPECIFICACAO DE PRODUTC

Cadigo:
EPC-190/05

Versio: Pagina:

4.0 DESCRIGAO DOS INGREDIENTES:

24 2de4d

Carne mecanicamente separada de ave, carne de frango, pele de ave, agua {6,5%), proteina de soja (4%)
(Agrobacterium tumefaciens, Arabidopsis thaliana, Streptomycies viridochromogenes e Bacillus thuringiensis),
sal, amido {1,1%), carne suina, cebola, alhc, pimenta vermelha e pimenta preta. Estabilizante: tripolifosfato de
sodio; Corantes naturaisicarmim de cochonilha e urucum; Antioxidante: Eritorbate de sédio; Realcador de
sabor: glutamato monossodico; Conservador; Nitrito de sddio; Aromatizante: aroma sintético idéntico ao natural.
ALERGICOS:; CONTEM DERIVADOS DE SOJA. NAQ CONTEM GLUTEN

5.0 ALERGENICOS:
Presenca
Ingredientes j Pode
Sim ED] conter

Cereais que conten_ham gldten (trigo, centeio, cevada, glveia. espeita, kamut ou as x
suas estirpes hibridizadas) e produtos a base de cereais .
Crustaceos e derivados X
Ovos e derivados X
Peixes ¢ derivados X
Amendoins e derivados X
Soja e derivados X :
Leite de todas especies de mamiferos e derivados { inclusive lactose) X
Ameéndoas {Prumus dulcis, sin.: Prunusamygdalus, Amygdaluscommunis L) e x
derivados
Avelas (Conylus spp) e derivados X
Castanha de caju (Anacardium cccidentale ) e derivados X
Castanha do Brasil ou Castanha do Para (Bertholletia excefsa) e derivados X

|Macadamias (Macadamia spp) ou Queensland e derivados X
Nozes (Juglans spp) e derivados X
Pecas {Carya spp) e derivados X
Pistaches (Pistacia spp) e derivades X
Pinoli (Pinus spp} X
Castanhas spp (Castanea spp) X
Latex Nafural e
Fonte: Resoluggo ANVISA/DC n® 26 de 02/07/2015

Efaborado: Verificado: Aprovadosr”
Anzlista de Pesquisa & Desenvolvimento Supenrvisor de Pesquisa e Desenvolvimentod ?ffrgatgdwuaiidade

s
COPIA NAD CONTROLADA .

tean Wagner Fernandez
Sup. Abat aves
CRMV PR 17058




Codigo:
ESPECIFICAGAO DE PRODUTO TS
24 3de4
@ 6.0 PADROES DE INSPECAO :
Defeitos Limites para 125 5pe<;.as
Aceita Rej'eiia %
Coloragao 10 11 7,0
@ Produto mal arrumado frente - pegas ne msio do pacote 7 8 5.0
@ Produto mal arrumado frente - pecas na parte superior & inferior do pacote Q 0 0,0
@ Produto mal arrumade verso do pacote 7 8 5.0
@ Sem vacuo 5 8 3,5
Quebrada 7 8 5,0
Produto amassado 7 8 5.0
Produto misturado 0 1] 00
Carimbo borrado 0 0 8,0
Sem carimbo 0 0 0,0
Etigueta trocada 0 0 0,0
7.0 EMBALAGENS :
PRIMARIA SECUNDARIA
Tipo Saco Plastico Caixa papelao
Material PE/PA Papelzo ondulado
Cor Transparente Com Impressao Pardo :
Dimensdes 270x411x0,160mm 590x265x175mm
Cadigo 148448 201230
Capacidade 3kg 18kg
Vacuo Com Nao se aplica
Numero pecas por pacotef caixa Nzo se aplica B '
Etiguetas Nao se aplica 1
Lacre SIF Nao se aplica Nao se aplica
E;g:?g&?g 0 da embalagem Nao se aplica Embalagem encolhivel
Formato carimbo DD/MM/AA DDMM/AA
Exempio carimbo FAB: 14/06/18 A 14/06/18
VAL: 13/06/19 13/06/19
L: 1406201801
Elaborado: Verificado: Aprovados

Analista de Pesquisa e Desenvolvimento

Supervisor de Pesguisa & Desenvolvimento Gereriig deQualidade
/

COPIA NAO CONTROLADA

n‘Waﬁr Fernandez

Sup Abat aves
CRMY PR 17058




TS

8.0 MARCA

x EPC-190/05
ESPECIFICAGAC DE PRODUTO Vorsko, Bagna.
24 4ded
PRIMARIA SECUNDARIA

Copacol

9.0 VALIDADE E TEMPERATURA DE CONSERVAGAQ

Validade

364 dias

Condigdes estocagem € distribuicio

Manter Congelado em -12°C ou mais frio

10.0 INFORMAGOES ADICIONAIS

Consumir apos preparo {(aquecido). Este produto se mantido

Aplicagio em temperstura de conservagao inadequada efou
apresentar embalagem rompida, pede causar danc a saude.
Destino Mercado interno (atacado e varejo)
Elaborade: Verificado: Aprovadoy
Analista de Pesquisa e Desenvolvimento Supervisor de Pesquisa o Desenvolvimento & Ae-Gualidade
COPIA NAO CONTROLADA P '
e fi Wagner Fernandez

Sup Abal aves
CRMV PR 1F058




Formulario 061

frea Sibus Jardinn, 315 - Sarta Terozinky - Sento dadee - 5P
Top 09230635 - FoneeFays (11) 4696-1947 - Tnpd a8 SRR ORIO00T-22

Relatério de ensaio - 1983497

) Dados do Cliente
Cliente: 1018 « NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERO - SAQ PAULO - SP CEP: 05.092-020
CHNPJ: 13.656,358/0001-19

_Dados da Amostra
Descrigio: SALSICHAHOT DOG -3 Kg
Marca: COPACOL Lote: 093202207 Fabricagao: 09/03/2022 Validade: 09/03/2023

) Dados da Coleta :
Data da Coleta: 29/04/2022 Responsdvel: Clieni2

Temparatura da Coleta (°C): - Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recobimento
Data da Recshimento: 29/34/2022 Condigées de Recsbimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (*C): CONGELADO

) Parametros Bacterlolégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Métado

Data da Ensaic:

Salmonella/25g Ausente Ausente - pia  FOABAM-Bacter Analyiical Manual  as04/2022
Sabor {Alimanto) Caracteristico Caraclew(stico - A |AL - 5° edigdo 280412022
Oder (Alimenta) Caracterisiico  Caracteristico - NA 1AL - 5° edigio 281042022
Auséncia de
sujidades e Auséncia
Microscopia material - de NiA Nao Aplicavel 28/04/2022
pfejudlclal a sujidades
gaude humana
Cor (Alimentos) Caracter[stico Caracteristico - NEA 1AL - 5° edigio 2810442022
B. cereus 3000y <10 3000 10 uUrcig  TOABAM-Bacler Analyical Manial 540412022
Aspecto {Alimento) Caracteristico Caracteristica - MiA AL - 5* edi¢ao 28/04{2022
. ) a Métodos fisicos-gquimicos para
Arela ou Clnzas Insoluveis em Acido 0,54 1,5 - p andlise de alimentes - Ed. IV - 2005 281042022
Acaros Morlos <1 Maxime 5 - - AQAC Capituio 186, 28/04/2022

Parametros Fislco-Quimlco

Parametro Resultado Cwmp L.G. Unidade Método Data da Ensalo:

Umidade 59,3 - - Yo 1AL - 4° adigao - Cap. 4 - tem 0121V 28/04/2022
Sadio {ellmenios)* 746 - - af100g - 28/04/2022
Prolsinas® 12,4 - - g/100g 150 1871:2009 2840412022
Gordura Total® 158 - 0,1 g9/100g - 2810412022
Fibra Alimentar® 0 - - 8/100g - 28/04/2022
tlemenlos Histoldgicos .

[dentficadores das Composicio Presenga Presen¢a . AP 1AL 4°ed. 2810412022
E:‘j;“jgt"s histolégicos estrannos a0 a,cansia  Auséncla - AP 1AL 4°ed. 2810412022

Determinagio por Caleulo de
Carboidraic ** 4.2 . - g9/100g Diferenca da Composiche Nuiricional. 284042022

* Parimetro terceirizads
) Conclusio
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higlens.

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sao consideradas na conclusofdeclaragac da

conformidade a uma especificagac ou norma, ficande a eritéria do cliente efou parle Interessada a aplicablidade ou néo das Incerte,

Ohservagdes:

« 07 - 02/08/2019 - Pagina 1 de 4
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zas informadas.



W W P Valor Maximo Permitido (Tolarancia para Amoslra indicaliva)

Mif; Nao se Aplica Ni: Mo Informado

L Limite de Cruantificagio

AP husdncla ou Prasenga

UFCfg: Unidade Formadara de Golariafgrama

tiotn 1 Esle Laude de Andlisa s6 pode ser reproduzide pav inteire, sem qualquer alleragdo. Reprodugdo Parcial, semente com prévia aulorizagao da LS Analyses.

Moka 7: Os reaullades apresentados neste documento tam signiicagas restita ¢ s aplica somanls & amosira colhlda & parimelios analisades.

Data da emissao do relatério: Santo André, 05/05/2022.

oﬁliz-,‘ Qx.ﬁ):. jﬂmﬂi’b

Lais Puls Ferretti i " .
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura,
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Relatério de ensaio - 1983497 A

. Dados de Cliente
Cliente: 1018 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R SALVADOR SANCHO . 75 - VILA HOMERQ - SAO PAULO - SP CEP: 05.082-020
CNPJ: 13.656.358/0001-19

] . : - Dados da Amostra
Descrigio: SALSICHA HOT DOG - 3 Kg

Marea: COPAGCOL Lote: 083202202 Fabricagdo: 09/03/2022 Validade: 09/03/2023

Dados da Coleta
Data da Coleta: 29/0472022 Rasponsavel: Clients
Temperatura da Coleta (°C: - Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recshimento
Data da Recebimento: 29/04/2022 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): CONGELADO

Parametros Bacterioldgico

Paramelro Resultado V.MP L.G. Unidade 8] Método ' Data da Ensaio:
Estaf. coag. posiliva §000g <10 5000 10 UFGlg 3 FDA. BAM - B;‘;’:ﬂ‘l’;‘:ﬂ‘;f‘z‘;gj'“’““‘ Manual.  o8104/2022
Contagem Tolal Padro g 60 . 10 UFClg 5 FDABAM - B Cha-p:l:e“r‘;.ﬂlzgo aiicat M ! 28/04/2022
Coliformes Totais g <10 . 10 UFCig 13 FDA. BAM - Bag‘::;‘:?ﬁ!g‘o";"’“w' Mamual  28/04/2022
Coliformes Termololerantes 100g <10 100 10 UFGlg 13 FDA. BAM ‘Bag‘:::l':fk“j“z‘&;a"’““' Mamval,  ogi04/2022
Bolores & Leveduras g <10 . 10 UFCly 1 FDABAM ;ﬁ:;:::;:‘_‘;g‘;?' Manual. 2810472022

Parametros Flslco-Quimico :

Pardmetro Resultado VNP LG Unidade U Métoda Data da Ensaio:

pH (Alimentos) 587 - 10 N/A 0,07 Métodos Fisico-Quimicos para Andlisa do 28/04{2022

Alimantas — 4°Ed, 1AL ~ Cap 4 = Hem D171V

* paramotro tercelrizade | U = Incarteza de modigio do motod

. ) Conclusie
A amoslra analisada apresenta condigaes salisfalbrias de higiene.

fota: Regra de decisaoc adotada pela LS Analyses: Afg) incerteza(s) expressadals) nos relatdrios, néo sdo consideradas na conclysao/declaracic da conformidade a
uma especificagdo ou noima, ficando a oritério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incerte2as informadas.

Ohservagoes:

V.M.P: Valor Maxima Pormitido (Tolordncia para Amostra indicathea)

MiA: NEo se Aplica Nil: Nao Infermade

LO: Limite de Quantificacie

AP Auséncia ou Prasonga

UFGHg: Unldade Fermadora de Celdnlatorama

Hota - Exls Lavdo de Andlise 54 poda ser reproduzido por Inteire, sem qualquar alteragde, Reprodugde Parclal, somanta com prévla autorizagdo da LS Analyses.

Mata 2@ O resuitades apresenlades nesls documenita tm significacao resiria e se¢ aplica e @ Ira colhicta 8 parfmai iado

Data de emissao do relatorio: Santa André, 05/05/2022.

Ig.F

.

Fse SHva Jordir, 315 - Savgn Teverioha - Santo Aol < HF
Cop: 09710635 - Fone/Faw: (1] 4996-1647 - Cnpj 0B.588.195:0001-22
v fsana ysez.oonebr
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Usudrio:  Claudinei dos Santos Borges
Data: 28/04/2022

Hora: 11:05

Pagina: 1de 7

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestéo Agropecudrial.12.22
Relatorio de Solicitagio de Registro de Produto

Informativo da solicitagdo/Produto

Solicitagdo N 000198/2017 Situacac atual: Regisfrado

Tipo de solicitag&o: Solicitagdo de Alteracéo de Registro de Data da Gltima atualizagéo de situagao: 19/10/2021

Identificacdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimenio: Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 516
Ambito de inspegéo: SIF CNPJICPF: 76093731000736
Pais: BRASIL Raz&o socialNome: COPACOL - COOPERATIVA

Dados do registro de produto

Denominacio de venda: Salsicha

Processo tecnolégico de produto: COZIDO(A) Processo n™ 71

Caracteristica de produto: NAQ SE APLICA Area: Camne e Derivados

Forma de conservagéo de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: SALSICHA CONGELADA

Unidade de medida: Cuuilograma Produto regulamentado:  SALSICHA CONGELADA

Forma de obtengo: Categoria de produto: PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAQ SE APLICA
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Outras informagies

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Comercializagéo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum {Mercado

Paises (Mercado externo}. PARAGUAI

Composigao
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Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Unico

Processo de fabricagéo

Processo de fabricagdo: Programas de Autocontrole (PAC's):
* PAC 01 - Manutengéo
* PAC 02 - Agua de abastecimento
* PAC 03 - Controle de pragas
* PAC 04 - Higiene industrial & operacional
* PAG 05 - Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios (BPF)
* PAC 08 - Procedimentos sanitarios operacionais {PS0O)
* PAC 07 - Controle da matéria-prima
* PAC 08 - Controle de temperaturas
* PAC 09 - Programa de APPCC
* PAC 10 - Andlises Laboratoriais
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* PAC 11 - Controle de formulagao de produtos e combate a fraudes
* PAC 12 - Rastreabilidade e recolhimento

* PAC 13 - Respaldo para certificagéo oficiai

* PAC 14 - Bem-Estar Animal

Fluxo do Produto:
Etapa 1 - Recebimento de matéria prima: A carne de frango e a Carne Mecanicamente Separada de frango oriundas dos setores sala

de cortes e sala de CMS respectivamente, s30 enviadas para area de industrializados para o processo de moagem, caso a matéria
prima nao seja imediatamente moida sera estocada em camara resfriada com temperatura inferior a 4°C efou camara congelada com
temperatura infefior a -18°C. A came suina proveniente de estabelecimento com S.LF. também é recebida e armazenada em camara
resfriada efou congelada e aguarda a sequéncia do processo para moagem. Nas camaras de resfriamento as matérias primas tém

validade de 5 dias.

Etapa 2 - Processamento: As matéria-prima (carmne de frango e carne suina) & levada até a sala de massas em carrinhos especificos e
s&0 moidas em disco e a CMS (congelada) é quebrado equipamento quebrador de blocos. Os ingredientes sao pesados no setor de
pesagem de temperos em balangas calibradas, sendo que ingredientes compostos por nitrito efou nitrato de sodio sdo pesados em
balanga de alta precis@o, pois sdo zero tolerancia na quantidade definida na formulagéo PCC7Q. Depois toda a matéria prima ¢
ingredientes séo levados ao misturador de massas para mistura e homogeneizagéo da massa, 0 processo de mistura é de
aproximadamente 10 minutos. Apds a mistura a massa passa pelo emulsificador para refinar e pela bomba de pressdo que transporta a
massa até a embutideira que possui sistema de detector de metais PCC4F e é embutida em fripa artificial de celulose, torcido
automaticamente em gomos, depois o produto & colocado em varas metalicas e em carrinhos proprios que seguirdo para a estufa para
processo de cozimento.

Etapa 3 - Cozimento/Resfriamento: Na estufa de cozimento o produto passa pelo seguinte processo: 15 minutos a 65°C e 30 minutos a
80°C. Durante o cozimento é realizado ¢ monitoramento e verificagdo do PCC5B, onde os produtos permanecem até atingir
temperatura de 73°C no centro do produto por no minimo 2 minutos. Ap6s o produto passa pelo processo de resfriamento reafizado na
propria estufa através de agua e circulagéo de ar frio por 30 minutos, sendo 20 minutos ducha méxima vaz&o 85/min e 10 minutos
ducha minima vazao 66l/min. apos passa pelo processo de remogao da tripa e em seguida o produto tera em sua superficie uma
concentragao de no maximo 8,002% de corante urucum (corante hidrossollvel) por imersao em tanque e em seguida passara no

tanque com #cido fosférico (grau alimenticio) para fixagao da cor e em seguida transportado por esteira até a maquina de embalagem.

Etapa 4 - Acondicicnamento: O produto & automaticamente colocado em embalagem impressa (IN 48 de 14/09/2006, MAPA), depois
seguem para seladora a vacuo e envidadas para o setor de embalagem secundéria onde seréd acondicionada em caixa de papeldo
impressa e identificada com efiqueta impressa. SAo enviados através de esteiras ao tinel de congelamento temperatura de -25°C, onde
permanecem até atingir temperatura inferior a -25°C, apds congelado os produtos passam pelo detector de metal PCC4F e seguem em
esteira para serem revestidas por filme de polietileno liso termoencolhivel, sdo palatizados e enviados a camara de estocagem com

temperatura inferior a -18°C.

Etapa 5 - Armazenagem/Expedigao: Os produtos sdo armazenados em camara de estocagem com temperatura inferior
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-18°C, onde aguardam expedi¢cdo. O produto & fransportado em caminhdes dotados de camara fria liberados pelo Controle de
Qualidade. Em todas as fases do processo o S.1.F. verifica 0s programas de autocontrole conforme Norma Interna DIPOA/SDA n® 01,
de 08/03/2017 e atends a Portaria 210 de 10/11/1998. As informagdes declaradas atendem as exigéncias do pais/bloco de destino,
bem como atende estas em complemento & legislagao brasileira. Responsave! técnica - Marcia Josiane Ferrari - Médica Veterinaria
Gerente Garantia da Qualidade - CRMV - PR 3979.

Observacbes:

Rotulagem:

* A rastreabilidade do produto é identificada através da impressédo das informagdes de data de produgao, validade (DD/MM/AA) e lote.
Sendo lote 1 identifica produgdo do 1° tumo e fote 2 identifica produgéo do 2° turno.

* A rotulagem “N&o contém gliten;; atende a Lei n° 10.674 de 16/05/2003.

* A rotulagem "Contém derivados de soja”; atende a RDC n° 26 de 02/07/2015.

Composigéo:

* O aditivo “carmim, cochinilha, acido carminico - INS 120° declarado na composigdo com valor 0,08% trata-se de corante natural
composto de 3% de 4cido carminico - INS 120, desta forma o produto apresenta 0,0024% de acido carminico INS 120) estando de
acordo com o disposto na RDC n°272 de 14/03/2019, ANVISA

* O corante urucum {corante hidrossollivel) é aplicado somente na parte externa da salsicha nao fazendo parte da composigdo.

PADROES MICROBIOLOGICOS:

Microrganismos - Valor Maximo

Coliformes termotolerantes & 45°C UFCfg - 10 Elevado 3
Estafilococos coagulase positiva UFC/g - 3x10 elevado 3
Clostridium perfringens UFC/g - 5x10 elevado 2
Salmonella spp* - Auséncia em 25 g

Listéria Monocytogenes™ - Auséncia em 25 g
*Referéncia: RDC n® 12, de 02/01/2001, ANVISA.
~Referéncia; IN n° 9 de 08/04/2009, MAPA

PADROES FiSICO-QUIMICOS:

Padrées - Valor Maximo

Umidade* - Maximo 65,0%

Proteina* - Minimo 12,0%

Gordura* - Maximo 30,0%

Amido* - Maximo 2,0 %

Carboidratos totais - Maximo 7,0 %

Nitrito e Nitrato™ - Maximo 150 ppm

*Referéncia; IN n°® 4 de 31/03/2000 (RTIQ da Salsicha), MAPA

= [N n°14 de 03/06/2019, MAPA e RDC n°272 de 14/03/2019, ANVISA
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Rotulo
Marca do produto Nimero do registro do Total Data Inicio Data Término Situacéo
COPACOL 512 /516 2 19/10/2021 23/09/2029 Ativo
Embatagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situacao

3,000 Quilograma

Primaria

Polietiteno

Vinculagao entre embalagens e rotulos

Categoria da ) . . . N° do registro do| Situagdo | Data inicio do | Situagao do
embalagem Tipo de embalagem | Quantidade Unidade de medida | Marca do produto produto do rétulo vinculo vineulo
Primaria Polietileno 3,000 Kg COPACOL 512 Ativo 19/12/2017 Afivo

po— p—
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Usuario:

Data:
Hora:

Pagina:

Claudinei dos Santos Borges
28/04/2022

11:06

7de 7

Arguivos diversos

Parecer

Situagao: Data:

Descricao:

Emissor:

relatorioSolicitacacRegistroProduto jasper
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PAO DE QUEIJO ASSADO CONGELADO DE 15 A 18grs.
MARCA: BISA

INGREDIENTES: Fécula de mandioca, agua, ovos, margarina, queijo minas, queijo

parmesé&o, queijo provolone e sal.
ALERGICOS: CONTEM OVO E DERIVADO DE LEITE.

NAO CONTEM GLUTEN — CONTEM LACTOSE

| INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao de 15g — 1 unidade
Quantidade por porgao % VD (")

Valor Energético 30keal — 139K] 2
Carboidratos 5,09 2
Proteinas 0,89 i
(orduras Totais 1,89 3
Gorduras Saturadas 0,89 1
Gorduras Trans 0g **
Fibra Alimentar 0g Q
Sédio 20mg 0
(*} Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 8400 KJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. (™) VD ndo estabelecido.

MODO DE CONSERVAGAO: Mantenha congelado a-18° C.
MODO DE PREPARQ: Colocar diretamente na assadeira deixando um espago entre 0s paes

e aquecer em forno pre-aquecido 4 150° C por aproximadamente de 10 minutos.
PRAZO DE VALIDADE: 180 dias, sob condigoes de armazenamento a -18°C
EMBALAGEM PRIMARIA: Embagem de polietiteno contendo 1 4 2kg

EMBALAGEM SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforcada contendo 10kg.

TRANSPORTE: O produto é transportado em caminhdes frigorificos com capacidade de
manter o produto entre 0°C a -10°C. O veiculo devera apresentar-se limpo ao carrega ento
limpo e isento de quaisquer substancias que possam causar alteragbes a0 produto.

00 250 2R0/G00T - 18
AN e 10 DE

RN

. - [ s
RN TR R IS SR ¢ L

e 320

~5E

-t Pao de Queljo Majestade
Fone: (11) 2642 6744
Email: nutricao@paodequeijomajestade, com.br
www.paodequeijomajestade.com.br

Rua Vicente de Souza Barros, 216
Chéacara Cruzeiro do Sul
CEP: 03732-070




Relatorio de ensaio - 1973896

. _ . . bados do Clisnte
Cllente: 1018 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERD - SAO PAULO - SP CEP: 05.092-020
CHPJ: 13.656.358/0001.19

Dados da Amostra
Descrigao: PAO DE QUEIJO ASSADODE 15 A 18 G

Marca: BISA Lote: 0803 Fabricagio: 08/03/2022 Validade: 0:3/09/2022

) . Dados da Coleta . .
Data da Goleta: 15{03/2022 Responsével: Cliente
Temperatura da Coleta {°C): - Procadimento de Coleta: Cllents

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 15/03/2022 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): REFRIGERADOS

) . Parametros Bacterioldgico ) :
Parametro Resultado V.M.P L., Unidade Método Data da Ensaio:

Salmonellaf25y Ausente Ausenta - FiA FDA BAM - Basctegrag?alytical Manual 14/03{2022
Sabor {Alimenta) Caracleristico Caracterisflica - NFA JAL - 5* adigio 14/03/2022
Odor (Alimanto) Caracterislico Caracteristico - N/A |AL - 5° edigho 14/03/2022

Auséncia de

sufidades e

material Auséncla i o
Microscopla prejudicial a de WA Nao Aplicavel 14f03f2022
saGde humana sujidades
Cor (Alimentos} Caracter(stico Caracterisfico - A, JAL - 5° edigBo 144032022
B. cereus 3000g <10 3000 10 uFclg  FDABAM-Bacler AnalylicalManual 440312022
Aspecto [Alimenta) Caracteristico Caracterisficc - NA 1AL - 5° edlgEo 13032022
. . P . Mélodos fisicos-quimicos para
Areia ou Cinzas Insoldvels em Acido 0.47 1,5 - % andlise de alimentos - EQ, V - 2006 14/03/2022
Acaros Morlos =1 tdximo 5 - - AQAC Capilulo 16, 1410312022
: Parametros Fislco-Quimico .
Parfmetro Resultado V.M.P L., Unidade Método Data da Ensaio:

Umidade 9,5 - - ofil0g 1AL - 4° edigio - Cap. 4 - lem 01211V 4410342022

* Parfimatro torcelrizado .
. . : Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigbes satisfatdrlas de higiens.

Nota: Regra de decis3o adotada pela LS Analyses: Als) Incartezals) expressada(s) nos relatorios, nao s#o consideradas na conclusdo/declaracao da
canformidade a uma espacificagia ou norma, fleando a orfiério do clienle efou parte interessada a aplicabilldade ou ndo das incertezas nfarmadas.

Ohservagdes:

Y WLP; Valor Masimo Perrmilido (Tolerncla para Amosir indicatlva)

Nig: Mao se Aplica Nfi: Nao Infermado

L Limila de Quaniiicagae

AP Auséncia ou Prasanca

UFCYg: Unidade Formadora ds Coldniafgrama

Nota 3- Esle Lauda o Analise s6 pode ser reproguzido por inlelre, sem qualquer altaracho. Repraduca Partial. le som prévia aWlorizag2o da LS Analyses.

Mola 2; Os resullades apresenladus neste dosuments WEm significagho restrila @ @ aplica somenls a amosira colhlda e pardmalros anallsacios,

Data de emissio do relatério: Santo André, 17/03/2022,
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Formulario 061 - 07.-02108/2019 - Pigina 3 de 4

Ennalua
HOR IBLIES
17025

Relatério de ensaio - 1978896 A

Dados do Cliente
Cliente: 1018 - NTB COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R SALVADOR SANCHO , 75 - VILA HOMERD - SAQ PAULO - SP CER: 05.092.020
CNPJ: 13.656,358/0001-18
Dados da Amostra
Descrigao: PAO DE QUELJC ASSADD DE1S5A1BG

Marca: BISA Lote: 0803 Fabricagdo: 08/03/2022 Validade: 03/09/2022

) o Dados da Colata
Data da Goleta: 15/3/2022 Responsavel: Cliente
Temperatura da Coleta [*C): - Procedimento de Colsta: Cliente

Dados da Recehimento
Data da Recebimento; 15/03/2022 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C): REFRIGERADOS

Pardmetros Bactariolgico

Parametro Resultado ¥.M.P 1..Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
Eslaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 3 FDA. BAM - B%ﬂ;ﬂ?ﬁf;ﬁ%ﬁ""“"a' Maniial, 14/03/2022
Conlagem Total Padréc g <10 . 10 UFClg 5 FDA BAM - “ﬁ‘:;'p"l:?";%gf‘“"”' Manuial, 14/03/2022
Coliformes Totais g <10 - 10 UFClg 13 FDA. BAM- Ba;‘:;‘;':?jfﬂg‘;“;‘*‘"“' Manual, 14403/2022
Califormes Termotolerantes 100g <10 100 10 UFClg 13 FDA, BAM - Baclerlologioal Analylical Manuak 14/03/2022

Chapter 4. 2002

FD& BAM - Bacter, Analylical Manual,
Chapler 18. 2001 14403/2022

Bolores & Leveduras g <10 - 10 UFCig 1

Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio;

: Métedos Fisico-Culmicos para Andlisa de
pH (Alimentos) 6.24 - 1.0 MifA 0,07 Alimonios  4%Ed. 1AL — Cap 4 — Hem G17AV 14/03/2022

* Pardmeiro terceifizade | U = Incortoza de madigio do métedo
) . Conclusio
A amostra analisada apresenta condigbes salisfaldrias de higiens.

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: Als) incertezal(s} expressada(s) nos relatorios, née s3o consideradas na conclusfiofdeciaragiio da conformidade a
uma especificaco ou norma, ficando a critérlo do clienle sfou parte Inleressada a aplicabilidede ou n&o das Incertezas informadas.

Observagoes:

VMP. Valor Maximo Parmilida (Tolarineia pars Amesira Indicativa)

MiA: N5 se Aplica Mz Nao Informado

L Limite de Guantificacio

AP Auséncia ou Prasonga

UFCHy;: Unidade Fermadora de Coldnlafgrama

Nota 1: Esta Lawdo de Analise 56 pode ser reproduzido per [ntalre. sam quakyuer allsraga. Reprodugis Parcial, soments com prévia aulorizasdo da LS Analyses.

Hota 2: Os s ap s nesle do t8m significagao regitila s se aplica semenle a amostra colhlds o pardmalros analisadog,

Data de emissdo do relatério: Santo André, 17/03/2022.

L

B SHwa Jordim, 335 - Santa Terapinha - Santo Angded - 5P
Cope BU210-635 - Pone/Faw (111 4996-1947 - Cnpj 08.558.185:0001-22
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Prefeitura da Cidade de S&o Paulo

SECRETARIA MUNIGIPAL DAS PREFEITURAS REGIONAIS ;-rontribuinte
| 06026300503

.',_Documento . e e e
017-0-01 AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO 2017/10554-00

R—

Cotiog Enderaga

793185 R VICENTE DE SOUZA BARROS 00248
C(>mp‘! emﬁné{){;'aa I o . R . . P, - ' Subpref . {_‘f_é‘: p ...........................................
i CHE CRUZEIRO GO SUHL P 03732-070

NRT NRZ

besericlo o oI S, S
O SUPERVISOR DE USO DO SOLO E LICENCIAMENTOS - PR-PE EXPEDE O PRESENT
AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO.

WSO DO IMOVEL:

L USOS NAO RESIDENCIAIS COMPATIVEIS, - COMERCIC DIVERSIFICADC..

- USOS NAD RESIDENCIAIS TOLERAVEIS - IND-16 - FABRICACAQ DE PRODUTOS
ALIMENTICIOS E BEBIDAS,

ESTABELECIMENTO: INDUSTRIA £ COMERCIO DE ALIMENTOS PERECIVEIS BRAGA &
BRAGA L, C.C.M.: 37127624, C.N.P.1:  09.258.289/0001-18,

ATIVIDADE(S): ATIV COMERCIAIS EM GERAL,EXCETO PERTENCENTES COMERCIO
ESPECTALIZADO ENGQUADRADAS NA SUBCAT. USO NR2., FABRICACAD DE FRODUTOS
DE PADARIAS, CONFEITARIAS E PASTELARIAS, AREA OCUPADA: 397,00 M2,
VAGAS PARA ESTACIONAMENTO: 4, LARGURA DA VIA: 19,00 M,

RESPONSAVEL TECNICO:
ANA PAULA DE LIRA CAU A113814-6

ZONEAMENTU @ ZM

AMBPARG LEGAL:
! 1) DECRETO ESPECIFICO, COM BASE NA LET MUNICIPAL N. 16.050/14
2Y DECRETO 49.969/08, LE] 16.402/16 £ DECRETO 57.378/16 |

RESSALVAS:
1) A PRESENTE LICENCA E CONCEDIDA NOS TERMOS DO DISPOSTO NO ART.1 DA
LET 10,205 DE 04 DE DEZEMBRO DE 1986, DEVENDO QOBRIGATORIAMENTE
SER RENOVADA EM QUAISQUER DAS HIPOTESES ELENCADAS NO ART.3 DESSA
LED:
I- QUANDOQ OCORREREM ALTERACOES REFERENTED AQ TIPO OU CARACTERIS-
TICAS DE ATIVIDADE, DO CADASTRO DE CONTRIBUINTES IMOBILIARIOS
CCM, DA RAZAD SOCIAL OU DA PROPRIEDADE DO ESTABELECIMENTO. .
I1- QUANDO HOUVER MODIFICACOES NA EDIFICACAC UTILIZADA: A CONGTA- i

E,-Pég'irsa )

114

- Requer?meﬂto ............. .

| 05026300503-00002




Prefeitura da Cidade de 8ao Paulo

SECRETARIA MUNICIPAL DAS PREFEITURAS REGIONAIS ;-contribuinte

| 06026300503

p Doeumento e P _ . "Wg”ﬁﬁmﬁrﬂ
017-0-01 AUTQ DE LICENCA DE FUNCIONAMENTEO L 201741055400

Codlog gnderaco . NOmere ,
723184 R VICENTE DE SOUZA BARROS 00216 :
" comp emento/eaicen - R . ‘S‘ubpfef T e
) CHC, CRUZEIRG DO SUL PE 03732-070

J rona de Usa e I

TACAC DE QUAISQUER DAS ALTERACOES CITADAS NO ART.3 DA LET 10,205/
86, NAQ COMUNICADA A ADMINISTRACAO PARA FING OE RENOVACAC DE LI-
CENCA, IMPLICARA NA CASSACAO IMEDIATA DA LICENCA EXPEDIDA, SUIEL-
TANDO O INFRATOR AS SANCOES PREVISTA EM LEL

2} ESTE AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTCO PERDERA  SUA EFICACIA NO
CASO DE ALTERACAO OU FALSIDADE &M QUALQUER DOS DADOS CONSTANTES
DAS DECLARACOES PRESTADAS,

3} DEVERAO $ER RESERVADAS 5% DAS VAGAS EXISTENTES NO IMOVEL PARA VEL
CULOS DIRIGIDOS POR IDOSOS QU CONDUZINDO IDOSOS, NA FORMA PREVIS
TA NO ARTIGO 2 DO DECRETO 51.395/10.

NOTAS:

1} O PRESENTE DOCUMENTO REFERE-SE EXCLUSIVAMENTE A LEGISLACAQ MUNI-
CIPAL DEVENDO AINDA, SEREM OBSERVADAS AS LEGISLACOES ESTADUAL E
FEDERAL, PERTINENTES,

2) ESTE AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO REFERE-SE A LEGISLACAD MUNI
CIPAL, DEVENDO SER TAMBEM OBSERVADAS A% LEGISLACOES ESTADUAL E FE
DERAL PERTINENTES.

3) O AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO DEVERA SER AFIXADO NO ACESSO
PRINCIPAL DA EDIFICACAQ, EM POSICAQ VISIVEL PARA O PUBLICO,

43 NOVO AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO DEVERA SER SOLICITADO QUAN
D0 OCORREREM ALTERACOES REFERENTES: AQ TIPO OU CARACTERISTICA DE
ATIVIDADE, MODIFICACOES NA EDIFICACAQ UTILIZADA, AQ CADASTRO DE
CONTRIBUINTES MOBILIARIOS - CCM, A RAZAO SOCIAL OU A PROPRIEDADE
DO ESTABELECIMENTO.

5) CONSTATADA A QUALQUER MOMENTO DIVERSIDADE ENTRE OS ELEMENTOS D
CLARADOS £ A SITUACAD FATICA DA ATIVIDADE E DA EDIFICACAO, A PMSP
INVALIDARA OU CASSARA ESTE AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO, SEM
QUALQUER ONUS PARA O PODER PUBLICO, E APLICARA AO INFRATOR AS PE :
NALIDADES PREVIETA EM LEL '

&) O PRESENTE AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO NAO SUBSTITUL QUAL %
QUER DOCUMENTO EXPEDIDO PELA PMSP RELATIVO A REGULARIDADE DA EDI

FICATAQ,

- REqUeTimento et

| 06026300503-00002 | PROGESSO: 2017-0061925-6 EMISBAO: 08/06/2017 5 i4



Prefeitura da Cidade de 530 Paulo

SECRETARIA MUNICIPAL DAS PREFEITURAS REGIONAIS if""““mbﬂ'f nte
. 06026300503
S e o e e e Numem N
ICENCA DE FUNCIONAMENTO l: 2017/10554-00

. Nome do Proprietar

CIND. E COM. DE ALIMENTOS PERECIVEIS BRAGA & BRAGA LTDA - ME

-Etderepo (.!OIMC‘V‘:!'} e e - -

codlog grderago .

74318-% R VICENTE DE SOUZA BARROS .
 compiemento/Eairre L e " 2 SUmei e -
) CHE. CRUZEIRG DO SUL PE 03732-G70

NRT NRZ

7} O PRESENTE AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAM
A APRESENTACAC DE DECLARACOES F£/0U ATESTADOS INTEGRANTES DO PRO
CESSO DE LICENCIAMENTO DA ATIVIDADE, 05 QUAIS DEMONSTRAM O ATENDI
MENTO A LEGISLACAD MUNICIPAL VIGENTE.

OBS.;
1y * ATIVIDADE:
- FABRICACAQ DE PRODUTOS DE PADARIA E CONFEITARIA COM PRED. DE
PRODUCAC PROPRIA
* ENDERECO DA ATIVIDADE:
- RUA VICENTE DE SOUZA BARROS, 216

* AREA TOTAL DA EDIFICACAD = 397,00 M2

¥ RESPONSAVEL PELO USD:

CIND, E COM. DE ALIMENTOS PERECIVEIS BRAGA & BRAGA LTDA - ME
¥ NOME FANTASIA:

- PAQ DE QUFLIO & CASA DE CARNES MAJESTADE E MONTE SIAC

* NPT 09.258.289/0001-18

% PARAMETROS DE INCOMODIDADE:

- PREVISTOS NO QUADRO 4B DA LET 16.402/16

* EMISSAOQ OF RUIDO:

- 07H AS 19H = 80 DB(A)

- 19H AS 22H = 55 DB(A)

- 22H AS O7H = 50 DB(A)

¥ VIBRACAQ: APLICAM-SE A LEGISLACAO PERTINENTE £ AS NORMAS
TECNICAS BRASILEIRAS - ABNT EM VIGOR

x EMISSAQ DE RADIACAD - FAIXA DE FREQUENCIA (OHZ A 300GHZ):

- APLICAM-SE A LEGISLACACO PERTINENTE £ AS NORMAS TECNICAS EM
VIGOR, SENDO QUE O EXECUTIVO PODERA ESTABELECER PARAMETROS MAIS
RESTRITIVOS DE RADIACAQ ELETROMAGNETICAS NAO TONIZANTES

« EMISSAO DE QDORES: APLICAM-SE A LEGISLACAQO PERTINENTE E AS
NORMAS TECNICAS BRASILEIRAS - ABNT EM VIGOR

+ EMISSAOD DE GASES, VAPORES E MATERIAL PARTICULADO:
e B e
| 08026300503-00002 304




Prefeitura da Cidade de S&o Paulo

SECRETARIA MUNICIPAL DAS PREFEITURAS REGIONAIS comribuinte -

| 06026300503

LDOCURBIED o o e s s - VU S
017.0-01 AUTO DE LICENCA DE E—UNUONAMENTO 2017/10554-00  °

- oam publi caa;ao

s

IND E COM. DE ALiMENTOS PERFCIVEiS BRAL&A & BRAGA LTDA - ME 06/06/2017
E:ndercga do méve] I -
codlog Enderecn ; Nelme e
72385 R VICENT& Di: SOUZA BARRO% 00218 '
 compiementossairy 5 . . . SubPref e T :

PE 03732-070

APLILA’V‘? SE A L{"GECSL»“%CAO PERTIN%_NTE £ AS NORM%\S TECNICAS

BRASILEIRAS - ABNT EM VIGOR

* CONDICOES DE INSTALACAO:!

- PREVISTOS NO QUADRO 4A DA LEI 16.402/10

* VAGAS DE AUTOMOVEIS: 04 (QUATRO)

* YAGAS PARA BICICLETAS: 02 {DUADS)

% VESTIARIO PARA USUARIO DE BICICLETA: S5IM

VAGAS DE UTILITARIO (CARGA £ DESCARGA): O1 {UMA)
C VAGAS DE CAMINHAQ {(CARGA E DESCARGA]: N/ A

* AREA DE EMBARQUE £ DESEMBARQUE: N/A

#

Reque'ﬂ'}meﬂto \ o B
0&026300?03---[‘00{)2 . PROCESS O 2017-0081925-6 EMISSAG: 08/06/2017




BRI SEIPUSP - 020356313 - Protocoio COViIsA

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
Praga de Atendimento
Ruz Santa Isabel, 181, Térreo - Bairre Vila Buarque - $30 Paulo/SP - CEP 01221-010
Telefone: 3397-8280

PROTOCOLO - COVISA

Data: 26/08/2019
PROTOCOLO N° 6618.201 9/0058816-6
RAZAD BCCIAL: IND E COM DE ALIMENTOS PERECIVEIS BRAGA & BRAGA LTDA

PR ICNPY: 09.258.289/0001-13

Regisiro
POCUMENTACAO RECEBIDA:

Docunmento (1° 020356244)

"FPara acompanhay o andamento de sua solicitagdo, acesse https://sei. prefeitura. Sp.gov.by/consults e digite o
nvmers do pratocalo / processo.

TR R I .
Sk iﬁgj A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

;.:jf# il %':t'tps://sei.prefaitura.sp.gov.br/sei/controiador_externo.php?
%&ﬂ Hegh Il acamdocumentoﬁconferir&id_orgaa_acesso_»extemo:fl, informandoocédigoverificador020356313

24 2 0 codigo CRC C8356F17.

Heferdrim Processo ne 5018,2019;"0053816-6 SEl n® 020356313

hﬂps-..-’!sai._r:refei:ure.sp,gov.brﬁseUcomroiador‘php?acawdocumento Inerimir weh&anan arico_. .



Informamos para devidos fins, que os Produtos da INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS
PERECIVEIS BRAGA & BRAGA LTDA sédo ISENTOS DO REGISTRO no Ministério da Saude de
acordo com a RESOLUGAO DE DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE
2010, que estabelece as categorias de alimentos e embalagens dispensadas e com obrigatoriedade
de registro sanitério. '

A INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS PERECIVEIS BRAGA & BRAGA LTDA esté sob
fiscalizacdio do Ministério da Salde (ANVISA), sob o Cadastro Municipal da Vigilancia Sanitaria
(CMVS) do Estado de Sdo Paulo, publicado no Diario Oficial no dia 0670212009 conforme descrito

abaixo.

CMVS: 355030801-109-000214-1-5 ~ Defarido

Némero do Processo: 2008-0.344.629-9

Atividade: 1081-1/00 - Fabricagéo de produtos de panificagac
CNPJ: 0825828900018

Razio Social: INDUSTRIA E COM. DE ALIMENTOS PERECIVEIS

BRAGA&BRAGA LTDA

Endereo: R. VICENTE DE SOUZA BARROS, 216 ﬁg 258.289/0001 - ﬁj
Bairro: CHACARA CRUZEIRO DO SUL INDUSTRIA £ COMERCIO DE
Responsével legal FRANCISCO BRAGA DA SILVA ALIMENTOS PERECIVEIS

CPF: 781.813.214-72 BRAGA & BRAGA LTDA
Responsavel Técnico: CYNTHIA PAPA QUEIROZ Ruas Vicente Souza Barros, 216
CPF: 275.933.278-09 Chiae. Cruzeiro do Sul « Cepe 03732 - 070
Cons. Prof.: CRN/SP 12263 Qa0 Paulo - SP

CBO: 06810 - NUTRICIONISTA, EM GERAL
Atividades executadas por classe de produto:
ALIMENTO: fabricar, transporiar, armazenar, embalar, distribuir
Categorias de Produtos: 024 - ALIMENTOS CONGELADOS

Sendo seus produtos de origem vegetai e dispensados do Sisterna de Inspegio Federal (S1F), do
Minisiério da Agricuitura.

Protocolo de Inicio de Fabricacio ou Importagéo de Produto isento de Registro.
Erotacolo n® 6018.2019/0058816-6

Atenciosamente

Cynithia Papa
CRN3 12263
Nutricionista

Piio g Quelis Majeslade

Qs Vicants de Soura Barrog, 216 - Lha&cara Cruzgiro do Sul- 5% Paulo-SF.
Taiffax: {11) 26426744 {11 40328884




